
Papryczki faszerowane/ kasztany w miodzie pitnym/ bagietka

Stu�ed peppers/ chestnuts in honey/ baguette

Bruschetta/ pomidory/ ser kozi/ bazylia

Bruschetta/ tomatoes/ goat cheese/ basil

Sery/ oliwki/ piklowany czosnek/ orzechy/ figa

Cheeses/ olives/ pickled garlic/ nuts/ fig

Crudo/ focaccia/ rukola/ mus z dyni/ oliwa

Crudo/ focaccia/ arugula/ pumpkin mousse/ olive oil

Tatar wołowy/ jajko/ pikle/ guanciale/ oliwa dyniowa 

Beef tartare/ egg/ pickles/ guanciale/ pumpkin oil

Paté z gęsi/ kruche ciasto z rozmarynem/ konfitura z cebuli i malin

Goose liver paté/ rosemary shortcrust pastry/ onion and raspberry jam

Krewetki/ sała�/ chutney chilli/ palona kiszona cytryna

Shrimps/ lettuce/ chilli chutney/ smoked pickled lemon

Sałata rzymska/ pieczone warzywa/ twaróg regionalny z pokrzywą/ gruszka/ oliwa  

Romaine lettuce/ baked vegetables/ regional nettle cheese/ pear/ olive oil

Sała�/ opalane brukselki/ piklowana wołowina/ kwaśny ogórek/ sezam/ sos cytrusowy

Mixed salad/ smoked brussels sprouts/ pickled beef/ cucumber/ sesame/ citrus sauce

z kieliszkiem do wina / with a glass of wine  |  200 g

z nożem i widelcem / with a knife and fork  |  300 g

32 zł

27 zł

39 zł

38 zł

43 zł

29 zł

41 zł

42 zł

41 zł

24 zł

24 zł

24 zł

Consommé grzybowe/ ravioli borowikowe/ warzywa

Mushroom consommé/ boletus ravioli / vegetables

Krem z kalafiora/ warzywne spaghetti/ boczek sous vide

Cream of cauliflower/ vegetable spaghetti/ bacon sous vide

Moqueca/ grillowane serca palmy/ shiitake/ puder z fioletowych ziemniaków

Moqueca/ grilled hearts of palm/ shiitake/ purple potato powder

z łyżką / with a spoon  |  250 ml



Rostbef/ czarny czosnek/ masło/ marsala oro/ �mianek  |  250 g

Roastbeef/ black garlic/ butter/ marsala oro/ thyme

Antrykot/ kapary/ anchovies/ masło/ brandy/ rozmaryn  |  250 g  

Ribeye steak/ anchovies/ butter/ brandy/ rosemary

Polędwiczka z dzika/ boczek/ borowiki/ czerwona cebula  |  200 g

Wild boar tenderloin/ bacon/ boletus/ red onion

Miętus/ krewetki/ pietruszka/ czosnek/ poke/ masło  |  200 g 

Burbot/ shrimps/ parsley/ garlic/ poke/ butter

Pierogi/ jeleń/ sos kurkowy/ szalotka/ palony rozmaryn  |  300 g

Dumplings/ venison/ chanterelles sauce/ smoked rosemary

Czarne tagliatelle/ krewetki/ małże/ chilli/ sezam/ szczypior  |  300 g

Black tagliatelle/ shrimps/ mussels/ chilli/ sesame/ chives

mięso lub ryba / meat or fish

Canneloni/ ricotta/ szpinak/ beszamel/ parmezan  |  250 g   

Canneloni/ ricotta/ spinach/ bechamel/ parmesan

Kotleciki kukurydziane/ edamame/ karczochy/ wino  |  250 g 

Corn fritters/ edamame/ artichokes/ wine

Udon/ bimi/ szpinak/ tofu/ nameko/ sezam/ szczypior  |  200 g 

Udon/ bimi/ spinach/ tofu/ nameko/ sesame/ chives

bez mięsa / without meat

70 zł

82 zł

73 zł

63 zł

37 zł

38 zł

37 zł

Pieczony bakłażan/ cukinia/ marchewka/ cebula/ rozmaryn    

Roasted aubergine/ zucchinii/ carrot/ onion/ rosemary

Ziemniak/ seler/ czosnek/ kaczka/ masło/ �mianek

Potato/ celery/ garlic/ duck/ butter/ thyme

Gnocchi szpinakowe/ orzeszki/ masło/ wino

Spinach gnocchi/ nuts/ butter/ wine

Pęczak/ gryczana/ bulgur/ kurki / parmezan/ pietruszka

Pearl barley/ buckwheat/ bulgur/ chanterelles/ parmesan/ parsley

Sała�/ mikrozioła/ oliwa/ puder z oliwek |  120 g

Mixed salad/ microherbs/ olive oil/ olive powder

na dodatek / additions  |  300 g

12 zł

12 zł

12 zł

12 zł

12 zł

39 zł

39 zł



Herbata/ Tea |  250 ml
Earl Grey Premium/ Assam/ Miętowa/ Gruntee Asia Superior/ Vita Orange/
Zielona z trawą cytrynową/ Pomarańczowa z imbirem

12 zł

Kawa/ Coffee
Espresso

Espresso Doppio

Ca�e Americano

Cappuccino (espresso, mleko) 

Ca�e Latte (espresso, mleko)

10 zł

12 zł

12 zł

14 zł

Napoje/ Beverages
Coca Cola/ Coca Cola Zero/ Fanta/ Sprite/

Kinley Tonic/ Kinley elderflower/ Kinley pink aromatic berry

Red Bull

9 zł/ 0,25l

15 zł/ 0,25l

Woda/ Water
Cisowianka Perlage

Cisowianka Classique

9 zł/ 0,3l

9 zł/ 0,3l

Soki/ Juices
Pomarańcza/ Grapefruit/ Jabłko

Orange/ Grapefruit/ Apple

Świeżo wyciskany sok z owoców cytrusowych

Freshly squeezed citrus juice 

9 zł/ 0,25l

17 zł/ 0,3l

40 ml/ 210 ml

14 zł
40 ml/ 110 ml

150 ml

80 ml

40 ml

Zapraszamy do wyboru świeżych deserów z naszej witryny cukierniczej.    

We invite you to choose fresh desserts from our pastry showcase.

Desery/ Desserts

Lemoniady/ Lemonades
Zapytaj obsługę o smaki

Ask the sta� about the flavors

16 zł/ 0,4l



Perła Export/ Perła Miodowa

Perła Koźlak/ Perła Porter/ Zwierzyniec

Perła Bezalkoholowa

15 zł/ 0,5l

12 zł/ 0,33l

12 zł/ 0,5l

PIWO/ BEER

Piwo butelkowe/ bottle

Perła Chmielowa 

12 zł/ 0,3l

14 zł/ 0,5l

KOKTAJLE / COCTAILS
Orange smash 

Aperol/ Martini Rosso/ Gin Gibson’s London Dry/
świeżo wyciskany sok pomarańczowy/ woda gazowana
Aperol/ Martini Rosso/ Gin Gibson’s London Dry /fresh orange juice/ sparkling water

Trzy Romanse

Martini Bianco/ Martini Rosso/ Campari/ pomarańcza/ grapefruit
Martini bianco/ Martini rosso/ Campari/ orange/ grapefruit

Aperol Spritz

Aperol/ Prosecco/ woda gazowana/ pomarańcza
Aperol/ Prosecco/ sparkling water/ orange

Negroni

Gin/ Campari/ Martini Rosso
Gin/ Campari/ Martini Rosso

Sidecare

Cognac Courvoisier/ Cointreau/ sour
Cognac Courvoisier/ Cointreau/ sour

Mojito

Rum Brugal Bianco/ limonka/ mięta/ cukier trzcinowy/ woda gazowana
Rum Brugal Bianco/ lime/ mint/ sugar cane/ sparkling water

Long Island Iced Tea

Rum Brugal Bianco/ wódka Distil no 9/ Tequila Jose Cuervo Silver/
Gin Gibson/ Cointreau/ sour/ sweet/ Coca-Cola
Tequila Sunrise

Tequila Jose Cuervo Silver/ sok pomarańczowy/ grenadine
Tequila Jose Cuervo Silver/ orange juice/ grenadine

*Gramatura produktu po przygotowaniu z uwzględnieniem lodu.

40 ml/ 20 ml/ 20ml/ 40 ml

30 ml/ 30 ml/ 30ml/ 5 g/ 5g

80ml/ 120ml/ 40ml/ 5g

33 zł/ 0,3l*

29 zł/ 0,2l*

39 zł/ 0,3l*

30ml/ 30ml/ 30ml

35 zł/ 0,09l

40ml/ 20ml/ 20ml

42 zł/ 0,08l

40ml/ 50ml

30 zł/ 0,3l*

20ml/ 20ml/ 20ml/ 20m/ 20ml/ 20ml/ 20 ml/ 50ml

42 zł/ 0,3l*

40ml/ 100ml/ 15ml

27 zł/ 0,3l*



Welcome to Trzy Romanse restaurant.
Marcin Żydek – Chef will be your virtuoso today.

Under the baton of him, you get to know regional tastes and also start a culinary trip around the world.
We invite you to taste romances in our restaurant.

Bernadeta Chorzępa – Chef Patissier will take care of a sweet experience.

Our reliable and trustworthy local suppliers:

facebook.com/Wieniawski instagram.com/hotelwieniawski

Będzie nam miło jeżeli pozostawisz nam swoją opinię.
We will be glad if you leave us your feedback.

JAJKA
EGGS

SKORUPIAKI
SHELLFISH

NABIAŁ
DAIRY

RYBY
FISH

GORCZYCA
MUSTARD SEEDS

ORZESZKI ZIEMNE
(arachidowe)
PEANUTS 

Jeśli jesteś alergikiem poinformuj nas o �m / If you are allergic, please tell us about it.

Alergeny:

Witamy w Trzech Romansach.
Marcin Żydek - Szef Kuchni będzie dzisiaj Państwa wirtuozem kuchni.

Pod jego batutą poznacie Państwo smaki regionalne, ale też wyruszycie w kulinarną podróż
po świecie przy dźwiękach muzyki Henryka Wieniawskiego.

Zapraszamy na smakowe romanse w Naszej restauracji.

Bernadeta Chorzępa - Szefowa Cukierni zadba o słodkie doznania.

Nasi ulubieni dostawcy z regionu:

Kamid - Szczypki

Geomax - krówki i masy krówkowe

Pustelnia - ryby

Szczepanówka - soki/ cydry/ oc�

Rafał Zalewski - twarogi/ sery/ wędzonki

Spółdzielnia Mleczarska Krasnystaw - nabiał

Kamid - Szczypka (a regional sugar-based delicacy,
a colored stick reminiscent of wood)
Geomax - fudge and fudge masses

Pustelnia - fishes

Szczepanówka - juices/ ciders/ vinegars

Rafał Zalewski - cottage cheese/ cheese/ smoked meat

Spółdzielnia Mleczarska Krasnystaw - dairy

GLUTEN
GLUTEN

ORZECHY
NUTS

SOJA
SOY

SEZAM
SESAME

SELER
CELERY

SIARCZYNY
SULPHUR DIOXIDE

MIĘCZAKI I PRODUKTY POCHODNE 
MOLLUSCS AND PRODUCTS THEREOF

ŁUBIN
LUPIN

CYTRUSY
CITRUS



Alkohole / Alcohols
Likiery/ Liqueurs
Bottega Limoncino 4 cl 12 ZŁ
Baileys Irish Cream 4 cl 16 ZŁ
Cointreau 4 cl 16 ZŁ
Jägermeister 4 cl 14 ZŁ
Kahlua 4 cl 18 ZŁ
Pedro Ximenez 4 cl  16 ZŁ

Wermu�/ Vermouth
Martini Bianco, Extra Dry, Rosso      10 cl 25 ZŁ
Aperol 4 cl 13 ZŁ
Campari 4 cl 15 ZŁ

Brandy
Lepanto 4 cl 32 ZŁ
Metaxa 4 cl 19 ZŁ
Soberano Reserva 5YO 4 cl 18 ZŁ

Koniak/ Cognac
Gautier VS  4 cl 29 ZŁ
Gautier VSOP 4 cl 36 ZŁ
Courvoisier 4 cl 35 ZŁ
ABK 6 VS 4 cl 48 ZŁ

Gin
NO 3 GIN 4 cl 33 ZŁ
GUNPOWDER 4 cl 29 ZŁ
Gibson’s London Dry 4 cl 16 ZŁ
London’s no 1 4 cl 24 ZŁ
Hendrick’s 4 cl 29 ZŁ

Tequila
Jose Cuervo Silver/ Reposado 4 cl 18 ZŁ
1800 Silver 4 cl 26 ZŁ
1800 Reposado 4 cl 29 ZŁ

Rum 
Brugal Anejo/ Bianco 4 cl 14 ZŁ
Kraken 4 cl 18 ZŁ
Dictador 12 4 cl 34 ZŁ

Wódka/ Vodka  4 cl/ 0,5 l

Distil No9 12 / 95 ZŁ

Wyborowa 12 / 100 ZŁ

Dwór Sieraków Superior 14 / 109 ZŁ

Absolut 14 / 120 ZŁ

Baczewski 15 / 140 ZŁ

Wódka Smakowa / Flavored vodka

Żubrówka Bison Grass 12 / 70 ZŁ

Żołądkowa Gorzka 12 / - ZŁ

Absolut Lime 14 / -  ZŁ

Whisky/ Whiskey/ Bourbon

   Highland Park 10 4 cl 24 ZŁ

   Highland Park 12 4 cl 32 ZŁ

   Highland Park 15 4 cl 64 ZŁ

   Highland Park Single Cask 4 cl 79 ZŁ

The Macallan 12 YO Double Cask 4 cl 59 ZŁ

The Macallan 15 YO Double Cask 4 cl 69 ZŁ

Bushmills 10 4 cl 29 ZŁ

Bushmills 16 4 cl 46 ZŁ

Famous Grouse 4 cl 18 ZŁ

Proper No. Twelve 4 cl 18 ZŁ

Glenfiddich Single Malt 18 Years 4 cl 74 ZŁ

Edradour 10 YO 4 cl 59 ZŁ

Fetercairn 12 YO 4 cl 61 ZŁ

Nomad 4 cl 46 ZŁ

Jack Daniel's 4 cl 19 ZŁ

Bu�alo Trace 4 cl 22 ZŁ

Chivas Regal 12 YO 4 cl 32 ZŁ

Talisker 10 YO 4 cl 31 ZŁ

Laphroaig 10 YO 4 cl 39 ZŁ


