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SZEF KUCHNI POLECA

KOPYTKA DYNIOWE Z KURKAMI NA MASLE,
SER BURSZTYN, PESTO ZIOLOWE

Pumpkin dumplings with buttered chanterelles, Bursztyn cheese, herb pesto

Gramatura: 2009/ 70g | Alergeny: gluten/ nabiat/ jaja/ orzechy/ cytrusy

39 PLN

KREM Z PIECZONE] DYNI Z OLEJEM Z CZARNEGO CZOSNKU,
GRZANKI Z PUDREM Z SUSZONEGO BOROWIKA

Roasted pumpkin cream soup, black garlic oil, dried porcini powder crouton

Gramatura: 2509 | Alergeny: gluten/ nabiat/ seler

28 PLN

BAZANT Z PUREE Z BURAKA I CZARNE] PORZECZKI,
KONFITOWANA MARCHEW, SKORZONERA

Pheasant with beetroot and blackcurrant puree, confit carrot, salsify

Gramatura: 300g | Alergeny: nabial/ seler/ dwutlenek siarki

97 PLN

TARTA DYNIOWA
Pumpkin pie

Gramatura: 150g | Alergeny: nabiat/ jaja/ gluten/ orzechy

27 PLN




