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PAKIET I - 229 PLN / OSOBA

Do wyboru: 1 przystawka, 1 zupa,
1 danie gtéwne, 2 dodatki do dania
gtéwnego, 1 deser

Dodatkowo: 1 danie serwowane w nocy,
5 pozycji z bufetu zimnego, 2 pozycje z
bufetu deserowego

PAKIET Il - 269 PLN / OSOBA

Do wyboru: 1 przystawka, 1 zupa,
1 danie gtéwne, 2 dodatki do dania
gtownego, 1 deser

Dodatkowo: 2 dania serwowane w nocy,
7 pozycji z bufetu zimnego, 3 pozycje z
bufetu deserowego

PAKIET IIl - 319 PLN / OSOBA

Do wyboru: 1 przystawka, 1 zupa,
1 danie gtéwne, 2 dodatki do dania
gtownego, 1 deser

Dodatkowo: 3 dania serwowane w nocy,
9 pozycji z bufetu zimnego, 4 pozycje z
bufetu deserowego
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Propozycje przystawki, do wyboru jedna
pozycja:

1. tosos Gravlax z mixem satat i tajskim
dresingiem

2. Szynka parmenska z grissini na kruchych
satatach, sos balsamico
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3. Carpaccio z buraka, rukola, tarty ser,
pomidor koktajlowy, sos sojowy

4. Plastry r6zowego rostbefu na satatach,
sos musztardowy
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5. Beza twarogowa, zurawina, pasta morelowa,
cykoria, pieczywo

g Propozycje zupy, do wyboru jedna
pozycja:

1. Krem z kalafiora z palong biatg czekoladsa,
blanszowany por
2. Zupa z grzyboéw suszonych z paluszkiem
serowym

3. Krem z palonej cukinii, grzanka czosnkowo
ziotowa
4. Tradycyjny rosét staropolski z makaronem

5. Krem z pieczonych pomidoréw i papryki,
grzanki
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Propozycje dania gtéwnego, do wyboru
jedna pozycja :

1. Grillowane poledwiczki wieprzowe z sosem
angielskim gravy

2. Pieczen z szynki wieprzowej z sosem
tymiankowym
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3. Wotowina duszona w warzywach z sosem
staropolskim
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4. Filet z indyka w sosie zurawinowo morelowym

5. Grillowana pier$ z kurczaka podana na
szpinaku , sos serowy z kurkuma

Dodatki do dania gtéwnego i dan
serwowanych w nocy, do wyboru jedna
pozycja:

1. Ziemniaki gotowane z koperkiem
2. Ziemniaki pieczone z ziotami
3. Ryz gotowany na parze z ziotami

4. Kluski $laskie

5. Ziemniaki Puree
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Dodatki do dania gtéownego i dan
serwowanych w nocy, do wyboru jedna

pozycja:

1. Suréwka colestaw

2. Warzywa gotowane na parze
3. Grillowana cukinia |
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4. Buraczki zasmazane z cebulka 2
:r.'n
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5. Kalafior z mastem ziotowym
6. Brokuty blanszowane z mastem ziotowym

7. Brukselka duszona z boczkiem

Propozycje deserow, do wyboru jedna pozycja:

1. Lody z owocami, sos owocowy, bita Smietana
2. Ciasto czekoladowe z sosem z czerwonej porzeczki
3. Sernik na kruchym ciesScie z sosem toffi
4. Szarlotka z sosem angielskim

5. Beza z owocami, porzeczki i puder ré6zany
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Propozycje dan serwowanych w nocy,
do wyboru:

1. Filet z kurczaka faszerowany julienne
warzywnym, sos z serow plesSniowych
2. Patki drobiowe pieczone w marynacie miodowej

3. Piers z indyka marynowana w $Swiezej kolendrze,
SOS z czerwonego wina

4. Schab nadziewany suszong $liwka,
sos chrzanowy

e

5. Karczek marynowany w rozmarynie i czosnku,
sos ziotowy

=
i

6. Dorsz duszony w warzywach, sos cytrynowy

7. Strogonof z pieczywem

8. Barszcz czerwony z krokietem
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Bufet zimny do wyboru:

1. Plater mies wtasnego wypieku, owoce suszone,
dipy

2. Plater staropolskich wedlin z dressingiem
cumberland

3. Roladki z szynki z twarozkiem szczypiorkowym
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4. Pasztet staropolski z konfiturg z czerwonej L
cebuli &

5. Galaretka wieprzowa z warzywami
6. Deska serow ple$niowych z suszonymi owocami

7. £toso$ marynowany w zalewie stodko kwasdnej
z warzywami korzennymi

8. Sledzie w $mietanie / Sledzie po cygansku

9. Mix zielonych satat z cytrusami , sos jabtkowo
miodowy

10. Kolorowe sataty z tunczykiem i oliwkami

' o e TP B T T T T S R
E |<|aud|a rozga@dewgnhotels pl

M: +48 729 056 405

© T +4812 354 45 95



Design Hotel”
TR e . :

11. Satatka wtoska z mozzarellg, pomidor
koktajlowy, kapary

12. Kacik pikli marynowanych i dressingéw

13. Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem,
grzanki ziotowe

14. Pikantna satatka hiszpanska z czerwong
fasolg i ciecierzyca

15. Capresse z pomidoréw i mozzarelli, pesto B
bazyliowe

16. Satatka jarzynowa z zielonym groszkiem i
majonezem

o

o 17. Patera wedzonych ryb

Do bufetu zimnego podawane jest pieczywo i
masto
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Bufet deseréow, do wyboru:
1. Szarlotka po polsku
2. Sernik z brzoskwiniami
3. Owocowe babeczki z kremem
4. Mus czekoladowo kawowy z biszkoptami
5. Mus z truskawek i biatej czekolady
6. Strudel jabtkowy

8. LeSny mech z granatem

e

3 Propozycje menu dla dzieci:
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Domowy rosotek z kurczaka z makaronem
15PLN/osoba

Zupa pomidorowa z ryzem lub makaronem
15 PLN/osoba

Nalesniki z serem na stodko lub musem jabtkowym
20 PLN/osoba

Panierowany filecik z kurczaka podany
z frytkami i surowka z marchewki
27 PLN / osoba

L T T e TR AT T

E: klaudia.rozgaedesignhotels.pl
M: +48 729 056 405

~ T:+4812 354 4595



Design Hotel”

* ok ok ok

S e g S R Sl

PAKIETY NAPOJOW:

Nielimitowany pakiet napojow do 8 godzin:

Pakiet bezalkoholowy - 45 PLN / osoba:

Kawa i herbata
Soki: grejpfrutowy, jabtkowy, pomaranczowy
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Tonic
Woda mineralna

Pakiet Basic - 150 PLN / osoba

e

Kawa i herbata
Soki: grejpfrutowy, jabtkowy, pomaranczowy
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Tonic
Woda mineralna
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Drink powitalny winem musujgcym
Wino biate pétwytrawne
Wino czerwone pétwytrawne
Piwo Zywiec butelkowe
Woédka Wyborowa / Zubréwka Biata

Napoje alkoholowe wnoszone - 25 zt za otwarta butelke
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Nielimitowany pakiet napojow do 8 godzin:
Pakiet De Luxe - 170 PLN/ osoba

Kawa i herbata
Soki: grejpfrutowy, jabtkowy, pomaranczowy
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Tonic
Woda mineralna

Drink powitalny winem musujacym
Wino biate pétwytrawne
Wino czerwone potwytrawne
Piwo Zywiec butelkowe
Wédka Wyborowa / Zubréwka Biata
Whisky Grant’s
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Dodatkowy alkohol:

Wino biate pétwytrawne 750ml / 79 PLN
Wino czerwone potwytrawne 750ml / 79 PLN
Piwo Zywiec butelkowe 500ml / 13 PLN
Wédka Wyborowa / Zubréwka Biata 700ml / 90 PLN

Gin Finsbury 700ml| / 90 PLN
Whisky Grant's 700ml / 99 PLN
Tequila Sierra Silver 700ml / 110 PLN
Bacardi Carta Blanca 700ml / 110 PLN
Whiskey Jack Daniel's 700ml / 120 PLN

Napoje alkoholowe wnoszone - 25 zt za otwarta butelke
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INFORMACJE DODATKOWE:

1.Ceny zawarte w ofercie zawierajg podatek vat w
wysokos$ci 8% i 23%.

2. Sala bankietowa moze pomiesci¢ maksymalnie 100 oséb.
Wstepna rezerwacja sali przyjmowana jest na maksymalnie
2 tygodnie. Potwierdzeniem rezerwacji sali jest wptata
zadatku w wysokos$ci 2000 PLN, gotowka, karta lub
przelewem na wskazane konto bankowe.

3.Maksymalna godzina zakonczenia przyjecia: 03:00 rano

4. Dzieci do lat 2 - bezptatnie. Dzieci w wieku 3-12 lat -
50% ceny menu( wytaczajac menu dzieciece) i pakietdéw '!’
bezalkoholowych. ¥

5. Ostateczna ilo$¢ osdéb uczestniczacych w przyjeciu
powinna zosta¢ potwierdzona na min. 21 dni przed
przyjeciem.

6. Menu powinno zosta¢ ustalone na min. 21 dni przed
przyjeciem.

7.Jest mozliwos¢ zamowienia pozycji wegetarianskich,
wedtug indywidualnych ustalen.

8. Na 14 dni przed przyjeciem wymagana jest wptata
zaliczki w wysokos$ci min. 70% wartosci przyjecia.
Rozliczenie konhcowe po zakonczonej
uroczystosci gotowka lub karta w obiekcie.
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W PREZENCIE SLUBNYM
DLA PARY MLODEJ:

Noc posSlubna w apartamencie:
WAWEL TERRACE SUITE lub
HORIZON TERRACE SUITE

Jednorazowa degustacja obiadu weselnego
dla Pary Mtodej

15% znizki na organizacje innych przyjed
okolicznosciowych

GWARANTUIJEMY: 3

Wysmienite menu dostosowane do wymagan |
Pary Mtodej

Elegancka, klimatyzowang sale na wytagcznosé
Profesjonalng obstuge

Podstawowga dekoracje stotéw oraz pokrowce
na krzesta

Specjalne ceny noclegéw dla GosSci weselnych

Nasz czas - wsparcie koordynatora przyjecia

DODATKOWO PLATNE:

Dodatkowa dekoracja stotéw i sali
Tort weselny
Paczki z ciastem dla Gosci weselnych

Wydruk menu, wizytéwek na stoty oraz plany
usadzenia Gosci

e T T T AT S SR
E: klaudia.rozgaedesignhotels.pl
M: +48 729 056 405
. .T: +4812 354 45 95



