
Menu
Na powitanie

kieliszek Prosecco z malinami

Szaszłyk z krewetkami / pieczona 
papryka / sos z mango, limonki i mięty /

rukola / pumpernikiel

Złocisty filet kukurydziany Sous Vide /
polenta ziemniaczana / piana bazyliowa /

kwiat gałki muszkatołowej

Comber jagnięcy z kostką / sos gravy /
pieczona marchew w marynacie z chilli

Tagiatelle z cukini / warzywa /
oliwa pomarańczowa / palony płatek

Grana Padano

Fondant czekoladowy / żelek
z zielonej herbaty / mus malinowy

z limonką

Kieliszek wina białego lub czerwonego

A welcome glass
 of Prosecco with raspberries

Shrimp skewer / roasted peppers /
mango, lime and mint sauce /

rocket / pumpernickel

Golden Sous Vide corn fillet / potato
polenta / basil foam / nutmeg flower

Bone-in lamb /gravy sauce / roasted
 carrots in chili marinade

Zucchini tagiatelle / vegetables / orange
olive oil / burnt Grana Padano flakes 

Chocolate fondant / green tea jelly /
raspberry and lime mousse

A glass of dry white or red wine
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Romantic 
Dinner

Kolacja
Romantyczna 
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