
Menu Weselne
P A K I E T  I  -  2 4 9 , 0 0  P L N /  O S O B A

 
D o  w y b o r u :  

1 przys tawka ,  1  zupa ,  1  dan ie  g łówne ,  2  dodatk i  do  dan ia  g łównego ,
1  deser  

D o d a t k o w o :  
1 dan ie  serwowane w nocy ,  5  pozyc j i  z  bufetu  z imnego ,  2  pozyc je  

z  bufetu  deserowego 

 
P A K I E T  I I  -  2 8 9 , 0 0  P L N /  O S O B A

 
D o  w y b o r u :  

1 przys tawka ,  1  zupa ,  1  dan ie  g łówne ,  2  dodatk i  do  dan ia  g łównego ,
1  deser  

D o d a t k o w o :  
2 dan ia  serwowane w nocy ,  7  pozyc j i  z  bufetu  z imnego ,  3  pozyc je  

z  bufetu  deserowego 

 
P A K I E T  I I I  -  3 3 9 , 0 0  P L N /  O S O B A

 
D o  w y b o r u :  

1 przys tawka ,  1  zupa ,  1  dan ie  g łówne ,  2  dodatk i  do  dan ia  g łównego ,
1  deser  

D o d a t k o w o :  
3 dan ia  serwowane w nocy ,  9  pozyc j i  z  bufetu  z imnego ,  4  pozyc je  

z  bufetu  deserowego 

 

INX Design Hotel****
ul. Starowiślna 91 31-052 Kraków

email: mariusz.ujejski@inxdesignhotel.pl 
tel.  +48 12 354 45 95  / +48 729 056 405 

tel:+48123544595
tel:+48123544595
tel:+48123544595
tel:+48729056405


P r o p o z y c j e  p r z y s t a w k i ,  d o  w y b o r u  j e d n a  p o z y c j a :  
 

Łosoś  Grav lax  z  m ixem sa ła t  i  t a j sk im dres ing iem

Szynka  parmeńska  z  g r i s s in i  na  k ruchych  sa ła tach ,  sos  ba l samico

Carpacc io  z  buraka ,  ruko la ,  ta r ty  ser ,  pomidor  kokta j lowy ,  sos  so jowy

P las t ry  różowego ros tbefu  na  sa ła tach ,  sos  muszta rdowy 

Beza  twarogowa ,  żurawina ,  pas ta  more lowa ,  cykor ia ,  p ieczywo

 

P r o p o z y c j e  z u p y ,  d o  w y b o r u  j e d n a  p o z y c j a :  
 

Krem z  ka la f io ra  z  pa loną  b ia łą  czeko ladą ,  b lanszowany por  

Zupa  z  g rzybów suszonych  z  pa luszk iem serowym

Krem z  pa lone j  cuk in i i ,  g rzanka  czosnkowo z io łowa

Tradycy jny  rosó ł  s ta ropo lsk i  z  makaronem

Krem z  p ieczonych  pomidorów i  papryk i   z  g rzankami  

 

P r o p o z y c j e  d a n i a  g ł ó w n e g o ,  d o  w y b o r u  j e d n a  p o z y c j a :  
 

Gr i l lowane  po lędwiczk i  w ieprzowe z  sosem ang ie l sk im gravy

P ieczeń  z  szynk i  w ieprzowe j  z  sosem tymiankowym

Wołowina  duszona  w warzywach z  sosem s ta ropo lsk im

F i le t  z  indyka  w sos ie  żurawinowo more lowym

Pierś  z  kurczaka  g r i l lowana  podana  na  szp inaku  z  sosem serowym z  kurkumą 

 

 

 

 



D o d a t k i  s k r o b i o w e  d o  d a n i a  g ł ó w n e g o  i  d a ń  s e r w o w a n y c h
w  n o c y ,  d o  w y b o r u  j e d n a  p o z y c j a :  

 

Ziemniak i  gotowane z  koperk iem

Ziemniak i  p ieczone  z  z io łami

Ryż  gotowany na  parze  z  z io łami

K lusk i  ś l ąsk ie

Puree  z iemniaczane

 

D o d a t k i  w a r z y w n e  d o  d a n i a  g ł ó w n e g o  i  d a ń  s e r w o w a n y c h
w  n o c y ,  d o  w y b o r u  j e d n a  p o z y c j a :  

 

Surówka  co les ław

Warzywa gotowane na  parze

Gr i l lowana  cuk in ia  

Buraczk i  zasmażane  z  cebu lką

Ka la f io r  z  mas łem z io łowym

Brokuły  b lanszowane z  mas łem z io łowym

 

P r o p o z y c j e  d e s e r ó w ,  d o  w y b o r u  j e d n a  p o z y c j a :  
 

Lody  z  owocami ,  sos  owocowy,  b i tą  śmietana

Cias to  czeko ladowe z  sosem z  czerwone j  porzeczk i

Sern ik  na  k ruchym c ieśc ie  z  sosem tof f i

Szar lo tka  z  sosem ang ie l sk im

Beza  z  owocami  z  porzeczk i  i  pudrem różanym

 

 

 

 



P r o p o z y c j e  d a ń  s e r w o w a n y c h  w  n o c y ,  d o  w y b o r u :  

F i le t  z  kurczaka  faszerowany ju l i enne  warzywnym z  sosem z  serów p leśn iowych

Pałk i  d rob iowe p ieczone  w marynac ie  miodowej

P ie rś  z  indyka  marynowana  w świeże j  ko lendrze   z  sosem z  czerwonego wina

Schab faszerowany nadz iewaną  suszoną  ś l iwką  ka l i fo rn i j ską  z  sosem chrzanowym

Karczek  marynowany w rozmaryn ie  i  czosnku  z  sosem z io łowym

Dorsz  duszony  w warzywach z  sosem cyt rynowym

Strogonof  z  p ieczywem

Barszcz  czerwony z  k rok ie tem

B u f e t  z i m n y  d o  w y b o r u :  

Pla ter  m ięs  własnego wyp ieku ,  owoce  suszone ,  d ipy

P la ter  s ta ropo lsk i ch  węd l in  z  d ress ing iem cumber land

Ro ladk i  z  szynk i  z  twarożk iem szczyp iorkowym

Pasztet  s ta ropo lsk i  z  konf i tu rą  z  czerwone j  cebu l i

Ga la re tka  w ieprzowa z  warzywami

Deska  serów p leśn iowych z  suszonymi  owocami

Łosoś  marynowany w za lewie  s łodko  kwaśne j  z  warzywami  korzennymi

Ś ledz ie  w śmietan ie/  Ś ledz ie  po  cygańsku

Mix  z ie lonych  sa ła t  z  cy t rusami ,  sos  j ab łkowo miodowy

Kolorowe sa ła ty  z  tuńczyk iem i  o l iwkami

Sa ła tka  włoska  z  mozzare l l ą ,  pomidor  kokta j lowy ,  kapary

Kąc ik  p ik l i  marynowanych  i  d ress ingów

Sała tka  cezar  z  g r i l lowany  kurczak iem,  g rzank i  z io łowe

P ikantna  sa ła tka  h i szpańska  z  czerwoną  faso lą  i  c iec ie rzycą

Capresse  z  pomidorów i  mozzare l l i ,  pes to  bazy l iowe

Sa ła tka  j a rzynowa z  z ie lonym groszk iem i  ma jonezem

Patera  wędzonych  ryb  

D o  b u f e t u  z i m n e g o  s e r w o w a n e  j e s t  p i e c z y w o  i  m a s ł o



B u f e t  d e s e r ó w ,  d o  w y b o r u :  

Szar lo tka  po  po l sku

Sern ik  z  b rzoskwin iami

Owocowe babeczk i  z  k remem

Mus czeko ladowo kawowy z  b i szkoptami

Mus  z  t ruskawek  i  b ia łe j  czeko lady  

St rude l  j ab łkowy

Leśny  mech z  g ranatem

P r o p o z y c j e  m e n u  d l a  d z i e c i :  

Domowy roso łek  z  kurczaka  z  makaronem 

1 9 , 0 0  P L N /  o s o b a

Zupa  pomidorowa z  ryżem lub  makaronem

1 9 , 0 0  P L N /  o s o b a

Naleśn ik i  z  se rem na  s łodko  lub  musem jab łkowym

2 4 , 0 0  P L N /  o s o b a

Pan ierowany f i l e t  z  kurczaka  podany  z  f ry tkami  i  surówką  z  marchewk i

2 9 , 0 0  P L N /  o s o b a



P a k i e t y  n a p o j ó w :  
 

PAKIET NAPOJÓW BEZALKOHOLOWYCH

5 0 , 0 0  P L N /  o s o b a  

Kawa ,  herbata

Sok i :  g re jp f rutowy ,  j ab łkowy ,  pomarańczowy

Coca-Co la ,  Co la  Zero ,  Fanta ,  Spr i te ,  Ton ic

Woda minera lna  

 

 PAKIET BASIC

1 6 5 , 0 0  P L N /  o s o b a  

Kawa ,  herbata

Sok i :  g re jp f rutowy ,  j ab łkowy ,  pomarańczowy

Coca-Co la ,  Co la  Zero ,  Fanta ,  Spr i te ,  Ton ic

Woda minera lna  

Wino musu jące  na  powi tan ie  

Wino b ia łe  pó łwytrawne

Wino czerwone półwytrawne

P iwo Żywiec  Bute lkowe

Wódka  Żubrówka  B ia ła/  Wyborowa 

 

 PAKIET DE LUXE 

1 8 7 , 0 0  P L N /  o s o b a  

Kawa ,  herbata

Sok i :  g re jp f rutowy ,  j ab łkowy ,  pomarańczowy

Coca-Co la ,  Co la  Zero ,  Fanta ,  Spr i te ,  Ton ic

Woda minera lna  

Wino musu jące  na  powi tan ie  

Wino b ia łe  pó łwytrawne

Wino czerwone półwytrawne

P iwo Żywiec  Bute lkowe

Wódka  Żubrówka  B ia ła/  Wyborowa 

Whisky  Grant`s

 

 

 



D o d a t k o w y  a l k o h o l :  
Piwo Żywiec  Bute lkowe

3 3 0 m l  /  1 4 , 0 0  P L N

Wino b ia łe  /  czerwone półwytrawne

7 5 0 m l  /  7 9 , 0 0  P L N  

Wódka Żubrówka  B ia ła/  Wyborowa 

7 0 0 m l  /  1 2 0 , 0 0  P L N  

Gin  F insbury

7 0 0 m l  /  1 4 0 , 0 0  P L N

Whisky  Grant`s

7 0 0 m l  /  1 4 0 , 0 0  P L N

Bacard i  Car ta  B lanca  

7 0 0 m l  /  1 8 0 , 0 0  P L N

Tequ i l a  S ie r ra  S i l ver  

7 0 0 m l  /  1 9 0 , 0 0  P L N

Whiskey  Jack  Dan ie l ` s

7 0 0 m l  /  2 0 0 , 0 0  P L N

 

N a p o j e  a l k o h o l o w e  w n o s z o n e  -  2 8 , 0 0  P L N  z a  o t w a r t ą  b u t e l k ę  

 

 



Ceny zawar te  w oferc ie  zawiera ją  podatek  vat  w wysokośc i  8% i  23% 

Sa la  bank ie towa może  pomieśc ić  maksyma ln ie  100 osób .  Wstępna  rezerwac ja  sa l i

p rzy jmowana  jes t  na  maksyma ln ie  2  tygodn ie .  Potwierdzen iem rezerwac j i  sa l i  j es t

wpła ta  zadatku  w wysokośc i  2000 ,00PLN,  gotówką ,  ka r tą  lub  prze lewem na

wskazane  konto  bankowe.

Maksyma lna  godz ina  zakończen ia  przy jęc ia :  02 :00 rano

Dz iec i  do  l a t  2-  bezp ła tn ie .  Dz iec i  w wieku  3-12 l a t  -  50% ceny  menu (włącza jąc

menu dz iec ięce )  i  pak ie tów beza lkoho lowych .

Osta teczna  i lość  osób  uczestn iczących  w przy jęc iu  powinna  zostać  potwierdzona

na  min .  21  dn i  p rzed  przy jęc iem.  

Menu powinno zostać  us ta lone  na  min .  21  dn i  p rzed  datą  przy jęc ia .

Jes t  moż l iwość  zamówien ia  pozyc j i  wegetar i ańsk ich ,  według  indywidua lnych

usta leń .

Na  14 dn i  p rzed  przy jęc iem wymagana  jes t  wpła ta  za l i czk i  w wysokośc i  70%

wartośc i  p rzy jęc ia .  Roz l i czen ie  końcowe po  zakończone j  u roczys tośc i  gotówką  lub

kar tą  w ob iekc ie .

I N F O R M A C J E  D O D A T K O W E :  
1.

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

7 .

8 .

 

I N F O R M A C J E  D O D A T K O W E :  
Noc poś lubna  w apar tamenc ie  

Jednorazowa degustac ja  ob iadu  wese lnego d la  Pary  Młode j

15% zn iżk i  na  organ izac ję  innych  przy jęć  oko l i cznośc iowych 

 

 

 

 



G W A R A N T U J E M Y :  
Wyśmien i te  menu dostosowane do  wymagań Pary  Młode j  

E legancką ,  k l imatyzowaną  sa lę  na  wyłączność

Profes jona lną  obs ługę  

Spec ja lne  ceny  noc legów d la  Gośc i  wese lnych

Nasz  czas  -  wsparc ie  koordynatora  przy jęc ia  

 

D O D A T K O W O  P Ł A T N E :  
Dodatkowa dekorac ja  s to łów i  sa l i

Tor t  wese lny

Paczk i  z  c i as tem d la  Gośc i  wese lnych  
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