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WIGILUUNA SERWOWANA

KOLACJA |
" | 69 PLN /osoba ¢

- Propozycjal
\/\/igilijm:/ rosot z karpia z makaronem
Dorsz battycki panierowany
Bukiet warzyw gotowanych na parze
Ziemniaki pieczone z ziotami |
N’Iakovviec z kruszonka L
Kompot z suszonych owocow

Propozycja ll
Barfszcz czerwony z fasolg
Dzwonki z karpia panierowane w panka
Kapustﬁa biata zasmazana z cebulkg |
Ziemniaki puree
Piernik z miodem
KomHBOt z suszonych owocow

Propozycja lll
Swiateczna zupa grzybowa z tazankami
Pieczen wieprzowa faszerowana czosnkiem i morelami ‘
Czerwona Kapusta z jabtkami i rodzynkanhi ‘
Ziemniaki gotowane w ziotach l
Keks z bakaliami \|

@ Komgot z suszonych owocow | §
1.
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Sledz w $mietanie z jabtkami
Barszcz czerwony z uszkami
toso$ pieczony w migdatach z sosem limonkowym
i j Kapusta czerwona z jabtkami i soczevvic!a

Kom

Swigteczna zupa z suszonych grzybow
any morelami z sosem kminkowym

Schab faszerow
Kap
- Kluseczk

Komp
Slé

Swiateczn
Panie

IWIGILIINA SERWOWAN

79 PLN /osoba

PROPOZYCJAI

Ziemniaki puree
Piernik z miodem
pot z suszonych owocow

|
|
1

PROPOZYCJAII
Tymbaliki rybne

Ista zasmazana z cebulka

i ziemniaczane z koperkiem
Strucla makowa

ot z suszonych owocow

PROPOZYCJA Il
dz w oliwie z cebulka
o zupa grzybowa z tazankami

|
|

h

owane dzwonki z karpia |

|
Bukiet warzyw gotowanych na parze l|
Ziemniaki pieczone z ziotami |

Keks z bakaliami l

4

Kompgot z suszonych owocow l
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KOLACJA WIGILIJNA - BUFET

i

99 PLN/osoba / od 20 oséb ‘

|

|
\

BUFET ZIMNY:

Sledz w oliwie z cebulka i kolorowa papryka
Karp w galarecie z suszonymi owocami i migdatami
Tradycyjna sa?ratka jarzynowa z zielonym groszkiem

Pieczen wieprzowa faszerowana ﬁgarﬁwi
Ryba pieczona w warzywach z sosem pomidorowym

VWybor pieczywa, masto

BUFET CIEPLY:

Wigilijny barszcz czerwony z uszkami

Pierogi z kapusta i grzybami

Dorsz{battycki pieczony z morelamii

Kapusta czerwona z rodzynkami
V\/eeryvva gotowane na parze
Zigmniaki pieczone z ziotami

DESERY:

Makowiec swigteczny z kruszonka |

Piernik z miodem

NAPOJE:

|

|
{
|
§

Wigilijnyt kompdt Z suszonych OWOCOW

|

i
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KOLAC

119 PLN/osoba / od 20 oséb

Tymbaliki rybne z dressingiem cytrynowy,
SledZ w pbomidorach Z swiezg kolendrg

t0sos$ marynow

A WIGILIJNA - BUFET

BUFET ZIMNY:
m

any w warzywach na stodko-kwaséno
{

Miesa pieczone z suszonymi owocami i
Filet z indyka wedzonego z konfiturg z Czervvonbj cebuli

Satatka ja |j

Mix kolorowyc

W

WIGILIJNA ZH‘J PA GRZYBOWA Z tAZANK
BARSZC

zynowa z zielonym groszkiem

later ryb wedzonych .

N satat z oliwkami i kietkami lucerny
ybor pieczywa, masto. |

BUFET CIEPLY:

|
/fl\l\/ll

/ CZERWONY Z USZKAMI |

PIEROGI Z KAPUST‘AI GRZYBAMI Z ZIELONA SZALOTKA

PANIERO

SCHAB FASZEROWAN
KAPUSTA BIA

BUKIET WAR/

ZIEMNI

KUSKUS Z WARZY

WANE DZWONKI Z KARPIA

Y SLIWKA Z SOSEM ROZMARYNOWYM
\FA ZASMAZANA Z GROCHEM

VW GOTOWANYCH NA PARZE

AK| PIECZONE Z ZIOEAMI |

WAMI | SUSZONYMI POMI[;BORAI\/II

|
i

DESERY: ;
SERNIK ZEjSKORKA POMARANCZOWA
PIERNIK[Z MIODEM | ORZECHAMI
@ NAPOJE: ’?
WIGILIJNY KOMPOT Z SUSZONYCH OWOQOW
DESIGN HOTELS & :
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PAKIET NIELIMITOWANY NAPOI BEZALKOIﬂOLOVWCH

DO 4H 35 PLN / OSOBA

Woda mineralna z cytryng dzbankach
Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, grej
Napoje gazpwane: Coca-cola, Fanta, Spri

PAKIET NIELIMITAWANY NAPOI ALKOH
H 75 PLN / OSOBA

DO ¢
Win

Wi

W

<

DESIGN HOTELS

Kawa i herbata

musujace (na powitanie)

Vino biate /czerwone
Piwo zywiec 0,3l

6dka Zubréwka Biata
Whisky Grant’s

|

!
l

i

i
| |
OLOWYCH

|
|
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Informacje dodatkowe:

N

Loy

15

Rezerwacja wstepna przyjmowana jest na maksymalnie

i tydzi“eh. Potwierﬁzeniem rezerwacji jest wptata zadatku

w wysokosci 50% ;Jracznej kwoty (gotowka, karta lub

przelewem na wskazane konto bankowe).

Ostateczna ilos¢ ?séb uczestniczacych w przi/jeciu powinna

zostac potwierdzona na minimum 7/ dni przed

rzyjeciem.

Menu powinno zpsta¢ ustalone na minimum / dni przed

przyjeciem.

Kazdg propozycje menu mozna dowolnie
WOWCZas skalkuluj" my ja dla Ciebie ponownie. |
W cenie menu zjvvarta jest podstawowa de
biate obrusy, zastawa stotowa, biate pokrow
Swieczki typu tealights, mate wazoniki z pojedy

zywym. Dodatkowle dekoracje stotow oraz sa

zakresie.

INX Design Hotel**** - Telefon +48 12 354 4

E-mail sales@inxdesignhotel'pl

|
|
|

modyfikowac,

oracja stotu (

ce na krzesta,

nczym kwitem

I we wtasnym

b 90
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