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KOLACJE WIGILIUNE
DLA GRUP ZORGANIZOWANYCH

Wigilia serwowana w cenie 50 zt

ZUPA

Krem z grzybow lesnych z lanymi kluskami i puszystg smietana

DANIE GEOWNE

Poledwiczka wieprzowa w ziotowej panierce, puree z wedzonego pasternaku, kapusta duszona
Z Zurawing, sos z czerwonej cebuli

DESER
Szarlotka z cynamonem, sosem waniliowym i lodami czekoladowymi

Kompot z suszu

Wigilia serwowana w cenie 55 zt

ZUPA

Kapusniak wigilijny z suszonymi grzybami

DANIE GkOWNE

Tradycyjny karp smazony na masle, ziemniaczki puree z mastem, kapusta z grochem

DESER

Makowki wigilijne z bakaliami

Kompot z suszu gg
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Wigilia serwowana w cenie 60 zt

PRZYSTAWKA

Carpaccio z marynowanej kaczki z prazonymi orzechami, marynowanymi grzybami, musem z zurawiny
i satatkg z kopru wtoskiego

ZUPA

Barszcz czerwony z uszkami

DANIE GEOWNE

Filet z marynowanego karpia w cebuli w ztocistej panierce, fondant z ziemniaka, kapusta z grochem
DESER

Ciasto marchewkowe z pieczong czekolada i lodami Smietankowymi

Kompot z suszu




Wigilia serwowana w cenie 65 zt

PRZYSTAWKA

tosos marynowany w przyprawach korzennych z konfiturg z czerwonej cebuli i wedzonej sliwki

ZUPA

Tradycyjna zupa grzybowa z tazankami

DANIE GEOWNE

Smazony sandacz, puree maslane z kminem rzymskim, marchewka i fasolkg w pieczonym boczku

DESER
Sernik z rodzynkami z polewg czekoladowa

Kompot z suszu

Wigilia serwowana w cenie /0 zt

PRZYSTAWKA

Rillete z wedzonego pstraga z marynowanymi burakami, sosem szafranowym i kompresowanym ogorkiem

ZUPA

Pikantna zupa rybna

DANIE GEFOWNE

Filet z fososia w piernikowej panierce, puree z marchewki, kalafior romanesco, smazone grzyby, sos maslany
DESER

Mus orzechowy z marynowang gruszka w winie i gozdzikach

Kompot z suszu
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Bufet wigilijny w cenie /5 zt

Zupa grzybowa z tazankami

Dorsz w orzechowej panierce w sosie cytrynowym

Smazony karp podany na kapuscie z grochem

Indyk faszerowany grzybami w sosie tymiankowym

Pierogi z kapusta i grzybami

Kopytka smazone na masle

Ryz szafranowy

Warzywa duszone na parze z mastem ziotowym

Mix Swiezych satat z pomidorami cherry, granatem, prazonym stonecznikiem i wedzonym pstragiem
Tarta makowa z bakaliami

Kompot z suszu

Bufet wigilijny w cenie 80 zt

Barszcz czerwony z uszkami

Sandacz smazony na masle orzechowym w sosie ziotowym
Pstrag w migdatowej panierce

Poledwiczka wieprzowa ownieta boczkiem w sosie pieprzowym
Pierogi z kapusta i grzybami

Ziemniaki pieczone w ziotach i czosnku

Gnocchi smazone z boczkiem i cebulka

Kapusta z grochem

Brukselka smazona z aromatycznymi grzybami

Suréwka z czerwonej kapusty z jabtkiem i rodzynkami
Ciasto czekoladowe z orzechami

Kompot z suszu
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Bufet wigilijny w cenie 85 zt

Krem z grzybow lesnych z lanymi kluskami
Grillowany tosos w sosie Teriyaki

Filet z dorady z warzywami duszonymi w pomidorach
Karczek pieczony w ziotach w ciemnym sosie
Pierogi ruskie/pierogi z kapusta i grzybami
Kapusta z grochem

Ziemniaki puree z mastem i koperkiem

Kasza peczak z aromatycznymi grzybami
Brokuty duszone z mastem migdatowym
Surowka z selera z orzechami

Sernik karmelowy

Kompot z suszu

Zimna ptyta w cenie 55 zt

Tradycyjne miesa pieczone (schab ze sSliwka, morelg, karczek, boczek w majeranku)
Szynki wtasnego wyrobu

Pasztet Swigteczny z grzybami

Sledzik w korzennych przyprawach

Tradycyjny karp w galarecie

Terrina z tososia

Tradycyjne galaretki wieprzowe

Marynaty (grzyby, tradycyjne warzywa marynowane)

Satatka jarzynowa ze sledzikiem

Mix Swiezych satfat z kaparami, ogorkiem i wedzonym tososiem
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Pieczywo, masto



Stodki bufet w cenie 25 71

Makowiec
Sernik

Kutia

Zimna ptyta w cenie 60 zt

Tradycyjne miesa pieczone (schab ze $liwka, morelg, karczek, boczek w majeranku)
Szynki wtasnego wyrobu

Poledwiczka z musem ziotowym

Ryby wedzone (tosos, pstrag, okon morski)

Terrina ze $ledzia z konfiturg z czerwonej cebuli

Dorsz w galarecie

Sledzik po kaszubsku

Tatar z wedzonego tososia

Marynaty (grzyby, tradycyjne warzywa marynowane)

Satatka grecka

Pieczywo, masto

Stodki bufet vacenie 30 zt

Szarlotka z cynamonem
Ciasto marchewkowe

Ciasto orzechowe
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Karol Mielcarz
Specjalista d/s Sprzedazy Internetowej

tel. 32 674 13 95, +48 668 891 533
karol.mielcarz@naturaresidence.pl

Patryk Ducki

Specjalista d/s Rezerwacji Grupowych i Klientéw Korporacyjnych

tel. 32 674 13 95, +48 728 458 223
patryk.ducki@naturaresidence.pl

Krystian Skowronek
Kierownik Gastronomii

tel. 32 674 13 95, +48 668 891 530
restauracja@naturaresidence.pl
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