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STRZELNICA

HOTEL * RESTAURANT * ELITE SPORTS

WARIANT I
199 zt/0s.

CW

MENU WESELNE

JEDNODNIOWE

OBIAD:

ZUPA (DO WYBORU):

* Tradycyjny ros6t z makaronem

» Krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatéw
» Krem cebulowy z grzankami i parmezanem

DANIE GEOWNE:

* Rolada wieprzowa nadziewana farszem miesnym
* Pieczen z karkéwki marynowana w ziotach
 Podudzia z kurczaka w sosie barbecue

DODATKI:

* Kluski $laskie biate i tarte

» Ziemniaki z wody z koperkiem

* Modra kapusta z jabtkiem

* Biata kapusta z majonezem

» Kapusta pekinska z sosem vinegre

DESER (DO WYBORU):

* Lody z musem owocowym

* Sorbety (do wyboru)

* jabtkowy z sosem mietowym

* gruszkowy z Blue Curacao

* cytrynowy z likierem waniliowym

» malinowy z Campari

* Musy (do wyboru):

 creme brulee z posypka z cukru trzcinowego
* tiramisu z jezyczkiem biszkoptowym

BUFET:
* Kawa
* Herbata

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK:

* Pétmisek szlachetnych wedlin

* Miesa pieczyste (schab ze sliwka, schab z morela,
schab ze Swiezg zurawing, boczek rolowany
z chorizo, karczek w ziotach szpikowany czosnkiem)

* Deska seréw z winogronem i orzechem

* Pasztet pieczony

« Sledz w marynacie korzennej

* Tymbaliki drobiowe

* Roladki szynkowe z musem chrzanowym w galarecie

» Satatka capresse z octem balsamicznym i bazylig

* Satatka z porem i ananasem

* Satatka z makaronem ryzowym

* Pikle (patison, cukinia, ogorek, papryka)

* Miks pieczywa, masto

KOLACJA 1

 Udko z kurczaka faszerowane farszem pieczarkowy
lub szpinakowym

* Tradycyjny kotlet schabowy

* Ziemniaczane tédeczki

 Ziemniaki puree

* Suréwka z marchwi ze $wiezg mandarynka

* Suréwka z biatej kapusty z marchewkg

* Buraczki glazurowane

KOLACJA 2
 Ragout z indyka z dodatkiem grzybéw

KOLACJA 3
* Barszcz czerwony z krokietem (z kapustg z grzybami
lub z miesem)

tradycyjne powitanie
chlebem i solg oraz
toast winem musujacym

PAKIET OBEJMUJE
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STRZELNICA

HOTEL * RESTAURANT * ELITE SPORTS

S 229 zt/0s.
N

MENU WESELNE

JEDNODNIOWE

OBIAD:

ZUPA (DO WYBORU):

* Tradycyjny ros6t z makaronem

» Krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatéw
» Krem cebulowy z grzankami i parmezanem

DANIE GEOWNE:

* Rolada wieprzowa nadziewana farszem miesnym

* Kotlet schabowy z dodatkiem ratatui zapiekany serem
¢ Grillowane poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
* Podudzia z kurczaka w sosie barbecue

DODATKI:

* Kluski $laskie biate i tarte

* Ziemniaki z wody z koperkiem

» Kapusta zasmazana z pieczarkami
* Modra kapusta z jabtkiem

* Biata kapusta z majonezem

* Kapusta pekinska z sosem vinegre

DESER (DO WYBORU):

* Lody z musem owocowym

* Sorbety (do wyboru)

* jabtkowy z sosem mietowym

* gruszkowy z Blue Curacao

* cytrynowy z likierem waniliowym

* malinowy z Campari

* Musy (do wyboru):

 creme brulee z posypka z cukru trzcinowego
* tiramisu z jezyczkiem biszkoptowym

BUFET:
* Kawa
* Herbata

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK:

 Pétmisek szlachetnych wedlin

* Miesa pieczyste (schab ze sliwka, schab z morela,
schab ze Swiezg zurawing, boczek rolowany
z chorizo, karczek w ziotach szpikowany czosnkiem)

* Deska seréw z winogronem i orzechem

* Pasztet pieczony

+ Sledz w marynacie korzennej

* Tymbaliki drobiowe

» Ozorki w galarecie

* Roladki szynkowe z musem chrzanowym w galarecie

* Ryba na kwasno ze swiezg szalotka

* Pieczarki marynowane w pomidorach

* Satatka capresse z octem balsamicznym i bazylig

« Satatka z porem i ananasem

« Safatka z makaronem ryzowym

* Pikle (patison, cukinia, ogérek, papryka)

* Miks pieczywa, masto

KOLACJA 1

* Plonacy udziec wieprzowy serwowany przez
Szefa Kuchni

DODATKI DO WYBORU:

* Bratkartofle z kapustg zasmazana

* Kasza gryczana ze stoning

* Ciapkapusta

KOLACJA 2
» Wegierski gulasz na papryce wedzonej
z lanymi kluseczkami

KOLACJA 3
« Zurek $laski z biatg kietbasg i jajkiem ekologicznym

tradycyjne powitanie
chlebem i solg oraz
toast winem musujacym

=" WARIANT II
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STRZELNICA

HOTEL * RESTAURANT * ELITE SPORTS

259 zt/0s.
N0

MENU WESELNE

JEDNODNIOWE

OBIAD:

ZUPA (DO WYBORU):

* Tradycyjny ros6t z makaronem

» Krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatéw
» Krem cebulowy z grzankami i parmezanem

DANIE GEOWNE:

* Rolada wieprzowa nadziewana farszem miesnym

* Pieczona kaczka pieczona w jabtkach

* Poledwiczki wieprzowe szpikowane biatym szparagiem

* Pier$ z kurczaka przektadana grzybami zapiekana
serem mozarella

* Rolada z indyka faszerowana warzywami grillowanymi

DODATKI:

* Kluski $laskie biate i tarte

* Ziemniaki z wody z koperkiem

* Ziemniaczane tédeczki

» Kapusta zasmazana z pieczarkami
* Modra kapusta z jabtkiem
 Kapusta pekinska z sosem vinegre
* Bukiet warzyw blanszowanych

DESER (DO WYBORU):

* Lody z musem owocowym

* Sorbety (do wyboru)

* jabtkowy z sosem mietowym

* gruszkowy z Blue Curacao

* cytrynowy z likierem waniliowym

* malinowy z Campari

* Musy (do wyboru):

 creme brulee z posypka z cukru trzcinowego
* tiramisu z jezyczkiem biszkoptowym
BUFET:

» Kawa
» Herbata

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK:

* P6tmisek szlachetnych wedlin

* Miesa pieczyste (schab ze $liwka, schab z morelga,
schab ze $wiezg zurawing, boczek rolowany z
chorizo, karczek w ziotach szpikowany czosnkiem)

» Deska seréw z winogronem i orzechem

* Pasztet pieczony

+ Sledz w marynacie korzennej

* Tymbaliki drobiowe

* Ozorki w galarecie

* Roladki szynkowe z musem chrzanowym w galarecie
 Schab w galarecie

* Ryba na kwasno ze swiezg szalotka

* Pieczarki marynowane w pomidorach

* Roladki szpinakowe w sosie czosnkowym

» Satatka capresse z octem balsamicznym i bazylig
« Satatka z porem i ananasem

* Satatka z makaronem ryzowym

* Satatka z pieczarkami i aromatyczna kolendrg

« Satatka z grillowanym kurczakiem w sosie chilli

¢ Pikle (patison, cukinia, ogorek, papryka)

* Miks pieczywa, masto

KOLACJA 1

« Ptonacy udziec wieprzowy serwowany przez
Szefa Kuchni

DODATKI DO WYBORU:

» Bratkartofle z kapusta zasmazana

* Kasza gryczana ze stoning

« Ciapkapusta

KOLACJA 2

* Grillowany karczek marynowany w ziotach

* Kotlet de volaille

¢ Skrzydetka faszerowane warzywami po azjatycku
* Frytki

 Ziemniaki puree

* Suréwka z marchewki ze Swieza mandarynka

* Grillowana cukinia z serem lazur

KOLACJA 3
» Wegierski gulasz na wedzonej papryce z lanymi
kluseczkami

KOLACJA 4
* Barszcz czerwony z krokietem (z kapusta z grzybami
lub z miesem)

PAKIET OBEJMUJE

tradycyjne powitanie
chlebem i solg oraz
toast winem musujacym
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STRZELNICA

HOTEL * RESTAURANT * ELITE SPORTS

WARIANT I
269 zt/0s.

CW

MENU WESELNE

DWUDNIOWE

OBIAD:

ZUPA (DO WYBORU):

* Tradycyjny ros6t z makaronem

» Krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatéw
» Krem cebulowy z grzankami i parmezanem

DANIE GEOWNE:

* Rolada wieprzowa nadziewana farszem miesnym
* Pieczen z karkéwki marynowana w ziotach
 Podudzia z kurczaka w sosie barbecue

DODATKI:

* Kluski $laskie biate i tarte

» Ziemniaki z wody z koperkiem

* Modra kapusta z jabtkiem

* Biata kapusta z majonezem

» Kapusta pekinska z sosem vinegre

DESER (DO WYBORU):

* Lody z musem owocowym

* Sorbety (do wyboru)

* jabtkowy z sosem mietowym

* gruszkowy z Blue Curacao

* cytrynowy z likierem waniliowym

» malinowy z Campari

* Musy (do wyboru):

 creme brulee z posypka z cukru trzcinowego
* tiramisu z jezyczkiem biszkoptowym

BUFET:
* Kawa
* Herbata

® DZIEN PIERWSZY

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK:

* Pétmisek szlachetnych wedlin

* Miesa pieczyste (schab ze sliwka, schab z morela,
schab ze Swiezg zurawing, boczek rolowany
z chorizo, karczek w ziotach szpikowany czosnkiem)

* Deska seréw z winogronem i orzechem

* Pasztet pieczony

« Sledz w marynacie korzennej

* Tymbaliki drobiowe

* Roladki szynkowe z musem chrzanowym w galarecie

» Satatka capresse z octem balsamicznym i bazylig

* Satatka z porem i ananasem

* Satatka z makaronem ryzowym

* Pikle (patison, cukinia, ogorek, papryka)

* Miks pieczywa, masto

KOLACJA 1

 Udko z kurczaka nadziewane farszem pieczarkowym
lub szpinakowym

* Tradycyjny kotlet schabowy

* Ziemniaczane tédeczki

 Ziemniaki puree

* Suréwka z marchwi ze $wiezg mandarynka

* Suréwka z biatej kapusty z marchewkg

* Buraczki glazurowane

KOLACJA 2
 Ragout z indyka z dodatkiem grzybéw

KOLACJA 3
* Barszcz czerwony z krokietem (z kapustg z grzybami
lub z miesem)

PAKIET OBEJMUJE
tradycyjne powitanie
chlebem i solg oraz
toast winem musujacym
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STRZELNICA

HOTEL * RESTAURANT * ELITE SPORTS

WARIANT I
269 zt/0s.

C\C)C)/?

MENU WESELNE

DWUDNIOWE ® DZIEN DRUGI

OBIAD:

ZUPA (DO WYBORU):

* Tradycyjny ros6t z makaronem

» Krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatéw
» Krem cebulowy z grzankami i parmezanem

DANIE GEOWNE:

* Rolada wieprzowa nadziewana farszem miesnym
* Pieczen z karkéwki marynowana w ziotach
 Podudzia z kurczaka w sosie barbecue

DODATKI:

* Kluski $laskie biate i tarte

* Bratkartofle

* Modra kapusta z jabtkiem

* Biata kapusta z majonezem

» Kapusta pekinska z sosem vinegre

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK:

 Pétmisek szlachetnych wedlin

* Miesa pieczyste (schab ze sliwka, schab z morela,
schab ze Swiezg zurawing, boczek rolowany
z chorizo, karczek w ziotach szpikowany czosnkiem)

* Deska seréw z winogronem i orzechem

* Pasztet pieczony

+ Sledz w marynacie korzennej

* Tymbaliki drobiowe

* Roladki szynkowe z musem chrzanowym w galarecie

» Satatka capresse z octem balsamicznym i bazylig

» Satatka z pieczarkowa

* Satatka z jarzynowa

* Pikle (patison, cukinia, ogorek, papryka)

* Miks pieczywa, masto

KOLACJA 1
» Wegierski gulasz na papryce wedzonej
z lanymi kluseczkami
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S 299 zt/0s.
N

® DZIEN PIERWSZY

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK:

 Pétmisek szlachetnych wedlin

* Miesa pieczyste (schab ze sliwka, schab z morela,
schab ze Swiezg zurawing, boczek rolowany
z chorizo, karczek w ziotach szpikowany czosnkiem)

* Deska seréw z winogronem i orzechem

* Pasztet pieczony

+ Sledz w marynacie korzennej

* Tymbaliki drobiowe

» Ozorki w galarecie

* Roladki szynkowe z musem chrzanowym w galarecie

* Ryba na kwasno ze Swiezg szalotka

* Pieczarki marynowane w pomidorach

gff; \ 1

g\g STRZELNICA

R

: MENU WESELNE
R

R DWUDNIOWE
(5

i) OBIAD:

‘53%{ ZUPA (DO WYBORU):

?%f * Tradycyjny ros6t z makaronem

2 * Krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatow
gﬁi » Krem cebulowy z grzankami i parmezanem

£ .

% DANIE GREOWNE:

Cg/g{ * Rolada wieprzowa nadziewana farszem miesnym
@:5 * Kotlet schabowy z dodatkiem ratatui zapiekany serem
‘i’ * Grillowane poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
E}é * Podudzia z kurczaka w sosie barbecue

%j DODATKI:

g%{ * Kluski $laskie biate i tarte

22« Ziemniaki z wody z koperkiem

» Kapusta zasmazana z pieczarkami
» Modra kapusta z jabtkiem

* Biata kapusta z majonezem

* Kapusta pekinska z sosem vinegre

DESER (DO WYBORU):
* Lody z musem owocowym
* Sorbety (do wyboru)
* jabtkowy z sosem mietowym
& * gruszkowy z Blue Curacao
g,é * cytrynowy z likierem waniliowym
5 * malinowy z Campari
%3 * Musy (do wyboru):
5),; * creme brulee z posypka z cukru trzcinowego
%;z * tiramisu z jezyczkiem biszkoptowym
5! BUFET:
%{ » Kawa
Ef * Herbata
&
&
t?é
H
%
%{

3

* Satatka capresse z octem balsamicznym i bazylig
« Satatka z porem i ananasem

» Safatka z makaronem ryzowym

* Pikle (patison, cukinia, ogérek, papryka)

* Miks pieczywa, masto

KOLACJA 1

* Plonacy udziec wieprzowy serwowany przez
Szefa Kuchni

DODATKI DO WYBORU:

« Bratkartofle z kapustg zasmazana

* Kasza gryczana ze stoning

* Ciapkapusta

KOLACJA 2
» Wegierski gulasz na papryce wedzonej
z lanymi kluseczkami

KOLACJA 3
« Zurek $laski z biatg kietbasg i jajkiem ekologicznym

tradycyjne powitanie
chlebem i solg oraz
toast winem musujacym
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STRZELNICA

HOTEL * RESTAURANT * ELITE SPORTS

299 7zt /0s.

CW

MENU WESELNE

DWUDNIOWE ® DZIEN DRUGI

OBIAD:

ZUPA (DO WYBORU):

* Tradycyjny ros6t z makaronem

» Krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatéw
» Krem cebulowy z grzankami i parmezanem

DANIE GEOWNE:
* Rolada wieprzowa nadziewana farszem miesnym
 Kotlet schabowy z dodatkiem ratatui

zapiekany serem
* Grillowane poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
 Podudzia z kurczaka w sosie barbecue

DODATKI:

* Kluski slaskie biate i tarte

* Frytki

» Kapusta zasmazana z pieczarkami
* Modra kapusta z jabtkiem

* Biata kapusta z majonezem
 Kapusta pekinska z sosem vinegre

=\

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK:

 Pétmisek szlachetnych wedlin

* Miesa pieczyste (schab ze sliwka, schab z morela,
schab ze Swiezg zurawing, boczek rolowany
z chorizo, karczek w ziotach szpikowany czosnkiem)

* Deska seréw z winogronem i orzechem

* Pasztet pieczony

+ Sledz w marynacie korzennej

* Tymbaliki drobiowe

 Ozorki w galarecie

* Roladki szynkowe z musem chrzanowym w galarecie

* Ryba na kwasno ze Swiezg szalotka

* Pieczarki marynowane w pomidorach

* Satatka capresse z octem balsamicznym i bazylig

« Satatka z porem i ananasem

» Safatka z makaronem ryzowym

* Pikle (patison, cukinia, ogérek, papryka)

* Miks pieczywa, masto

KOLACJA 1
* Ragout z indyka z dodatkiem grzybow
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STRZELNICA

HOTEL * RESTAURANT * ELITE SPORTS

329 z/0s.
N0

MENU WESELNE

DWUDNIOWE ® DZIEN PIERWSZY

OBIAD:

ZUPA (DO WYBORU):

* Tradycyjny ros6t z makaronem

» Krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatéw
» Krem cebulowy z grzankami i parmezanem

DANIE GEOWNE:

* Rolada wieprzowa nadziewana farszem miesnym

* Pieczona kaczka pieczona w jabtkach

* Poledwiczki wieprzowe szpikowane biatym szparagiem

* Piers z kurczaka przektadana grzybami zapiekana
serem mozarella

* Rolada z indyka faszerowana warzywami grillowanymi

DODATKI:

* Kluski $laskie biate i tarte

* Ziemniaki z wody z koperkiem

* Ziemniaczane tédeczki

» Kapusta zasmazana z pieczarkami
» Kapusta biata z marchewka

» Modra kapusta z jabtkiem

» Kapusta pekinska z sosem vinegre
* Bukiet warzyw blanszowanych

DESER (DO WYBORU):

* Lody z musem owocowym

* Sorbety (do wyboru)

* jabtkowy z sosem mietowym

* gruszkowy z Blue Curacao

* cytrynowy z likierem waniliowym

* malinowy z Campari

* Musy (do wyboru):

* creme brulee z posypka z cukru trzcinowego
* tiramisu z jezyczkiem biszkoptowym
BUFET:

» Kawa

* Herbata

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK:

* Potmisek szlachetnych wedlin

* Miesa pieczyste (schab ze $liwka, schab z morelg,
schab ze $wieza zurawing, boczek rolowany z
chorizo, karczek w ziotach szpikowany
czosnkiem)

* Deska seréw z winogronem i
orzechem

« Sledz w marynacie korzennej

* Tymbaliki drobiowe

» Ozorki w galarecie

* Roladki szynkowe z musem chrzanowym w galarecie
* Schab w galarecie

* Ryba na kwasno ze swiezg szalotka

* Pieczarki marynowane w pomidorach

* Roladki szpinakowe w sosie czosnkowym

» Satatka capresse z octem balsamicznym i bazylig
« Satatka z porem i ananasem

* Satatka z makaronem ryzowym

* Satatka z pieczarkami i aromatyczna kolendrg

« Satatka z grillowanym kurczakiem w sosie chilli

* Pikle (patison, cukinia, ogorek, papryka)

* Miks pieczywa, masto

KOLACJA 1

* Plonacy udziec wieprzowy serwowany przez
Szefa Kuchni

DODATKI DO WYBORU:

* Bratkartofle z kapusta zasmazana

* Kasza gryczana ze stoning

* Ciapkapusta

KOLACJA 2

* Grillowany karczek marynowany w ziotach

* Kotlet de volaille

« Skrzydetka faszerowane warzywami po azjatycku

* Frytki

 Ziemniaki puree

* Suréwka z marchewki ze Swieza mandarynka

* Grillowana cukinia z serem lazur

KOLACJA 3

» Wegierski gulasz na wedzonej papryce z lanymi
kluseczkami

KOLACJA 4
* Barszcz czerwony z krokietem (z kapusta z grzybami
lub z miesem

tradycyjne powitanie
chlebem i solg oraz
toast winem musujacym
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STRZELNICA

HOTEL * RESTAURANT * ELITE SPORTS
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MENU WESELNE

DWUDNIOWE ® DZIEN DRUGI

OBIAD:

ZUPA (DO WYBORU):

* Tradycyjny ros6t z makaronem

» Krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatéw
» Krem cebulowy z grzankami i parmezanem

DANIE GEOWNE:

* Rolada wieprzowa nadziewana farszem miesnym

* Pieczona kaczka pieczona w jabtkach

 Poledwiczki wieprzowe szpikowane biatym
szparagiem

* Pier$ z kurczaka przektadana grzybami zapiekana
serem mozarella

* Rolada z indyka faszerowana grillowanymi warzywami

DODATKI:

* Kluski slaskie biate i tarte

* Ziemniaki z wody z koperkiem
 Ziemniaczane todeczki

» Kapusta zasmazana z pieczarkami
* Biata kapusta z marchewka

* Modra kapusta z jabtkiem

» Kapusta pekinska z sosem vinegre
» Bukiet warzyw blanszowanych

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK:

 Pétmisek szlachetnych wedlin

* Miesa pieczyste (schab ze sliwka, schab z morela,
schab ze Swiezg zurawing, boczek rolowany
z chorizo, karczek w ziotach szpikowany czosnkiem)

* Deska seréw z winogronem i orzechem

* Pasztet pieczony

+ Sledz w marynacie korzennej

* Tymbaliki drobiowe

» Ozorki w galarecie

* Roladki szynkowe z musem chrzanowym w galarecie

 Schab w galarecie

* Ryba na kwasno ze swiezg szalotka

* Pieczarki marynowane w pomidorach

* Roladki szpinakowe w sosie czosnkowym

» Satatka capresse z octem balsamicznym i bazylig

« Satatka z porem i ananasem

* Satatka z makaronem ryzowym

* Satatka z pieczarkami i aromatyczna kolendrg

« Satatka z grillowanym kurczakiem w sosie chilli

* Pikle (patison, cukinia, ogorek, papryka)

* Miks pieczywa, masto

KOLACJA 1
 Ragout z indyka z dodatkiem grzybdéw
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