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2021 
FORMULARZ ZAMÓWIENIA DAŃ ŚWIĄTECZNYCH 

 
Proszę o złożenie zamówienia w punkcie sprzedaży. 

Warunkiem przyjęcia zamówienia jest płatność gotówką lub kartą. 
 

W przypadku pytań proszę o kontakt: 661 297 050 

Alternatywnie zamówienie można złożyć wypełniając zamówienie 

i pisząc na adres e-mail: andzelika.dzikowska@hotelpatio.pl 
 

Przy składaniu zamówienia proszę uwzględnić trzy dni robocze na przygotowanie dań. Zamówienia przyjmujemy do 29.03.2021. 

Płatności można dokonać przelewem/kartą/gotówką na miejscu przed usługą. 

 

 
Imię i Nazwisko: _________________________________________                                              
 
Adres:  _________________________________________ Kod: ________________________ 
                                           
Telefon: ______________________  
 
Proszę obciążyć w PLN ______________     moją kartę *VISA/ MASTERCARD /DINERS/ AMEX, 
 
Data ważności:  ______________   *Niepotrzebne skreślić 
 

Numer karty:  -  -  -  Podpis: ___________ 

 
Proszę o przygotowanie zamówienia: 
 
 Odbiór w restauracji Data: ______________   Godzina:  8-9, 10–11, 12-13, 14–15, 16-17, 18-19 
 
 Z dostawą*  Adres: ________________________________________________________________ 

*Darmowa dostawa dostępna jest przy zamówieniu powyżej 700 zł, pod jeden adres, do 20 km. 
W innym przypadku 8 zł/ km 

 

Asortyment  - sałatki waga porcji cena ilość  razem 

Śledziowa z jabłkiem i korniszonami w śmietanie kg 10 50,00 zł   

Jajeczno- ziemniaczana z orzechami  kg 10 50,00 zł   

Tradycyjna  sałatka  jarzynowa kg 10 45,00 zł   

Ziemniaczana z szynką kg 10 35,00 zł   

∑:      

 

Asortyment  - przystawki zimne waga porcji cena ilość  razem 

Roladka z kaczki 
faszerowanej  figami i zielonymi pistacjami- plastry 

½ kg 10 40,00 zł 
 

 

Rolada z indyka z suszonymi pomidorami ½ kg 10 30,00 zł   

Cielęcina faszerowana grzybami i cebulą:  
zawijana w dojrzewającą szynkę- plastry 

½ kg 10 60,00 zł 
 

 

Polędwiczka wieprzowa z suszonymi morelami i śliwkami ½ kg 5 35,00 zł   

Wrocławskie mięsa i  wędliny:  
boczek z majerankiem faszerowany grzybami, szynka wędzona w 

ciepłym dymie, kiełbasa z jałowcem) 
kg 6 90,00 zł 

 
 

Wędzone ryby- łosoś wędzony na zimno, pstrąg potokowy, 

węgorz wędzony na ciepło- krem ziołowo-chrzanowy i marynowane 

podgrzybki 
kg 10 

125,00 zł  
 

Jaja faszerowane pastą, 3 x 6 połówek, proszę o wybór trzech: 

- twarożek, szynka, czarne oliwki; - pieczarki, owoce kaparu, papryka; 

- kawior, pomidor, koperek; - twarożek, rzodkiewka; - łosoś wędzony, 

wasabi; 

szt 18 54,00 zł 
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Wielkanocny mix smakołyków: 
5 x jaja z pastą z łososia i kawiorem/ 5 x jaja z szynką, rzodkiewką i 

szczypiorem/ 5 x pasztet z królika z borówkami/ 5 x pierś z kaczki 

„sous vide” z żurawiną/ 5 x roladki z pieczonego rostbefu z sałatką 

ziemniaczaną/ 5 x roladki z piersi kurczaka ze szpinakiem i serem feta 

szt 30 160,00 zł 

 

 

∑:      

 
 

Asortyment  - pasztety waga porcji cena ilość razem 

z kaczki z figami, morelami  i pistacjami ½ kg 10 35,00 zł   

Cielęcy z kurkami  i  borowikami ½ kg 10 35,00 zł   

z królika z borówkami ½ kg 10 35,00 zł   

∑:      

 

Asortyment  - zupy waga porcji cena ilość razem 

Żurek Wielkanocny z jajem, białą kiełbasą i grzybami l 4 35,00 zł   

Grzybowa z warzywami i łazankami l 4 35,00 zł   

∑:      

 

Asortyment  - dania mączne waga porcji cena ilość razem 

Kopytka dyniowe kg 6 25,00 zł   

Kluski śląskie z cebulą kg 6 15,00 zł   

Pierogi ze szpinakiem kg 6 45,00 zł   

Pierogi ruskie ze skwarkami  kg 6 35,00 zł   

Pierogi z kapustą i grzybami kg 6 45,00 zł   

Pierogi z mięsem z przesmażoną cebulą kg 6 45,00 zł   

∑:      

 

Asortyment  - dania główne przygotowane do odgrzania waga porcji cena ilość razem 

Filet z łososia ze szpinakiem ½ kg 2 50,00 zł   

Pieczona pierś z kaczki z figami i sosem wiśniowym ½ kg 2 50,00 zł   

Pierś z kurczaka 
nadziewana suszonymi pomidorami  i rucollą 

½ kg 4 35,00 zł 
 

 

Pieczona pierś z indyka 
z sosem żurawinowo-pomarańczowym 

½ kg 4 40,00 zł 
 

 

Polędwiczka wieprzowa faszerowana grzybami ½ kg 2 40,00 zł   

Plastry pieczonej szynki w miodzie z goździkami ½ kg 5 50,00 zł   

Medaliony wieprzowe 
w plastrach wędzonego boczku 

½ kg 4 35,00 zł 
 

 

Bigos z dziczyzną, wędzoną śliwką i czerwonym winem kg 5 60,00 zł   

Opiekane plastry golonki z duszoną kapustą- bez kości kg 5 40,00 zł   

Biała kiełbasa smażona w piwie kg 5 40,00 zł   

Ziemniaki opiekane z tymiankiem kg 5 20,00 zł   

Pieczone bataty kg 5 30,00 zł   

Surówki: marchewka z jabłkiem, seler z orzechami, biała 

kapusta z koperkiem 
kg 5 25,00 zł   

∑:      
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Asortyment  - desery waga porcji cena ilość razem 

Świąteczny zestaw I 
5 x mini beza z kremem amaretto/ 5 x mini ptyś z bitą śmietaną/ 

5 x sernik z polewą czekoladową/ 5 x browni z fasolą 

szt 20 100,00 zł 
 

 

Świąteczny zestaw II 
5 x tartoletka z bitą śmietaną i owocami/ 5 x owocowa galaretka  

5 x tartoletka z kremem czekoladowym i orzechami/5 x panna cotta 
szt 20 100,00 zł 

 
 

Pieczone jabłko z bakaliami i konfiturą wiśniową kg 5 45,00 zł   

Tarta z ciemną czekoladą szt 8 95,00 zł   

Tarta serowa z białą czekoladą i malinami szt 8 95,00 zł   

Tarta z rabarbarem, budyniem i cynamonem szt 8 95,00 zł   

Tarta Jabłowa z orzechami włoskimi szt 8 95,00 zł   

Babka drożdżowa szt 8 80,00 zł   

Mazurek Królewski szt 8 60,00 zł   

∑:      

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
…………………………………………………………………………………..                .…………………………………………………………………………………………………… 

data i podpis zamawiającego                     data i podpis otrzymującego zamówienie  
 
 
 
asortyment- nazwa potrawy 
waga.-  jednostka sprzedaży: kilogram lub litr 
porcji-  orientacyjna ilość porcji na kg lub litr 
cena-  cena sprzedaży, brutto, w PLN 
ilość-  wielokrotność zamówienia 
razem-  cena x ilość 
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