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Menu obiadowe

L 2

Torty Mistrza Cukiernictwa

L 2

Bufet stodki i tematyczny

L 2

Fontanna czekoladowa

i alkoholowa

1. Oferta cenowa obowiazuje przez 30 dni od

momentu zaakceptowania i moze ulec zmianie

2. W przypadku zaméwienie wylacznie obiadu
z deserem czas rezerwacji obejmuje maksymal-

nie 4 godziny. W razie przedtuzenia spotkania

po godzinach otwarcia restauracji, kazda kolejna

rozpoczeta godzina wiaie sig z doptata 500 zk. /.
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PROPOZYCIJA |

CENA OD OSOBY: 119 PLN
Przystawka

Pasztet z zurawing

Zupa

Krem z biatych warzyw z chipsem z pora
Danie gtéwne

Pularda, ziemniaki pieczone, kompozycja chrupiacych safat
z serem feta i sosem vinaigrette

Deser

Szarlotka z sosem wisniowym
Napoje (gratis)

Kawa, herbata

Woda niegazowana z cytryng do obiadu

PROPOZYCIJA II

CENA OD OSOBY: 160 PLN

Przystawka

tosos gravlax z crostini, kumkwatem i ravioli sferycznym z
zielonego ogorka

Zupa

Krem z dyni z pestkami i oliwa

Danie gtéwne

Konfitowane udko z kaczki, szpecle, satatka z burakow z
chrzanem

Deser

+ Suflet czekoladowy z ciastkiem kakaowym i marakujg
(Dla maksymalnie 50 osob)

Napoje (gratis)

Kawa, herbata

+ Woda niegazowana z cytryng do obiadu

*x *x ok Kk
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IMPREZY OKOLICZNO/CIOWE + 1

O PROPOZYCIJA III

CENA OD OSOBY: 204 PLN

Przystawka

Carpaccio z jelenia, marynowane kurki z sosem chutney,
konfitura z cebuli z brzoskwiniami

Zupa

+ Wotowe consomme z frytowanym camembertem,

pokrzywg i cielecymi pierozkami

Danie gtéwne

Udko z krolika w smietanie z zielonym groszkiem, kluseczki
dyniowe lub szpinakowe, buraczki z chrzanem

Deser

« Parfait mrozone z musem czekoladowym i melonem w

miodzie
Napoje (gratis)

Kawa, herbata

+ Woda niegazowana z cytryng do obiadu

PROPOZYCJA IV
WEGETARIANSKA

CENA OD OSOBY: 115 PLN
Przystawka

+ Caprese z pomidorami i mozzarella

Zupa

+ Krem cebulowy z grzankami

Danie gtowne

+ Tagiatelle ze szpinakiem i oliwg oraz pestkami dyni

Deser

+ Migdaty gotowane w mleku, banan z sokiem z cytryny i

odrobing miodu, melon lub ananas, skorka limonki, listki
miety
Napoje (gratis)

. Kawa, herbata

Woda niegazowana z cytryna do obiadu

CIEPLA KOLACIJA
WEGETARIANSKA
CENA OD OSOBY: 35 PLN

¢ Minestrone z pieczonym bakfazanem




ZIMNA PLYTA I
CENA OD OSOBY: 120 PLN

+ Miesa pieczone: schab ze sliwka, karczek w piwie, galantyna
z kurczaka

+ Pétmisek wedlin Rezydenc;i

+ Pasztet z grzybami

+ Deska serow z winogronami i orzechami « Kulki rybne w
zalewie octowe;

« Sledz korzenny

« Sledz w smietanie

- Satfatka z kurczakiem

« Caprese z bazylig i pomidorami

« Masta smakowe: ziotowe, czosnkowe

+ Wybér swiezo wypiekanego pieczywa

ZIMNA PLYTA 1I

CENA OD OSOBY: 241 PLN

Miesa pieczone: schab ze sliwka, karczek w piwie, galantyna
z kaczki z pistacjami

Pasztet z dziczyzny z zurawing

Sery francuskie i wloskie

Patera ryb wedzonych

Krewetki z dipami

Szynka parmenska z melonem, coulis malinowy

Anipasti

Sled7 w smietanie

Vitellotonato (danie z cieleciny z dodatkiem tunczyka)
Safatka z cukinii z zabimi udkami

Caprese z bazylig i pomidorami

Satatka z tososia wedzonego na gorgco z prazonym czarnym
sezamem

Masta smakowe: ziotowe, czosnkowe

Wybér swiezo wypiekanego pieczywa

CIEPLA KOLACJA I
CENA OD OSOBY: 26 PLN
Zurek staropolski

CIEPLA KOLACJA I
CENA OD OSOBY: 31 PLN

Barszcz z pasztecikiem

CIEPLA KOLACJA Il
CENA OD OSOBY: 37 PLN
Beuf strogonoff

IMPREZY OKOLICZNO/CIOWE -+ 2
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MENU WIELOPORCJOWE
CENA OD OSOBY: 208 PLN

Zupa:

rosot z makaronem

Danie gtéwne
serwowane na paterach (2 kawatki miesa na osobe)
- rolada wotowa

« udko z kaczki

+ pieczen ze schabu faszerowana suszonymi owocami

Dodatki:

« czerwona kapusta

» kapusta biata z koperkiem
« buraczki tarte

+ mix satat z vinegretem

« kluski

« ziemniaki z wody z mastem i koperkiem

Deser:
szarlotka z sosem wisniowym

Napoje (gratis):

kawa, herbata, woda niegazowana z cytryna do obiadu

MENU SLASKIE

CENA OD OSOBY: 167 PLN

« Pasztet z zurawing

« Rosot

+ Rolada wotowa, kluski szare, modra kapusta

+ Sernik z sosem owocowym

+ Napoje (gratis) kawa, herbata, woda niegazowana z cytryng do

obiadu

DODATKOWO PROPONUIJEMY:

KLASYK: TATAR SIEKANY
PRZY TWOICH GOSCIACH

CENA OD OSOBY: 69 PLN

Na mysl o Swiezym, znakomitym tatarze, niejednemu z nas cieknie slinka.

A co byscie powiedzieli na mini pokaz siekania i serwowania tatara specjalnie dla
Waszych Gosci? Nasi najlepsi kucharze przygotuja dla Was najwyzszej jakosci
tatara ze znakomitymi dodatkami dokfadnie tak, jak lubicie. Gwarantujemy, ze
nie bedziecie mogli sie mu oprzec i zapamietacie ten apetyczny pokaz na dtugo.

SLODKI LIVE COOKING
CENA OD OSOBY: 35 PLN

Przedstawiamy Wam wyjatkowy sposob serwowania deseru z dodatkiem
ekologicznego miodu w plastrach. Na Waszych oczach zostanie podany
delikatny, stodki i najprawdziwszy pszczeli miod w plastrze, a nastepnie
umieszczony zostanie w Waszym deserze. Miod ten jest niezwykle wartosciowy
i ma znakomity smak, a dzigki temu, ze zamkniety jest w plastrach, zawiera
wieksza ilos¢ pytku kwiatowego i propolisu - a te dwa sktadniki maja bardzo
dobry wptyw na nasz organizm. To bedzie pyszny pokaz!




IMPREZY OKOLICZNO/CIOWE -+ 3

NAPOJE, ALKOHOLE

CENA WEDLUG SPOZYCIA

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

+ Pepsi, Mirinda, 7-up, woda gazowana (butelka) 0,2 |
CENA: 12 PLN

« Soki owocowe w dzbankach 1,5 |
CENA: 19 PLN

+ Woda niegazowana z cytryng w dzbankach 1,5 |
CENA: 15 PLN

PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH
Napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7-up) soki owocowe,
woda mineralna

CENA: 55 PLN

* Podane ceny sg cenami brutto
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NAPOJE ALKOHOLOWE
Wodka 0,5 |
+ Wyborowa
CENA: 75,00 PLN
« Finlandia
CENA: 95,00 PLN
Wino 0,7 |
« Biate, czerwone

CENA: 75,00 PLN
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FONTANNA ALKOHOLOWA

NS 5 & : o

18 PLN OD OSOBY PRZY MIN. 25 OSOBACH (5 LITROW)

Efektowna fontanna ze srebrnym wykohczeniem, doskonale podkreslajaca prestiz i range przyjecia, na
ktorym wystapi jako atrakcja. Fontanna moze zawiera¢ trunek alkoholowy lub mozemy wypetnic ja dla
Panstwa dowolnym napojem bezalkoholowym, na przykfad lemoniada. Srebrna blyszczaca konstrukeja nie
tylko dodaje splendoru catej uroczystosci, ale takie w pewien naturalny sposéb tworzy miejsce idealne do

integrowania gosci, czy zrobienia wyjatkowej, pamiatkowej fotografii.

* Podane ceny sg cenami brutto

* ok ok ok
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FONTANNA CZEKOLADOWA

NS 5 & : o

Oferujemy takie mozliwos¢ wynajecia fontanny z ptynna czekolady. Czeka na Was mnéstwo przekasek,
ktére idealnie komponuja sie ze smakiem czekolady. Wszystko podane na zdobionych paterach i tacach

kolorystycznie dobranych zgodnie z wystrojem Waszego przyjecia.

WYNAJEM FONTANNY

do 50 osob 1600 PLN
od 50-100 oséb 2300 PLN
powyzej 100 oséb 23 PLN od osoby

* Podane ceny sg cenami brutto

* ok ok ok
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Lsniace rochery i praliny, oryginalne desery, niebiansko lekkie bezy i bajeczne torty, ktore urzekajg doborem smakow i estetyka
wykonania. Przedstawiamy dzieta sztuki Mistrza Cukiernictwa, Ryszarda Brola. Torty naszego Mistrza to istna cukiernicza
wirtuozeria. Wszystkie sktadniki dobierane sg z nalezyta pieczotowitoscig i dbatoscia o kazdy szczegot. Wypieki powstajg

z naturalnych, najwyzszej jakosci sktadnikow w oparciu o sprawdzone receptury. Proponujemy Pafstwu torty smakowe:

¢ Tort smietankowy ¢ Tort czekoladowy

CENA OD OSOBY: 21 PLN CENA OD OSOBY 22 PLN
« Tort chatwowy  Tort szwarcwaldzki

CENA OD OSOBY: 23 PLN CENA OD OSOBY: 24 PLN
« Tort pistacjowy o Tort krolewski

CENA OD OSOBY: 27 PLN CENA OD OSOBY: 35 PLN

* ok ok ok
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STYLIZOWANY BUFET SLODKI

CENA BUFETU: 59 PLN OD OSOBY / WYMAGANE MINIMUM 40 0SOB
Kompozycja ciast Rezydencji « Stodkie deserki « Kruche ciasteczka na masle -

Kolorowe bezy « Babeczki z wykwintnym nadzieniem « Kokosanki / Rochery -

Owoce filetowane

BUFET SLODKI KROLA JUBILEROW — CARTIER'A

CENA BUFETU: 91 PLN OD OSOBY / WYMAGANE MINIMUM 40 0SOB

Recznie robione praliny i trufle « Perty w Rocherach « Turkusy, granaty, malachity
i opale w stodkich deserach « Babeczki z wykwintnym nadzieniem « Makaroniki
marcepanowe « Bursztyny w créme brilée « Cartier w ciastach « Aromatyczne sliwki

w czekoladzie « Czekolada z orzechami i suszonymi owocami « Owoce 4 stron Swiata

BUFET PRIMABALERINY PAVLOWE)J

CENA BUFETU: 72 PLN OD OSOBY / WYMAGANE MINIMUM 50 0SOB

Legendarna Beza Pavlowej, specjalnosé Mistrza Cukiernictwa « Dwa rodzaje tart
owocowych « Stylizowane stodkie deserki « Creéme briilée » Babeczki z wykwintnym

nadzieniem « Makaroniki marcepanowe « Rochery « Recznie robione praliny i trufle

« Sliwki w czekoladzie « Czekolada z orzechami i suszonymi owocami

DODATKOWO PROPONUJEMY:
Brownie (12 porcji) - 120 zt

Eklerki — 7 zt / sztuka (minimalne zamowienie 20 sztuk)

* ok ok ok
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BUFET
PORTOFINO

Cena Bufetu: 95 PLN od osoby

Wymagane minimum 50 oséb

Ceviche z poledwicy dorsza
Marynowany tunczyk

Krewetki smazone w sosie winnym
Sery francuskie i wtoskie

Szynki wloskie i franuskie
Carpaccio z osmiornicy

Ostrygi z sosem piri piri i limonka
Satatka z marynowanej poledwicy
wieprzowe;

Mule nowozelandzkie

Antipasti

Wedzona piers z gesi

vitello tonato (danie z cieleciny
z dodatkiem tunczyka)

Pescaccio
Koktajl z krewetek

Mini cukinie faszerwowane
kuskusem pertowym
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BUFET
SRODZIEMNOMORSKI

Cena Bufetu: 85 PLN od osoby

Wymagane minimum 50 oséb

Karmazyn z musem kolendrowym
Okon morski ze szparagami

Mule z pesto z pomidorami sechi
Krewetki z sosem z marakuji

Terina z owocdw morza

Sardynki w ciescie z sezamem

tosos gravalax z musem z mascarpone
Satatka z boczniakiem

Zabie udka z dipami

Sery i wedliny srodziemnomorskie
Wedzone ryby

Ser feta w lisciach z winogron
Krewetki torpedos w panko z dipami
Krewetki wedzone

Matze nozence w sosie winnym

Satatka z tortellini

* ok ok ok
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BUFET
WIEJSKI

Cena Bufetu: 77 PLN od osoby

Wymagane minimum 50 oséb

Swojskie pasztety

Smalec i ogorki buncloki

Ozér wotowy

Pieczen wotowa z grzybami

Migsa pieczyste z sosem cumberland
Ziemniaki faszerowane z gzikiem
Domowe kietbasy wtasnego wyrobu
Tradycyjny szatot

Satatka z ziemniakoéw z podwedzanym
sledziem

Tymbaliki drobiowe
Lokalne wedliny

Sery zagrodowe
Satatka rybna

Sledzie w musztardzie
Sledzie w $mietanie

Patera - krupniok, zymlok, salceson




1. Oferta cenowa obowiazuje przez 30 dni od momentu zaakceptowania i moze ulec zmianie

2. W przypadku zaméwienie wyfacznie obiadu z deserem czas rezerwacji obejmuj¢ maksymalnie 4 godziny.
W razie przediuzenia spotkania po godzinach otwarcia restauracji, kazda kolejna rozpoczeta godzina wigze

si¢ z doptatg 500 zt.
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