
S T U D N I Ó W K A

2 0 2 7



Bal studniówkowy jak z filmu...
w butikowym hotelu art déco, dla nawet 300 osób!

Zorganizowany z pełną obsługą, dopracowaną kuchnią
i detalami, które budują klimat całego wieczoru.

Butikowy hotel art déco na Śląsku

Studniówki do 300 osób

Restauracyjne menu • Opcje wege

Dodatki  — od ścianki foto po DJ-a i fotobudkę 360°

Bezpieczny, ogrodzony teren 

Duży parking

S T U D N I Ó W K A
2 0 2 7

W  R E Z Y D E N C J I  L U X U R Y  H O T E L



W E L C O M E  D R I N K  0 %
• Musujący welcome drink bezalkoholowy

Z U P A
• Krem z pieczonych pomidorów i papryki

W E L C O M E  D R I N K  0 %
• Musujący welcome drink bezalkoholowy

Z U P A
• Krem z pieczonej dyni i marchewki

W E L C O M E  D R I N K  0 %
• Musujący welcome drink bezalkoholowy

Z U P A
• Krem z pieczonej białej cebuli i ziemniaka

z grzanką i serem

P A K I E T

S R E B R N Y
CENA: 299 ZŁ  /  OS. CENA: 329 ZŁ  /  OS.

P A K I E T

P L A T Y N O W Y
CENA: 369 ZŁ  /  OS.

CO JESZCZE W CENIE PAKIETU SREBRNEGO
• ochrona lokalu i parkingu

• szatnia z obsługą
• rzutnik i ekran do dyspozycji
(prezentacje, filmy ze szkoły)

• bazowa dekoracja stołów
i sali w klimacie studniówki

 

CO JESZCZE W CENIE PAKIETU ZŁOTEGO
Wszystko, co w Pakiecie Srebrnym, oraz:

• nagłośnienie i oświetlenie sali
• dedykowany koordynator studniówki
— od prób poloneza do końca imprezy

• prosta ścianka foto do zdjęć
(np. tło z logo szkoły / Rezydencji)

• zniżki i rekomendowani partnerzy:
DJ, fotograf, fotobudka

CO JESZCZE W CENIE PAKIETU PLATYNOWEGO
Wszystko, co w Pakiecie Złotym, oraz:

• ścianka foto z neonem / napisem LED
„Studniówka" lub „100 dni do matury"

• rozszerzone oświetlenie sali (efekty świetlne
pod tańce, podświetlenie ścian)

S T U D N I Ó W K O W E
M E N U

D A N I E  G Ł Ó W N E
• Filet z kurczaka grillowany w ziołach, 
puszyste puree ziemniaczane z masłem

i koperkiem, chrupiąca surówka colesław

D E S E R
• Pudding chia na mleku kokosowym z musem

z malin i świeżą miętą

D A N I E  G Ł Ó W N E
• Polędwiczka wieprzowa faszerowana 

pieczarkami, gnocchi z pieczonym selerem,
sos demi-glace

D E S E R
• Sernik z białą czekoladą w stylu Oreo

D A N I E  G Ł Ó W N E
• Stek z piersi z indyka marynowany

w maślance, kremowy pęczak z parmezanem, 
pieczona pietruszka, sos szałwiowy

D E S E R
• Mus z belgijskiej czekolady

z bezą i domową konfiturą

B U F E T  S Ł O D K I
• babeczka czekoladowa • babeczka biała

• tiramisu • donut marchewkowy
• donut Snickers • cake pops • sernik Oreo

Z I M N A  P Ł Y T A
• mini burgery z colesławem i remuladą

• ptysie z szarpanym kurczakiem i dipami
• sałatka Cobb
• mini tortille

• nachosy z sosem serowym i salsą 
paprykową

• meatball z serem
• kiełbaski w cieście francuskim z dipami

• krążki cebulowe z sosami
• sałatka z paluszkami krabowymi

• masło | pieczywo

K O L A C J A  –  B U F E T
• Chili con carne

B U F E T  S Ł O D K I
• babeczka czekoladowa • babeczka biała

• tiramisu • donut marchewkowy
• donut Snickers • cake pops • sernik Oreo

Z I M N A  P Ł Y T A
• mini burgery z colesławem i remuladą

• ptysie z szarpanym kurczakiem i dipami
• sałatka Cobb
• mini tortille

• nachosy z sosem serowym i salsą paprykową
• meatball z serem

• kiełbaski w cieście francuskim z dipami
• krążki cebulowe z sosami

• sałatka z paluszkami krabowymi
• masło | pieczywo

I  K O L A C J A  –  S E R W O W A N A
• Filet z indyka w sosie carbonara, puree 

ziemniaczane, surówka z marchewki z 
pomarańczą

I I  K O L A C J A  –  B U F E T
• Aromatyczna zupa z wieprzowiny z warzywami

B U F E T  S Ł O D K I
• babeczka czekoladowa • babeczka biała

• tiramisu • donut marchewkowy
• donut Snickers • cake pops • sernik Oreo

Z I M N A  P Ł Y T A
• mini burgery z colesławem i remuladą

• ptysie z szarpanym kurczakiem i dipami
• sałatka Cobb
• mini tortille

• nachosy z sosem serowym i salsą paprykową
• meatball z serem

• kiełbaski w cieście francuskim z dipami
• krążki cebulowe z sosami

• sałatka z paluszkami krabowymi
• omlet z łososiem i ziołami

• na ciepło: skrzydełka z kurczaka na ostro
• masło smakowe  |  pieczywo

I  K O L A C J A  –  S E R W O W A N A
• Kotlet de volaille, pieczone ziemniaki,

surówka z kapusty pekińskiej

I I  K O L A C J A  –  B U F E T
• Wołowina po burgundzku

N A P O J E
• soki owocowe
• kawa / herbata
• woda mineralna

• napoje gazowane ok. 0,85 l / osobę

N A P O J E
• soki owocowe
• kawa / herbata
• woda mineralna

• napoje gazowane ok. 0,85 l / osobę

N A P O J E
• soki owocowe
• kawa / herbata
• woda mineralna

• napoje gazowane ok. 0,85 l / osobę

P A K I E T

Z L O T Y



Dla uczniów z dietami wegetariańską, wegańską lub eliminacyjną przygotowujemy 
indywidualne dania główne z poniższej listy — bez dodatkowych opłat:

• Stek z kalafiora, puree z ciecierzycy, mix sałat
• Boczniak panierowany, ziemniaki pieczone, colesław

• Tagliatelle ze szpinakiem
• Makaron ryżowy z warzywami

• Sznycel z seitanu, kasza pęczak, fasolka szparagowa
 

Po wcześniejszym zgłoszeniu przygotowujemy również rozwiązania
dla innych diet eliminacyjnych.

Dla szkół powyżej 200 osób można rozszerzyć wybrany pakiet —
Srebrny, Złoty lub Platynowy — o atrakcje all inclusive.

ROZSZERZENIE

A L L  I N C L U S I V E

(OD 200 OSÓB)

w cenie:

DJ studniówkowy z repertuarem dopasowanym
do energii parkietu, młodzieży i nauczycieli

fotobudka 360° do północy

fontanna czekoladowa z owocami i piankami

DOPŁATA: +100 ZŁ /  OS.

W E G E
OPCJE 

(DOTYCZĄ WSZYSTKICH PAKIETÓW)


