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MENU WIGILIJNE

CENA: 98 ZL / OS
Przystawka: Hekele ze sledzia na chrupkim pieczywie z sosem z kiszonych ogorkow
Zupa: Barszcz czerwony z ravioli serowym, pieczonym burakiem i dymka

Danie gtéwne: Smazony karp lub dorsz, kapusta z grochem i maslane ziemniaczki

CENA: 128 ZL / OS
Przystawka: Dorsz a’la gravlax podany na musie koperkowym z grzanka i satatka z burakow i pomaranczy
Zupa: Zupa pieczarkowo-koperkowa podana ze Smietang i chipsem z batata

Danie gtowne: Filet z karmazyna pieczony, podany w sosie Smietankowo-pieczarkowym,
kopytka szpinakowe, colestaw z czerwonej kapusty

Deser: Panna cotta piernikowa z sosemjab+l<ovvym I wisSniowym oraz kruszona beza

CENA: 158 ZL / OS

Przystawka: Tatar z podwedzonego fososia, podany na carpaccio z zielonego
ogorka z sosem limonkowo-jogurtowym i pumperniklem

Zupa: Krem z pieczonego ziemniaka i kurek, podany ze Smietang rozmarynowa i groszkiem ptysiowym

Danie gtowne: Stek z halibuta podany na kuskusie pertowym z burakami i gratin warzywnym

Deser: Szarlotka na kruchym ciescie z sosem waniliowym i ziemig z biatej czekolady

RIRTTARAN YT - 8
Ty




CENA: 80 ZL / OS
- Pierniki swiateczne
- Rochery
- Makowki
- Owoce w czekoladzie
- Makowiec
- Mini deserki
- Babka swiateczna

- Kruche ciasteczka

. Czekolada z orzechami

- Babeczki

MENU WIGILIJNE

CENA: 93 ZL / OS CENA: 68 ZL / OS
- Karp w galarecie - Barszcz z pasztecikiem
- Dorsz w zalewie octowej - Pierogi z kapustg i grzybami
- Tymbaliki z dorsza - Karczek w piwie

. Sled? w musztardzie

- Ryba po grecku

- Pieczenie ze schabu z morela i sliwka

- Torpedos z dipami
- Ptys z pulled pork

. Szatot

kompot z suszu 16 zt / porcja
herbata zimowa 26 zt / os.

wino grzane 28 zt / os.

kieliszek wina musujacego 17 zt / os.

kieliszek wina czerwonego lub biatego 19 zt /os.

butelka wina bankietowego 75 zt / os.



