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Dorsz a’la gravlax podany na musie koperkowym
z grzanką i sałatką z buraków i pomarańczy

32 zł

Por faszerowany wędzonym morszczukiem i serem twarogowym
z paluszkiem grissini, oliwą dyniową i jadalną ziemią

26 zł

Tatar z podwędzonego łososia, podany na carpaccio
z zielonego ogórka z sosem limonkowo-jogurtowym i pumperniklem

 32 zł

Hekele ze śledzia na chrupkim pieczywie z sosem z kiszonych ogórków
22 zł

P R Z Y S T A W K I

M E N U  W I G I L I J N E

Zupa z suszonych grzybów z marchewkąi makaronem farafalle
28 zł

Barszcz czerwony z ravioli serowym, pieczonym burakiem i dymką
26 zł

Krem z pieczonego ziemniaka i kurek, podany ze śmietaną
rozmarynową i groszkiem ptysiowym

26 zł

Krem z buraka i jabłek, z zacierką makaronową i kozim serem
18 zł

Zupa pieczarkowo-koperkowa podana ze śmietaną i chipsem z batata
22 zł

Z U P Y

* cena za osobę



Smażony karp, kapusta z grochem i maślane ziemniaczki
56 zł

Filet z karmazyna pieczony, podany w sosie śmietankowo-pieczarkowym,
kopytka szpinakowe, colesław z czerwonej kapusty

64 zł

Dorsz zapiekany ze szpinakiem i chrupiącą posypką,podany
z marchewką paryską i ziemniakiem hasselbeck

58 zł

Stek z halibuta podany na kuskusie perłowym z burakami i gratin warzywnym
68 zł

Miętus pieczony (tusza) w pomarańczach, podany ze smażonym jarmużem
z ciecierzycą i tartą selerowo-porową

78 zł

D A N I A  G Ł Ó W N E

M E N U  W I G I L I J N E

Panna cotta piernikowa z sosem jabłkowym i wiśniowym oraz kruszoną bezą 
22 zł

Szarlotka na kruchym cieście z sosem waniliowym i ziemią z białej czekolady 
26 zł

Browni z pieczoną czekoladą, frużeliną z cytrusów i espumą z kawy
26 zł

Śliwkowe crème brulee z kostką piernikową i sosem owocowym
28 zł

Beza migdałowa z musem pomarańczowym, mascarpone i sosem z grzańca
28 zł

D E S E R Y

* cena za osobę



M E N U  W I G I L I J N E

patera wędlin
patera serów
ryba w occie

śledź w cebuli i przyprawach korzennych
pasztet z żurawiną

szałot śledziowy
pieczywo, masło

mięsa pieczyste
patera wędlin
patera serów

pasztet z żurawiną
ryba po grecku

śledzie w śmietanie
tymbaliki drobiowe

ogórki z ricottą
pieczywo, masło

Z I M N A  P Ł Y T A  I Z I M N A  P Ł Y T A  I I

cena powyżej 50 osób 95 zł / os.
cena poniżej 50 osób 189 zł / os.

cena powyżej 50 osób 112 zł / os.
cena poniżej 50 osób 224 zł / os.

N A P O J E  B E Z A L K O H O L O W E

kompot z suszu 16 zł / porcja
herbata zimowa 26 zł / os.

wino grzane 28 zł / os.

lampka wina musującego 17 zł / os.
lampka wina czerwonego lub białego 19 zł  /os.

butelka wina bankietowego 68 zł / os.

N A P O J E  A L K O H O L O W E


