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ZESTAW |
JEDNORAZOWA: 39 PLN
4-GODZINNA: 47 PLN
8-GODZINNA: 59 PLN

Ciasto jogurtowe z owocami
Ciasto marchewkowe

Mix drozdzowek i ciast francuskich
Kanapki (2 szt. / 0s.)

Tartinki (2 szt. / 0s.)

Kawa, herbata, woda niegazowana

* Podane ceny sa cenami brutto

KONFERENCJE - 1

PRZERWY KAWOWE

&

ZESTAW 11
JEDNORAZOWA: 46 PLN
4-GODZINNA: 59 PLN
8-GODZINNA: 66 PLN

Ciasto jogurtowe z owocami
Ciasto marchewkowe

Mix drozdzowek i ciast francuskich
Kanapki (2 szt. / 0s.)

Tartinki (2 szt. / 0s.)

Kruche ciasteczka

Ciastka maslane z marmolada

Kawa, herbata, woda niegazowana
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REZYDENCJA LUXURY HeTEL

ZESTAW 111
JEDNORAZOWA: 59 PLN
4-GODZINNA: 67 PLN
8-GODZINNA: 79 PLN

Clasto jogurtowe z owocami
Ciasto marchewkowe

Mix drozdzowek i ciast francuskich
Kanapki (2 szt. / 0s.)

Tartinki (2 szt. / 0s.)

Kruche ciasteczka

Ciastka maslane z marmolada
Warzywa z dipami

Kokosanki

Ptysie z pulled pork

Kawa, herbata, woda niegazowana




KONFERENCJE -+ 2

LUNCHE SERWOWANE

<> PROPOZYCIJA | 0 PROPOZYCIJA IV
CENA 69 PLN / OSOBA CENA 89 PLN / OSOBA
Zupa Zupa
+ Krem z pieczonego ziemniaka z groszkiem ptysiowym + Krem z zielonego groszku z paluszkami grissini
Danie gtéwne Danie gtéwne
« Pieczona piers z kurczaka, tarta ziemniaczana, + Policzki wieprzowe, puree ziemniaczane z palonym mastem,
demi glace, colestaw z czerwonej kapusty glazurowana marchew paryska, sos winny
Deser Deser
+ Sernik jogurtowy z musem owocowym + Brownie czekoladowe z musem malinowym
O PROPOZYCIJA II 0 PROPOZYCJA YV
CENA 105 PLN / OSOBA CENA 105 PLN / OSOBA
Przystawka Przystawka

. B
Ptys z pulled pork . .
YSZp P « Carpaccio z buraka z kozim serem, rukola
Zupa . p
Danie gtowne
« Zupa sezonowa do wyboru
+ Dorsz w sosie ziofowym, puree ziemniaczano-szpinakowe,

Danie gtowne !
colestaw z czerwonej kapusty

+ Podudzie z indyka zapiekane z warzywami, purée

. ) . . Deser

ziemniaczano-szpinakowe, buraki na stodko

+ Sernik z sosem owocowym

Deser

.

Sernik z musem owocowym

O PROPOZYCIJA III

CENA 79 PLN / OSOBA
Zupa

+ Krem pomidorowy z grzankami
Danie gtowne

+ Schab faszerowany pieczarkami, kopytka szpinakowe,
sos ziofowy, surowka z kapusty pekinskiej i warzyw
Deser

« Szarlotka z sosem waniliowym
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KONFERENCJE + 3

LUNCHE BUFETOWE

PROPOZYCJA | O PROPOZYCIJA III

CENA 107 PLN / OSOBA CENA 145 PLN / OSOBA

Zupa sezonowa do wyboru « Zupa sezonowa do wyboru

Dorsz z glazurowanymi warzywami + Medaliony z indyka w sosie pieczarkowym
Patki z kurczaka « Schab faszerowany z papryk

Schab faszerowany ze szpinakiem + Mietus pieczonu z sosem pomaranczowym
Kasza z suszonymi pomidorami « Glazurowana marchewka paryska
Ziemniaki pieczone w ziotach + Mix satat z warzywami i sosem vinegrett
Suréwka colestaw z czerwonej kapusty « Zapiekanka ziemniaczana

Surowka z pekinskiej z ananasem + Ryz z warzywami

Jabtecznik z musem waniliowym « Ciasto czekoladowe z musem owocowym
PROPOZYCIJA II 0 PROPOZYCJA IV

CENA 125 PLN / OSOBA CENA 176 PLN / OSOBA

Zupa sezonowa do wyboru + Zupa sezonowa do wyboru

Karmazyn w sosie curry « Zeberka w musztardzie i miodzie
Karkowka w musztardzie + tosos pieczony w marynacie ziotowej
Skrzydetka z kurczaka « Filet z kurczaka w sosie paprykowym
Ziemniaki puree « Pieczone ziemniaki

Ryz z zielonym groszkiem + Puree ziemniaczane ze szpinakiem
Smazony brokut z kalafiorem + Kasza z suszonymi pomidorami

Surowka z biatej kapusty + Buraki z miodem

Panna cotta w sosie owocowym + Colestaw z czerwonej kapusty

+ Kapusta z kiszonymi ogorkami

« Sernik z sosem truskawkowym
lub mus czekoladowy (do wyboru)
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KONFERENCJE - 4

KOLACIJE

PROPOZYCIJA I
CENA OD OSOBY: 156 PLN

Przystawka

Por faszerowany morszczukiem
Zupa (do wyboru)

Krem z pomidorow z mozzarellg

lub

Krem z kukurydzy z mleczkiem kokosowym,
mus bazyliowy, paluszki grissini

Danie gtowne (do wyboru)

Pularda, ziemniaki pieczone, kompozycja chrupigcych
satat z serem feta i sosem vinegrette

lub

Faszerowane udko z kurczaka, szczypiorkowe puree,
surowka z czerwonej kapusty

Deser
Krem czekoladowy z beza i owocami (owoce sezonowe)
Napoje (w cenie menu)

Kawa, herbata, woda niegazowana z cytryng

O
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ZIMNA PLYTA |
CENA OD OSOBY: 107 PLN

Potmisek wedlin Rezydengji

+ Deska serow z winogronami

Dorsz w zalewie

« Sledz po staropolsku

Satatka ryzowa z kurczakiem

« Satatka grecka

Galaretka z golonki

« Masta smakowe: ziotowe, czosnkowe

Wybaor swiezo wypiekanego pieczywa

CIEPLA KOLACJA
CENA OD OSOBY: 37 PLN

« Zurek na maslance z biat kietbasa
lub

+ Bogracz z kluseczkami




.
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PROPOZYCIJA II
CENA OD OSOBY: 147 PLN

Przystawka

Croissant z serkiem fromage, tatar z cukinii,
salsa paprykowa

Zupa (do wyboru)

Krem z pieczonego kalafiora ze stonecznikiem i brokutem

Krem brokutowy z groszkiem ptysiowym i creme fresh

Danie gtéwne (do wyboru)

Konfitowane udko z kaczki, szpecle, satatka
z burakow z chrzanem

Filet z dorsza w sosie Smietanowym, paprykowe
ziemniaki pieczone, surowka sezonowa szefa kuchni

Deser
Sernik z sosem owocowym podawany na ciepto
Napoje w cenie menu

Kawa, herbata, woda niegazowana z cytryng

ZIMNA PLYTA 11
CENA OD OSOBY: 139 PLN

+ Migsa pieczone: schab z owocami suszonymi

(pieczen z karczku z czosnkiem | terina z kurczaka

« Potmisek wedlin Rezydengji

Pasztet z dziczyzny z zurawing

+ Deska serow z winogronami i orzechami

Dorsz w zalewie

« Sledz korzenny

Sledz w smietanie

+ Galaretka z golonki

Satatka ryzowa z kurczakiem

+ Caprese z bezylig i pomidorami

Masta smakowe: ziotowe, czosnkowe

+ Wybor swiezo wypiekanego pieczywa

CIEPLA KOLACJA

CENA OD OSOBY: 49 PLN

Wegierska zupa gulaszowa z czerwona fasolg
lub

Barszcz z pasztecikiem

KONFERENCJE + 5

O PROPOZYCIJA |11l
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CENA OD OSOBY: 238 PLN

Przystawka

+ tosos gravlax z crostini, kumkwatem i ravioli

sreryczn mzzieoneooéra
feryczny lonego ogork

Zupa (do wyboru)

« Krem z pieczonych biatych warzyw z chipsem z pora

+ Krem z dyni z pestkami i oliwg

Danie gtowne (do wyboru)

+ Roladka z poledwiczki wieprzowej z grzybami, podana

z ziemniakami gratin i fasolka szparagowa

Faszerowana noga perliczki, puree brokutowe,
glazurowana marchewka paryska, sos z rukoli

Deser

« Sernik pistacjowy z coulisem wisniowym i owocami

Napoje w cenie menu

+ Kawa, herbata, woda niegazowana z cytryng

ZIMNA PLYTA Il
CENA OD OSOBY: 169 PLN

+ Miesa pieczone: schab ze szpinakiem i papryka,

pieczen z karczku z czosnkiem, terina z kaczki

« Potmisek wedlin Rezydengji

Pasztet z dziczyzny z zurawing

« Deska seréw z winogronami i orzechami

Dorsz w zalewie

« Sled7 korzen ny

Sledz w smietanie

« Tymbaliki

Krewetki torpedos z dipami

« Satatka z pikantng wieprzowing

Caprese z bazylig i pomidorami

« Satat jarzynowa

Masta smakowe: ziotowe, czosnkowe

« Wybér swiezo wypiekanego pieczywa

REZYDENCJA LUXURY HeTEL

CIEPLA KOLACJA
CENA OD OSOBY: 49 PLN

+ Ragout z cieleciny marynowanej w soku z kiszonych ogorkéw

z kluseczkami i watrobka drobiowg gotowana w cydrze




PROPOZYCJA IV
CENA OD OSOBY: 259 PLN

O

Przystawka
Brioszka z pulled pork, sos remualda, mini satatka
Zupa (do wyboru)

Krem z borowikow z grzankami ziotowymi
i jogurtem batkanskim

Wotowe consome, nalesnik z musem marchewkowym,
grillowana piers z kurczaka, natka pietruszki

Danie gtowne (do wyboru)

Udko z krolika w Smietanie z zielonym groszkiem,
kopytka szpinakowe lub dyniowe, buraczki z chrzanem

Policzki wotowe w sosie winnym, gratin ziemniaczany,
puree z selera, groszek cukrowy

Deser

Ciasto orzechowe z czekolada, sosem
waniliowo-porzeczkowy, owoce sezonowe

Napoje w cenie menu

Kawa, herbata, woda niegazowana z cytryng

DODATKOWO PROPONUIJEMY:

KLASYK: TATAR SIEKANY
PRZY TWOICH GOSCIACH

CENA OD OSOBY: 99 PLN

Na mysl o Swiezym, znakomitym tatarze, niejednemu z nas cieknie slinka.

A co byscie powiedzieli na mini pokaz siekania i serwowania tatara specjalnie dla
Waszych Gosci? Nasi najlepsi kucharze przygotuja dla Was najwyzszej jakosci
tatara ze znakomitymi dodatkami dokfadnie tak, jak lubicie. Gwarantujemy, ze
nie bedziecie mogli si¢ mu oprzec i zapamietacie ten apetyczny pokaz na dtugo.

SLtODKI LIVE COOKING
CENA OD OSOBY: 55 PLN

Przedstawiamy Wam wyjatkowy sposob serwowania deseru z dodatkiem
ekologicznego miodu w plastrach. Na Waszych oczach zostanie podany
delikatny, stodki i najprawdziwszy pszczeli miod w plastrze, a nastepnie
umieszczony zostanie w Waszym deserze. Miod ten jest niezwykle wartosciowy
i ma znakomity smak, a dzigki temu, ze zamkniety jest w plastrach, zawiera
wigksza ilosc pytku kwiatowego i propolisu - a te dwa sktadniki maja bardzo
dobry wptyw na nasz organizm. To bedzie pyszny pokaz!

* k Kk *k

KONFERENCJE -« 6

REZYDENCJA LUXURY HeTEL

ZIMNA PLYTA 1V
CENA OD OSOBY: 225 PLN

Pater pieczeni z dzika i schabow
Potmisek wedlin Rezydenc;ji
Pasztet z dziczyzny z zurawing

Deska serow z winogronami i orzechami

Pater mule nowozelandzkie z pesto i omutki w sosie winnym

Krewetki z dipami

Szynka parmenska z melonem, coulis malinowy
Dorsz w zalewie

Sledz korzenny

Sledz w smietanie

Galaretka z golonki

Zabie udka z dipami

Satatka z pikantng wieprzowing

Caprese z bazylig i pomidorami

Francuska satatka ziemniaczana z orzechami
Masta smakowe: ziotowe, czosnkowe

Wybar swiezo wypiekanego pieczywa

CIEPLA KOLACJA
CENA OD OSOBY: 32 PLN

Minestrone warzywne z grilowanym indykiem




KONFERENCJE -+ 7

MENU WEGETARIANSKIE

PORCJOWA (OPCJONALNIE DO ZAMOWIEN)

PROPOZYCIJA | Q PROPOZYCIJA II
CENA OD OSOBY 98 PLN* CENA OD OSOBY 89 PLN*
Przystawka Zupa
« Caprese z pomidorami i mozzarellg + Krem z cukinii z omletem
Zupa Danie gtowne
+ Krem cebulowy z grzankami + Medaliony z peczaku i burakéw, puree z marchwi, pieczony
Danie gtéwne ziemniak, mix safat ze stonecznikiem
+ Tagiatelle ze szpinakiem i oliwg Deser
Deser « Panna cotta z owocami

+ Sorbety w trzech smakach

(O uUROCZYSTA KOLACIA

UROCZYSTA KOLACJA CENA OD OSOBY 60 PLN*
CENA OD OSOBY 60 PLN* + Tagliatelle z pesto
« Papryka faszerowana kasza / ryzem i warzywami,
mix safat, boczniak O PROPOZYCJA CIEPLEJ KOLACIJI
CENA OD OSOBY 35 PLN*
PROPOZYCJA CIEPLEJ KOLACIJI + Minestrone z pieczonym baktazanem

CENA OD OSOBY 26 PLN*
+ Delikatny krem z biatych warzyw

* Podane ceny sa cenami brutto

* k Kk *k
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OPEN BARY

PROPOZYCIJA I
CENA OD OSOBY:

3h — 125 PLN « Wadka Wyborowa
5h — 145 PLN « Piwo lane
8h — 170 PLN

PROPOZYCIJA II

CENA OD OSOBY: « Wino biate i czerwone
3h — 145 PLN « Wadka Finlandia

5h — 178 PLN « Piwo lane

8h — 199 PLN

« Wino biate i czerwone

O PROPOZYCIJA III

O
O
O

CENA OD OSOBY: .
3h — 160 PLN .
5h — 190 PLN .
8h — 220 PLN .

NAPOJE, ALKOHOLE

CENA WEDLUG SPOZYCIA

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

+ Pepsi, Mirinda, 7-up, woda gazowana (butelka) 0,2 |
CENA: 12 PLN

« Soki owocowe w dzbankach 1,5 |
CENA: 19 PLN

+ Woda niegazowana z cytryng w dzbankach 1,5 |
CENA: 15 PLN

PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH
Napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7-up) soki owocowe,
woda mineralna

CENA: 55 PLN

* Podane ceny sa cenami brutto

* k Kk *k
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NAPOJE ALKOHOLOWE

Wadki 0,5 1
Wyborowa: 85,00 PLN
Finlandia: 110,00 PLN
Ostoya: 110,00 PLN

Wino 0,7 |
(biate, czerwone): 75,00PLN

Piwo

Keg Piwa 30 | - 850,00 PLN

Whisky 0,7 |
Jack Daniels: 350,00 PLN
Ballantines: 270 PLN

Wino biate i czerwone
Waédka Wyborowa
Piwo lane

Ballantines whisky
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BUFET SLODKI
ROZANY CAFE

—

BUFET SLODKI
CARTIERA

cena: 78 zt / os
minimum: 40 osob

Kompozycja ciast rezydencji
Stodkie deserki

Kruche ciasteczka na masle
Kolorowe bezy

Babeczki z nadzieniem
Kokosanki /rochery

Owoce filetowane

Eklery

cena: 85zt / os
minimum: 30 osob

. Babeczka czekoladowa

. Babeczka biata

Tiramisu w wersji deserowej
Donut marchewkowy

Donut snickers

« Cake pops

« Tartaletka czekoladowa z truflg

Tartaletka biata z kardamonem
Sernik oreo

Ciasto orzechowe

cena: 91zt / os
minimum: 40 osob

+ Recznie robione praliny i trufle

+ Perty w rosherach

Turkusy, granaty, malachity i opale
w stodkich deserach

Babeczki z nadzieniem

. Makaroniki

+ Bursztyny w créme brulee

Cartier w ciastach

Aromatyczne sliwki w czekoladzie

+ Czekolada z orzechami i suszonymi

owcami

Owoce z 4 stron swiata

—\
DK|E@@

BUFET PRIMABALERINY
PAVOLOVEJ

cena: 99 zt / os
minimum: 50 osob

Legendarna beza pavlovej -
specjalnos¢ Mistrza Cukiernictwa

2 rodzaje tart owocowych
Stylizowane stodkie deserki
Creme brulee

Babeczki z nadzieniem
Makaroniki

Rochery

Recznie robione praliny i trufle
Sliwki w czekoladzie

Czekolada z orzechami
i suszonymi owocami

Brownie

Ciasto rumowe

DODATKOWO PROPONUJEMY:

Brownie (12 porcji) - 120 zt

Eklerki — 7 zt / sztuka (minimalne zamowienie 20 sztuk)

* ok ok Kk
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BUFET
PRZEKASKOWY

Cena Bufetu: 99 PLN od osoby

Wymagane minimum 50 oséb

+ Sery wloskie

+ Sery wloskie i francuskie

+ Wedliny dojrzewajace

+ Ogorki nadziewna ricotta

« Satatka przektadana z kurczakiem
+ Mule z pesto z pomidorow

+ Krewetki torpedos z dipami

« Satatka z tortelini

« Antipasti

« Terina z kurczaka

+ Pieczywo, masto

NA GORACO:

Skrzydetka w nowojorskim stylu

« Zeberka w coca coli

« Pieczen z karczku faszerowana czosnkiem

&/

BUFET
KASZTELANSKI

—

BUFET
ANGIELSKI

Cena Bufetu: 107 PLN od osoby

Wymagane minimum 50 oséb

Trzy rodzaje pasztetow

Tuste z boczkiem i grzybami

Swojskie kiszonki

Pater krupniok, zymlok, swojskie wedliny
Ozor wieprzowy w musztardzie
Faszerowane pieczenie z dzika

Schab ze szpinakiem i schab z papryka
Ziemniak faszerowany twarogiem
Pater suszonych kietbas

Szatot z boczkiem i sledziem

Satatka makaronowa z kurczakiem
Chrzanowa galaretka z golonkiem
Sery kozie

Sledz po staropolsku

Sledz w porach

* k Kk k
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Cena Bufetu: 91 PLN od osoby

Wymagane minimum 50 osob

+ 4 rodzaje kanapek: z ogorkiem zielonym,
z jajkiem, z lososiem, z rzodkiewka

« buteczki z rodzynkami

+ buteczki scones z sosem wisniowym
« stodkie deserki

« tarta quiche

- ciasto cytrynowe

« kruche ciasteczka
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BUFET WIELKIEGO GATSBY'EGO
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102 PLN OD OSOBY

Lata 20., czasy wystawnych uroczystosci w stylu art deco, zakrapianych najrzadszymi i najwytrawniejszymi alkoholami. Z mitosci do
estetyki i fascynacji stodkosciami wypetnionymi ekskluzywnymi trunkami, powstat Bufet Wielkiego Gatsby’ego. Rozsmakujcie sie
w recznie stylizowanych pralinach Mistrza Cukiernictwa, nasgczonych wyselekcjonowanymi trunkami. Dodatkowo, Wasza wyjatkowa

uroczystosc ostodzi bufet z dekorowanymi owocami oprészonymi ztotem.

BUFET ZAWIERA:

Recznie robione praliny i trufle wypetnione alkoholami
Wyselekcjonowane, ekskluzywne alkohole:
Chivas Regal Whisky, Koniak Hennessy, Pravda Espresso Vodka,
Ron Zacapa Centenario Rum

Domowej roboty ajerkoniak: klasyczny i czekoladowy

DODATKOWY BUFET OWOCOWY:

Dekorowane owoce w czekoladzie

* k Kk *k
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SITUKA TQRTOW
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Torty tworzone w Rezydencji Luxury Hotel to potgczenie nowoczesnej estetyki, lekkosci formy i dopracowa-
nych smakow. Kazdy tort powstaje jako indywidualna kompozycja — dopasowana do charakteru uroczystosci,
stylu przyjecia oraz oczekiwan Gosci.

Za oferta stoi zespot utalentowanych cukiernikow, ktorzy tacza klasyczne techniki cukiernicze z nowocze-
snym podejsciem do designu i struktury deserow. Dbamy nie tylko o smak, ale rowniez o proporcje, teksture

i estetyke wykonczenia.

Pracujemy wytacznie na naturalnych, starannie dobranych sktadnikach najwyzszej jakosci, tworzac torty
lekkie, zbalansowane i przyjemne w odbiorze ~ zarowno wizualnym, jak i smakowym.

CENY TORTOW

o Owoce tropikalne — 24 zt / os « Biata czekolada z truskawka - 31zt / os
o Egzotyczny - 25zt / os e Oreo - 331zf/0os

o Czekoladowy — 26 zt / os o Pistacja-malina - 35 zt / os

o Jagodowy — 27 zt / os « ltalian cake - 39 zt / os

TORT DOSTEPNY TYLKO W OKRESIE MAJ - WRZESIEN.

PODANIE TORTU W OGRODZIE REZYDENCIJI
o Z oprawa muzyczng - 450 PLN

o Z muzyka i zimnymi ogniami - 600 PLN

* Kk ok Kk
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