
Zimowe 

Wesela



Pakiet I 

386 zł/os.
Uroczyste przywitanie pary młodej

chlebem, wodą i solą 

aperitif: wino musujące

menu serwowane wieloporcjowo

zupa (jedna do wyboru)

-bogaty rosół z 4 rodzajów mięs z

makaronem, marchewką i świeżą

pietruszką 

-zupa sezonowa (zapytaj swojego

koordynatora)

mięsa (2 kawałki na osobę)

-śląska rolada wołowa

-pieczeń z karczku z czosnkiem

-soczyste udko z kurczaka z

orzechami

deser (jeden do wyboru)

-szarlotka na kruchym cieście z sosem

waniliowym i ziemią z białej czekolady 

-śliwkowe creme brulee



bufet zimnych przekąsek 

-Patera pieczonych mięs z dipami

-Półmisek wyselekcjonowanych wędlin Rezydencji

-pasztet z dziczyzny z żurawiną

-Łagodna terina z kurczaka

-Ozory wieprzowe z galaretką śliwkową i chrzanową

pianką

-Dorsz w zalewie octowej z czerwoną cebulą

-Śledź w oleju z cebulką

-Sałatka z kurczakiem i chrupiącym bekonem

-Caprese z sosem balsamico i świeżą bazylią

-Deska serów z winogronami i orzechami

-Wybór wypiekanego na miejscu pieczywa;

-gorące bułeczki, masło ziołowe

UROCZYSTA KOLACJA POD KAWERSAMI (JEDNA DO

WYBORU)

-Delikatne udko z kaczki serwowane z mini

kopytkami i buraczkami

-Filet z indyka podany z kremowym sosem carbonara

z zielonym groszkiem i delikatna tarta z kaszy,

ragout z czerwonych warzyw 



W CENIE: 

-PAKIET NAPOI NIEGAZOWANYCH (WODA, SOKI

OWOCOWEM KAWA I HERBATA)

-MIX CIAST REZDYDENCJI - 2 SZT. / OSOBĘ (3 RODZAJE

CIAST)

-WESELE W BLASKU ŚWIEC

-KOMPOZCYJE Z KWIATÓW SZTUCZNYCH 



Uroczyste przywitanie pary młodej

chlebem, wodą i solą 

aperitif: wino musujące

menu serwowane wieloporcjowo

zupa (jedna do wyboru)

-bogaty rosół z 4 rodzajów mięs z

makaronem, marchewką i świeżą

pietruszką 

-zupa sezonowa (zapytaj swojego

koordynatora)

mięsa (2 kawałki na osobę)

-śląska rolada wołowa

-PIECZONE UDKO Z KACZKI W

DELIKATNYM OSOSIE PIECZENIOWYM

-WIEPRZOWINA Z ARMOATYCZNYM

NADZIENIEM GRZYBOWYM Z PAPRYKĄ 

deser (jeden do wyboru)

-szarlotka na kruchym cieście z sosem

waniliowym i ziemią z białej czekolady 

-śliwkowe creme brulee

Pakiet II

398 zł/os.



bufet zimnych przekąsek 

-Patera pieczonych mięs z dipami

- Półmisek wyselekcjonowanych

wędlin Rezydencji

-Pasztet z dziczyzny z żurawiną

-Patera suszonych polskich wędlin

-Łagodna terina z kurczaka

-Ozory wieprzowe z galaretką

śliwkową i chrzanową pianką

-Dorsz w zalewie octowej z czerwoną

cebulą

-Śledź w oleju z cebulką

-Śledź w sosie musztardowo-

jabłkowym

-Sałatka z białą rybą

-sałatka ryżowa z kurczakiem

-Caprese z sosem balsamico i świeżą

bazylią

-Deska serów z winogronami i

orzechami

-Wybór wypiekanego na miejscu

pieczywa; gorące bułeczki,

-masło ziołowe



UROCZYSTA KOLACJA POD KAWERSAMI

(JEDNA DO WYBORU)

-POLĘDWICZKA WIEPRZOWA SOS

GRZYBOWY ZIEMNIAKI PIECZONE

SAŁATKA FETA

-PSTRĄG GRILLOWANE WARZYWA -

ZIEMNIAKI GRATIN

-Filet z indyka z sosem carbonara z

zielonym groszkiem,tarta z kaszy,

ragout z czerwonych warzyw 

KOLACJA SERWOWANA W KOCIOŁKU

-ŻUR NA MAŚLANCE Z BIAŁĄ KIEŁBASĄ  

W CENIE: 

-PAKIET NAPOI NIEGAZOWANYCH (WODA, SOKI

OWOCOWEM KAWA I HERBATA)

-MIX CIAST REZDYDENCJI - 2 SZT. / OSOBĘ (3 RODZAJE

CIAST)

-WESELE W BLASKU ŚWIEC

-KOMPOZCYJE Z KWIATÓW SZTUCZNYCH 


