
OFERTA ORGANIZACJI
WESELA 2024

Przyjęcie weselne to bardzo ważne 
wydarzenie, które warto zorganizować 
w wyjątkowym miejscu.
Zalesie Mazury Active SPA, położone na 
uboczu, w lesie sosnowo-świerkowym 
nad jeziorem Orzyc Wielki, tylko 18 km 
od Olsztyna, należy do jednych z 
niewielu takich miejsc.

Dokument sporządził Tomasz Janus tel. 795 465 672 mail: marketing@zalesiemazury.plOferta z dnia 2022-11-15



M E N U  W E S E L N E

Specjalnie na tą okazję przygotowaliśmy starannie dobrane menu,
które usatysfakcjonują najbardziej wymagające podniebienia.

Wszystkie potrawy są przygotowywane z surowców
pochodzących od sprawdzonych lokalnych dostawców.

Dania na stoły weselne są w 100% przygotowywane przez naszą kuchnię
według tradycyjnych polskich przepisów z elementami kuchni świata.

Przedstawiamy szczegółowe propozycje menu weselnego już od 370zł/os.



Powitanie chlebem i solą, toast winem musującym

/serwowane na stołach weselnych/
Rosół domowy z makaronem/ Krem z pieczarek z grzankami
Mięso de volaie z pieczarkami/ Karkówka w sosie leśnym
Ziemniaki pieczone z tymiankiem/Puree ziemniaczane
Bukiet surówek (2 rodzaje) /serwowane na stołach weselnych/

Strogonow z warzywami /Potrawka warmińska
Szaszłyk z warzywami podawany z ryżem/Zrazy wieprzowe po mazursku z kaszą

Opiekane udko kurczaka na liściu sałaty
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Wybór świeżego pieczywa
Pomidor, ogórek, marynaty własnego wyrobu

Aromatyczne sosy do mięs
Ciasto pieczone w 4 odsłonach (do wyboru)

Patera owoców sezonowych
Kawa, herbata bez limitu

Soki, napoje gazowane, woda mineralna – 1 l/os.
* Jedna potrawa do wyboru z każdego zestawu. W przypadku wyboru dwóch potraw indywidualna wycena.
** Cena menu skalkulowana na minimum 100 osób. W przypadku mniejszej liczby osób indywidualna wycena.
W cenę menu wliczone jest także: wynajęcie sali weselnej wraz z obsługą kelnerską do godziny 4 rano, miejsca postojowe dla gości weselnych

/serwowane na stołach weselnych/
Półmisek wybornych mięs pieczonych własnego wyrobu
Sałatki i sałaty (3 rodzaje do wyboru: tradycyjna, hawajska, grecka, nicejska, z grillowanym kurczakiem)
Jajka faszerowane w 2 smakach
Galanteria śledziowa według własnej receptury (3 rodzaje do wyboru: z cebulką i jabłkiem, po sułtańsku, z 
oliwką, ze śliwką marynowaną, w sosie czosnkowym)
Pstrąg w galarecie/Ryba po węgiersku
Delikatne galaretki z kurczaka z warzywami

OBIAD GŁÓWNY*

CIEPŁE POTRAWY*

ZIMNE PRZEKĄSKI

DODATKI

MENU WESELNE I

CENA – 370 zł/os. **



Powitanie chlebem i solą, toast winem musującym

/serwowane na stołach weselnych/
Zupa cebulowa z grzanką serową / Zupa borowikowa
Polędwiczka wieprzowa w sosie z grzybów leśnych z kopytkami i 
warzywami gotowanymi/ Roladki z piersi kurczaka faszerowane 
suszonymi pomidorami w sosie beszamelowym z risotto i 
gotowanymi warzywami

Tiramisu/Pana cotta z sosem truskawkowym/Puchar lodów z 
owocami

/serwowane na stołach weselnych/
Łosoś w sosie teryaki z grillowanymi warzywami/Bitki wieprzowe z kapustą 

zasmażaną/Karkówka w sosie własnym z buraczkami na ciepło
Strogonow z warzywami/ Flaczki drobiowe/ Flaki wołowe

Szaszłyk drobiowy z warzywami i ryżem/ Pałka z kurczaka w marynacie słodko-kwaśnej/Pstrąg 
smażony saute na flanie warzywnej

Barszcz czerwony z pasztecikiem lub pierożkiem

Wybór świeżego pieczywa
Pomidor, ogórek, marynaty własnego wyrobu (ogórki chilly, dynia marynowana, gruszka w zalewie octowej)

Aromatyczne sosy do mięs
Ciasto pieczone w 4 odsłonach

Patera owoców sezonowych
Kawa, herbata bez limitu

Soki, napoje gazowane, woda mineralna – 1 l/os.

Krewetki tigery na sałacie/Carpaccio z kaczki z sosem malinowym/
Róża z łososia na sałacie z pieczywem i masłem czosnkowym

* Jedna potrawa do wyboru z każdego zestawu. W przypadku wyboru dwóch potraw indywidualna wycena.
** Cena menu skalkulowana na minimum 100 osób. W przypadku mniejszej liczby osób indywidualna wycena.
W cenę menu wliczone jest także: wynajęcie sali weselnej wraz z obsługą kelnerską do godziny 4 rano, miejsca postojowe dla gości weselnych

ZIMNE PRZEKĄSKI
/serwowane na stołach weselnych/
Półmisek wybornych mięs pieczonych własnego wyrobu
Sałatki i sałaty (3 rodzaje do wyboru: tradycyjna, hawajska, grecka, nicejska, z grillowanym kurczakiem)
Tymbaliki drobiowe/Tymbaliki rybne
Terrina z sandacza w nori/Tatar z łososia
Galanteria śledziowa w trzech smakach (3 rodzaje do wyboru: z cebulką i jabłkiem, po sułtańsku, z oliwką, 
ze śliwką marynowaną, w sosie czosnkowym)
Jajka faszerowane w 2 smakach /Babeczki faszerowane pastami w 2 smakach

OBIAD GŁÓWNY*

DESER*

PRZYSTAWKA*

CIEPŁE POTRAWY*

ZIMNE PRZEKĄSKI

DODATKI

MENU WESELNE II

CENA – 430 zł/os. **



Poprawiny w Zalesiu to synonim rodzinnego pikniku i dobrej zabawy.
Specjalnie dla Państwa przygotowaliśmy trzy propozycje menu poprawinowego.

Żurek po warmińsku
na naturalnym zakwasie,
tradycyjny bigos zalesiański,
grillowane warzywa,
sałatka grecka,
ziemniaki pieczone z masłem
ziołowo-czosnkowym,
pieczywo jasne i ciemne,
ogórki kiszone,
sos czosnkowy, ketchup,
musztarda, chrzan
kawa, herbata.

Żurek po warmińsku na naturalnym zakwasie,
tradycyjny bigos zalesiański,
karkówka z grilla/grillowana pierś z kurczaka,
grillowana kiełbaska,
grillowane warzywa,
surówka z białej kapusty,
sałatka grecka,
ziemniaki pieczone z masłem ziołowo-czosnkowym,
pieczywo jasne i ciemne,
ogórki kiszone,
sos czosnkowy, ketchup, musztarda, chrzan
kawa, herbata.

Żurek po warmińsku na naturalnym zakwasie,
tradycyjny bigos zalesiański,
karkówka z grilla/grillowana pierś z kurczaka,
żeberka miodowe,
grillowana kiełbaska/kaszanka (50/50),
grillowane warzywa,
surówka z białej kapusty,
sałatka grecka,
sałatka ziemniaczana,
ziemniaki pieczone z masłem ziołowo-czosnkowym,
sałatka ze świeżych warzyw,
pieczywo jasne i ciemne,
ogórki kiszone,
sos czosnkowy, ketchup, musztarda, chrzan
kawa, herbata.

WARIANT
PODSTAWOWY

WARIANT
PIKNIKOWY

WARIANT PIKNIKOWY 
ROZBUDOWANY

cena 190zł/os.
(czas 6h).

cena 150zł/os.
(czas 5h).

cena 120zł/os.
(czas 4h).

POPRAWINY



MAZURSKA CHATA

Zapraszamy do organizacji przyjęć weselnych w klimacie naszego regionu w naszej Chacie Mazurskiej.
Budynek ten jest wybudowany wg. tradycyjnych zasad dawnego budownictwa na terenie Warmii i Mazur.

Wesela w niej organizowane mają niepowtarzalny charakter dzięki czemu na pewno zapadną w pamięci Państwa gości weselnych.

Całkowita 
powierzchnia 
Chaty 250m2.

KLIMATYZOWANA!



MALI GOŚCIE NA WESELU

Dzieci do 3 roku życia bez dodatkowych świadczeń (zapewniamy foteliki do karmienia) – GRATIS
Dzieci 3-10 lat 50% stawki za menu weselne. Istnieje możliwość przygotowania oddzielnego stołu 

dla dzieci ze specjalnym menu dla milusińskich.
Dla dzieci ze swoimi opiekunami udostępniamy też BAJKOLANDIĘ czyli nasz wspaniały plac zabaw 

pod dachem. Istnieje możliwość wynajęcia do opieki naszych doświadczonych animatorów!



NOCLEGI

APARTAMENT DLA 
MŁODEJ PARY 

GRATIS!

Dla gości biorących udział w przyjęciu weselnym stosujemy specjalne preferencyjne stawki na noclegi w dniu 
wesela. Wszystkie nasze pokoje są przygotowane w standardzie hotelowym.
Cena noclegów w dniu wesela (przy rezerwacji do umowy weselnej):
Piątek-sobota 920zł/ pokój 4os.
W tygodniu 700zł/ pokój 4os.
Doba hotelowa w godzinach od 16.00 w dniu wesela do 11.00 dnia następnego.
Dodatkowo w przypadku apartamentu oferujemy możliwość późnego check-out (godzina 17.00) oraz na życzenie 
śniadanie podane do pokoju!



W PREZENCIE
OD ZALESIA

Do każdego zestawu weselnego dodajemy GRATIS:
chlebek weselny, tort weselny, wino musujące na powitanie, paterę owoców 

sezonowych oraz apartament dla młodej pary!



DODATKOWE ATRAKCJE
PRZYJĘCIA WESELNEGO

WIEJSKI STÓŁ przygotowany z regionalnych produktów 

(wędliny i kiełbasy wędzone, salceson, szczupak faszerowany, 

pstrąg wędzony, ser kozi w trzech rodzajach, powidła, smalec 

wiejski, chleb staropolski, domowe przetwory oraz nalewka 

na spirytusie) – 4000zł/szt.

pieczony udziec wieprzowy podawany przez Szefa kuchni – 1600zł/szt.

pokrowce na krzesła - 18zł/krzesło

APARTAMENT dla Nowożeńców z 

możliwością późnego check-out (godzina 

17.00)

STROJENIE SALI WESELNEJ – 2900zł (bankietówki, obrusy, mini 

bukiety, świece, pokrowce na krzesła przy stole Młodych, ekran 

ozdobny, kompozycja kwiatowa na stole Młodych)

możliwość konsumpcji własnego alkoholu i oraz dodatkowych napoi po 

wniesieniu opłaty „za serwis” 35zł/os. dorosła (opłata za serwowanie, 

przechowanie, schłodzenie alkoholu)

wódka Sobieski 0,5l – 65zł,

wino 0,7l - 65zł/szt.,

piwo Okocim - 760zł/beczka 30l,

karta starannie wybranych win



ŚLUB W PLENERZE

Istnieje możliwość organizacji ŚLUBU W PLENERZE

obok naszej Mazurskiej Chaty (wycena indywidualna)



ZAPRASZAMY

Wszystkie szczegóły na temat organizacji uroczystości 

weselnej możecie Państwo poznać telefonicznie lub w trakcie 

wizyty w naszym Ośrodku. Zawsze jesteśmy do dyspozycji 

przyszłych nowożeńców, chętnie im pomagamy i dzielimy się 

naszym bogatym doświadczeniem.

Mamy nadzieję, iż nasza oferta zachęci Państwa do zorganizowania 

tak ważnej i podniosłej uroczystości w wyjątkowym klimacie Zalesia. 

W razie zainteresowania prosimy o kontakt telefoniczny lub mailowy 

w celu organizacji spotkania w trakcie, którego omówimy wstępnie 

szczegóły Państwa przyjęcia weselnego.

Tomasz Janus
Tel. 795 465 672

wesela@zalesiemazury.pl


