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Propozycja |
SledZ w trzech odstonach

Barszcz czerwony z uszkami / Zupa grzybowa z tazankami
(do wyboru jedna)

Sandacz pieczony w sosie z ogorka kiszonego i kaparow,
kasza peczak z borowikami

Sernik z Bakaliami

Cena 135 pln brutto/osoba




Propozycja Il

Tatar ze Sledzia na stodko podawany z karmelizowana gruszka
oraz czerwong cebulka

Barszcz czerwony z uszkami / Zupa grzybowa z tazankami
(do wyboru jedna)

Kaczka confit, kluski slaskie, warzywa duszone w winie i masle

Torcik makowy

Cena 150 pln brutto/osoba




Propozycja

Losos gravlax podawany z pomaranczami, pesto
oraz mixem safat

Barszcz czerwony z uszkami / Zupa grzybowa z tazankami
(do wyboru jedna)

Dorsz marynowany w imbirze i limonce
podawany z risotto z borowikami

Sernik z bakaliami

Cena 159 pln brutto/osoba




Propozycja IV

Pierogi z kapusta i grzybami

Barszcz czerwony z uszkami / Zupa grzybowa z tazankami
(do wyboru jedna)

Kaczka z jabtkami, pieczonymi ziemniakami,
czerwona kapusta

Piernik z sosem cynamonowym

Cena 165 pln brutto/osoba



Propozycja |

- Sledz w przyprawach korzennych ze skorka z
cytryny oraz czerwong cebulg
- Tradycyjny Sledz z cebulg w oleju
- Potmisek wedlin wiejskich z marynatami oraz
zurawing
- Salatka jarzynowa
- NOzki wieprzowe w galarecie

(do wyboru jedna)
- Barszcz czerwony z uszkami lub pasztecikiem
- Zupa grzybowa z fazankami
- Consome grzybowe z fazankami

- Dorsz marynowany w limonce i imbirze
- Kaczka confit
- Pierogi domowe ( mix pierogow )
- Bigos mysliwski ze Sliwkami
- Warzywa duszone w winie i masle
- Ziemniaki smazone z boczkiem i cebulg

- Makowiec
- Sernik
- Piernik w czekoladzie
- Kompot z suszu

Cena 175 PLN brutto za osobe
Dla grupy powyzej 20 0s6b, czas trwania do 3 godzin.




Propozycja ll

- SledZz marynowany w ziotach, imbirze podawany z - Sandacz smazony na palonym masle
czerwong cebula - Pieczona w owocach piers z indyka w sosie z cydru
- Losos Gravlax podawany z pomaranczami i pesto - Pierogi domowe ( mix pierogow)
- Pieczony Rostbef podawany z musem chrzanowym - Risotto z borowikami
- Salatka ziemniaczana podawana z pieczconym - Pieczarki duszone w biatym winie zapiekane serem
boczkiem, szczypiorkiem oraz majonezem i tymiankiem
- Salatka jarzynowa - Ziemniaki Gratin
(do wyboru jedna) - Ciasto serowo- makowe
- Barszcz czerwony z uszkami lub pasztecikiem - Babka drozdzowa
- Zupa grzybowa z fazankami - Kutia
- Rosot z borowikami i wedzong Sliwka - Kompot z suszu

Cena 195 PLN brutto za osobe
Dla grupy powyzej 20 0s6b, czas trwania do 3 godzin.




Propozycja lll

- Sledz z cebulka - Dorsz smazony w sosie z ogorka kiszoneqo i
- Schab pieczony pod galaretka ziotowa kaparow
- Tradycyjne polskie wedliny i kietbasy z chrzanem i - Pieczona szynka w sosie wlasnym
zurawing - Kaczka z jabtkami i czerwona kapusta
- Pasztet ze sliwka - Swigteczna kapusta z suszona §liwka i grzybami
- Swieze warzywa na zielonej satacie z sosem vinegret - Mix pierogow z okrasa
- Salatka jarzynowa - Pieczone ziemniaki z boczkiem i cebulg

- Peczak z borowikami i pietruszka

(do wyboru jedna)
- Barszcz czerwony z uszkami lub pasztecikiem - Kutia
- Zupa grzybowa z fazankami - Sernik z bakaliami
- Rosot z borowikami i wedzong Sliwka - Klasyczny makowiec

- Kompot z suszu

Cena 225 PLN brutto za osobe
Dla grupy powyzej 20 0s0b, czas trwania do 4 godzin.




Propozycja IV

- Sledz w trzech odstonach
- Terina z fososia podawana na zielonych satatach
- Pasztet z dzika a marynatami i zurawing
- Tatar z tunczyka
- Pieczony rostbef podawany z marynowana gruszka w
winie
- Salatka z krewetkami i chorizo
- Salatka z buraka z kozim serem
- Salatka z gotowanego indyka, owocow i zielonej sataty
- Salatka makaronowa z suszonymi pomidorami,
oliwkami, kaparami z vinegretem

(do wyboru jedna)
- Krem z marchwi z imbirem i pomaranczami
- Krem z dyni z mlekiem kokosowym
- Zupa Rybna z owocami morza

- Pstrag pieczony w migdatach z limonka i trawa
cytrynowa
- Pier§ z Indyka pieczona z warzywami
- Wotowina po burgundzku
- Ziemniaki pieczone z rozmarynem i czosnkiem
- Ryz z grzybami i tymiankiem
- Duszona kapusta z grzybami

- Brownie czekoladowe
- Ciasto z jabtkami i cynamonem
- Tarta owocowa
- Mus mascarpone z owocow lesnych
- Kompot z suszu

Cena 270 PLN brutto za osobe
Dla grupy powyzej 20 0s0b, czas trwania do 4 godzin.




Saprasgamy do kontoktu

Gabriela Olborska
Dyrektor Sprzedazy

tel. 503 756 996
g.olborska@airhotel.pl
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