
 
 
 

 

 

MENU - Przyjęcie Okolicznościowe  
 

Zupa: 
(1 pozycja do wyboru) 

krem szparagowy  
rosół z domowym makaronem i natką 

 
Danie główne: 

(2,5 porcji/osobę) 
karmazyn zapiekany ze szpinakiem 

Kaczka pieczona  
Schab z brokułem i mozzarellą   

Filet  drobiowy z ziołowym masłem  
zraz wieprzowy z boczkiem, korniszonem  i cebulką 

 
Dodatki: 

(3 pozycje do wyboru) 
ziemniaki z koperkiem / ziemniaki pieczone z ziołami / pyzy drożdżowe 

kluski śląskie z cebulką / frytki 
*** 

(3 pozycje do wyboru) 
Warzywa gotowane / warzyw grillowane / kapusta modra zasmażana 
ćwikła z chrzanem / młoda kapusta z koperkiem  / marchew z jabłkiem  

sosy 
 

Słodka chwila: 
Kawa, herbata 

Ciasto (2porcje/osobę) 
__________________________________________________________________________________________ 

Cena:  100 zł/osobę 
Zakąski: 

(5 porcji/osobę) 
Roladka drobiowa z fetą i czerwonym pesto 

Polędwiczka sous vide z sosem tatarskim  
Pasztet z konfiturą 

Krewetka w tempurze z salsą mango 
Mus z łososia na sałatce z zielonego ogórka 

Mieszane sałaty z warzywami i falafelem i dipem avocado 
Sałata z pieczonym kurczakiem, pomidorkami i sosem chrzanowym  

Pieczywo, masło 
__________________________________________________________________________________________ 

Cena:  140 zł/osobę 
Kolacja: 

(1,5 porcji/osobę) 
Żeberka BBQ  

Udko faszerowane  
Spring rolls wegetariańskie i z wołowiną  

__________________________________________________________________________________________ 
Cena:  160 zł/osobę 

 
__________________________________________________________________________________________ 

REZERWACJE: tel.: 515-036-437, 515-036-096, e-mail: restauracja@antoninska.com.pl 


