WESELA | PRZYJECIA WESELNE

Propozycje menu 2022 rok



To juz pewne:
powiecie sobie sakramentalne
TAK

Swietujmy to!
Niech wesele w salach hotelu WIZ&{

bedzie godnym ukoronowaniem tego wyjgtkowego dnia.

Zapraszamy do poznania oferty menu weselnych.

g




W kazdym pakiecie

2
. =% Chleb i sél do tradycyjnego powitania
(; : Aperitif, wino musujace do toastu na powitanie Mtodej Pary

Dodatki: pieczywo, masto, ketchup, chrzan, musztarda, sosy: tatarski, pieczeniowy, Smietanowy
Dzieci do lat 3 - bez opfat, jesli siedza z rodzicem na krzesle
Dzieci 3 do 7 lat - 50% stawki dla osoby dorostej

Dzieci powyzej 7 lat - stawka jak za osobe dorosta

DJ, fotograf, zespdt muzyczny itp.: 50% petnej stawki
Degustacja kluczowych dan z wybranego menu dla 4 os6b™.

Na Pierwsza Rocznice Slubu voucher dla Nowozericéw - na kolacje w hotelowej restauracji



/ MENU SREBRNE

"

Zupa

jedna do wybrania

Krem sezonowy

Ros6t z domowym makaronem

Danie gléwne

wybrane trzy porcje z ponizszego asortymentu na osobe

Pstrag w sosie rakowym

Roladka z kurczecia ze szparagami i mozzarellg

Poledwiczki drobiowe panierowane w ptatkach kukurydzianych
Kaczka pieczona po staropolsku

Schab z serem koryciniskim i1 kozieradka, panierowany w ziarnach
Zraz Wieprzowy

Tarta warzywna z tofu ‘fgﬁ

Dodatki do dania gldwnego

trzy do wybrania trzy do wybrania

Warzywa gotowane Ziemniaki gotowane
Warzywa grillowane Pyzy drozdzowe

Kapusta modra zasmazana Kluski slaskie

Cwikta z chrzanem Ziemniaki pieczone z ziotami
Satatka Coleslaw Krokiety ziemniaczane
Marchew z jabtkiem Frytki

Seler z ananasem i zurawing

Slodka chwila 1

Kawa, herbata, dodatki i ciasto - trzy porcje na osobe



/ MENU SREBRNE

O

Zakaski

wybrane piec porcji z ponizszego asortymentu na osobe

Carpaccio z poledwicy wotowej z zielonym sosem, kaparami i parmezanem
Schab z ziotami prowansalskimi i chrzanowym mastem

Roladka drobiowa z pesto, suszonymi pomidorami i feta

Pasztet pieczony z kurkami

Sledz z oleju z cebulka i grillowana papryka

Satatka cezar z pieczonym kurczakiem

Mieszane salaty z sosem winegret, warzywami, tunczykiem i oliwkami

Satatka makaronowa z kurczakiem, selerem naciowym i kukurydza

Stodka chwila 2

Kawa, herbata, dodatki i ciasto - w formie stodkiego stotu

Kolacja

wybrane péttorej porcji z ponizszego asortymentu na osobe

Szaszlyk drobiowy
Zeberka pieczone, glazurowane
Gotabki z warzywami i wedzonym serem

Golonka pieczona w warzywach i piwie korzennym, podana na kapuscie

Danie na cieplo na dobre zakornczenie

Barszcz czerwony

Flaczki wotowe [ub zurek z jajkiem - jedna do wybrania

Cena: srednio* 210 z} od osoby



r3

MENU ZLOTE

Przystawka

jedna do wybrania

Poltgesek z wedzonym oscypkiem i musem jezynowym

. . . . .. r
Cukinia z kremem z makreli, kietkami i avocado gﬁ

Zupa
jedna do wybrania

Krem sezonowy

Rosét z domowym makaronem

Danie gléwne

wybrane trzy porcje z ponizszego asortymentu na osobe

Fosos w sosie kurkowym

Kurczak zagrodowy ze szpinakiem i serem korycinskim

Indyk z musem kalafiorowym
Poledwiczki drobiowe panierowane w ptatkach kukurydzianych

Kaczka pieczona po staropolsku

Poledwiczka wieprzowa z suszonymi pomidorami i fetg

Rolada wotowa nadziewana

Dodatki do dania gléwnego

trzy do wybrania

Warzywa gotowane
Warzywa grillowane
Kapusta modra zasmazana
Cwikla z chrzanem
Satatka Coleslaw
Marchew z granatem

Seler z ananasem i Zurawing

trzy do wybrania

Ziemniaki gotowane

Pyzy drozdzowe

Kluski slaskie

Ziemniaki pieczone z ziotami
Ryz z warzywami

Krokiety ziemniaczane

Frytki



r3

MENU ZLOTE

|

Slodka chwila 1

Kawa, herbata, dodatki i ciasto - trzy porcje na osobe

Zakaski

piec porcji na osobe

Carpaccio z poledwicy wotowej z pesto, kaparami i parmezanem

Galantyna pieczona z kurczaka z musem truflowym

Rolada nale$nikowa z tososiem, awokado i winegret miodowym

Kozi serek w szynce parmenskiej z opiekanym melonem

Poledwiczka wieprzowa sous-vide

Pasztet z krolika z pistacjami

Sled# w oleju z cebulka i grillowana papryka

Mieszane salaty z sosem winegret, grecki ser, oliwki, pomidor, papryka rgﬁ
Roszponka z pieczonym burakiem, ziarnami i gorgonzola r@ﬁ

Satatka penne z kurczakiem, selerem naciowym i kukurydza

Stodka chwila 2

Kawa, herbata, dodatki i mini - deserki w formie stodkiego stotu

Kolacja
pottorej porcji na osobe
Szaszlyk drobiowy

. . o
Gotabki z warzywami i wedzonym serem e’ﬁ
Zeberka pieczone, glazurowane

Karczek wieprzowy duszony w kwaszonej kapuscie z wedzong papryka

Danie na cieplto na dobre zakornczenie

Barszcz czerwony

Flaczki wotowe lub zurek z jajkiem lub gulaszowa - jedna do wybrania

Cena: srednio* 230 z} od osoby



MENU PEREOWE

Z akqs ki piec porcji na osobe

Carpaccio z poledwicy wolowej z pesto, kaparami i parmezanem
Tatar wotowy z cebulka, korniszonem i zelem z z6ttka
Piers kacza z oliwg truflowa, kaparami i parmezanem
Krewetki w tempurze

Sushi maki

Schab sous-vide z kremem chrzanowym

Pasztet z krélika z pistacjami

Kurczak zagrodowy z fetg i pesto

Terrine z fososia

Satatka cezar

Mieszane sataty z mozarella, pomidorami i bazylia rgﬁ

Satatka penne z kurczakiem, selerem i mtoda kukurydza

Stlodka chwila 2

Kawa, herbata, dodatki i mini - deserki w formie stodkiego stotu

Kolacj A péliorej porcji na osobe

Kurczak curry, podany z ryzem jasminowym
Gotabek z warzywami i wedzonym serem
Karczek wieprzowy duszony w kapuscie
Sajgonki miesne, sajgonki warzywne @ﬁ
Szaszlyk drobiowy

Zeberka z pieca, glazurowane

Danie na cieplo na dobre zakorczenie

Barszcz czerwony

Flaczki wotowe lub zurek z jajkiem lub gulaszowa - jedna do wybrania

Cena: srednio* 260 z} od osoby



MENU PEREOWE

PrzystaWka jedna do wybrania

Marynowany tosos na satatce wakame | Tatar z tunczyka

Zupa jedna do wybrania

Consommé z perliczki z miesnym ravioli
Rosét z bazanta z truflowymi kluseczkami

Krem sezonowy

4 /7
Danle glowne wybrane trzy porcje z ponizszego asortymentu na osobe

Roladka z pstraga

Fosos w sosie kurkowym

Indyk z musem kalafiorowym i camembertem

Poledwiczki drobiowe panierowane w ptatkach kukurydzianych

Kaczka pieczona po staropolsku

Cielecina w bialym winie

Poledwiczka wieprzowa z suszonym pomidorem i fetg

Tradycyjny zraz WO}OW‘X

Tarta warzywna z tofu

Dodatki do dania gléwnego

trzy do wybrania

Warzywa gotowane
Warzywa grillowane
Kapusta modra zasmazana
Cwikta z chrzanem
Satatka Coleslaw
Marchew z granatem

Seler z ananasem i zurawing

Stlodka chwila 1

trzy do wybrania

Ziemniaki gotowane

Pyzy drozdzowe

Kluski slaskie

Ziemniaki pieczone z ziotami
Ryz z warzywami

Krokiety ziemniaczane
Frytki

Kawa, herbata, dodatki, mini-deserki i ciasto - trzy porcje na osobe



A na zyczenie, by bylo tez vege

‘ Tarta warzywna z tofu - 10 zt porcja, minimum 8 porcji

R Rolada nale$nikowa z pasta hummus, warzywami i kietkami - 6 zt szt., minimum 10 sztuk
Rolada nale$nikowa z pasta z pieczonych warzyw, lekko pikantna - 6 zt szt., minimum 10 sztuk
Weganskie spring rolls - 6 zt szt., minimum 20 sztuk

Talerzyk pieczonych warzyw taszerowanych - 31 zi talerzyk

Miska sataty cezar z vege kurczakiem - 28 zl miska, minimum 5 misek

Pasztet z soczewicy 0,8 kg (8 - 12 porcji) - 49 zi foremka

* Paristwa cena wybranego menu od osoby zalezy od liczby uczestnikéw przyjecia weselnego,
terminu przyjecia, liczby zaméwionych pokoi oraz innych ustug w hotelu Antoniriska
i moze by¢ wyzsza lub nizsza niz podana.

** Degustacja kluczowych dani z wybranego menu dla 4 oséb

- w przypadku podpisanej umowy i wptaconej pierwszej kwoty a konto przyjecia: w cenie.

- w przypadku braku wplaty pierwszej kwoty: odplatnie, wedtug cennika restauracji.




A na zyczenie, dodatkowo do wybranego menu

Udziec wieprzowy pieczony w catosci, serwowany z pieczonymi ziemniakami i sosami

Cena: 450 zl za udziec

 / Udziec barani z grzybowym peczakiem. Cena 250 - 370 z1 za udziec \ ‘
Udziec z sarny albo dzika, z grzybowym peczakiem. Cena 350 - 700 zi za udziec f»fﬂ>
Stot wiejski - tradycyjne wedliny, suche kietbasy, pasztety, salceson, kietbasa stoikowa, \j—‘//l
smalec, ogorki kiszone, ziemniaki pieczone z twarogiem, marynaty z warzyw i grzybdéw, \\

chleb na zakwasie. Cena: 20 zt za osobe Q} |
Stét wioski - pizza, foccacia, wloskie wedliny i rézne sery, pasty warzywne, oliwy smakowe "3 A
oliwki, karczochy i inne warzywa w oleju lub occie. Cena: 29 zt za osobe (. ;
Tatar wotowy z zéttkiem - 13 z{ porcja '\
Tatar z tunczyka - 18 z{ porcja, minimum 10 porcji /‘\

Golonka z kiszona kapusta - 21 z{ sztuka

Krokiet z farszem grzybowym - 9 zt szt., minimum 20 sztuk
Pasztecik do barszczu czerwonego - 5 zt szt., minimum 30 sztuk
Tymbalik drobiowy - 7 z szt., minimum 20 sztuk

Spring rolls (sajgonka) miesny - 6 z{ szt., minimum 20 sztuk.



Plilariska

Jestesmy dla Panistwa. Zapraszamy do kontaktu

Informacje i rezerwacje: Manager Gastronomii

Telefon: 515 036 437, E-mail: restauracja@antoninska.com.pl

Data opracowania: listopad 2021 rok 4, \of,
Hotel zastrzega sobie prawo zmiany )8 -
oferty w dowolnym czasie. v v

Aktualne oferty znajdujq sie w wersji = « | AN
. e . . \ il \ L (AL -
elektronicznej na stronie antoninska.com.pl \, \EM 1 A= \ﬁ‘\

ZDJECIA WYKORZYSTANE W FOLDERZE POCHODZA Z ADOBESTOCK NA PRAWACH LICENCJ! ROYALTY-FREE.
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