
               ~ Oferta wigilijna 2019 ~ 
 
 

Każda okazja do kontaktu ze swoimi 
pracownikami jest bardzo dobra. Jednym z takich okresów w roku są 
Święta Bożego Narodzenia. W związku z tym nasza Restauracja 
pragnie zaproponować państwu organizację imprezy o charakterze 
świątecznym - wigilię firmową. Zachęcamy do zapoznania się z naszą 
ofertą. 

 
Menu wigilijne I 

(wersja talerzowa)  
 

Przystawka:* 
Pierogi z kapustą i grzybami / cebulka 

 Śledź wędzony / kwaśna śmiętana / piklowana cebula  
 

Zupa: * 
Barszcz czerwony / uszka grzybowe 

Krem z leśnych grzybów / chrust / olej porowy 
 

Danie główne: * 
Karp / chrzanowe puree / pieczone warzywa /  

puree z kiszonej kapusty 
Dorsz / kasza pęczak / sos maślany / karmelizowane warzywa /  

puder grzybowy 
 

  Deser: * 
Kawa/herbata 

Sernik / krem orzechowy / mandarynka 
Torcik makowy / krem waniliowy / puree z żurawiny / beza / piernik 

 
 

Cena: 90zł/osobę 
*jedna opcja do wyboru 

 
Zakąski: 

Tatar z tuńczyka / kawior / trybula 
Śledź / śmietana / koper / gorczyca 

Półgęsek / krem wasali / galaretka wiśniowa 
Schab z pieca / zioła / sos tatarski 

Pasztet z grzybami i żurawina 
sałata / jarmuż / bekon / ser pleśniowy / papryka grillowana 
Pieczony ziemniak / dymka / marynowany śledź / musztarda 

Mieszane Sałaty / burak / jajko przepiórcze / rydz  
Pieczywo, masło 

 
Cena: 120 zł/osobę 

 



 
 

Menu wigilijne II  
(wersja platerowa) 

 
Zupa:* 

Tradycyjny barszcz z uszkami 
Zupa z karpia z suszonymi grzybami 

Krem z leśnych grzybów  
 

Dania główne:  
(2,5por/os) 

Karp na złoto 
Łosoś z pieca 

Dorsz z pudrem grzybowym 
pierogi z kapustą i grzybami 

Kapusta z grzybami i cieciorką 
Krokiety naleśnikowe 

Paszteciki drożdżowe z warzywami i wędzonym serem 
Warzywa  

Ziemniaki pieczone z rozmarynem 
 
 

Deser: * 
Sernik / krem orzechowy / mandarynka  

(1 porcja na osobę) 
lub 

Torcik makowy / krem waniliowy / puree z żurawiny / beza / piernik 
 (1 porcja na osobę) 

lub 
Tradycyjne ciasto  

(2 kawałki na osobę): 
 sernik, makowiec, piernik, miodownik, ciasto nugatowe 

 
Cena: 110 zł/osobę 

*jedna opcja do wyboru 

 
 

Zakąski: 
Tatar z tuńczyka / kawior / trybula 
Śledź / śmietana / koper / gorczyca 

Półgęsek / krem wasabi / galaretka wiśniowa 
Schab z pieca / zioła / sos tatarski 

Pasztet z grzybami i żurawina 
sałata / jarmuż / bekon / ser pleśniowy / papryka grillowana 
Pieczony ziemniak / dymka / marynowany śledź / musztarda 

Mieszane Sałaty / burak / jajko przepiórcze / rydz  
Pieczywo, masło 

 
 

Cena: 140 zł/osobę 

 
 



 
 
 
 

 
 
 

Świąteczna Oferta cateringowa 
 
Barszcz czysty 1l – 15,00 zł 
Zupa z karpia z suszonymi grzybami 1l – 24,00 zł 
Krem z leśnych grzybów 1l – 24,00 zł 
 
Uszka z farszem grzybowym 1p (3szt) – 5,00 zł 
Pasztecik drożdżowy z warzywami i wędzonym serem  1szt – 5,00 zł 
Krokiet naleśnikowy z kapustą i grzybami  1szt – 7,00 zł 
Pierogi z kapustą i grzybami 1szt – 3,00 zł 
Pierogi ruskie 1szt – 3,00 zł 
Karp na złoto 1p  – 10,00 zł 
Łosoś z pieca 1p – 13,00 zł 
Dorsz  1p – 8,00 zł 
Pstrąg w całości 1szt – 24,00 zł 
 
Korzenny śledź z orzechami 1p (100g) 7,00 zł 
Śledź w śmietanie 1p – 8,00 zł 
Karp w galarecie 1p – 7,00 zł 
Roladka z pstrąga gotowana w winie 1p – 7,00 zł 
Sałatka ziemniaczana ze śledziem i kwaszonym ogórkiem 1p – 14,00 zł 
Sałatka z pieczonym burakiem, jakiem i rydzami 1p – 12,00 zł 
 
Zupa gulaszowa 1l – 28,00 zł 
Żurek na domowym zakwasie 1l – 24,00 zł 
 
Kaczka w całości faszerowana jabłkami 1szt – 70,00 zł 
Kapusta modra zasmażana 1p – 5,00 zł 
Pyzy drożdżowe 1 szt – 1,50 zł 
Szynka z pieca z sosem tatarskim 1p – 8,00 zł 
Półgęsek z truflową oliwą 1p – 9,00 zł 
Pasztet z grzybami i żurawiną 1p – 6,00 zł 
Schab z pieca z sosem tatarskim 1p – 6,00 zł 
Roladka drobiowa z fetą i pesto 1p – 5,00 zł 
Tymbalik drobiowy 1p – 6,00 zł 
 
 

Zamówienia przyjmujemy do 18 grudnia 2019 r. 
 

Odbiór własny w dniu 23 grudnia 2019r. 


