Menu weselne

W pakiecie Silver oferujemy podstawowy wybor potraw sktadajgcy
sie z zup i dan gtdwnych oraz przekgsek na ciepto i zimno.
dania

Z radoscig przygotujemy rowniez dla Panstwa Gosci
wegetarianskie i weganskie.

PRZYWITANIE PARY MLODEJ CHLEBEM I SOLA
PRZYWITANIE GOSCI KIELISZKIEM PROSECCO

ZUPA

« rosotdomowy z makaronem
« krem z pomidorow pelatii serka mascarpone
« krem z brokutow z prazonymi pestkami stonecznika

DANIA GEOWNE

- tradycyjny kotlet schabowy na kapuscie zasmazanej

« karczek naszpikowany czosnkiem w sosie jatowcowym
« de volaille z pieczarkami i serem plesniowym

« rolada wotowa w sosie pieczeniowym

« piers z kurczaka z grillowanymi warzywami

DODATKI DO DAN GEOWNYCH

« kluski slgskie

« ziemniaki z mastem i koperkiem
« ryz aromatyzowany ziotami

« ziemniaki pieczone

« kasza gryczana

SUROWKI

« surowka z biatej kapusty

« buraczki z cebulkg

« surowka z kapusty pekinskiej i swiezych warzyw
« mix satat z vinegrette ziotowym

« mix warzyw maslanych (na ciepto)

-« marchewka na stodko z pomaranczami

+ mizeria (sezonowo)

pakiet Silver
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DESER

+ mus czekoladowy z sosem pomaranczowym
« panna cotta

- tarta z kremem i owocami

« biszkopt z truskawkami i galaretkqg

ZAKASKI ZIMNE:

« Sledzik po staropolsku

« Sledzik po tatarsku

« tymbaliki drobiowe

« bajeczne jajka

- tortilla z grillowanym kurczakiem

« deska mies pieczonych

« plater serow z zurawing

« pasztet drobiowy z sosem sliwkowym

« VOl-au-venty z musem z suszonych pomidorow

« satatka wiejska z boczkiem i ogorkiem konserwowym
« satatka cezar

« satatka penne pesto rosso ze swiezymi lis¢mi szpinaku

NAPOJE I DODATKI

. kawa, herbata, woda smakowa
« pieczywo, masto

DANIA CIEPLE (NOCNE)

- qgulasz wegierski z bagietkg czosnkowq
« barszczyk z krokietem lub pasztecikiem

pakiet Silver
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Menu weselne

pakiet Gold

W ramach pakietu Gold oferujemy szeroki wybor przystawek, zup oraz dan
gtownych. Dodatkowo bogaty zestaw przekgsek na zimno i gorgco, ktore
wypetnig przerwy miedzy positkami. Z radoscig przygotujemy rowniez dla
Panstwa Gosci dania wegetarianskie i weganskie.

PRZYWITANIE PARY MLODEJ CHLEBEM I SOLA
PRZYWITANIE GOSCI KIELISZKIEM PROSECCO

osoba

+
2

PRZYSTAWKA

carpaccio z tososia z rukolg i cytrynowym balsamico
potgesek na satatce z sosem zurawinowym

tatar z pstraga ktodzkiego

carpaccio z buraka z kozim serem i orzechami

ZUPA

rosot domowy z kluskami lanymi

krem z pomidorow pelati z serkiem mascarpone

krem z kalafiora romanesco z prazonymi migdatami

francuska zupa cebulowa z cheddarem

krem z biatych warzyw z pesto z rukoli i chipsem szwarcwaldzkim

DANIA GEOWNE

« tradycyjny kotlet schabowy na zasmazanej kapuscie

« karczek naszpikowany czosnkiem w sosie jatowcowym
« piers z kurczaka faszerowana szpinakiem, suszonymi
pomidoramii serem feta

udo z kaczki confit z flambirowanymi renetami
rostbef pieczony w czerwonym winie

schab z zurawing w sosie pieczeniowym

poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym

rolada z indyka po alpejsku

DODATKI DO DAN GEOWNYCH

kluski slgskie

ziemniaki z mastem i koperkiem

ziemniaki pieczone z czosnkiem i rozmarynem
ryz aromatyzowany ziotami

frytki

kasza gryczana
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NAPOJE I DODATKI

- kawa, herbata i woda smakowa A
« pieczywo i masto
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SUROWKI

« Z biatej kapusty

« buraczki z cebulkg

« 7z kapusty pekinskiej i swiezych warzyw
« mix satat z vinegrette ziotowym

« bukiet warzyw maslanych (na ciepto)

« marchewka na stodko z ananasem

+ mizeria (sezonowo)

« modra kapusta

DESER

« mus czekoladowy z sosem pomaranczowym
« panna cotta

« tarta z kremem i owocami

« biszkopt z truskawkami i galaretkag

« sernik z czekoladg i sosem wisniowym

« beza z kremem cytrynowym i malinami

pakiet Gold

ZAKASKI ZIMNE

« Sledzik po staropolsku

« Sledzik po tatarsku

« tymbaliki drobiowe

« galantyna z kurczaka

« deska mies pieczonych

« plater serow z zurawing

« tortilla z grillowanym kurczakiem

« pasztet drobiowy z sosem sliwkowym

« Vvol-au-venty z suszonymi pomidorami

- satatka nicejska

« satatka wiejska z boczkiem

« satatka cezar

« satatka penne pesto rosso ze swiezymi lis¢mi szpinaku
« cukinia faszerowana pastg z baktazana

« bruschetta z pesto, mozarellg i oliwkami

- tartaletki z serkiem ziotowym i wedzonym tososiem
- wotowina siekana na tartince razowej

« bajeczne jajka

DANIA CIEPLE NOCNE

« bogracz podawany z bagietkg czosnkowq

« barszczyk z krokietem lub pasztecikiem

« szasztyk drobiowy marynowany w kefirze z kolendrg
« indyk curry z mlekiem kokosowym

« bigos czarnogorski z dziczyzng

« zeberka pieczone na kapuscie zasmazanej
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Menu weselne

W ramach Pakietu Platinium proponujemy wykwintne menu z kompleksowym
wyborem potraw, zarowno zup, dan gtdwnych jak i deseréw. Przerwy miedzy
positkami wypeti bogaty zestaw przekgsek na zimno i gorgco. Z radoscig
przygotujemy rowniez dla Panstwa Gosci dania wegetarianskie i weganskie.

pakiet Platinium

PRZYWITANIE MLODEJ PARY CHLEBEM I SOLA
PRZYWITANIE GOSCI KIELISZKIEM PROSECCO
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PRZYSTAWKA

- vitello tonnato z kaparami

« tatar z tunczyka z grillowanym mango

« carpaccio z jelenia z oliwg truflowg i serem kamiennogorskim
« krewetki tygrysie na carpaccio z brzoskwin i emulsjg z kaffiru

ZUPA

« consomme z kaczki, ravioli z pieczong gesing
« krem ze szparagow z oliwg bazyliowq i chipsem szwarcwaldzkim
« zupa tom yum z mlekiem kokosowym i czarnym sezamem
« krem z klafiora romanesco z malinowym balsamico
« krem z pieczonej papryki z czosnkiem niedzwiedzim
i serem mascarpone

DANIA GEOWNE

« pieczona perliczka z sosem demi glace na puree z salsefii
i dodatkiem kolorowych marchewek

. pieczony sandacz z gratin szpinakowym i satatkqg
z czerwonych pomaranczy

« tournedos z poledwicy wotowej serwowane na puree z selera
z oliwg truflowq i grillowanymi szparagami

« t0s0s na kluseczkach grandine z czosnkiem, surimi i satatkqg
z lisci szpinaku

« comber jagniecy w ziotowej marynacie z mtodymi ziemniakami
i bukietem warzyw maslanych

+ poledwica z dzika z pieczonymi kasztanami, sosem jatowcowym
z rozmarynem i satatka z karmelizowang gruszkg

DESER

. tort owocowy z mascarpone i bitg Smietang
« tort szwarcwaldzki
. wtoskie tiramisu z amaretto

« panna cotta mietowa z czekoladq belgijskag
. fondant czekoladowy z lodami waniliowymi i stonym karmelem
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Dania bufetowe:

ZAKASKI ZIMNE

« {osos w lisciach nori i kremem wasabi

« vol-au-venty z kremem limonkowym, krewetkami i czarnym sezamem

- plater seréow regionalnych

« rostbef pieczony na rézowo z sosem worcester

« carpaccio z burakdéw z serem kozim i orzechami

. tartaletki z musem z indyka, pastg curry i kolendrg

« bruschetta z pesto, mozarellg i salsg paprykowq

« melon z szynkg parmenskg

« poledwiczka wieprzowa faszerowana suszonymi pomidorami

« schab z morelg w pieprzu mtotkowanym

- galantyna z kaczki z zurawing

« tatar z pstrgga ktodzkiego w lisciach cykorii

«  mix satat z serem plesniowym, winogronami, kietkami rzodkiewki,
sosem limonkowo - miodowym i pestkami dyni

- satatka z grillowanym pdtgeskiem i sosem z jarzebiny

. Kartoffelsalat z musztardqg francuskqg i chorizo

- satatka z grillowanym indykiem i brzoskwiniami

« satatka lollo rosso z pomidorkami cherry, mini mozarellg, oliwkami i vinegrette

pakiet Platinium

DESER

« szarlotka miodowa z karmelem

« beza pavlova z owocami

« mus czekoladowy z rumem i chilli

- tarta z kremem waniliowym i owocami

« mus malinowy z bitg smietang

. ciosto latte macchiato z malinami (sezonowo)

DODATKI I NAPOJE

. kawa, herbata, woda smakowa
« pieczywo, masto

KOLACJA BUFETOWA

« indyk w sosie curry z kapustg bok choy i lis¢mi kaffiru,
podawany z kluseczkami gnocchi
« zupa sudecka z wotowing, kaszqg gryczang i grzybami lesnymi,

serwowana z bagietkqg czosnkowq i foccacia. /A\-\
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