PRZYSTAWKI / STARTERS

TATAR WOLOWY (100G) Z MAJONEZEM 48 PLN
SZCZYPIORKOWYM, ZOETKIEM (180G)
I PIKLAMI / BEEF TARTARE (100G) WITH

CHIVE MAYONNAISE, EGG YOLK

AND PICKLES

Alergeny: jajka, gorczyca / Allergens: eggs, mustard
DESKA WELOSKICH WEDLIN (100G) 55 PLN
Z OLIWKAMI I FOCACCIA / ITALIAN (200G)

CURED MEAT (100G) PLATTER WITH
OLIVES AND FOCACCIA

Alergeny: gluten / Allergens: gluten
BABA GHANOUSH Z CIECIORKA, 28 PLN
SEZAMEM I GRANATEM, PITA / BABA (180G)

GHANOUSH WITH CHICKPEAS AND
POMEGRANATE, SERVED WITH PITA BREAD

Alergeny: gluten, nasiona sezamu / Allergens: gluten, sesame seads

KREWETKI (80G) SMAZONE NA MASLE 52 PLN
Z CZUSZKA 1 PIECZONYMI (160G)
POMIDORAMI / BUTTER-FRIED (80G)

PRAWNS WITH CHILLI PEPPER AND

ROASTED TOMATOES

Alergeny: skorupiaki, mleko / Allergens: crustaceans, milk

ZUPY / SOUPS

ZUREK Z KIEEBASA, BEKONEM, 29 PLN
PUREE ZIEMNIACZANYM I JAJKIEM / (250ML)

SOUR RYE SOUP WITH SAUSAGE,
BACON, MASHED POTATOES AND EGG

Alergeny: mlsko, gluten, jajka / Allergens: mill, gluten, eggs

PIKANTNY ROSOE Z WOLOWINA 24 PLN
I NUDLAMI / SPICY BEEF BROTH (250ML)
WITH NOODLES

Alergeny: gluten, dwutlene

Allergens: gluten, sulfur dioxi
KREM Z GRZYBOW Z CHRUSTEM 26 PLN
ZIEMNIACZANYM / CREAM OF (250ML)

MUSHROOM SOUP WITH CRISPY
POTATO GARNISH

Alergeny: mlskao / Allergens: milk

ROOM SERVICE 20 PLN

USEUGA SERWISOWA OD 6 OSOB /
SERVICE CHARGE FOR PARTIES OF 6 OR MORE 10 %

POTRZEBUJA PANSTWO FAKTURE VAT? Prosimy o
informacje przed platnoscia / DO YOU NEED A VAT
INVOICE? Please let us know before making the
payment.

Menu a la carte

MENU RESTAURACJI IMPRESJA

DANIA GEOWNE / MAIN COURSES

ROLADA Z INDYKA (160G) Z MUSEM GRZYBOWYM, GROCHEM I BROKUEL BIMI / 62 PLN
TURKEY ROULADE (160G) WITH MUSHROOM MOUSSE, PEAS AND TENDERSTEM BROCCOLI (380G)
Alergeny: mleko, gorczyca, soja / Allergens: mill,, mustard, soy

PICCATA Z KURCZAKA (160G) Z ZURAWINA, OSCYPKIEM, GROSZKIEM, WARZYWAMI 52 PLN
1 ZIEMNIAKAMI / CHICKEN PICCATA (160G) WITH CRANBERRIES, SMOKED SHEEP’S CHEESE, (380G)
PEAS, VEGETABLES, AND POTATOES.

Alergeny: jaja, mlelio, dwutlenek siarki i siarczyny / # sulfur dioxide and sulfites

GLADZICA (160G) Z POLENTA I JARMUZEM / 69 PLN
PLAICE (160G) WITH POLENTA AND KALE (360G)
Alergeny: ryby, gluten, gorczyca / Allergens: fish, gluten, mustard

HALIBUT (160G) W PIECZONYCH POMIDORACH I PAPRYCE / 79 PLN
HALIBUT (160G) WITH ROASTED TOMATOES AND PEPPERS (360G)
Alergeny: ryby / Allergens: fish

BURGER WOLOWY (200G) Z PIKLAMI, COLESEAWEM I FRYTKAMI / 67 PLN
BEEF BURGER (ZDDG) WITH PICKLES, COLESLAW AND FRENCH FRIES (450G)
Alergeny: gluten, jaja, gorcevca / Allergens: gluten, eggs, mustard

POLEDWICA WOLOWA (200G) Z OSCYPKIEM PIECZONYM, ZIEMNIAKIEM I SOSEM HOLENDERSKIM / 108 PLN
BEEF TENDERLOIN (200G) WITH SMOKED SHEEP’S CHEESE, POTATO AND HOLLANDAISE SAUCE (420G)

Alergeny: jaja, mlelo / Allergens: eggs, milk

WIEPRZOWINA / PORK

GOLONKA (350G) W GLAZURZE KORZENNO-MIODOWEJ Z KAPUSTA I KLUSKA ZIEMNIACZANA / 62 PLN
PORK KNUCKLE (350G) IN A SPICED HONEY GLAZE WITH CABBAGE AND A POTATO DUMPLING (580G)
Alergeny: mleko, gluten / Allergens: milk, gluten

TAGLIATELLE POMIDOROWE Z KREWETKAMI (80G), PESTO I MULAMI (40G) / 55 PLN
TOMATO TAGLIATELLE WITH PRAWNS (80G), PESTO AND MUSSELS (40G) (350G)
Alergeny: gluten, skorupiakl, mieczaki, orzechy, mleko / Allergens: gluten, crustaceans, molluscs, walnuts, milk

RAVIOLETTI BURACZANE Z KOZIM SEREM I PISTACJAMI / 54 PLN
BEETROOT RAVIOLETTI WITH GOAT’S CHEESE AND PISTACHIOS (300G)
Alergeny: gluten, jaja, mleko, orzechy / Allergens: gluten, milk, eggs, nuts

WARZYWNE LECZO Z BATATEM, TOFU (60G) I BOCZNIAKIEM / 44 PLN
VEGETABLE STEW WITH SWEET POTATO, TOFU (60G) AND OYSTER MUSHROOMS (280G)
Alergeny: scja / Allergens: soy

SAELATKI / SALADS

SAEATKA Z KOZIM SEREM (60G), 38 PLN
GRUSZKA W WINIE I SOSEM MIODOWO- (250G)
MUSZTARDOWYM / GOAT’S CHEESE (60G)

SALAD WITH WINE-POACHED PEAR

AND HONEY-MUSTARD DRESSING

Alergeny: mle
Allergens: mi

BUKIET SAEAT Z TOFU (60G), 36 PLN
JARMUZEM, AWOKADO I SOSEM (2600)
TAHINI / MIXED LEAF SALAD WITH

TOFU (60G), KALE AND AVOCADO IN

TAHINI SAUCE

Alergeny: sojs
Allergens: soy, mustard, se

o

WEGANSKA SALATKA ZIEMNIAczaNA 32 PLN
Z BOCZNIAKIEM (40G), CEBULA, (280G)
KORNISZONAMI I KOPREM / VEGAN

POTATO SALAD WITH OYSTER MUSHROOMS

(40G), ONION, CORNICHONS, AND DILL

Alergeny: dwutlenek siarki i siarczyny / Allergens: sulfur dioxide and sulfites
DESERY / DESSERTS

SERNIK PISTACJOWY ZE SEONYM 29 PLN
KARMELEM / PISTACHIO CHEESECAKE (150G)
WITH SALTED CARAMEL

Alergeny: mleko, jajka, orzechy / Allergens: milk, aggs, nuts

TARTA JABLKOWA Z LODAMI 24 PLN
DYNIOWYMI I KRUSZONKA (150G)

MIGDAELOWA / APPLE TART WITH
PUMPKIN ICE CREAM AND ALMOND CRUMBLE

Alergeny: gluten, jajka, mleko chy / Allergens: giut milk, nuts
CREME BROLEE / CREME BRULEE 24 PLN
Alergeny: jajka, mleko / Allergens: eggs, milk (1506)

SZANOWNI GOSCIE,

jesli maja Panstwo jakiekolwiek alergie lub nietolerancje
pokarmowe, prosimy o poinformowanie kelnera przed
ztozeniem zamowienia.

Z przyjemnoscig udzielimy informacji o sktadnikach
naszych potraw i pomozemy dobrac¢ odpowiednie dania.

Dziekujemy za zrozumienie i Zyczymy smacznego!

Da przygotowania pos
majeranek, oregano, b
niormac




