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S Y L W E S T E R
P O D R Ó Ż  
D O O K O Ł A  
Ś W I A T A

ROSÓL Z MAKARONEM
FRYTKI
NUGGETSY
MARCHEWKA BABY Z MASŁEM

CIASTKA MAŚLANE, MUFFINY
CZEKOLADOWE, ŻELKI, POPCORN, CHIPSY,
PALUSZKI, SOKI, WODA
FONTANNA CZEKOLADOWA + OWOCE I 
 MARSHMALLOWS 

RIBOLLITA TOSCANA
STACJA LIVE COOKING – MAKARONY
ANTIPASTI (WĘDLINY, OLIWKI,
KARCZOCHY, WARZYWA PIECZONE  I INNE)
TIRAMISU
PANA COTTA

ZUPA CEBULOWA
COQUE AU VIN
FRANCUSKIE ZIEMNIAKI W MUNDURKU      
 Z MASŁEM I KOPERKIEM
WARZYWA KORZENNE W COINTREAU
DESKA SERÓW FRANCUSKICH (BRIE,
CAMEMBERT, COMTE, ROCAMBOUR I INNE)
QUICHE LORRAINE
TARTE FLAMBE 
CRÈME BRULEE
MACARONSY

KUSKUS Z WARZYWAMI, RODZYNKAMI
DAKTYLAMI, CIECIERZYCĄ I MIGDAŁAMI
FALAFEL ORAZ SOS JOGURTOWY
PASTY  I PITA

TABOULEH
ROLADKI Z BAKŁAŻANÓW Z PASTĄ
ORZECHOWĄ I GRANATEM
BAKLAVA
CIASTO DAKTYLOWE Z POLEWĄ

         - BABA GENOUSH
         - HUMMUS 
         - PASTA Z SUSZONYCH POMIDORÓW 

PANIEROWANY KURCZAK
ZIEMNIACZKI SMAŻONE ĆWIARTKI
KRĄŻKI CEBULOWE
SAŁATKA WALDORF
SAŁATKA COLESLAW
KANAPKI Z PASTRAMI, OGÓRKIEM
KISZONYM I SOSEM TATARSKIM 
NEW YORK CHEESECAKE

KREM Z KUKURYDZY
CHILI CON CARNE
MIX RYŻÓW PRZYPRAWIONYCH
SAŁATKA CEZAR Z KURCZAKIEM
QUESADILLA WARZYWNA
BURITTO WARZYWNE
GUACAMOLE/SALSA CZERWONA FASOLA
ORAZ NACHOSY
CHURROS Z SOSEM CZEKOLADOWYM

PIEROŻKI WARZYWNE NA CIEPŁO
ŁOSOŚ W SOSIE TERIYAKI Z SEZAMEM
BUŁECZKI BAO Z AZJATYCKIMI
WARZYWAMI Z KOLENDRĄ I SOSEM
TERIYAKI
KOKTAJL Z KREWETEK LUB SAŁATAKA        
 Z MANGO
SUSHI 
KOKOSOWY PUDDING Z TAPIOKI Z MANGO

Menu bufetowe

*organizator zastrzega sobie prawo do dokonania zmian w menu  


