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MENU SYLWESTROWE

BUFET ZIMNY

QUICHE Z BEKONEM | SEREM GRANA PADANO
TARTA Z GRUSZKA | GORGONZOLA

SAEATKA NICEJSKA Z TUNCZYKIEM, JAJKIEM, FASOLKA
SZPARAGOWA | DRESSINGIEM ZIOLOWYM

BUKIET SALAT Z SOSEM MALINOWYM SEREM | GRZANKAMI
BABECZKI Z SEREM FETA | SZPINAKIEM

PATE Z ZURAWINA NA PUMPERNIKLU

SMALCZYK Z JABtKIEM | GRZANKAMI

MAStO ZIOLOWE

PIECZYWO

BUFET CIEPLY

KREM CEBULOWY Z GRZANKAMI ZIOLOWYMI

+0S0S Z SOSEM ZIOLOWYM

WOLOWINA DUSZONA Z WARZYWAMI | CZERWONYM WINEM
KACZKA Z JABLKAMI | SOSEM POMARANCZOWYM

GRILLOWANE UDKO Z KURCZAKA W SOSIE TYMIANKOWO
WINNYM

ZIEMNIAKI OPIEKANE Z GRANA PADANO

MAKARON Z CUKINIA | PAPRYKA Z WEGANSKIM SEREM
| SOSEM PROWANSALSKIM

RATATUJ Z SOSEM POMIDOROWYM | PESTO BAZYLIOWYM
BUKIET WARZYW SEZONOWYCH

BUFET DESEROWY

« TARTA JABLKOWA
« CREME BRULLE

+ GALETTE Z TRUSKAWKAMI  ROZMARYNEM

« MAGDALENKI

« CIASTO CZEKOLADOWE Z WISNIAMI

«  BABECZKI Z OWOCAMI

ARCHE

HOTEL KRAKOWSKA



