o

BUFET ZIMNY

« CROISSANT Z PESTO | FRANCUSKIM SEREM
CAMEMBERT Z RUKOLA | KONFITURA FIGOWA

» VOL-AU-VENT (KORPUSY Z CIASTA
FRANCUSKIEGO) Z UBIJANA FETA

« FRANCUSKIE PTYSIE Z MUSEM PLESNIOWY | GRANATEM
+ QUICHE LORRAINE
« TARTAZ GRUSZKA | GORGONZOLA

SAEATKA NICEJSKA Z TUNCZYKIEM, JAJKIEM,
FASOLKA SZPARAGOWA | DRESINGIEM ZIOLOWYM

» SALADE DE CHEVRE CHAUD -SALATKA
Z ZAPIEKANYM KOZIM SEREM

« PATE Z KURZYCH WATROBEK NA GRZANKACH Z ZURAWINA
« SZPARAGI NA SAtACIE Z DRESSINGIEM GRIBICHE

Z JAJEK, KORNISZONOW, KAPAROW, OLIWY,

OCTU | PRZYPRAW PROWANSALSKICH

e RILLETTES Z tOSOSIA NA PUMPERNIKLU
Z CZARNYM KAWIOREM

« FRANCUSKIE PALUCHY Z PESTO
« INTENSYWNE MASEO Z ANCHOIS

«  BUEKI MASLANE, BAGIETKA PARYSKA,
CHLEB NA ZAKWASIE
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ARCHE

HOTEL KRAKOWSKA

TREALT

BUFET CIEPLY

FRANCUSKA ZUPA CEBULOWA Z GRZANKAMI ZIOLOWYMI

£OSOS Z SOSEM BOIS BOUDRAN, LEKKO PIKANTNY SOS
NA BAZIE KETCHUPU, ZIOt, OCTU WINNEGO | TABASCO

BCEUF BOURGUIGNON, WOtOWINA PO BURGUNDZKU

CANARD A L'ORANGE KLASYCZNY FRANCUSKI PRZEPIS
NA KACZKE W POMARANCZACH

COQ AU VIN - KURCZAK DUSZONY W WINIE
ZIEMNIAKI GRATIN Z SEREM GRANA PADANO

MAKARON Z CUKINIA | PAPRYKA Z WEGANSKIM SEREM
| SOSEM PROWANSALSKIM

ZAPIEKANKA TIAN Z DODATKIEM ZAPIEKANEGO SERA PAVE

BUKIET WARZYW ZE SZPARAGAMI Z WEGANSKIM SOSEM
BESZAMEL | ZIOEAMI

BUFET DESEROWY

TARTE TATIN

CREME BRULLE

GALETTE Z TRUSKAWKAMI | ROZMARYNEM
MAGDALENKI

CLAFOUTIS Z WISNIAMI

BEZY Z GREJPFRUTEM

MINI PTYSIE Z KREMEM PORZECZKOWYM
CROISSANTY Z NADZIENIEM PISTACJOWYM

CROISSANTY Z NADZIENIEM CZEKOLADOWYM ‘\: %#‘
\ f




