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ARCHE

HOTEL LUBLIN

Eleganckie, urzadzone zgodnie z obowigzujgcymi trendami wnetrza Arche Hotelu Lublin,
to idealna przestrzen do organizacji zachwycajacych wesel.

Dotozymy wszelkich staran, aby byto doskonale, abyscie spetnili swe marzenia o idealnym przyjeciu.
Dopasujemy przestrzen, pomozemy skomponowac menu, dopracujemy detale.

Mozecie czué sie pewnie powierzajac nam organizacje uroczystosci, bowiem tworzymy z pasjg i zaangazowaniem,
a nasze doswiadczenie wykorzystamy przy planowaniu najmniejszego szczegbtu Waszego wyjatkowego przyjecia.

Zaneta Gatan, Kierownik Gastronomii: tel: +48 535 928 513, mail: zgalan@arche.pl
Dziat Sprzedazy: tel: + 48 81 718 02 36 , mail: sprzedaz@archehotellublin.pl

Kilka krokéw do Waszego Idealnego Przyjecia

WYBIERZ RODZAJ WYBIERZ MENU

*  Uroczysty obiad do3h e Zupa

e Przyjecie Slubne do6h * Danie gtéwne
e  Przyjecieweselne  do12h *  Deser

*  Przekaski zimne i gorace
DODAJ ATRAKCJE EKSTRA

» Degustacja menu weselnego dla 2 os6b*/kazda kolejna osoba 100 PLN
* Uroczyste powitanie Pary Mtodej chlebem, wodg i solg

* Parking dla Pary Mtodej

* Nocleg ze $niadaniem do pokoju w noc poslubng z pdzniejszym check out*

*  Muzyka w tle, mozliwos¢ wyswietlania zdje¢, filmow, prezentacji podczas uroczystosci
*  Mozliwosc¢ zorganizowania sesji Slubnej na terenie hotelu, sky baru

» Znizka 10% na organizacje przyjec okolicznosciowych (chrzciny, rocznice, komunie)

* Bezptatne menu dla dzieci do 2 lat, 50% rabatu dla dzieci do 10 lat

* Obowiazuje powyzej 40 0sdb z petnoptatnym menu i po podpisaniu umowy.
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ARCHE

HOTEL LUBLIN

Do 3 h, cena za osobe przy rezerwacji Do 6 h, cena za osobe przy rezerwacji Do 12 h, cena za osobe przy rezerwacji

dla minimum 15 oséb dorostych dla minimum 20 oséb dorostych dla minimum 50 oséb dorostych
Powitanie Pary Mtodej winem Powitanie Pary Mtodej winem Powitanie Pary Mtodej winem
musujacym oraz chlebem i solg musujgcym oraz chlebem i solg musujacym oraz chlebem i solg
Menu serwowane: Menu serwowane: Menu serwowane:
przystawka, zupa, danie gtéwne, zupa, danie gtéwne, deser zupa, danie gtéwne, deser
deser
Menu na stotach Menu na stotach
(8 rodzajow przekasek zimnych, (10 rodzajow przekasek zimnych,
pikle, pieczywo, sosy) pikle, pieczywo, sosy)
1 przekaska goraca Przekaski gorace 4 rodzaje

(w tym 1 w formie bufetu)

Open bar na napoje: kawa, herbata, Open bar na napoje: kawa, herbata, Open bar na napoje: kawa, herbata,

woda mineralna, soki owocowe woda mineralna, soki owocowe woda mineralna, soki owocowe,
napoje gazowane Coca-Cola,
Fanta, Sprite - 0,85

Aranzacja sali: obrusy i pokrowce Aranzacja sali: obrusy i pokrowce Aranzacja sali: obrusy i pokrowce
na krzesta, pojedyncze Swieze kwiaty na krzesta, pojedyncze swieze kwiaty  na krzesta, pojedyncze Swieze kwiaty
na stotach, Swiece, serwety na stotach, Swiece, serwety na stotach, Swiece, serwety
Obstuga alkoholu Obstuga alkoholu Obstuga alkoholu
115PLN | 125 PLN 2023 160 PLN | 175 PLN 2023 249 PLN | 270 PLN 2023

Wino biate i czerwone Wino biate i czerwone Wino biate i czerwone
Piwo beczkowe Perta Piwo beczkowe Perta Piwo beczkowe Perta
Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85 Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85 W pakiecie

35PLN 55 PLN 40 PLN
Wdédka biata: Wyborowa, Stock, Wodka biata: Wyborowa, Stock, Wodka biata: Wyborowa, Stock,
Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka
Wino biate i czerwone Wino biate i czerwone Wino biate i czerwone
Piwo beczkowe Perta Piwo beczkowe Perta Piwo beczkowe Perta
Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85 Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85 W pakiecie

50 PLN 75 PLN 70 PLN
Wodka biata: Wyborowa, Stock, Wddka biata: Wyborowa, Stock, Wodka biata: Wyborowa, Stock,
Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka
Wino biate i czerwone Wino biate i czerwone Wino biate i czerwone
Piwo beczkowe Perta Piwo beczkowe Perta Piwo beczkowe Perta
Whisky, np. Famous Grouse Whisky, np. Famous Grouse Whisky, np. Famous Grouse
Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85 Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85 W pakiecie

70 PLN 95 PLN 90 PLN
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HOTEL LUBLIN

UROCZYSTY OBIAD
do 3 h, cena za osobe przy rezerwacji dla minimum 15 oséb dorostych

Powitanie Pary Mtodej winem musujacym oraz chlebem i solag

Menu serwowane: przystawka, zupa, danie gtéwne, deser

Open bar na napoje: kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

Aranzacja sali: obrusy i pokrowce na krzesta, pojedyncze swieze kwiaty na stotach, Swiece, serwety
Obstuga alkoholu

Wino biate i czerwone
Piwo beczkowe Perta
Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85

Wédka biata: Wyborowa, Stock, Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka
Wino biate i czerwone

Piwo beczkowe Perta

Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85

Wdédka biata: Wyborowa, Stock, Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka
Wino biate i czerwone

Piwo beczkowe Perta

Whisky, np. Famous Grouse

Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85

MENU UROCZYSTY OBIAD

e Krem z kalafiora z oliwa truflowa » Szarlotka na ciepto z gatka lodéw waniliowych
e Krem z pora z paluchem ziotowym »  Sernik krélewski z duszonymi wisniami

* Krem z zielonych warzyw z mietowa pianka *  Waniliowa pana cotta z musem truskawkowym
e Zupa cebulowa z serowa grzanka * Tartacytrynowa z sosem stony karmelem

*  Rosét drobiowy z kluseczkami «  Créme briilée

* Poledwiczka wieprzowa faszerowana serem feta i suszonyml pomidorami, puree ziemniaczanym i suréwka wiosenna

* Pier§ zindyka w sosie malinowym z kluskami ktadzionymi i mikem satat z sosem vinegret

* Roladka drobiowa ze szpinakiem w sosie serowo-szczypiorkowym z fasolka szparagowa

*  Pier$ z kurczaka marnowana w jogurcie, kasza kuskus, warzywami na masle czosnkowym oraz rukola i pomidorkami
cherry

e Schab duszony z sosem pieczeniowym, opiekanymi ziemniaczkami i suréwka z czerwonej kapusty

* Morszczuk na szpinaku w sosie cytynowo-maslanym, podany na ryzu szafranowym

* Dorsz zapiekany pod warzywami (pomidor, papryka, cebulka) z serem mozzarella i kasza bulgur

* Tagliatelle z cukinia, suszonymi pomidorami, rukolg oraz pomidorkami cherry

e Pierozki z twarogiem i mietg z sosem z czabru i zielonym pieprzem

*  Wellington z burakéw pieczonych w piecu z musem z koziego sera

»  Carpaccio ztososia zmusem chrzanowym

* Sermozzarellaz pomidorami i bazylig zakrapiany oliwa salsa verde

+ Tatarze $ledzia z kaparami i olejem lnianym

»  Bliny gryczane z wedzonym pstragiem z Pustelni, kwasnag Smietana i kawiorem
¢ Melon z prosciutto, rukolg i parmezanem
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HOTEL LUBLIN

PRZYJECIE SLUBNE
do 6 h, cena za osobe przy rezerwacji dla minimum 20 oséb dorostych

Powitanie Pary Mtodej winem musujacym oraz chlebem i sola

Menu serwowane: zupa, danie gtéwne, deser

1 przekaska goraca

Menu na stotach (8 rodzajéw przekasek zimnych, pikle, pieczywo, sosy)

Open bar na napoje: kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

Aranzacja sali: obrusy i pokrowce na krzesta, pojedyncze $wieze kwiaty na stotach, $wiece, serwety
Obstuga alkoholu

Wino biate i czerwone
Piwo beczkowe Perta
Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85

Wdédka biata: Wyborowa, Stock, Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka
Wino biate i czerwone

Piwo beczkowe Perta

Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85

Wédka biata: Wyborowa, Stock, Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka
Wino biate i czerwone

Piwo beczkowe Perta

Whisky, np. Famous Grouse

Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85 MENU PRZYJECIE SLUBNE

» Krem z biatych warzyw z oliwa dyniowa

» Krem ziemniaczany z wedzonym tososiem

* Zupa cebulowa z serowa grzanka

»  Krem z wtoskich pomidoréw z pestkami dyni
* Rosét drobiowy z kluseczkami

»  Krem z brokutéw z pestkami stonecznika

 Szarlotka na ciepto z gatka lodéw waniliowych
 Sernik krélewski z duszonymi wisniami

» Ciasto czekoladowe z kremem chatwowym

* Waniliowa pana cotta z musem truskawkowym
» Tartacytrynowa z sosem stony karmelem

+ Poledwiczka wieprzowa faszerowana serem feta i suszonymi pomidorami, puree ziemniaczanym i suréwka wiosenna

 Pier$ zindyka w sosie malinowym z kluskami ktadzionymi i miksem satat z sosem vinegret

* Poledwiczka wieprzowa w sosie z rozmarynu, podana z pieczonymi ziemniakami i rézyczkami brokutu

* Piers$ z kurczaka zapiekana z cukinia i boczkiem, podana z puree ziemniaczanym i miksem satat z nowalijkami

* Tradycyjny schabowy z puree ziemniaczanym i buraczkami smazonymi

+ Schab duszony z sosem pieczeniowym, opiekanymi ziemniaczkami i suréwka z czerwonej kapusty

* Poledwiczka podwedzana w rozmarynie z boczkiem i karmelizowanym jabtkiem, sosem z owocowego suszu, mtodymi
ziemniakami i glazurowana marchewka

* Morszczuk na szpinaku w sosie cytynowo-maslanym, podany na ryzu szafranowym

» Dorsz zapiekany pod warzywami (pomidor, papryka, cebulka) z serem mozzarella i kasza bulgur

* Tagliatelle z cukinia, suszonymi pomidorami, rukolg oraz pomidorkami cherry

*  Wellington z burakéw pieczonych w piecu z musem z koziego sera

Zurek staropolski z jajkiem * Kartacze z soczewica okraszone cebulka

* Flaczki wotowe * Krucha pieczen wieprzowa z buraczkami zasmazanymi

+ Miks opiekanych pierogdw * Forszmak staropolski

* Pikantna zupa ryba z paluchem drozdzowym » Barszczyk czerwony z krokietem z kiszona kapustg i grzybami

* Baleron biatoruski > Deska seréw
* Biszkopt szpinakowy z tososiem wedzonym »  Wedzony toso$ z musem chrzanowym i pomidorkami cherry
* Kaski z kurczaka w panierce panko z sosami +  Sledzik w oleju Inianym ze ztocistg cebulka oraz po wegiersku
*  Pétmisek pieczonych mies: karczek, boczek, szynka, «  Galareta wieprzowa z golonki z octem
serwowane z sosem tatarskim i piklami * Roladaz pstraga w galarecie
» Pasztet drobiowy z sosem zurawinowym » Satatka grecka
* Roladaz kurczaka ze szpinakiem » Satatkaz brokutéw i sera feta z granatem
* Roladaz kaczki z zurawing i orzechami w galaretce -  Satatka cezar z kurczakiem
z pomarancza » Satatkaz fasolki szparagowej, pomidorkéw cherry i sera feta

* Schab pieczony ze Sliwka -+ Satatka nicejska z tososiem wedzonym
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PRZYJECIE WESELNE
do 12 h, cena za osobe przy rezerwacji dla minimum 50 oséb dorostych

Powitanie Pary Mtodej winem musujacym oraz chlebem i solag

Menu serwowane: zupa, danie gtéwne, deser

Przekaski gorace 4 rodzaje (w tym jedna podawana w formie bufetu)

Menu w stole (10 rodzajow przekasek zimnych, pikle, pieczywo, sosy)

Open bar: kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, napoje gazowane Coca-Cola, Fanta, Sprite - 0,85
Aranzacja sali: obrusy i pokrowce na krzesta, pojedyncze swieze kwiaty na stotach, Swiece, serwety
Obstuga alkoholu

Wino biate i czerwone podane w karafkach
Piwo beczkowe Perta

Wédka biata: Wyborowa, Stock, Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka
Wino biate i czerwone
Piwo beczkowe Perta

Wédka biata: Wyborowa, Stock, Mickiewicz, Pan Tadeusz, Zubréwka
Wino biate i czerwone

Piwo beczkowe Perta

Whisky, np. Famous Grouse

MENU PRZYJECIE WESELNE

»  Sernik krélewski z duszonymi wisniami

* Ciasto czekoladowe z kremem chatwowym

*  Waniliowa pana cotta z musem truskawkowym
» Tarta cytrynowa z sosem stony karmelem

» Krem z kalafiora z oliwg truflowa

*  Krem z biatych warzyw z oliwg dyniowa

* Krem zpora z paluchem ziotowym

* Krem z buraka z chipsem z jabtka

* Zupa cebulowa z serowa grzanka

»  Krem z wtoskich pomidoréw z pestkami dyni
* Ros6t drobiowy z kluseczkami

» Poledwiczka wieprzowa w sosie z rozmarynu, podana z pieczonymi ziemniakami i rézyczkami brokutu

* Roladka drobiowa ze szpinakiem w sosie serowo-szczypiorkowym z fasolka szparagowa

*  Pier$ z kurczaka marnowana w jogurcie z kasza kuskus, warzywami na masle czosnkowym oraz rukola i pomidorkami

*  Pier$ z kurczaka faszerowana szpinakiem i suszonymi pomidorami z ryzem i miksem satat z sosem vinegret

+ Schab duszony z sosem pieczeniowym, opiekanymi ziemniaczkami i suréwka z czerwonej kapusty

» Karczek duszony z sosem kurkowym, zapiekanka gratin, warzywami sezonowymi z grilla i pesto bazyliowym

* Poledwiczka podwedzana w rozmarynie z boczkiem i karmelizowanym jabtkiem, sosem z owocowego suszu, mtodymi
ziemniakami i glazurowana marchewka

* Morszczuk na szpinaku w sosie cytynowo-maslanym, podany na ryzu szafranowym

» Dorsz zapiekany pod warzywami (pomidor, papryka, cebulka) z serem mozzarella i kasza bulgur

» Tagliatelle z cukinia, suszonymi pomidorami, rukola oraz pomidorkami cherry

» Pierozki z twarogiem i mieta z sosem z czabru i zielonym pieprzem

»  Wellington z burakéw pieczonych w piecu z musem z koziego sera

Zurek staropolski z jajkiem * Pikantna zupa ryba z paluchem drozdzowym
*  Flaczki wotowe » Udka pieczone w sosie BBQ z pieczonymi ziemniaczkami
+ Miks opiekanych pierogdéw » Kartacze z soczewicg okraszone cebulka
» Skrzydetka z kalafiora w panierce z ptatkow * Forszmak staropolski
kukurydzianych » Barszczyk czerwony z krokietem z kiszong kapusta i grzybami

* Baleron biatoruski » Deska seréw
» Biszkopt szpinakowy z tososiem wedzonym *  Wedzony toso$ z musem chrzanowym i pomidorkami cherry
*  Kaskizkurczaka w panierce panko z sosami +  Sledzik w oleju Inianym ze ztocista cebulka oraz po wegiersku
*  Pétmisek pieczonych mies: karczek, boczek, szynka, «  Galareta wieprzowa z golonki z octem
serwowane z sosem tatarskim i piklami * Roladaz pstraga w galarecie
» Pasztet drobiowy z sosem zurawinowym + Satatkagrecka
* Roladaz kurczaka ze szpinakiem + Satatkaz brokutéw i sera feta z granatem
* Roladazkaczki z zurawing i orzechami w galaretce  « Satatka cezar z kurczakiem
z pomarancza + Satatkazfasolki szparagowej, pomidorkéw cherry i sera feta

*  Schab pieczony ze $liwka + Satatka nicejska z tososiem wedzonym
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DODATKOWE INFORMACJE

ARCHE HOTEL LUBLIN, ul. Zamojska 30, 20-105 Lublin, tel. 81 718 02 34, recepcja@archehotellublin.pl, www.archehotellublin.pl
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Sky Bar na dachu Arche Hotelu Lublin, to idealna przestrzen do organizacji zachwycajacych slubow.
Mozemy dowolnie dopasowac i zaaranzowac przestrzen do Waszych oczekiwan i preferencji.
Oferujemy wynajecie Sky Baru na ceremonie $lubna, wraz z dekoracjami w cenie:

ARCHE HOTEL LUBLIN, ul. Zamojska 30, 20-105 Lublin, tel. 81 718 02 34, recepcja@archehotellublin.pl, www.archehotellublin.pl
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