
sala na 160 osób pyszne jedzenie

taras nowoczesne wnętrze

studniówka 2026



salę  do 160 osób
z wyjściem na taras,

sprzęt  mult imedialny,

rozkładany parkiet ,

podest  sceniczny
dla zespołu,

profesjonalna obsługa
kelnerska,

elegancko nakryte
stoły  i  krzesła,

Eleganckie,  urządzone zgodnie z  obowiązując ymi

trendami wnętrza Arche Hotelu Lubl in  to idealna

przestrzeń do organizacj i  niezapomnianego balu

studniówkowego.  

oferujemy

wsparcie  opiekuna
wydarzenia 
–  od planowania aż  po
zakończenie balu,  zawsze
możesz na nas l iczyć,

sala  na próbę poloneza
– bezpłatnie  (termin
do uzgodnienia) ,

hotel  jest  przystosowany
dla osób
z niepełnosprawnościami,

możl iwość wyboru
okrągłych stołów
bankietowych.



ZUPA
rosół  z  kluskami i  warzywami

krem z  białych warzyw,  grznaki
zupa curry  z  kurczakiem

DANIE GŁÓWNE
rolada z  piersi  kurczaka z  serem mozarel la  i  suszonym

pomidorem, z iemniaki  opiekane,  surówka colesław

DESER
etton mes z  musem malinowym

PRZYSTAWKI
tort i l la  3  rodzaje  ( łosoś,  kurczak,  warzywa)

mięsa pieczone
kąski  z  kurczaka z  sosem czosnkowym

bruschetta z  pomidorami
pasztet  ze  s łonecznika

sałatka cezar
sałatka grecka

mix ciast  bankietowych

zimne napoje,  kawa,  herbata

200 zł / os

Nasi  kucharze przygotują dania dla  osób
ze specjalnymi dietami.

DANIE CIEPŁE -  BUFET  +  50zł/os
skrzydełka buffalo

żeberka w sosie  bbq
warzywa w sosie  s łodko kwaśnym

menu



skontaktuj się z nami

Dział Sprzedaży i Relacji

Arche Hotel  Lublin
ul.  Zamojska 30 |  20-105 Lubl in

Rafał Kaźmirczak
Specjalista ds. Sprzedaży i Relacji

+48 515 001 057
rkazmirczak@archehotellublin.pl

Paweł Lubański
Kierownik Działu Sprzedaży i Relacji

+48 506 634 265
plubanski@archehotellublin.pl

Aneta Wysocka
Specjalista ds. Sprzedaży i Relacji

+48 535 924 800
awysocka@archehotellublin.pl


