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SLUB Z WIDOKIEM

Slub to nie tylko dzien - to poczatek jednej z najpiekniejszych
opowiesci w zyciu. Wasza historia zastuguje na wyjatkowg oprawe.

W Arche Hotel Lublin stworzymy dla Was przestrzen, ktora stanie
sie ttem tej historii - petng emocji, elegancji i autentycznych
wzruszen.

Nasza lokalizacja, tuz nad Bystrzycg, z zapierajgcym dech
w piersiach widokiem na panorame Lublina, to potgczenie natury
1 miejskiego szyku. Stylowe wnetrza, ciepta atmosfera
i profesjonalny zespol sprawig, ze kazdy moment - od pierwszego
spojrzenia az po ostatni taniec - bedzie doktadnie taki, jak sobie
wymarzyliscie.




ZADBAMY &W 39c06g0€

« dopasujemy przestrzen do charakteru
uroczystosci,

« przygotujemy autorskie menu 1gczgce lokalne
smaki z nowoczesnoscia,

« pomozemy w doborze dekoracji i aranzacji sali,
stworzymy atmosfere, ktora poruszy serca
Wasze i Waszych gosci.
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A OD NAS COS WIECEJ
NIZ TYLKO OPRAWA.
W RAMACH PREZENTU DLA
MLODE] PARY OFERUJEMY:

degustacje weselnego menu - bo
najpierw trzeba zachwyecic siebie, by
potem oczarowac innych*

*przy przyjeciu powyzej 50 osob

tradycyjne powitanie chlebem, solg
1 kieliszkiem wina musujgcego

romantyczng noc poslubng ze
sniadaniem

mozliwosc¢ wyswietlenia zdjec i filmow
— dzieki nowoczesnemu sprzetowi
multimedialnemu,

dostep do wyjatkowych przestrzeni
hotelowych i Sky Baru - idealnych na
niezapomniang sesje slubna,

znizki na kolejne rodzinne
uroczystosci - komunie, chrzciny,
rocznice

dostep do programu ,,Arche
Pokolenia” - ktory wspiera mtodych
rodzicow nagroda 10 000 zt za
narodziny dziecka (w ramach akcji
prospotecznej naszej sieci).

w ramach naszej nowej kampanii
antyalkoholowej, za wesela bez
alkoholu udzielamy 20% rabatu




POWIEDZCIE , TAK”...

na wysohoic mageri..

Wyobrazcie sobie ceremonie zaslubin na tarasie
z widokiem na cate miasto - wysoko nad
codziennoscig, blizej nieba i marzen. Stworzymy
scenografie jak z filmu - tylko tym razem to Wy
bedziecie gtownym bohaterami.




CELEBRACIA,
KTORA TRWA
DLUZE] NIZ,
JEDNA NOC...

Nie konczmy wspolnego
swietowania na samym
weselu. Zaproscie swoich
najblizszych na elegancki
obiad “dzien po” -
moment pelen luzu,
wzruszen i doskonatych
smakow. Nasz Szef
Kuchni przygotuje
kulinarng podroz, ktora
idealnie zakonczy ten
wyjgtkowy czas... 1 stanie
sie poczgtkiem podrozy
poslubne;j.
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PARIETY PRZY]_EC WESELNYCH

Przyijccic weselne
calonocne 370zl / osoba

menu serwowane

e Zupa

« danie gtéwne

e deser

e bufet przekgsek zimnych

e 3 przekaski gorgce
serwowane w trakcie

» bufet deserowy z owocami
filetowanymi

e napoje zimne i gorgce,
napoje gazowane

Uroczysty obiad
do3h 17521/ osoba

menu serwowane
o przystawka

e zZupa

« danie gtéwne

o deser

e napoje zimne i gorgce

Przyijccic po slubic
do8h 270zt /osoba

menu serwowane

zupa
danie gtowne

deser

bufet przekgsek
zimnych

przekgska gorgca
serwowana w trakcie
bufet deserowy
napoje zimne i gorgce

Oferta uzupclniajaca

drink bar

ustuga mycia szkla barmana 350 zk
tort slubny 25 z} za porcje

serwis wtasnego tortu 5 zt za osobe
serwis wtasnego ciasta 5 zt za osobe

*W przypadku organizacji przyjecia z wtasnym alkoholem - optata korkowa 25 zl/os.




do wyboru 8 pozycji

Powitanie Pary Mtodej chlebem, solg i winem musujgcym

Uroczysty obiad
Zupa (do wyboru)
« rosot z pieczonego kurczaka, domowe kluseczki
+ krem grzybowy, ziotowy paluch
. krem z zielonych warzyw i chrust warzywny
Danie giéwne (do wyboru)
+ piers z indyka w sosie malinowym , kluseczki ktadzione, mix satat w sosie winegret
. schab duszony z brokutem gatgzkowym , ziemniak hasselback i pikantny sos
pieczeniowy
» sandacz pieczony, pure z selera, jarmuz z oliwkami i kaparami
Deser (do wyboru)
» tarta cytrynowa, sos stony karmel
» cilasto czekoladowe, krem chatowy
. sernik krolewski, duszone wisnie

Danie gorace I
Filet z kurczaka z serem feta

Bufet zimny (wystawiany po uroczystym obiedzie) . . . .
1 szpinakiem na risotto

. pieczony rostbef z salsg paprykowa

» ceviche z tososia z awokado pomidorowym

. tatar wotowy Danie gorace II

. grillowany baktazan z serem feta, Potmisek mies i ryb pieczonych
suszonym pomidorem i rukolg z frytkami (golonka, zeberka,

+ schab z wedzong sliwka schab, szaszlyki, udka z kurczaka,

« tymbaliki z kurczaka ryba)

» pasztet domowy z zurawing
+ deska serow regionalnych
- carpaccio z buraka z kozim serem

Danie gorace III
Barszczyk czerwony z tarta

« sledzik w oleju Inianym ze zlocistg cebulow

cebulka
- wedzony tosos z musem chrzanowym Bufet deserowy

Salatki Ciasto: szarlotka, sernik, krucha
. satatka z brokuta z serem feta tarta z owocami sezonowymi,

i granatem, sos jogurtowy z mietg mini deserki pana cotta, tiramisu
. satatka grecka mix owocow filetowanych
« kruche listki szpinaku z pieczonymi

pomidorkami cherry, chrust z boczku,

ser bursztyn, balsamiczny sos winegret Napoje

(czas uzupetniania bufetu 5h) Kawa, herbata

woda, soki owocowe w karafkach
napoje gazowane woda, Coca-Cola,
Fanta, Sprite

*w przypadku organizaciji przyjecia z wlasnym alkoholem - optata korkowa 25 zt/os.



do8h

Powitanie Pary Mtodej chlebem, solg i winem musujgcym

UROCZYSTY OBIAD
Zupa (do wyboru)

* rosot z pieczonego kurczaka, domowe kluseczki

« krem z pieczonych pomidorow i mini bruschetta
Danie gléwne (do wyboru)

« poledwiczka wieprzowa w sosie z rozmarynu, pieczone ziemniaki, mix
salat z pomidorkami cherry

« sandacz pieczony, pure z selera, jarmuz z oliwkami i kaparami
Deser (do wyboru)

* mrozony torcik bezowy

« pana cotta na musie truskawkowym i owoce sezonowe

Zimby bufet (wystawiany po uroczystym obiedzie)
 karczek pieczony w majeranku i czosnku
- rolada z kaczki z zurawing i orzechami
. schab z wedzong sliwka
- tymbaliki z kurczaka
- pasztet domowy z zurawing
« carpaccio z buraka z kozim serem
« Sledzik w oleju lnianym ze ztocistg cebulka
« wedzony t0sos z musem chrzanowym
Salatki
. satatka z fasolki szparagowej, pomidorkow cherry i sera feta
- salatka grecka
- salatka Cezar z dressingiem z anchois i kurczakiem
(czas uzupetniania bufetu 4h)

1[0Azod g nioqAm op

Danie gorace
roladka z kurczaka, sos serowy, gruszka w szafranie, puree z selera,
duszona rzodkiewka

Bufet deserowy
ciasto: szarlotka, sernik, krucha tarta z owocami sezonowymi

Napoje
kawa, herbata, woda, soki owocowe w karafkach

*w przypadku organizaciji przyjecia z wlasnym alkoholem - optata korkowa 25 zt/os.



Ubscyysty obiad

do3h

Powitanie Pary Mtodej chlebem, solg i winem musujgcym

Przystawka
. plastry wedzonej kaczki, zel porzeczkowy, rukola

Zupa (do wyboru)
« 10s0} z pieczonego kurczaka, domowe kluseczki
« krem z biatej cebuli z parmezanem, grzanka ziotowa

Danie giéwne (do wyboru)

* schab wolno gotowany, puree z wedzonych ziemniakow, demi glace
porzeczkowe, brokut gatgzkowy, borowik, pomidor

- sandacz na pikantnym puree z batata, palona satata rzymska z kurkami,
sos maslany z oliwg koperkowg

Deser (do wyboru)
- szarlotka z lodami waniliowymi LUB
* panna cotta na musie truskawkowym I owoce sezonowe

Napoje
kawa, herbata
woda, soki owocowe w karafkach

*w przypadku organizaciji przyjecia z wlasnym alkoholem - optata korkowa 25 zt/os.



Brunch w formie bufetu
do5h 1752zt /osoba

Tradycyjne poprawiny
do8h 195zt /osoba

Dania gorace

e forszmak lubelski

e kurczak w sosie jogurtowym

e duszony schab w sosie wlasnym

e sandacz z salsg pomidorowa

» kopytka, ziemniaki pieczone
Z rozmarynem, warzywa
korzeniowe z ziotami

Przekaski

e polmisek mies pieczonych

e pasztet drobiowy z sosem
zurawinowym

o galareta wieprzowa z golonki z
octem

e Sledz po wegiersku

e salatka cezar z kurczakiem

e satatka nicejska z tunczykiem

Deser
mix mini deserkow

(czas uzupelniania bufetu 2h)

Napoje
kawa, herbata
woda, soki owocowe w karafkach

Obiad serwowany

e zurek staropolski

e wolno gotowana szynka
wieprzowa, puree ziemniaczane,
pieczone warzywa korzeniowe

e morszczuk na szpinaku w sosie
cytrynowo-maslanym,
ryz szafranowy

Przekaski

» polmisek mies pieczonych

e pasztet drobiowy z sosem
zurawinowym

e galareta wieprzowa z golonki
z octem

» Sledz po wegiersku

e satatka cezar z kurczakiem

 salatka nicejska z tunczykiem

Deser
mix mini deserkow

(czas uzupelniania bufetu 4h)

Danie gorace
cepeliny z soczewicg okraszone
boczniakami na masle

Napoje
kawa, herbata
woda, soki owocowe w karafkach

Ceny w catym katalogu obowigzujg na rok 2027.

niogAm op

*w przypadku organizaciji przyjecia z wlasnym alkoholem - optata korkowa 25 zt/os.
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chetnie podzielimy sie z Wami naszym doswiadczeniem, stuzymy
rowniez wsparciem i pomocag w realizacji nawet najbardziej
indywidualnych wizji. Zalezy nam, aby ten wyjatkowy dzien byt
doktadnie taki, jak sobie Panstwo wymarzyli.

Przedstawione menu stanowi naszg propozycje, jednak
pozostajemy otwarci na wszelkie sugestie i zmiany. Jesli maja
Panstwo ulubione potrawy, specjalne zyczenia lub wtasne pomysty
na menu, z przyjemnoscia postaramy sie je zrealizowac.

Dbamy rowniez o komfort wszystkich Gosci, dlatego uwzgledniamy
diety specjalne, alergie pokarmowe oraz indywidualne wymagania
zywieniowe, przygotowujac odpowiednio dopasowane dania.

Elastycznosc i dbatos¢ o szczegodly to wartosci, ktore towarzysza
nam przy organizacji kazdego przyjecia.
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