
MENU SEZONOWE

BURACZANY GRAVLAX                                                                                                          19 PLN

z musem chrzanowym na plackach z cukinii 
BEETROOT GRAVLAX with horseradish mousse on zuccini pies

KREM GRZYBOWO – ZIEMNIACZANY                                                                             15 PLN                               
z chipsami z pietruszki i batatów
MUSHROOM – POTATOS CREAMY SOUP with parsley root & sweet potatoe chips

KARTACZE Z BIAŁYM SEREM                                                                                             22 PLN

z podsmażanymi grzybami i cebulką  
CEPELINAI DUMPLINGS with fried mushrooms and onion

TRADYCYJNY SCHABOWY                                                                                                  39 PLN  

z ziemniakami i zasmażanymi burakami 
TRADITIONAL POLISH BREADED PORK CHOP with potatoes and stewed beetroots

PIERŚ Z KACZKI                                                                                                                      48 PLN    

z buraczanymi gnocchi, puree z selera i żelem jabłkowym
DUCK BREAST with beetroot gnocchi on celery puree & apple jelly

BROWNIE Z MUSEM KOKOSOWO – BURACZANYM                                               16 PLN  
BROWNIE WITH COCONUT & BEETROOT MOUSSE


