
Firmowa kolacja wigilijna to idealny moment na
podziękowanie i podsumowanie całorocznego

zaangażowania Twoich pracownik�w!

Firmowa Kolacja
Wigilijna



Tradycyjny barszcz czerwony z
wigilijnymi uszkami

Eskalopka z miruny w aksamitnym
sosie winnym z suszonymi �liwkami

Kluseczki babuni
Brukselka prażona z sezamem

�wiąteczny strudel z cynamonem z
gałką lod�w

Kompot z suszu

Krem z borowika z łazankami
Łoso� pieczony z sosem

porowym z purée chrzanowym
Pieczona pietrucha w syropie

klonowym
Crumbel �wiąteczny

Kompot z suszu



Bufet ciepły
Le�na Zupa, czyli tradycyjna zupa grzybowa z

kluskami babuni
Dorsz marynowany w ziołach i cytrynie, spaghetti

buraczane na miodzie ze �wieżym koperkiem
Tradycyjny kulebiak w sosie z flambirowanych

pieczarek
Pier� z indyka przygotowana metodą sous vide w

sosie żurawinowym z dodatkiem �wieżego
majeranku

Pieczone ziemniaki w mundurkach z polską salsą
pomidorową

Kopytka szpinakowe w okrasie ziołowo-ma�lanej
Tradycyjne pierogi z kapustą i grzybami

Pierogi ze szpinakiem z cebulką i czosnkiem
Bukiet warzyw z masełkiem czosnkowym

Bufet zimny
Własnej produkcji mięsa marynowane w ziołach

Pasztet zapiekany w cie�cie francuskim z żurawiną
Karp w galarecie po żydowsku z prażonymi

migdałami z miodem
Sałatka z musztardowca i szpinaku z wędzonym

łososiem w sosie cytrusowym
Tradycyjna sałatka jarzynowa z jabłkiem
�led� w occie w korzennych �wiątecznych

aromatach
Chrzan, �wikła, sos tatarski

Pieczywo, masło ziołowe
Bufet słodki

Strucla jabłkowo-cynamonowa z orzechami i
rodzynkami

Menu dla grup od 20 os�b



OGNISKO Z PIECZENIEM KIEŁBASEK NA
PATIO HOTELOWYM 

kiełbaska, pieczywo, og�rki kiszone, 
musztarda, ketchup

LIFE COOKING 1h
STACJA Z PODSMAŻANYMI PIEROGAMI

pierogi z mięsem
pierogi z kapustą i grzybami 

pierogi ze szpinakiem

Menu dla grup od 40 os�b

GRZANIEC
piwo lub wino grzane

z korzennymi przyprawami 
i pomara�czą

ROZGRZEWAJĄCA HERBATKA ZIMOWA
herbata, pomara�cze, go�dziki, 

przyprawa korzenna, syrop malinowy i korzenny
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