CZERWONE MENU

Wspotpracujemy ze sprawdzonymi, lokalnymi dostawcami

RESTAURACUJA

e

z my$la o Twoim zdrowiu! Swieze i jakosciowe produkty to podstawa!

Przystawki i sataty

SALATKA CEZAR Z KURCZAKIEM 39PLN

kapary/pomidor/ser bursztyn/grzanki/sos anchois
1,3,7

ROLADKI Z ROSTBEFU 41 PLN
z musem z baktazana, suszonych pomidoréw oraz
orzechéw z chipsem z buraka i purée z batata

Rostbef/ser biaty/ser bursztyn/jabtko suszone
5,7,8

Zupy

SOLIANKA Z KWASNA SMIETANA 22 PLN

boczek/kietbasa/kapary/oliwki/cytryna
1,7,9

ZUPADNIA 12 PLN

Dla dzieci

NUGGETSY Z KURCZAKA 23 PLN
z frytkami i mizeria
1,3,7

ROSOL Z MAKARONEM 14 PLN
1,3,6,9

Alergeny

1 gluten, 2 skorupiaki, 3 jaja, 4 ryby, 5 orzeszki ziemne, 6 soja, 7
biatka mleka i laktoza, 8 orzechy, 9 seler, 10 gorczyca, 11 ziarna
sezamu, 12 dwutlenek siarki, 13 tubin, 14 mieczaki, 15 grzyby,
16 cytrusy

Dania gtowne

CLUB SANDWICH 39 PLN
tosty z miesem drobiowym, ogérkiem kiszonym,
jajkiem sadzonym, dipem pomidorowym i
frytkami

1,3,7,10

ANTRYKOT Z KURCZAKA 38 PLN
na pertowym kuskusie

jabtko/komosa ryzowa/warzywa/syrop
klonowy/kolendra

1,7

KOFTA 42 PLN
Na floku z plackiem warzywnym oraz satatka raita
zrucola

Czosnek/ kumin/ cukinia/ marchew/ cebula/
papryczki peperoni/ kwasna $mietana
137

BOCZEK KONFITOWANY 48 PLN
na puree ziemniaczanym z aromatem truflowym z
sosem demi glace

chipsy z ucha swinskiego/musztarda francuska/

fasola szparagowa/dynia
7,8,10

SANDACZ 55 PLN
w emulsji maslanej ze szpinakiem na smietanie,
pieczarkami oraz kasza peczak

Tymianek/ skérka z limonki /cytryna/ mieta/ czosnek
1,4,7,15,16

FILET Z£OSOSIA | SALMON FILLET 57 PLN
z zielonym purée ziemniaczanym, marchewka baby i
sosem tropikalnym

marakuja/$mietana/sezam/stonecznik/ptatki migdatéw
4,5,7,8,11, 16

Dodatki

FRYTKI STEKOWE 12 PLN
1,7

ZIEMNIAK PIECZONY 12 PLN
1

MIX SAELAT 12 PLN

10



RED MENU

We work with proven local suppliers with your health in mind!

Fresh and quality products are a must!

Starters and salads

CHICKEN CAESAR SALAD 39 PLN
capers/ tomato / amber cheese / croutons /
anchovy sauce

1,3,7

ROAST BEEF ROLL 41 PLN

with eggplant mousse, dried tomatoes and nuts,
beetroot crisp and sweet potato puree
Roast beef/white cheese/amber cheese/dried

apple
5,7,8

Soups

SOLYANKAWITH SOUR CREAM 22 PLN

bacon/sausage/ capers/ olives/ lemon
1,7,9

SOUP OF THE DAY 12 PLN

For children

CHICKEN NUGGETS 23 PLN

with French fries and minestrone
1,3,7

CHICKEN SOUP WITH NOODLES 14 PLN
1,3,6,9

Allergens

1 gluten, 2 crustaceans, 3 eggs, 4 fish, 5 peanuts, 6 soybeans,
7 milk protein and lactose, 8 nuts, 9 celery, 10 mustard, 11
sesame seeds, 12 sulfur dioxide, 13 lupin, 14 molluscs, 15
mushrooms, 16 citrus

RESTAURACUJA

Freg

Main dishes

CLUB SANDWICH 39 PLN
Toast with chicken meat, pickled cucumber, fried

egg, tomato dip and fries
1,3,7,10

CHICKEN ENTRECOTE 38 PLN
on pearl couscousapple/quinoa/vegetables/ maple

syrup/coriander
1,7

KOFTA 42 PLN
On flock with vegetable pancake and raita salad
with arugula

Garlic/ cumin/ zucchini/ carrot/ onion/ pepperoni/
sour cream

1,3,7

CONFIT BACON 48 PLN
on truffle-flavored mashed potatoes with demi glace
saucepig's ear crisps/french mustard/potato

beans/pumpkin
7,8,10

ZANDER 55 PLN
in butter emulsion with creamed spinach,
mushrooms and pearl barley

Thyme/ lime zest/ lemon/ mint/ garlic
1,4,7,15,16

SALMON FILLET 57 PLN
with green potato purée, baby carrots and tropical
sauce

passion fruit/cream/sesame/sunflower/almond flakes
4,5,7,8,11,16

Dodatki

STEAK FRIES 12 PLN
1,7

BAKED POTATO 12 PLN
1

MIX OF SALAD 12 PLN

10



Vegetarian diets, including vegan diets, are
nutritious and have health benefits!

ONION RINGS 17 PLN
with tomato and tarragon dip

1,3,7

SPINACH AND TOMATO DUMPLINGS 29 PLN

WITH BEETROOT CHIPS

mozzarella/thyme/truffle oil/beetroot
3/1/7/15

MUSHROOM SOUP WITH SOUR CREAM 22PLN
leek/garlic/carrot/ celery

GREEK SALAD WITH CROUTONS 33 PLN
Choice of: with feta cheese, or tofu cheese

1,7,10

SALAD WITH RICOTTA CHEESE AND 34 PLN
CROUTONS

Pear/pomegranate/apple sauce/pumpkin/cucumber
1/7/16

Allergens

1 gluten, 2 crustaceans, 3 eggs, 4 fish, 5 peanuts, 6 soybeans, 7 milk
protein and lactose, 8 nuts, 9 celery, 10 mustard, 11 sesame seeds, 12
sulfur dioxide, 13 lupin, 14 molluscs, 15 mushrooms, 16 citrus

RESTAURACUJA

NS

VEGETABLE DUMPLINGS WITH 37PLN
ZUCCHINI KETCHUP

mushroom powder/roasted onion/parsley leaves
1,/3/9/15

»»BIALOWIESKI” MUSHROOM WITH 39 PLN
BATAT PUREE AND BEETROOT STEAK

Tofu/eggplant/coriander/been mung/quinoa/kale
6/7/9/15

BAKED ZUCCHINI 38 PLN
with sun-dried tomato, mozzarella, lentils

and kale

1,7

VEGETABLE UDON 31PLN

teriyaki sauce/sugar peas/mushroom

onions/peppers/soy beverage
1,6

SEMOLINA PUDDING 21 PLN
with seasonal fruit

chocolate/cocoa/plum/apple/anise/red wine/mint
1/6/7

CRAMBEL WITH PISTACHIO ICE CREAM 19 PLN
With salted caramel and apple-plum mousse

Plum/apple/nuts
1/3/5/7/8

PANCAKE WITH BANANA AND 24 PLN
BLUEBERRY COULIS

banana/mint/pear-lemon syrup
1,3,7,16

CAKE OF THE DAY 16 PLN
STEAK FRIES 12 PLN
1,7

BAKED POTATOES 12 PLN
1

MIX OF SALAD 12 PLN
10



RESTAURACUJA

Dieta wegetarianska, w tym dieta weganska,

jest odzywecza i niesie korzysci zdrowotne! N
s PIEROZKI Z KAPUSTA I GRZYBAMI 37PLN
KRAZKI CEBULOWE 17PLN Z KETCHUPEM Z CUKINII
z dipem pomidorowo - estragonowym . - .
13/7 puder z grzyba/cebula prazona/nac pietruszki
10/3/9/15

SZPINAKOWE | POMIDOROWE KOPYTKA 29 PLN
Z CHIPSEM Z BURAKA GRZYB BIALOWIESKI 39PLN
ZE STEKIEM Z BURAKA NA PUREE Z BATATA

mozzarella/tymianek/oliwa truflowa/burak

3/1/T/15 Tofu/baktazan/kolendra/fasolka mung/komosa/jarmuz
6/7/9/15
CUKINIA ZAPIEKANA 38 PLN

ZUPA GRZYBOWA Z KWASNA SMIETANA 22 PLN zsuszonym pomidorem, mozzarellg, soczewica i
jarmuzem

por/czosnek/marchew/seler 17

1/7/9/15 UDON Z WARZYWAMI 31PLN

sos teriyaki/groszek cukrowy/pieczarka
cebula/papryka/napéj sojowy

1/6
SAELATKA GRECKA Z GRZANKA 33 PLN
do wyboru: z serem feta, lub tofu
1/7/10
SAELATKA Z SEREM RICCOTTA Z GRZANKA 34 PLN PUDDING Z KASZY MANNY 21PLN

Gruszka/granat/mus jabtkowy/dynia/ogérek I owocami sezonowymi

1/7/16
czekolada/kakao/$liwka/jabtko/anyz/wino czerwone/mieta

1/6/7

CRAMBEL Z KULKA LODOW PISTACJOWYCH 19PLN
z karmelem stonym i musem jabtkowo -
sliwkowym

Sliwka/jabtko/orzechy/

1/3/5/7/8

PANCAKE Z BANANEM | COULIS 24PLN
BOROWKOWYM

banan/mieta/syrop gruszkowo-cytrynowy
banana/mint/pear-lemon syrup
1,3,7,16

Alergeny CIASTO DNIA 16 PLN
1 gluten, 2 skorupiaki, 3 jaja, 4 ryby, 5 orzeszki ziemne, 6 soja, 7 biatka
mleka i laktoza, 8 orzechy, 9 seler, 10 gorczyca, 11 ziarna sezamu, 12
dwutlenek siarki, 13 tubin, 14 mieczaki, 15 grzyby, 16 cytrusy

FRYTKI STEKOWE 12 PLN
1,7

ZIEMNIAKI PIECZONE 12 PLN
1

MIX SALAT 12 PLN
10



