ARCHE HOTEL

POLONEZA WARSZAWA

WIGILIA FIRMOWA 2026

W ARCHE HOTEL POLONEZA WARSZAWA

Zapraszamy do organizacji wyjatkowej kolacji swigtecznej w eleganckich

wnetrzach naszego hotelu. Oferujemy wysmienite menu, swigteczng oprawe
oraz atrakcje, ktore podkresla magiczny klimat tego wieczoru.
Zadbamy o kazdy detal, byscie mogli celebrowac sukcesy i cieszyc sie
atmosfera w gronie wspolpracownikow.
Skontaktuj sie z nami — wspolnie stworzymy niezapomniane swieto!

MENU SERWOWANE

ZUPA ZUPA
Tradycyjny barszcz czerwony z Krem z borowika z lazankami
wigilijnymi uszkami

DANIE GEOWNE DANIE GEOWNE
Eskalopka z miruny w aksamitnym Losos pieczony z sosem
sosie szampanskim z winogronem porowym

Kluseczki z batatow Puree chrzanowe
Bukiet warzyw z maselkiem i Mini marchew w syropie z

parmezanem owocem marakui

DESER DESER
Swigteczny strudel z cynamonem z Crumbel $wiateczny

galka lodow

NAPOJE NAPOJE
Kompot z suszu Kompot z suszu
Cena: 108 PLN netto / os Cena: 120 PLN netto / os

ul. Poloneza 85A-87, 02-826 Warszawa  www.archehotelpoloneza.pl sprzedaz@archehotelpoloneza.pl



MENU BUFETOWE/ DO 4H

ZIMNE PRZYSTAWKI
Wiasnej produkcji miesa marynowane w ziotach
Pasztet zapiekany w ciescie francuskim z zurawing
Karp w galarecie po zydowsku z prazonymi migdatami z miodem
Satatka z musztardowca 1 szpinaku z wedzonym fososiem w sosie cytrusowym
Tradycyjna satatka jarzynowa z jabtkiem
Sledz w occie w korzennych swiatecznych aromatach
Chrzan, cwikla, sos tatarski
Pieczywo, masto ziotowe

DANIA GEOWNE
Lesna Zupa, czyli tradycyjna zupa grzybowa z kluskami babuni
Dorsz marynowany w ziotach 1 cytrynie, spaghetti buraczane na miodzie ze
swiezym koperkiem
Tradycyjny kulebiak w sosie z flambirowanych pieczarek
Piers z indyka przygotowana metoda sous vide w sosie zurawinowym z dodatkiem
swiezego majeranku
Pieczone ziemniaki w mundurkach z polskg salsg pomidorowg
Kopytka szpinakowe w okrasie ziolowo-maslanej
Tradycyjne pierogi z kapustg 1 grzybami
Pierogi ze szpinakiem z cebulka 1 czosnkiem
Bukiet warzyw z masetkiem czosnkowym

DESER
Strucla jabitkowo-cynamonowa z orzechami i rodzynkami
Tartaletki z bananem, toffi 1 kremem mascarpone
Owoce filetowane

Cena: 206 PLN netto / os

ul. Poloneza 85A-87, 02-826 Warszawa www.archehotelpoloneza.pl sprzedaz@archehotelpoloneza.pl



MENU SERWOWANE + BUFET/ DO 4H

MENU SERWOWANE - ZESTAW 1 MENU SERWOWANE - ZESTAW 2
Tradycyjny barszcz czerwony z wigilijnymi uszkami Krem z borowika z tazankami
Eskalopka z miruny w aksamitnym sosie }.0S0S pieczony z sosem porowym, puree
szampanskim z winogronem, kluseczki z batatow, LUB chrzanowe, mini marchew w syropie z
bukiet warzyw z maselkiem i parmezanem owocem marakui
Swigteczny strudel z cynamonem z Crumbel swigteczny
gatka lodow
ZIMNE PRZYSTAWKI

Wiasnej produkcji miesa marynowane w ziotach
Pasztet zapiekany w ciescie francuskim z zurawing
Karp w galarecie po zydowsku z prazonymi migdatami z miodem
Satatka z musztardowca 1 szpinaku z wedzonym tososiem w sosie cytrusowym
Tradycyjna satatka jarzynowa z jabtkiem
Sledz w occie w korzennych $wigtecznych aromatach
Chrzan, cwikla, sos tatarski
Pieczywo, masto ziotowe

DANIA GLOWNE
Lesna Zupa, czyli tradycyjna zupa grzybowa z kluskami babuni
Dorsz marynowany w ziotach i1 cytrynie,
spaghetti buraczane na miodzie ze swiezym koperkiem
Tradycyjny kulebiak w sosie z flambirowanych pieczarek
Piers z indyka przygotowana metodg sous vide w sosie zurawinowym
z dodatkiem swiezego majeranku
Pieczone ziemniaki w mundurkach z polska salsg pomidorowg
Kopytka szpinakowe w okrasie ziotowo-maslane]
Tradycyjne pierogi z kapustg 1 grzybami
Pierogi ze szpinakiem z cebulkg 1 czosnkiem
Bukiet warzyw z masetkiem czosnkowym

DESER
Strucla jabtkowo-cynamonowa z orzechami i rodzynkami
Tartaletki z bananem, toffi 1 kremem mascarpone
Owoce filetowane

Cena: 297 PLN netto / os
DODATKOWE PROPOZYCJE

ROZGRZEWAJACA HERBATKA ZIMOWA GRZANIEC
herbata, pomarancze, gozdziki, piwo lub wino grzane z korzennymi
przyprawa korzenna, syrop malinowy 1 korzenny przyprawami i pomaranczg
Cena: 19 PLN netto / os Cena: 23 PLN netto / os

ul. Poloneza 85A-87, 02-826 Warszawa  www.archehotelpoloneza.pl sprzedaz@archehotelpoloneza.pl
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