
Sylwester w Krakowie



Kolacja Sylwestrowa
S Y L W E S T R O W Y  W I E C Z Ó R  W  G AV I  R O Z P O C Z N I E M Y  K I E L I S Z K I E M  

P R O S E C C O ,  B Y  N A S T Ę P N I E  Z A P R O S I Ć  P A Ń S T WA  N A  S Z E Ś C I O D A N I O WĄ  

K O L A C J Ę  D E G U S T A C Y J N Ą ,  K T Ó R E J  K O L E J N E  O D S Ł O N Y  D O P E Ł N I  

S T A R A N N I E  S K O M P O N O W A N A  S E L E K C J A  W I N  L U B  B E Z A L K O H O L O W Y  

P A I R I N G .  P R Z Y  D Ź W I Ę K A C H  M U Z Y K I  N A  Ż Y W O  W I E C Z Ó R  B Ę D Z I E  

P Ł Y N Ą Ł  W  S T R O N Ę  P Ó Ł N O C Y ,  A  W R A Z  Z  J E J  N A D E J Ś C I E M  W Z N I E S I E M Y  

T O A S T  K I E L I S Z K I E M  S Z A M P A N A  Z A  N O W Y  R O K .  K O L A C J A  O D B Ę D Z I E  S I Ę  

3 1  G R U D N I A  W  G O D Z I N A C H  2 0 : 0 0 – 0 1 : 0 0 .  L I C Z B A  M I E J S C  J E S T  

O G R A N I C Z O N A .  O F E R T A  B E Z Z W R O T N A .  W Y M A G A N A  P R Z E D P Ł A T A .  

O F E R T A  P R Z E Z N A C Z O N A  W Y Ł Ą C Z N I E  D L A  O S Ó B  D O R O S Ł Y C H .

Kolacja Sylwestrowa

New Year’s Eve Dinner
W E  W I L L  B E G I N  T H E  N E W  Y E A R ’ S  E V E  A T  G AV I  W I T H  A  G L A S S  O F  

P R O S E C C O ,  F O L L O W E D  B Y  A  S I X - C O U R S E  T A S T I N G  D I N N E R ,  E A C H  

C O U R S E  C O M P L E M E N T E D  B Y  A  C A R E F U L L Y  C U R A T E D  W I N E  P A I R I N G  O R  

A N  A L C O H O L - F R E E  A L T E R N A T I V E .  A C C O M P A N I E D  B Y  L I V E  M U S I C ,  T H E  

E V E N I N G  W I L L  U N F O L D  T O W A R D S  M I D N I G H T ,  W H E N  W E  W I L L  R A I S E  A  

G L A S S  O F  C H A M P A G N E  T O  T H E  N E W  Y E A R .  T H E  D I N N E R  W I L L  T A K E  

P L A C E  O N  3 1  D E C E M B E R  F R O M  8 : 0 0  P M  T O  1 : 0 0  A M .  L I M I T E D  

AVA I L A B I L I T Y.  T H E  O F F E R  I S  N O N - R E F U N D A B L E .  P R E P A Y M E N T  I S  

R E Q U I R E D .  T H E  O F F E R  I S  AVA I L A B L E  T O  A D U L T S  O N L Y.

New Year’s Eve Dinner

C E N A  O D  |  P R I C E  F R O M
2 400 PLN
ZA PARĘ /  PER COUPLE



M E N U  S Y L W E S T R O W E

O S T R Y G A  Z  P I K A N T N Ą  T R U S K A W K Ą

F I L E T  Z  D O R A D Y

Piklowanej w orientalnych przyprawach

S A Ł A T K A  Z  G R I L L O W A N Y C H  K A L M A R Ó W

Emulsja z papryki, szafranowe aioli ziemniaczane, 
ogórek, rzodkiewka

lub

M I N I  W E L L I N G T O N  Z  D Z I C Z Y Z N Y

Seler, trufla

K R E M  Z  H O M A R A

H A L I B U T  P I E C Z O N Y  Z  C Y T R Y N Ą

Pieczony kalafior, zielone jabłko, kapary

lub

C O M B E R  J A G N I Ę C Y  I  D U S Z O N A  B I O D R Ó W K A

Salsefia, karczoch

A N A N A S  W  B I A Ł E J  C Z E K O L A D Z I E

Mrożony kokos

Wine Pairing
Prosecco Superiore Brut San Fermo Bellenda

2024, DOCG Prosecco Superiore, Conegliano Valdobbiadene, 
Veneto, Włochy | Glera

Crémant de Bordeaux Blanc Brut Nature

Grüner Veltliner Weinzierlberg Weingut 
Stadt Krems

2023, DAC Weinviertel, Austria | Grüner Veltliner

Albariño Albanta Altos de Torona
2023, DO Rías Baixas, Hiszpania | Albariño

Valpolicella Classico Superiore Ripasso 
Bonnazzi Dario e Fabio

2022, DOC Valpolicella Classico Superiore Ripasso, 
Włochy | Corvina Blend

Viognier „Le Faillet” Domaine Grand-Chemin
2022, IGP Pays d’Oc, Francja | Viognier

Chardonnay Freemark Abbey
2022, AVA Napa Valley, USA | Chardonnay

Pinot Noir Bourgogne „Le Cornevent” 
Château du Cray

2022, AOC Bourgogne, Francja | Pinot Noir

Riesling Königswingert Halbtrocken 
Wachtenburg Winzer

2023, Niemcy | Riesling

Champagne Excellence Extra Brut Gosset
NV, AOC Champagne, Francja | Pinot Noir, Chardonnay, 

Pinot Meunier

N E W  Y E A R ’ S  E V E  M E N U

O Y S T E R  W I T H  S P I C E D  S T R A W B E R R Y

S E A  B R E A M  F I L L E T

Pickled with Oriental Spices

G R I L L E D  S Q U I D  S A L A D

Pepper emulsion, saffron potato aioli, 
cucumber, radish

or

M I N I  V E N I S O N  W E L L I N G T O N

Celeriac, truffle

L O B S T E R  B I S Q U E

O V E N - R O A S T E D  H A L I B U T  W I T H  L E M O N

Roasted cauliflower, green apple, capers

or

L A M B  L O I N  A N D  B R A I S E D  L A M B  R U M P

Salsify, artichoke

P I N E A P P L E  I N  W H I T E  C H O C O L A T E

Frozen coconut







