


Signature Cocktail

Golden Hope
Rum / Zioła / Brzoskwinia

/ Cytryna / Dym
Rum / Herbs / Peach 

/ Lemon / Smoke

60 ZŁ

Inspiracją do skomponowania Golden Hope był znajdujący się w sąsiedztwie naszego 
hotelu zamek królewski na Wawelu, a konkretnie kolekcja znajdujących się tam 
arrasów. Ogromną część tych ręcznie tkanych dzieł sztuki stanowią motywy fauny 
i flory. I tak właśnie w szkle o kształcie łabędzia, którego często możemy spotkać 
pływającego na zakolu Wisły, zamknęliśmy koktajl na bazie rumu z Barbadosu. 
Sam trunek odwołuje się do występujących na arrasach motywów - wówczas coraz 

popularniejszych - podróży do najdalszych zakątków świata.

Composition of Golden Hope was inspired by the Wawel Royal Castle and its collection 
of tapestries. In a great part of these hand-woven works of art you will find flora 
and fauna motifs. That is why we have decided to sealed a cocktail based on Barbados 
rum in a swan-shaped glass. Form was inspired by the swans which you can often find 
floating on a bend of the Vistula River and the spirit itself refers to the motifs of travels 
to the farthest corners of the world appearing on the tapestries - then increasingly 

popular.



Uprzejmie informujemy, iż do stolika od  5 osób, 
doliczany jest serwis w wysokości 10% wartości rachunku.

10% service charge will be added to the bill for parties of 5 people or more



Bespoke
Cocktails



Whisper

Słodko-gorzki balans z wyraźną czekoladową 
nutą. Dla tych, którzy lubią się zanurzyć 

w intensywnych smakach z odrobiną słodyczy.

A bitter-sweet balance with a distinct chocolate 
note. For those who like to dive into bold flavors 

with a touch of sweetness.

Botucal Mantuano Rum / 
Bitter Fusetti Cacao / Triple Sec

Botucal Mantuano Rum / 
Bitter Fusetti Cacao / Triple Sec

Ten koktajl to cichy dialog między świeżością 
a owocowym aromatem, gładki i przyjemny 

na każdym łyku.

This cocktail is a quiet dialogue between 
freshness and fruity aroma, smooth and pleasant 

with every sip.

Woodford Reserve Bourbon/ Likier 
Brzoskwiniowy / Amaro Montenegro / Mięta
Woodford Reserve Bourbon / Peach Liqueur 

/ Amaro Montenegro / Mint

Noir

45 ZŁ

45 ZŁ



Śródziemnomorski klimat z ziołową świeżością 
i delikatną słodyczą. Orzeźwia i pozostawia 

przyjemne uczucie lekkości.

Mediterranean vibe with herbal freshness 
and gentle sweetness. Refreshes and leaves 

a pleasant light feeling.

Gin Mare / Noilly Prat Dry / Grejpfrut / 
Tymianek / Miód / Cytryna / Białko

Gin Mare / Noilly Prat Dry / Grapefruit / 
Thyme / Honey / Lemon / Egg White

Subtelny, kwiatowy i lekko owocowy, z nutą 
pikantnego zaskoczenia. Odświeża i pobudza 

do nowych doznań.

Subtle, floral, and slightly fruity with a spicy twist. 
Refreshes and awakens new sensations.

Lillet Rose / Prosecco / Rabarbar / 
Różowy Pieprz

Lillet Rose / Prosecco / Rhubarb / 
Pink Pepper

Breeze

Blush

40 ZŁ

50 ZŁ



Ciepły, słodki blask w szklance — Glow to koktajl, 
który rozświetla nawet najbardziej pochmurne dni.

Warm, sweet glow in a glass — Glow is a cocktail that 
brightens even the gloomiest days.

Koskenkorva Wódka Wanilia / Martini 
Ambrato / Gruszka / Cytryna /

 Miód Gryczany / Prosecco
Koskenkorva Vanilla Vodka / Martini 

Ambrato / Pear / Lemon /
 Buckwheat Honey / Prosecco

Glow

Chest

50 ZŁ

45 ZŁ

Smak tajemnicy i przygody ukryty w pirackim skarbie. 
Wytrawne, dymne, i zaskakująco głębokie doznania.

The taste of mystery and adventure hidden in 
a pirate’s treasure. Dry, smoky, and surprisingly deep 

sensations.

Lustau Oloroso Sherry / Calvados Boulard 
V.S.O.P / Lapsang Souchong / Kakao / Dym

Lustau Oloroso Sherry / Calvados Boulard 
V.S.O.P / Lapsang Souchong / Cocoa / Smoke



Orzeźwiająca kremowość połączona z chłodnym 
oddechem mięty i ogórka. Idealny deserowy koktajl 

na gorące dni.

Refreshing creaminess combined with the cool 
breath of mint and cucumber. A perfect dessert 

cocktail for hot days.

Likier Miętowy / Planteray 3 Stars Rum / Likier 
Kakao / Branca Menta / Ogórek / Śmietanka

Mint Liqueur / Planteray 3 Stars Rum / Cocoa 
Liqueur / Branca Menta / Cucumber / Cream

Orzeźwiający i lekki koktajl bezalkoholowy, 
z japońską herbatą i owocową świeżością. Doskonały 

wybór, gdy chcesz poczuć naturalną energię.

A refreshing and light non-alcoholic cocktail, 
featuring Japanese tea and fruity freshness. 

A perfect choice when you want to feel natural energy.

Gordon’s 0% Gin / Owocowa Sencha / 
Cytryna / Tonic

Gordon’s 0% Gin / Fruit Sencha / 
Lemon / Tonic

Chill

Lume 0%

35 ZŁ

40 ZŁ



Uprzejmie informujemy, iż do stolika od  5 osób, 
doliczany jest serwis w wysokości 10% wartości rachunku.

10% service charge will be added to the bill for parties of 5 people or more



Classic
Cocktails



Stworzony na wzór klasycznego Daiquiri, który był ulubionym koktajlem 
Ernesta Hemingwaya (odpowiedzialnego zresztą za jego światową sławę). 
Wybieraną przez pisarza wersją była ta mocniejsza, z podwójnym białym 

rumem - zwana Papa Doble. Istnieją pogłoski, że najlepsze daiquiri podają 
w Hawanie, w słynnej La Floridita. Z pewnością warto sprawdzić będąc 

w okolicy.

Inspired by the classic Daiquiri, Ernest Hemingway's favorite cocktail who 
was responsible for its worldwide fame. His favorite version was the 

stronger one, with double white rum - called Papa Doble. As urban legend 
has it, they serve the best daiquiri in Havana, at the famous La Floridita. 

Definitely worth trying if you were in the neighborhood.

Rum / Limonka / Grejpfrut / Likier Maraschino
Rum / Lime / Grapefruit / Maraschino Liqueur

45 ZŁ

Uważa się, że przepis na koktajl Apple Martini powstał w latach 90., kiedy 
serwowano go w barze w Los Angeles w Kalifornii. Nazywał się wtedy Adam's 

Apple Martini (Martini Jabłka Adama), a ostatecznie stało się Apple Martini lub 
Appletini.

The Apple Martini cocktail recipe is believed to have originated in the 90s 
when it was served in a bar in Los Angeles, California. It was called Adam's 

Apple Martini, then eventually became the Apple Martini or Appletini.

Wódka / Likier Jabłkowy / Cytryna  
Vodka / Apple Liquer / Lemon 

40 ZŁ

Appletini

Hemingway Daiquiri 



W 1838 roku we francuskiej części Nowego Orleanu, Antoine Peychaud - aptekarz oraz 
twórca esencji ziołowych o nazwie Sazerac - wraz z gronem przyjaciół podczas jednego 
ze spotkań degustowali mieszankę cognacu oraz esencji własnej produkcji. Receptura 
okazała się strzałem w dziesiątkę i szybko się rozpowszechniła. Obecnie Sazerac jest 

jednym z najpopularniejszych koktajli nowoorleańskich.

in 1838, in the French part of New Orleans, Antoine Peychaud - a pharmacist and 
composer of herbal essences called Sazerac - with a group of friends, during one of their 
meetings, have tasted a mixture of cognac and their essences. The recipe turned out to 

be a hit and quickly spread. Today, Sazerac is one of the most popular New Orleans 
cocktails. 

Cognac / żytnia whisky / absynt /
cukier trzcinowy / peychaud’s bitter

Cognac / rye whiskey / absinthe / cane sugar / peychaud’s bitter

55 ZŁ

Nazwa koktajlu pochodzi z języka francuskiego i oznacza „Stary plac”. Odnosi się 
do najstarszej dzielnicy Nowego Orleanu, w której, w hotelu Monteleone znajduje się 
Carousel Bar. Sam bar faktycznie jest prawdziwą karuzelą, która co 15 minut wprawia 

w ruch wszystkie krzesła barowe i przesuwa je o jedno miejsce, a jego szef  w 1938 
roku opracował recepturę Vieux Carré.

This great recipe was developed in 1938 by the head of the Carousel Bar 
at the Monteleone Hotel in New Orleans. This bar is actually a carousel that sets all 

the bar chairs in motion and moves them one seat every 15 minutes! The name of the 
cocktail bar comes from the French, which translates  as "Old Square" - the oldest 

neighborhood in New Orleans, dating back to French colonial times.

cognac / żytnia whisky / likier Benedictine D.O.M
/ red vermouth / bitters 

cognac / rye whisky / Benedictine D.O.M. liqueur 
/ red vermouth / bitters

55 ZŁ

Vieux Carré 

Sazerac



Koktajle od zawsze konsekwentnie odzwierciedlają trendy, modę i ikony 
swoich czasów zarówno w składnikach, jak i nazwach. Lata 20. i 30. XX 

wieku często są określane „Złotą Erą Lotnictwa”, łatwo można się 
domyślić skąd pochodzi inspiracja „Aviation” (z ang. „lotnictwo”). 

Cocktails have always reflected the trends, fashions and icons of their 
time in both ingredients and names. The 1920s and 1930s are often 

referred to as the Golden Age of Aviation. The inspiration of this one
 is easy to guess then. 

Gin / Likier Fiołkowy / Limonka / Likier Maraschino
Gin / Violet Liqueur / Lime / Maraschino Liqueur

40 ZŁ

Nazwa koktajlu wywodzi się od nazwy założonego w 1882 roku Gentleman’s 
Club z Filadelfii. W 1909 roku w magazynie „Esquire” został opisany jako 

lekka kompozycja dla osób, które nie lubią stanowczych koktajli. Aktualnie 
rekomendowany dla ceniących sobie wyczuwalną moc alkoholu. Świetny 

przykład na to, jak zmieniają się gusta i upodobania na przełomie lat. 

The drink takes its name from the Philadelphia-based Gentleman's Club, 
founded in 1882. In 1909, ‘Esquire’ magazine described it as a light mix for 

people who don't like assertive cocktails. Currently, the recipe 
is recommended for those who appreciate palpable alcohol strength. 

A great example of how tastes and preferences change over the years. 

Gin / Dry Vermouth / Malina / Cytryna / Białko Jaja
Gin / Dry Vermouth / Raspberry / Lemon / Egg White

45 ZŁ

Clover Club 

Aviation



Uważany za prekursora wszystkich koktajli typu Martini. Jego historia nie jest 
dokładnie znana, jednak pochodzenia upatruję się w miasteczku Martinez w 
Stanach Zjednoczonych, gdzie co roku odbywa się tam święto tego koktajlu. 

Pierwsze udokumentowane receptury pochodzą z końca XIX wieku.

The Martinez is a classic cokctail that is widely regarded as the direct 
precursor to the Martini. It probably originated in the town of Martinez in the 

United States, where a celebration of this cocktail takes place every year. The 
first documented recipes date back to the late 19th century. 

Gin /  Wermut / Likier Maraschino / Orange Bitters
Gin / Vermouth / Maraschino Liqueur / Orange Bitters

45 ZŁ

Koktajl przygotowywany z trzech równych porcji ginu, słodkiego wermutu i 
gorzkiego likieru. Napój po raz pierwszy podano prawdopodobnie w roku 

1919 we florenckiej kawiarni Casoni na żądanie hrabiego Camilla 
Negroniego, który chciał, aby do jego ulubionego drinka Americano dodano 

też gin.

A cocktail prepared with three equal portions of gin, sweet vermouth and 
bitter liqueur. The drink was probably first served in 1919 in the Casoni café 
in Florence at the request of Count Camillo Negroni, who wanted gin to be 

added to his favorite drink, Americano.

gin / Campari / czerwony Wermut 
gin / Campari / red vermouth

40 ZŁ

Martinez

Negroni



Uprzejmie informujemy, iż do stolika od  5 osób, 
doliczany jest serwis w wysokości 10% wartości rachunku.

10% service charge will be added to the bill for parties of 5 people or more



Krewetki w panko
Panko prawns

z majonezem sweet chili
with sweet chili mayonnaise

68 ZŁ

Tatar wołowy
Beef tartare

na grzankach z musztardą figową
i majonezem grzybowym

with fig mustard,
mushroom mayonnaise on croutons

79 ZŁ

Sałatka Cezar
Caesar Salad

Sałata rzymska, chrupiący boczek,
pomidor, parmezan, sos Cezar

romaine lettuce, crispy bacon, 
tomato, parmesan, caesar dressing

Krewetki tygrysie
tiger prawns

98 ZŁ 

Kurczak kukurydziany
corn-fed chicken

68 ZŁ 

Club Menu

 



Frytki truflowe
Truffle fries

z oliwą truflową, parmezanem i pietruszką
with truffle oil, Parmesan and parsley

28 ZŁ

Burger 9 oz
Burger 9 oz

w bułce brioche z serem cheddar, bekonem, 
grillowaną cebulą i ogórkiem kiszonym; frytki

in brioche bun with cheddar cheese, bacon, 
grilled onion and pickled cucumber; French fries

108 ZŁ

Deska serów i wędlin
Cheese and cold cuts board

z marmoladą figową, chutney z cebuli, pomidorkami cherry,
winogronami, grissini i pieczywem

with fig marmalade, onion chutney, cherry tomatoes, 
grapes, grissini and bread

96 ZŁ

Club sandwich
Club sandwich

z kurczakiem, bekonem, serem cheddar 
i jajkiem na sałacie rzymskiej; frytki
with chicken, bacon, cheddar cheese

and egg on romaine lettuce; French fries
72 ZŁ



Botucal Reserva Exclusiva 50%

Botucal mantuano 40%

Brugal 1888 Gran Reserva 40% 
Bumbu 40%

Eminiente Reserva 7 y.o. 43%

Plantery Original Dark 40%

Plantery White Rum 3 Stars 41,2%

Ron Zacapa Sistema 23 Solera 43%

Ron Zacapa xo 40% 

50 zł
40 zł
50 zł
 35 zł
55 zł
25 zł
25 zł
55 zł
95 zł

rum                                                           4cl

Ardbeg Ten 45% 
Ardbeg Twenty One  46%

Ardbeg Uigeadail 54,2%  
Balvenie 12 y.o. Double Wood 40% 
Balvenie 14 y.o. Caribbean Cask 43%

Balvenie 16 y.o. French Oak 47,6% 
Balvenie 21 y.o. Port Wood 40% 
Balvenie 25 y.o.  48% 

Balvenie 30 y.o.  44%

Glen Breton Ice Wine 12 y.o. 40%

Glendronach 12 y.o. 43%  
Glenfiddich 12 y.o. 40%

Glenfiddich 15 y.o. 40%

Glenfiddich 18 y.o. 40%

Glenfiddich 30 y.o. 43%

Glenglassaugh 12 y.o. 45% 
Glenlivet 21 y.o. 43%

Glenmorangie 10 y.o. 40% 
Hakushu 18 y.o. 43% 
Lagavulin 16 y.o. 43% 
Macallan 12 y.o.  D. C. 40% 
Macallan 15 y.o.  D. C. 43% 
Macallan 18 y.o.  D. C. 43%

Macallan 30 y.o.  D. C. 45% 
Talisker 10 y.o. 45,8% 
 

 55 zł
295 zł |  530 zł

 65 zł
45 zł
 55 zł
155 zł
175 zł

295 zł |   530 zł
695 zł | 1350 zł

60 zł
40 zł
40 zł
55 zł
75 zł

 295 zł |  530 zł
45 zł

175 zł
40 zł

275 zł |  475 zł
70 zł
60 zł
115 zł

290 zł
1100 zł | 1950 zł

35 zł

single malt whisky  4cl 2cl

Conde De Osborne 40,5%

Courvoisier v.s. 40%

Courvoisier v.s.o.p 40% 
Hennessy Paradis 40%

Hennessy v.s.  40%

Hennessy x.o. 40% 

Martell Cordon Bleu 40%

Metaxa 12* 40%

Rēmy Martin Louis XIII 40%

40 zł
 45 zł
 55 zł

 440 zł |  780 zł
  45 zł

 190 zł
160 zł
 35 zł

1050 zł | 1850 zł

cognac/brandy

Calvados Boulard Grand Solage 40%

Cles des Ducs v.s.o.p Armagnac 40%

35 zł
35 zł

calvados/armagnac               4cl

Bulleit Bourbon F. W. 45%

Bulleit Rye Small Batch 45% 

Elijah Craig Barrel Proof 62,1%

Jack Daniel's Gentleman Jack 40%

Jack Daniel's Single Barrel 45%

Woodford Reserve 43,2%

25 zł
30 zł
60 zł
35 zł
50 zł
40 zł

bourbon/whiskey                 4cl

Boan Marsala Cask 47%

Chivas Regal 12 y.o. 40% 

Chivas Regal 18 y.o. 40% 

Chivas Royal Salute 21 y.o. 40% 

Hibiki Harmony Suntory 43% 

Hibiki 17 y.o. Suntory 43%

Johnnie Walker B. L. 12 y.o. 40% 

Johnnie Walker 18 y.o. 40% 

Monkey Shoulder 40%

Roe&CO Irish 45% 

  50 zł
30 zł
 65 zł

 135 zł
105 zł

440 zł |  780 zł
30 zł

 60 zł
 35 zł
35 zł

 

blended whisky                         4cl

 4cl 2cl

 2cl



Acqua Panna 0,25 l 
Acqua Panna 0,75 l
S.Pellegrino 0,25 l
S.Pellegrino 0,75 l 

18 zł
35 zł
 18 zł
35 zł

napoje zimne / cold drinks
woda / water

Sok / Juice 0,25 l
Coca – Cola 0,25 l
Coca – Cola Zero 0,25 l
Fanta 0,25 l
Sprite 0,25 l
Fentimans Tonic Water 0,2 l
Red Bull 0,25 l

16 zł
16 zł
16 zł
16 zł
16 zł
22 zł
26 zł

Beefeater 40%

Bombay Sapphire 40%  
Monkey 47 29%   
Hendrick’s 41,4%  
Gin Mare 42,7%  
Malfy Gin Rosa 41%  
Polish Forest Gin 42,7%  
Roku Japanese Craft Gin 43%   
Tanqueray no. 10 47,3%  

25 zł
30 zł
55 zł
45 zł
45 zł
30 zł
35 zł
35 zł
35 zł

gin                                                      4cl

Grimbergen Blonde 0,33 l 5,5%  
Grimbergen Blanche 0,33 l 5%

Guinness 0,44 l 5% 

25 zł
25 zł
30 zł

piwo/beer

 
Heineken 0,33 l 5% 
Heineken 0,0% 0,33 l 
Tyskie 0,33 l 5,2%

25 zł
25 zł
20 zł

Americano 
Espresso 
Double Espresso 
Flat white 
Cappuccino 
Caffe Latte 
Irish coffee 

 18 zł
 18 zł

 20 zł
20 zł
20 zł
 20 zł
 35 zł

napoje gorące / hot drinks
kawa illy / coffee illy

24 złCzarna / Earl Grey / Zielona
Black / Earl Grey / Green

herbata liściasta / leaf tea
ronnefeldt

Don Julio 38%  
Don Julio 1942 38%   
Herradura 40%  
Mezcal 41%  
Volcan Blanco 40%   

45 zł
150 zł

55 zł
50 zł
50 zł

tequila/mezcal                      4cl

28 zł
30 zł
30 zł
25 zł
25 zł
20 zł
20 zł
48 zł

Liqueur / Vermouth            4cl
Lillet 38%  
Martini Rubino 18%

Martini Ambrato 18%

Nolly Prat 18%

Amaretto Disaronno 28%

Cointreau 40%

Baileys 17%

Antica Formula 16,5% 

Belvedere 40%  
Belvedere Lake Bartężek 40%  
Belvedere Smogóry Forest 40%    
Chopin Potato 40%  
Grey Goose 40%    
Ostoya 40%  
Reyka 40%  
Staropolska 38%  
Grappa Moscato 40%

Żubrówka Bison Grass 37,5%

    
 

35 zł
50 zł
50 zł
40 zł

 40 zł
25 zł
30 zł
20 zł
30 zł
25 zł

vodka/grappa                        4cl

KAWA ORAZ HERBATA POCHODZĄCA Z ZRÓWNOWAŻONEJ UPRAWY
COFFEE AND TEA SOURCED FROM SUSTAINABLE CULTIVATION 



Uprzejmie informujemy, iż do stolika od  5 osób, 
doliczany jest serwis w wysokości 10% wartości rachunku.

10% service charge will be added to the bill for parties of 5 people or more


