
Signature Cocktail

Golden Hope
Rum / Zioła / Brzoskwinia

/ Cytryna / Dym
Rum / Herbs / Peach 

/ Lemon / Smoke

55 ZŁ

Inspiracją do skomponowania Golden Hope był znajdujący się w sąsiedztwie naszego 
hotelu zamek królewski na Wawelu, a konkretnie kolekcja znajdujących się tam 
arrasów. Ogromną część tych ręcznie tkanych dzieł sztuki stanowią motywy fauny 
i flory. I tak właśnie w szkle o kształcie łabędzia, którego często możemy spotkać 
pływającego na zakolu Wisły, zamknęliśmy koktajl na bazie rumu z Barbadosu. 
Sam trunek odwołuje się do występujących na arrasach motywów - wówczas coraz 

popularniejszych - podróży do najdalszych zakątków świata.

Composition of Golden Hope was inspired by the Wawel Royal Castle and its collection 
of tapestries. In a great part of these hand-woven works of art you will find flora 
and fauna motifs. That is why we have decided to sealed a cocktail based on Barbados 
rum in a swan-shaped glass. Form was inspired by the swans which you can often find 
floating on a bend of the Vistula River and the spirit itself refers to the motifs of travels 
to the farthest corners of the world appearing on the tapestries - then increasingly 

popular.





Bespoke
Cocktails



Zbalansowana wersja króla klasyków 
łącząca w sobie polski las 

z akcentami śródziemnomorskimi.

A balanced version of the king of classics, 
combining Polish forest 

with Mediterranean accents.

Polish Forest Gin 
/ O’live Gin / Turnau Szlachetny Zbiór 

/ Aronia
Polish Forest Gin 

/ O’live Gin / Turnau Noble Harvest 
/ Chokeberry

Ostra i rozgrzewająca mikstura 
prezentowana z diabelskim urokiem.

A spicy and warming mixture 
served with devilish charm. 

Tequila Blanco 
/ Likier z papryczek chilli

 / Ginger Beer / Limonka
Tequila Blanco 

/ Chilli Pepper Liqueur 
/ Ginger Beer / Lime 

Mr Morning Star 

Forest drop Martini

50 ZŁ

55 ZŁ



Orzeźwiająca bazylia i cierpki hibiskus 
połączone słodyczą brzoskwiń, 

czyli nasz smash.

Refreshing basil and tart hibiscus 
combined with the sweetness of peaches, 

resulting in our smash.

Biały rum 
/ Syrop brzoskwinia-hibiskus 

/ Cytryna  / Bazylia 
White Rum 

/ Peach and Hibiscus Syrup 
/ Lemon / Basil

Słodko-pikantne serce 
chronione warstwą burgundowej wytrawności, 

całość skryta za zasłoną dymu.

Sweet and spicy heart 
protected by a layer of burgundy dryness, 

all hidden behind a curtain of smoke.

Żytnia whisky infuzowana rozmarynem 
/ Syrop Mango-różowy pieprz / cytryna 

/ Bodegas Arrocal  
Rye whisky infused with rosemary 

/ Mango-red pepper Syrup / Lemon 
/ Bodegas Arrocal

Smoke on firewater

Sharp minded

40 ZŁ

40 ZŁ



Mechanizm - gotowy do działania. 
Koktajl na ciepło o wiodącej nucie 

pomarańczy i piernika - odjazd!

Mechanism - ready for action. 
A warm cocktail with the main notes 
of orange and gingerbread - wicked! 

Glenfiddich 12 / Grand Marnier 
/ Syrop piernikowy / Cytryna

Glenfiddich 12 / Grand Marnier 
/ Gingerbread Syrup / Lemon

Kompozycja dedykowana 
miłośnikom koktajli delikatnych, kwiatowych, 

o niższej zawartości alkoholu. 

A composition dedicated 
to lovers of delicate, floral cocktails 

with lower alcohol content. 

Białe Porto 
/ Likier z kwiatu bzu 

/ Pulpa z Marakui 
White Porto

 / Elderflower Liqueur 
/ Passion fruit pulp

Flor de Porto*

O’clock Orange

35 ZŁ

50 ZŁ

*niska zawartość alkoholu
low ABV cocktail



Zimowa wersja koktajlu stworzonego 
dla Naomi Campbell, zawierająca 

w sobie akcent goździków i żurawiny.

A winter version of the cocktail 
created for Naomi Campbell, 

with an accent of cloves and cranberries.

Waniliowa wódka / Likier ziołowy  
/ Likier Żurawinowy / Espresso  
Vanilla vodka / Herbal Liqueur 
/ Cranberry Liqueur / Espresso 

Propozycja deserowa dla fanów słodkości. 
Rubinowe wnętrze na bazie brandy 
i jeżyn przykryte puchatą chmurką.

A dessert proposition for sweets fans. 
Ruby soul of brandy and blackberries 

covered with a fluffy cloud.

Rum / Falernum / Zioła 
/ Limonka / Wiśnia 

Rum / Falernum / Herbs 
/ Lime / Cherry

Little treat 

Evespresso Tiny

45 ZŁ

45 ZŁ





Classic
Cocktails



Stworzony na wzór klasycznego Daiquiri, który był ulubionym koktajlem 
Ernesta Hemingwaya (odpowiedzialnego zresztą za jego światową sławę). 
Wybieraną przez pisarza wersją była ta mocniejsza, z podwójnym białym 

rumem - zwana Papa Doble. Istnieją pogłoski, że najlepsze daiquiri podają 
w Hawanie, w słynnej La Floridita. Z pewnością warto sprawdzić będąc 

w okolicy.

Inspired by the classic Daiquiri, Ernest Hemingway's favorite cocktail who 
was responsible for its worldwide fame. His favorite version was the 

stronger one, with double white rum - called Papa Doble. As urban legend 
has it, they serve the best daiquiri in Havana, at the famous La Floridita. 

Definitely worth trying if you were in the neighborhood.

Rum / Limonka / Grejpfrut / Likier Maraschino
Rum / Lime / Grapefruit / Maraschino Liqueur

35 ZŁ

Koktajl powstał w latach dwudziestych, w erze prohibicji, w Detroit, 
po czym popadł w zapomnienie. W 2004 roku drink został ponownie 

odkryty w Seattle. Ze swoim jasnym, bladozielonym kolorem idealnie 
pasuje do tego „Szmaragdowego Miasta”. Nic więc dziwnego, że właśnie 

ono jest uważane za kolebkę Last Word.

The cocktail was born in the 1920s, during the Prohibition era in Detroit, 
after which was forgotten. In 2004, the drink was rediscovered in Seattle. 

With its bright, pale green color, it fits perfectly in this "Emerald City." 
No wonder it is considered as the origin of Last Word. 

Gin / Green Chartreuse / Limonka / Triple Sec
Gin / Green Chartreuse / Lime / Triple Sec 

55 ZŁ

The Last Word 

Hemingway Daiquiri 



W 1838 roku we francuskiej części Nowego Orleanu, Antoine Peychaud - 
aptekarz oraz twórca esencji ziołowych o nazwie Sazerac – wraz z gronem 

przyjaciół podczas jednego ze spotkań degustowali mieszankę cognacu 
oraz esencji własnej produkcji. Receptura okazała się strzałem 

w dziesiątkę i szybko się rozpowszechniła. Obecnie Sazerac jest jednym 
z najpopularniejszych koktajli nowoorleańskich. 

In 1838, in the French part of New Orleans, Antoine Peychaud 
- a pharmacist and composer of herbal essences called Sazerac - with 
a group of friends, during one of their meetings, have tasted a mixture 

of cognac and their essences. The recipe turned out to be a hit and quickly 
spread. Today, Sazerac is one of the most popular New Orleans cocktails. 

Cognac / Absynt / Cukier Trzcinowy / Peychaud’s Bitter 
Cognac / Absinthe / Cane Sugar / Peychaud's Bitter 

50 ZŁ

Nazwa koktajlu pochodzi z języka francuskiego i oznacza „Stary plac”. Odnosi 
się do najstarszej dzielnicy Nowego Orleanu, w której, w hotelu Monteleone 

znajduje się Carousel Bar. Sam bar faktycznie jest prawdziwą karuzelą, która 
co 15 minut wprawia w ruch wszystkie krzesła barowe i przesuwa je o jedno 

miejsce, a jego szef  w 1938 roku opracował recepturę Vieux Carré.

This great recipe was developed in 1938 by the head of the Carousel Bar 
at the Monteleone Hotel in New Orleans. This bar is actually a carousel that 
sets all the bar chairs in motion and moves them one seat every 15 minutes! 

The name of the cocktail bar comes from the French, which translates 
as "Old Square" - the oldest neighborhood in New Orleans, dating back 

to French colonial times.

Cognac / Burbon / Żytnia Whisky / Peychaud’s Bitter 
Cognac / Bourbon / Rye Whisky / Peychaud's Bitter  

55 ZŁ

Vieux Carré 

Sazerac



Koktajle od zawsze konsekwentnie odzwierciedlają trendy, modę i ikony 
swoich czasów zarówno w składnikach, jak i nazwach. Lata 20. i 30. XX 

wieku często są określane „Złotą Erą Lotnictwa”, łatwo można się 
domyślić skąd pochodzi inspiracja „Aviation” (z ang. „lotnictwo”). 

Cocktails have always reflected the trends, fashions and icons of their 
time in both ingredients and names. The 1920s and 1930s are often 

referred to as the Golden Age of Aviation. The inspiration of this one
 is easy to guess then. 

Gin / Creme de Violette / Cytryna / Likier Maraschino
Gin / Creme de Violette / Lemon / Maraschino Liqueur

40 ZŁ

Nazwa koktajlu wywodzi się od nazwy założonego w 1882 roku Gentleman’s 
Club z Filadelfii. W 1909 roku w magazynie „Esquire” został opisany jako 

lekka kompozycja dla osób, które nie lubią stanowczych koktajli. Aktualnie 
rekomendowany dla ceniących sobie wyczuwalną moc alkoholu. Świetny 

przykład na to, jak zmieniają się gusta i upodobania na przełomie lat. 

The drink takes its name from the Philadelphia-based Gentleman's Club, 
founded in 1882. In 1909, ‘Esquire’ magazine described it as a light mix for 

people who don't like assertive cocktails. Currently, the recipe 
is recommended for those who appreciate palpable alcohol strength. 

A great example of how tastes and preferences change over the years. 

Gin / Triple Sec / Malina / Cytryna / Białko Jaja 
Gin / Triple Sec / Raspberry / Lemon / Egg White 

45 ZŁ

Clover Club 

Aviation



Uważany za prekursora wszystkich koktajli typu Martini. Jego historia nie 
jest dokładnie znana, jednak pochodzenia upatruje się w miasteczku 

Martinez w Stanach Zjednoczonych, gdzie co roku odbywa się tam święto 
tego koktajlu. Pierwsze udokumentowane receptury pochodzą z końca 

XIX wieku.

The Martinez is a classic cocktail that is widely regarded as the direct 
precursor to the Martini. It probably originated in the town of Martinez 

in the United States, where a celebration of this cocktail takes place every 
year. The first documented recipes date back to the late 19th century.

Gin / Wermut / Likier Maraschino / Orange Bitters  
Gin / Vermouth / Maraschino Liqueur / Orange Bitters 

40 ZŁ

Jest zimno, a za oknem pada śnieg. Jeśli nie masz w domu kominka, który 
by cię ogrzał, ale masz whisky, herbatę, miód i cytrynę, to pamiętaj, 

że zawsze możesz przyrządzić Hot Toddy – zimowy, rozgrzewający koktajl. 
Na chwilę obecną można znaleźć mnóstwo różnych receptur, ale wierz lub 
nie, ten koktajl powstawał przez wieki! Pierwsze wzmianki o nim pochodzą 

z 1610 roku z kontrolowanych przez Wielką Brytanię Indii.

It's cold and it's snowing outside the window. If you don't have a fireplace 
at home to warm you up, but you do have whisky, tea, honey and lemon, 
remember that you can always prepare a Hot Toddy - a winter warming 

cocktail. You can find tons of different recipes at the moment, but believe 
it or not, this cocktail has been made for centuries, with the first 

references coming from British-controlled India in 1610.

Whisky / Miód / Cytryna / Goździki / Cynamon 
Whisky / Honey / Lemon / Cloves / Cinnamon  

55 ZŁ

Martinez

Hot Toddy 





Placki ziemniaczane
Hash browns

z crème fraiche, kawiorem i piklowanym ogórkiem
with crème fraiche, caviar and pickled cucumber

54 ZŁ

Krewetki w panko
Panko prawns

z majonezem sweet chili
with sweet chili mayonnaise

62 ZŁ

Tatar wołowy
Beef tartare

na grzankach z musztardą figową
i majonezem grzybowym

with fig mustard,
mushroom mayonnaise on croutons

72 ZŁ

Sałatka z kurczakiem kukurydzianym
Salad with slow farm chicken

awokado, pieczarkami, parmezanem 
oraz dressingiem winegret

avocado, mushrooms, parmesan 
and vinaigrette dressing

64 ZŁ

Club Menu



Frytki truflowe
Truffle fries

z oliwą truflową, parmezanem i pietruszką
with truffle oil, Parmesan and parsley

26 ZŁ

Burger 9 oz
Burger 9 oz

w bułce brioche z serem cheddar, bekonem, 
grillowaną cebulą i ogórkiem kiszonym; frytki

in brioche bun with cheddar cheese, bacon, 
grilled onion and pickled cucumber; French fries

86 ZŁ

Deska serów i wędlin
Cheese and cold cuts board

z marmoladą figową, chutney z cebuli, pomidorkami cherry,
winogronami, grissini i pieczywem

with fig marmalade, onion chutney, cherry tomatoes, 
grapes, grissini and bread

96 ZŁ

Club sandwich
Club sandwich

z kurczakiem, bekonem, serem cheddar 
i jajkiem na sałacie rzymskiej; frytki
with chicken, bacon, cheddar cheese

and egg on romaine lettuce; French fries
72 ZŁ



Brugal 1888 Gran Reserva 
Bumbu
Eminiente Reserva 7 y.o.
Plantation Original Dark
Plantation Pineapple
Plantation White Rum 3 Stars
Ron Zacapa Sistema 23 Solera
Ron Zacapa xo 

50 zł
 35 zł
55 zł
25 zł
35 zł
25 zł
50 zł
95 zł

rum                                                           4cl

Ardbeg Ten 
Ardbeg Twenty One 
Ardbeg Uigeadail  
Balvenie 12 y.o. DoubleWood 
Balvenie 14 y.o. Caribbean Cask
Balvenie 16 y.o. French Oak   
Balvenie 21 y.o. Port Wood 
Dalmore 12 y.o.
Fettercairn 12 y.o. 
Glen Breton Ice Wine 12 y.o. 
Glencadam 14 y.o.  
Glenfarclas 10 y.o.   
Glenkinchie 12 y.o.
Glenfiddich 30 y.o.
Glenlivet 21 y.o.
Glenmorangie 10 y.o.
Glenmorangie 18 y.o.
Glenmorangie Signet 
Hakushu 18 y.o. 
Knockando 1995 
Lagavulin 16 y.o. 
Macallan 12 y.o. Double Cask 
Macallan 15 y.o. Double Cask 
Macallan 18 y.o. Double Cask
Macallan 30 y.o. Double Cask
Springbank 15 y.o. 
Talisker 10 y.o. 
Tamdhu 15 y.o. 
 

 55 zł
295 zł | 490 zł

 65 zł
45 zł
 55 zł
155 zł
175 zł
65 zł
50 zł
80 zł
50 zł
60 zł
35 zł

 265 zł | 490 zł
175 zł
40 zł
85 zł

125 zł
210 zł | 390 zł

245 zł
70 zł
60 zł
115 zł

290 zł
1100 zł | 1950 zł

70 zł
35 zł
85 zł

single malt whisky  4cl 2cl

Conde De Osborne 
Courvoisier v.s.
Courvoisier v.s.o.p 
Hennessy Paradis
Hennessy v.s. 
Hennessy x.o. 
Martell Cordon Bleu
Metaxa 12*
Rēmy Martin Louis XIII

40 zł
 45 zł
 50 zł

 390 zł |  690 zł
  45 zł
 165 zł
160 zł
 35 zł

1050 zł | 1850 zł

cognac/brandy

Calvados Boulard Grand Solage
Cles des Ducs v.s.o.p Armagnac

35 zł
35 zł

calvados/armagnac               4cl

Bulleit Bourbon Frontier Whiskey
Bulleit Rye Small Batch 
Elijah Craig Barrel Proof
Jack Daniel's Gentleman Jack
Jack Daniel's old no.7
Jack Daniel's Single Barrel
Woodford Reserve

25 zł
30 zł
60 zł
30 zł
25 zł
50 zł
40 zł

bourbon/whiskey                 4cl

Chivas Regal 12 y.o. 

Chivas Regal 18 y.o. 

Chivas Royal Salute 21 y.o. 

Hibiki Harmony Suntory 

Hibiki 17 y.o. Suntory
Johnnie Walker Black Label 12 y.o. 

Johnnie Walker 18 y.o. 

Monkey Shoulder
Roe&CO Irish 

 30 zł
 65 zł

 115 zł
105 zł

390 zł |  690 zł
30 zł

 60 zł
 35 zł
35 zł

 

blended whisky                         4cl

 4cl 2cl



Corona 0,355 l
Grimbergen Blonde 0,33 l
Grimbergen Blanche 0,33 l
Guinness 0,44 l 
Heineken 0,33 l 
Heineken 0,0% 0,33 l
Tyskie 0,33 l

25 zł
25 zł
25 zł
25 zł
25 zł
20 zł
20 zł

piwo/beer

Acqua Panna 0,25 l 
Acqua Panna 0,75 l
S.Pellegrino 0,25 l
S.Pellegrino 0,75 l 
Fiji 0,5 l 

16 zł
30 zł
 16 zł
30 zł
 30 zł

napoje zimne / cold drinks
woda / water

Sok / Juice 0,25 l
Coca – Cola 0,25 l
Coca – Cola Zero 0,25 l
Fanta 0,25 l
Sprite 0,25 l
Fever Tree Tonic Water 0,2 l
Red Bull 0,25 l

16 zł
16 zł
16 zł
16 zł
16 zł
18 zł
26 zł

Americano 
Espresso 
Double Espresso 
Flat white 
Cappuccino 
Caffe Latte 
Irish coffee 

 18 zł
 18 zł

 20 zł
20 zł
20 zł
 20 zł
 35 zł

napoje gorące / hot drinks
kawa illy / coffee illy

24 złCzarna / Earl Grey / Zielona
Black / Earl Grey / Green

herbata liściasta / leaf tea
ronnefeldt

Don Julio 
Herradura  
Mezcal
Rooster Rojo
Sotol Hacienda 
de Chihuahua
Volcan Blanco
Casamigos Anejo 

45 zł
55 zł
45 zł
25 zł
50 zł

50 zł
65 zł

tequila/mezcal/sotol  4cl

Bombay Sapphire 
Drumshanbo Irish 
Elephant Sloe 
Hendrick’s
Malfy Gin Rosa
Roku Japanese Craft Gin
Saffron Gin 
Scapegrace Gold 
Tanqueray no. 10

 25 zł
50 zł
55 zł

40 zł
30 zł
35 zł

 35 zł
55 zł
35 zł

gin                                                    4cl

Belvedere 
Belvedere Lake Bartężek
Belvedere Smogóry Forest 
Carpatia 
Chopin Potato
Grey Goose 
Krzeska 
Ostoya
Staropolska
Wiśniówka

Grappa Moscato
 

35 zł
45 zł
45 zł
80 zł
35 zł

 40 zł
45 zł
25 zł
20 zł
30 zł

30 zł

vodka/grappa                      4cl


