


Signature Cocktail

Golden Hope
Rum Planteray Dark / Zioła /

/ Brzoskwinia / Cytryna / Dym
Planteray Dark Rum / Herbs /

/ Peach / Lemon / Smoke

60 ZŁ

Inspiracją do skomponowania Golden Hope był znajdujący się w sąsiedztwie naszego 
hotelu zamek królewski na Wawelu, a konkretnie kolekcja znajdujących się tam 
arrasów. Ogromną część tych ręcznie tkanych dzieł sztuki stanowią motywy fauny 
i flory. I tak właśnie w szkle o kształcie łabędzia, którego często możemy spotkać 
pływającego na zakolu Wisły, zamknęliśmy koktajl na bazie rumu z Barbadosu. 
Sam trunek odwołuje się do występujących na arrasach motywów - wówczas coraz 

popularniejszych - podróży do najdalszych zakątków świata.

Composition of Golden Hope was inspired by the Wawel Royal Castle and its collection 
of tapestries. In a great part of these hand-woven works of art you will find flora 
and fauna motifs. That is why we have decided to sealed a cocktail based on Barbados 
rum in a swan-shaped glass. Form was inspired by the swans which you can often find 
floating on a bend of the Vistula River and the spirit itself refers to the motifs of travels 
to the farthest corners of the world appearing on the tapestries - then increasingly 

popular.







Pikantna wariacja klasycznego koktajlu Margarita z dodatkiem 
słodkiego likieru melonowego oraz ostrej papryczki jalapeño. 

Margarita Verdosa to słodko-kwaśny koktajl z wyraźną 
pikantnością i delikatną nutą dymu. Serwowany w 

rustykalnym, kamiennym naczyniu.

A spicy variation of the classic Margarita cocktail, 
featuring sweet melon liqueur and hot jalapeño pepper.
A sweet-and-sour drink with a distinct heat and a subtle 

smoky note. Served in a rustic stone vessel.

Tequila 1800 Blanco / Mezcal / Midori /
/ Cointreau / Limonka / Jalapeno

Tequila 1800 Blanco/ Mezcal / Midori /
/ Cointreau / Lime / Jalapeno

Ten koktajl to podróż wzdłuż równika przez trzy kontynenty:
rozpoczyna się od bourbona z Ameryki Północnej, następnie

przechodzi przez włoskie Prosecco, a kończy azjatyckim
pandanem. W smaku oferuje słodszy profil z waniliowo-

trawiastymi oraz orzechowymi nutami, uzupełniony delikatnie
kwaśną pianą na powierzchni.

This cocktail is a journey along the equator across three
continents: it begins with bourbon from North America, 

then moves through Italian Prosecco, and finishes with Asian
pandan. On the palate, it offers a sweeter profile with 

vanilla-grassy and nutty notes, complemented by a delicately tart 
foam on top.

Woodford Bourbon/ Pandan/ Cytryna/ Piana z Prosecco

Woodford Bourbon / Pandan / Lemon / Prosecco foam

Margarita Verdosa

60 ZŁ

55 ZŁ

Panda’n Dan



Inspiracją dla tego koktajlu było klasyczne Americano – włoski aperitif 
przed posiłkiem. W naszej wersji czerwony wermut zastąpiliśmy 

ziemniaczaną wódką, polską wiśniówką i syropem sosnowym, 
a gorzkie nuty nadaje Campari. Całość została zadymiona

 drewnem bukowym.

Inspired by the classic Americano – a traditional Italian aperitivo. 
In our Polacco version, red vermouth is replaced with potato vodka, 

Polish cherry liqueur, and pine syrup, while Campari adds bitter notes. 
Finished with a beechwood smoke infusion.

Wódka Chopin Ziemniak / Wiśniówka / Campari / 
/ Sosna / Woda Gazowana / Dym

Chopin Potato Vodka / Cherry Liqueur / Campari / 
/ Pine / Soda Water / Smoke

„¡Ábrete, sésamo!” – „Sezamie, otwórz się!”. Koktajl na bazie 
wenezuelskiego rumu, sezamu i likieru Cointreau, który otwiera 

na nowe doznania smakowe. Całość podajemy z chrupiącym sezamkiem 
– smakiem beztroskich lat.

“¡Ábrete, sésamo!” — “Sesame, open up!”. A cocktail built on 
Venezuelan rum, sesame, and Cointreau, created to open the 

palate to new flavor experiences. Served with a crunchy 
sesame snap — a taste of carefree childhood memories.

Botucal Mantuano / Cointreau / 
/ Sezam / Orzech Włoski

Botucal Mantuano / Cointreau / 
/ Sesame / Walnut

Polacco

Abrete Sezamo

50 ZŁ

50 ZŁ



Nowy wymiar legendarnej Piña Colady w wydaniu fine dining. 
Krystaliczna esencja kokosa i ananasa połączona z delikatnie 

dymnym Mezcalem przenosi zmysły w rejony Ameryki Łacińskiej.

A new dimension of the legendary Piña Colada in a fine dining edition. 
Crystal-clear coconut and pineapple essence paired with gently smoky 

Mezcal takes your senses on a journey through Latin America.

Rum Planteray White / Kokos / Ananas / Mezcal

Planteray White Rum / Coconut / Pineapple / Mezcal/ 

Finecolada

N’ice Cream

60 ZŁ

50 ZŁ

Tym razem to lody stały się koktajlem! Rzemieślnicze lody o smaku 
ananasa i białej czekolady z dodatkiem wódki, polane kokosową polewą 

na bazie rumu Planteray Cut & Dry. Lekki, orzeźwiający 
deser z nutą alkoholu.

P.S. Nasze lody powstają rzemieślniczo 
— zapytaj barmana o dzisiejszą dostępność.

This time, the ice cream became the cocktail! Artisanal pineapple and 
white chocolate ice cream with a touch of vodka, finished with 

a coconut glaze made from Planteray Cut & Dry rum. 
A light, refreshing dessert with a hint of alcohol.

P.S. Our ice cream is made in-house 
— ask the bartender about today’s availability.

Wódka Tesseliss Biała Czekolada i Ananas
/ Rum Planteray Cut & Dry / Śmietanka 

/  Kokos /  Cytrusy /  Prosecco

Tesseliss White Chocolate & Pineapple Vodka /
/ Planteray Cut & Dry Rum / Cream 

/  Coconut /  Citrus / Prosecco



Lekki i orzeźwiający highball dla tych, którzy szukają czegoś 
świeżego. Do każdego koktajlu dołączona jest wiadomość 

pozostawiona przez poprzednią osobę — myśl, rada albo coś 
zupełnie przypadkowego. Przeczytaj ją i zostaw coś od siebie 

dla kolejnej osoby. Podajmy to dalej!

A light and refreshing highball for those looking for something 
fresh. Each cocktail comes with a note left by the previous guest 

— a thought, advice, or something completely random. Read it, 
then leave something of your own for the next person. Let’s keep 

it moving!

Gin Hendrick’s / Wytrawny Wermut /
/ Ogórek / Mięta / Limonka/ Soda

Hendrick’s Gin / Dry Vermouth /
/ Cucumber / Mint / Lime / Soda

Bezalkoholowa interpretacja klasycznego Americano z 
dodatkiem czarnej kawy i czarnej porzeczki. Musujący, 

słodko-gorzki moktajl, który udowadnia, że podróże bez 
procentów mają sens.

A non-alcoholic twist on the classic Americano, enriched with 
black coffee and blackcurrant. A sparkling sweet-bitter 

mocktail that proves alcohol-free journeys make perfect sense.

Martini Vibrante 0%/ Giffard Bitter 0% /
/ Kawa / Czarna Porzeczka / Soda

Martini Vibrante 0% / Giffard Bitter 0% / Coffee / 
Blackcurrant / Soda

Keep It Moving

Night Flight 0%

45 ZŁ

55 ZŁ



Bezalkoholowa wersja kultowej Penicyliny. Wędzony aromat 
herbaty Lapsang, imbir, cytryna i puszysta pianka tworzą 

moktajl wiernie oddający charakter alkoholowego klasyka.

A non-alcoholic take on the iconic Penicillin cocktail. Smoky 
Lapsang tea, ginger, lemon, and fluffy foam create a mocktail that 

closely captures the spirit of the original classic.

Imbir / Herbata Lapsang / Cytryna / Białko / Dym

Ginger / Lapsang Tea / Lemon / Egg White / Smoke

Placebo 0%

Carrot Field 0%

45 ZŁ

45 ZŁ

„Wszystko się może zdarzyć…” — słowa Lady Pank idealnie 
oddają klimat beztroskich wakacji i czasów, gdy świat wydawał 

się stać przed nami otworem. Carrot Field to wspomnienie 
dzieciństwa zamknięte w szkle — zapach jeszcze ciepłego ciasta 

marchewkowego, domowej polewy i leniwego niedzielnego 
popołudnia. Każdy łyk przenosi do chwil, gdy wszystko 

wydawało się możliwe.

“Anything can happen…” — the words of the iconic Polish band 
Lady Pank perfectly capture the feeling of carefree summers, 
when the world seemed wide open. Carrot Field is a childhood 

memory sealed in a glass — the scent of warm carrot cake, 
homemade frosting, and lazy Sunday afternoons. Every sip takes 

you back to a time when anything felt possible.

Aperitif 0% / Marchewka / Orzech Laskowy /
/ Cytryna / Śmietanka

 0% Aperitif / Carrot / Hazelnut / Lemon / Cream









Clover Club 







Club Menu

 

Talerz Tapas
Tapas Plate

z oliwkami, suszonymi pomidorami, 
orzechami w miodzie i kawałkami sera Grana Padano 

with olives, sun dried tomatoes, nuts matured in honey, 
pieces of Grand Padano cheese

54 ZŁ

Frytki z batatów
Sweet Potato chips/French-fries

z pistacjami i Parmezanem podawane z sosem Aioli

with pistachios and Parmigiana Regiano cheese served with Aioli sauce

36 ZŁ

Bruschetta z pomidorami
z kremem balsamicznym

Bruschetta with tomatoes
 and balsamic sauce

32 ZŁ

Deska regionalnych serów
Regional cheese board
Oscypek, Bursztyn, Morski, Warkocz Góralski 
serwowane z miodem i dżemem owocowym 

Oscypek, Bursztyn, Morski, Warkocz Góralski 
served with honey & fruit preserves

86 ZŁ



Deska regionalnych wędlin
Regional cold cuts board 

Kindziuk, Boczek wędzony drewnem bukowym, Karkówka Pieczona, Kiełbasa Wiejska Wędzona
 na zimno podawane z kiszonym ogórkiem, smalcem wieprzowym i pomidorami koktajlowymi

Kindziuk, Beech wood Smoked Bacon, Roasted Pork Neck, Cold Smoked Country Sausage 
served with Sour Gurkin, Lard and Cherry Tomatoes 

86 ZŁ

Tatar z jelenia na grzankach
Deer Tartar on gourmet toasts

podawany z majonezem grzybowym i żelem z żółtka

toasts served with wild mushroom mayonnaise and egg yolk gel

78 ZŁ

Kanapka Klubowa Bachleda
Bachleda Club Sandwich
z kurczakiem kukurydzianym, bekonem, jajkiem

i serem cheddar z majonezem ziołowym i klasyczne frytki 

with corn chicken, bacon, egg and cheddar cheese 
with herb mayonnaise classic French fries / chips

72 ZŁ

Krewetki Tygrysie w panko
Panko Tiger prawns

podawane z sosem majonezowym z miodem i chili 

served with honey & chilli mayonaise 

68 ZŁ

Burger Góralski
Highlander Burger 

z żurawiną i Oscypkiem podawany z frytkami (250g)

with cranberries and Oscypek cheese served with chips / french fries (250g)

118 ZŁ



Botucal Reserva Exclusiva 50%

Botucal mantuano 40%

Brugal 1888 Gran Reserva 40% 
Bumbu 40%

Eminente Reserva 7 y.o. 43%

Planteray Original Dark 40%

Planteray Pineapple 40%

Planteray White Rum 3 Stars 41,2%

Ron Zacapa Sistema 23 Solera 43%

Ron Zacapa xo 40% 

50 zł
40 zł
50 zł
 35 zł
55 zł
25 zł
35 zł
55 zł
95 zł

rum                                                           4cl

Ardbeg Ten 45% 
Ardbeg Twenty One  46%

Ardbeg Uigeadail 54,2%  
Balvenie 12 y.o. Double Wood 40% 
Balvenie 14 y.o. Caribbean Cask 43%

Balvenie 16 y.o. French Oak 47,6% 
Balvenie 21 y.o. Port Wood 40% 
Balvenie 25 y.o.  48% 

Balvenie 30 y.o.  44%

Glen Breton Ice Wine 12 y.o. 40%

Glenfiddich 12 y.o. 40%

Glenfiddich 15 y.o. 40%

Glenfiddich 18 y.o. 40%

Glenfiddich 30 y.o. 43%

Glenglassaugh 12 y.o. 45% 
Glenmorangie 12 y.o. 40%

Glenmorangie Signet 46%

Hakushu 18 y.o. 43% 
Knappogue Castle 12 y.o. 43%

Lagavulin 16 y.o. 43% 
Macallan 12 y.o.  D. C. 40% 
Macallan 15 y.o.  D. C. 43% 
Macallan 18 y.o.  D. C. 43%

Macallan 30 y.o.  D. C. 45% 
Talisker 10 y.o. 45,8% 
 

 55 zł
295 zł |  530 zł

 65 zł
45 zł
 55 zł
155 zł
175 zł

295 zł |   530 zł
695 zł | 1350 zł

60 zł
40 zł
55 zł
75 zł

 295 zł |  530 zł
45 zł
40 zł

125 zł
275 zł |  475 zł

60 zł
70 zł
60 zł
115 zł

290 zł
1100 zł | 1950 zł

35 zł

single malt whisky  4cl 2cl

Conde De Osborne 40,5%

Courvoisier v.s. 40%

Courvoisier v.s.o.p 40% 
Hennessy Paradis 40%

Hennessy v.s.  40%

Hennessy x.o. 40% 

Martell Cordon Bleu 40%

Metaxa 12* 40%

Rēmy Martin Louis XIII 40%

40 zł
 45 zł
 55 zł

 440 zł |  780 zł
  45 zł

 190 zł
160 zł
 35 zł

1050 zł | 1850 zł

cognac/brandy

Calvados Boulard Grand Solage 40%

Cles des Ducs v.s.o.p Armagnac 40%

35 zł
35 zł

calvados/armagnac               4cl

Bulleit Bourbon 45%

Bulleit Rye 45% 

Elijah Craig Barrel Proof 62,1%

Jack Daniel's Gentleman Jack 40%

Jack Daniel's Single Barrel 45%

Woodford Reserve 43,2%

25 zł
30 zł
60 zł
35 zł
50 zł
40 zł

bourbon/whiskey                 4cl

Boan Marsala Cask 47%

Chivas Regal 12 y.o. 40% 

Chivas Regal 18 y.o. 40% 

Chivas Royal Salute 21 y.o. 40% 

Hibiki Harmony Suntory 43% 

Hibiki 17 y.o. Suntory 43%

Johnnie Walker B. L. 12 y.o. 40% 

Johnnie Walker 18 y.o. 40% 

Roe&CO Irish 45% 

  50 zł
30 zł
 65 zł

 135 zł
105 zł

440 zł |  780 zł
30 zł

 60 zł
35 zł

 

blended whisky                         4cl

 4cl 2cl

 2cl



Trzy Korony Pils 0,33 l 5%  
Trzy Korony Weizen 0,33 l 5,2%

Trzy Korony Marcowe 0,33 l 6%

Trzy Korony IPA 0,33l 6%

Guinness 0,44 l 5% 

25 zł
25 zł
25 zł
25 zł
30 zł

piwo/beer

 
Heineken 0,33 l 5% 
Heineken 0,0% 0,33 l 
Trzy Korony Mango-Marakuja 0,0% 0,33l
Trzy Korony Gruszka 0,0% 0,33l

25 zł
25 zł
25 zł
25 zł

Americano 
Espresso 
Double Espresso 
Flat white 
Cappuccino 
Caffe Latte 
Irish coffee 

 18 zł
 18 zł

 20 zł
20 zł
20 zł
 20 zł
 35 zł

napoje gorące / hot drinks
kawa illy / coffee illy

24 złCzarna / Earl Grey / Zielona
Black / Earl Grey / Green

herbata liściasta / leaf tea
ronnefeldt

1800 Blanco 38%

Don Julio 38%  
Don Julio 1942 38%   
Herradura 40%  
Mezcal 41%  
Volcan Blanco 40%   

30 zł
45 zł

150 zł
55 zł
50 zł
50 zł

tequila/mezcal                      4cl

28 zł
30 zł
30 zł
25 zł
25 zł
20 zł
20 zł
48 zł

Liqueur / Vermouth            4cl
Lillet 38%  
Martini Rubino 18%

Martini Ambrato 18%

Nolly Prat 18%

Amaretto Disaronno 28%

Cointreau 40%

Baileys 17%

Antica Formula 16,5% 

Belvedere 40%  
Belvedere Lake Bartężek 40%  
Belvedere Smogóry Forest 40%    
Chopin Potato 40%  
Grey Goose 40%    
Ostoya 40%  
Staropolska 38%  
Grappa Moscato 40%

Żubrówka Bison Grass 37,5%

    
 

35 zł
50 zł
50 zł
40 zł

 40 zł
25 zł
20 zł
30 zł
25 zł

vodka/grappa                        4cl

KAWA ORAZ HERBATA POCHODZĄCA Z ZRÓWNOWAŻONEJ UPRAWY
COFFEE AND TEA SOURCED FROM SUSTAINABLE CULTIVATION 

Acqua Panna 0,25 l 
Acqua Panna 0,75 l
S.Pellegrino 0,25 l
S.Pellegrino 0,75 l 

18 zł
35 zł
 18 zł
35 zł

napoje zimne / cold drinks
woda / water

Sok / Juice 0,25 l
Coca – Cola 0,25 l
Coca – Cola Zero 0,25 l
Fanta 0,25 l
Sprite 0,25 l
Fentimans Tonic Water 0,2 l
Red Bull 0,25 l

16 zł
16 zł
16 zł
16 zł
16 zł
22 zł
26 zł

Beefeater 40%

Bombay Sapphire 40%

Citadelle Gin de France 44%   
Monkey 47 Sloe 29%   
Hendrick’s 41,4%  
Gin Mare 42,7%  
Malfy Gin Rosa 41%  
Roku Japanese Craft Gin 43%   
Tanqueray no. 10 47,3%

Tessellis London Dry Gin 44%   

25 zł
30 zł
35 zł
45 zł
45 zł
30 zł
35 zł
35 zł
40 zł

gin                                                      4cl




