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GOLDEN HOPE

RuM /Z10rA /BRZOSKWINIA
/CYTRYNA / DYM
Rum /HERBS / PEACH
/LEMON / SMOKE

60 ZL %

Inspiracjg do skomponowania Golden Hope byt znajdujgcy sie w sqsiedztwie naszego
hotelu zamek krolewski na Wawelu, a konkretnie kolekcja znajdujgcych sie tam
arraséw. Ogromngq czesc¢ tych recznie tkanych dziet sztuki stanowig motywy fauny
i flory. | tak wtasnie w szkle o ksztatcie tabedzia, ktorego czesto mozemy spotkac
ptywajgcego na zakolu Wisty, zamknelismy koktajl na bazie rumu z Barbadosu.
Sam trunek odwotuje sie do wystepujgcych na arrasach motywow - wéwczas coraz
popularniejszych - podrézy do najdalszych zakgtkow swiata.

Composition of Golden Hope was inspired by the Wawel Royal Castle and its collection
of tapestries. In a great part of these hand-woven works of art you will find flora
and fauna motifs. That is why we have decided to sealed a cocktail based on Barbados
rum in a swan-shaped glass. Form was inspired by the swans which you can often find
floating on a bend of the Vistula River and the spirit itself refers to the motifs of travels
to the farthest corners of the world appearing on the tapestries - then increasingly
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Uprzejmie informujemy, iz do stolika od 5 0sdb,
doliczany jest serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.

q 10% service charge will be added to the bill for parties of 5 people or more | |
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<8< SAFFRA >8>

Stodko-kwasny twist na French 75 z wyraznym, ziemistym

akcentem i subtelng metalicznoscia, ktora nadaje mu C

nowoczesny charakter. Musujgca lekko$¢ spotyka tu

wytrawny, przyziemny ton, tworzgc luksusowag,
7\

zbalansowang kompozycje. Zostawia po sobie dtugi,
aksamitny finisz.

A sweet-and-tart twist on the French 75 with a pronounced
earthy note and a subtle metallic edge, giving it a modern
character. Sparkling lightness meets grounded, savory
tones, creating a luxurious and balanced composition.

Finishes long and velvety.

SAFFRON GIN / PIETRUSZKA / JABLKO / CYTRYNA /
ProsEcco/KakAao

SAFFRON GIN / PARSLEY / APPLE / LEMON
Prosecco/Cocoa

457L

<8< ZEMNAR >8>

Ma gteboki, ciemny profil zwyrazng mineralnoscia i lekka
dymnoscig, przetamang $wiezoscia i subtelng stodycza.
Jest intensywny, wyrazisty i troche ,dziki", ale jednoczes$nie

elegancki w swojej surowosci. Podany na kruszonym lodzie
nabiera chtodnego, szorstkiego charakteru, ktory podkresla
jego mocny, rzemieslniczy styl.

It carries a deep, dark profile with pronounced minerality and

a touch of smokiness, balanced by freshness and a hint of
subtle sweetness. Intense, expressive, and slightly untamed,
yet elegant in its rawness. Served over crushed ice, it gains a

cool, rugged texture that highlights its bold, crafted style.

TEQUILA 1800 BLANCO / MEZCAL OjO DE TIGRE
/BURAK / LIMONKA / WANILIA

TEQUILA 1800 BLANCO / MEZCAL OjoO DE TIGRE
/BEETROOT / LIME / VANILLA

457L
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To ciepty, stodki koktajl, w ktorym aksamitna smietanka

spotyka sie z przyjemng kwasowoscig owocow i gtebig kawy.

Catosc¢ tworzy harmonijng, deserowa kompozycje z lekkim,
ognistym pazurem. Miekka piana i owocowy puder dodajg mu
elegancjii miekkiego, zmystowego wykonczenia.

A warm, sweet cocktail where velvety cream meets the bright
acidity of dark fruits and the depth of coffee. The resultis
a smooth, dessert-like harmony with a subtle fiery edge.
The soft foam and fruity dusting elevate it with an elegant,
sensual finish.

WOODFORD BOURBON 7/ D.O.M. BENEDICTINE /
CZARNA PORZECZKA / KAWA / WANILIOWA SMIETANKA
WOODFORD BOURBON 7/ D.O.M. BENEDICTINE /
BLACKCURRANT / COFFEE / VANILLA CREAM

50 ZL

@( PERUN }&

Mocny i stodki koktajl z delikatng, imbirowg pikantnoscia,
ktora dodaje mu energii i charakteru. Intensywny i wyraznie
rozgrzewajacy — idealny w towarzystwie domowej, gorzkiej

czekolady z pomarancza. Podanypod koputg zdymem,
zyskuje dodatkowa gtebie i szlachetnosc.

A strong and sweet cocktail with a gentle ginger spice that
adds energy and character. Intense and distinctly warming
— perfect alongside homemade bitter-orange chocolate.
Served under a smoke dome, it gains extra depth and
refinement.

BOTUCAL MANTUANO / CREME DE CACAO / KAHLUA /
Piwo IMBIROWE / LIMONKA / ORZECH WELOSKI

BoTucAL MANTUANO / CREME DE CAcAO / KAHLUA /
GINGER BEER / LIME / WALNUT

50 ZL
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<8< VALESA >8>

Lekki, aromatyczny koktajl o kwiatowym charakterze,

z delikatng stodycza i Swiezoscia, ktére nadajg mu elegancko
unoszacy sie profil. Miekka pianka dodaje mu jedwabistosci,
afinalny akcent jasminowo-gozdzikowej perfumy sprawia,
Ze catosc staje sie bardziej eteryczna,
zmystowa i przestrzenna.

A light, aromatic cocktail with a floral character, balancing
gentle sweetness and bright freshness for an elegantly lifted
profile. The soft foam adds a silky touch, while the final mist

of jasmine-clove perfume makes the experience
more ethereal, sensual, and airy.

WODKA GREY GOOSE / LILLET ROSE / FIOLEK / CYTRYNA /
BIALKO /JASMIN / GOZDZIK
GREY GOOSE VODKA / LILLET ROSE / VIOLET / LEMON / EGG
WHITE / JASMINE / CLOVE

457L

<8< ZEFIR 0% >8>

Orzezwiajacy, bezalkoholowy koktajl o lekko stodkim,
owocowym profilu z delikatng pikantnoscig imbiru.
Wykonczony aromatycznym lisciem kafiru, ktéry unosi sie nad
napojem, tworzy Swiezg, powietrzng kompozycje
—idealng na lekkie, eleganckie chwile.

A refreshing, non-alcoholic cocktail with a lightly sweet, fruity
profile and a gentle ginger spice. Finished with an aromatic
kaffir leaf that hovers over the drink, it creates a fresh, airy

composition — perfect for light, elegant moments

GIN GORDONS 0% / WISNIA / IMBIR / KAFIR / TONIC

GORDONS 0% GIN / CHERRY / GINGER / KAFFIR / TONIC

40ZL
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<8< BORANA >8>

Orzezwiajacy koktajl o Swiezym, lesnym charakterze
z subtelng cytrusowa nuta, otoczony magtg jak poranek wsrod
drzew. Lekki, klarowny i elegancki, przywodzi na mysl spokojny
spacer przezlas skapany w porannej mgle.

Arefreshing cocktail with a fresh, forest-like character and
subtle citrus notes, shrouded in mist like a morning among the
trees. Light, clear, and elegant, evoking a serene walk through

aforest bathed in early morning fog.

WODKA CHOPIN ZYTO / NOILLY PRAT DRY /
SosNA /CYTRYNA
CHOPIN RYE VODKA / NOILLY PRAT DRY /
PINE / LEMON

457L

<8< LADIvVA >8>

Ciepty, aromatyczny koktajl, w ktorym stodycz taczy sie
zziotowa gtebig i korzennym akcentem.
Para unoszaca sie z czajnika tworzy teatralny,
magiczny efekt, a kazdy tyk otulairozgrzewa.

A warm, aromatic cocktail where sweetness blends with

herbal depth and spicy notes. Steam rising from the teapot

creates a theatrical, magical effect, while each sip
envelops and warms.

iy

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL / LIKIER DRAMBUIE /
ROZMARYN /CYTRYNA / PRZYPRAWY

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL / DRAMBUIE LIQUEUR /
ROSEMARY /LEMON / SPICES

50 ZL
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( HEMINGWAY DAIQUIRI >

Stworzony na wzoér klasycznego Daiquiri, ktory byt ulubionym koktajlem
Ernesta Hemingwaya (odpowiedzialnego zreszta za jego swiatowg stawe).
Wybierana przez pisarza wersja byta ta mocniejsza, z podwdjnym biatym
rumem - zwana Papa Doble. Istniejg pogtoski, ze najlepsze daiquiri podajg

w Hawanie, w stynnej La Floridita. Z pewnoscig warto sprawdzi¢ bedac

w okolicy.

Inspired by the classic Daiquiri, Ernest Hemingway's favorite cocktail who
was responsible for its worldwide fame. His favorite version was the
stronger one, with double white rum - called Papa Doble. As urban legend
has it, they serve the best daiquiri in Havana, at the famous La Floridita.
Definitely worth trying if you were in the neighborhood.

RuM / LIMONKA / GREJPFRUT / LIKIER MARASCHINO
RuM / LIME / GRAPEFRUIT / MARASCHINO LIQUEUR

457L

< APPLETINI >

Uwaza sie, ze przepis na koktajl Apple Martini powstat w latach 90., kiedy
serwowano go W barze w Los Angeles w Kalifornii. Nazywat sie wtedy Adam's
Apple Martini (Martini Jabtka Adama), a ostatecznie stato sie Apple Martini lub
Appletini.

The Apple Martini cocktail recipe is believed to have originated in the 90s
when it was served in a bar in Los Angeles, California. It was called Adam's
Apple Martini, then eventually became the Apple Martini or Appletini.

WODKA / LIKIER JABLKOWY / CYTRYNA
VODKA / APPLE LIQUER / LEMON

40ZL

™

— N —

> O

&

/

— A WA —F




< SAZERAC >

W 1838 roku we francuskiej czesci Nowego Orleanu, Antoine Peychaud - aptekarz oraz
tworca esencji ziotowych o nazwie Sazerac - wraz z gronem przyjaciot podczas jednego
<> ze spotkan degustowali mieszanke cognacu oraz esencji wtasnej produkcji. Receptura
okazata sie strzatem w dziesigtke i szybko sie rozpowszechnita. Obecnie Sazerac jest

jednym z najpopularniejszych koktajli nowoorleanskich.

in 1838, in the French part of New Orleans, Antoine Peychaud - a pharmacist and
composer of herbal essences called Sazerac - with a group of friends, during one of their
meetings, have tasted a mixture of cognac and their essences. The recipe turned out to
be a hit and quickly spread. Today, Sazerac is one of the most popular New Orleans
cocktails.

COGNAC / ZYTNIA WHISKY / ABSYNT /
CUKIER TRZCINOWY / PEYCHAUD'S BITTER
COGNAC /RYE WHISKEY / ABSINTHE / CANE SUGAR / PEYCHAUD’S BITTER

55ZL

< VIEUX CARRE >

Nazwa koktajlu pochodzi z jezyka francuskiego i oznacza ,Stary plac”. Odnosi sie
do najstarszej dzielnicy Nowego Orleanu, w ktorej, w hotelu Monteleone znajduje sie
Carousel Bar. Sam bar faktycznie jest prawdziwg karuzela, ktéra co 15 minut wprawia

w ruch wszystkie krzesta barowe i przesuwa je o jedno miejsce, ajego szef w 1938
roku opracowat recepture Vieux Carré.

This great recipe was developed in 1938 by the head of the Carousel Bar
at the Monteleone Hotel in New Orleans. This bar is actually a carousel that sets all
the bar chairs in motion and moves them one seat every 15 minutes! The name of the
cocktail bar comes from the French, which translates as "0ld Square" - the oldest
<> neighborhood in New Orleans, dating back to French colonial times.

COGNAC / ZYTNIA WHISKY / LIKIER BENEDICTINE D.O.M
/RED VERMOUTH / BITTERS

COGNAC /RYE WHISKY / BENEDICTINE D.O.M. LIQUEUR
/RED VERMOUTH / BITTERS

1 55 ZL
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< AVIATION >

Koktajle od zawsze konsekwentnie odzwierciedlajag trendy, mode i ikony
swoich czaséw zaréwno w sktadnikach, jak i nazwach. Lata 20. i 30. XX
wieku czesto sg okreslane ,Ztotg Erg Lotnictwa’, tatwo mozna sie
domysli¢ skad pochodzi inspiracja ,Aviation”(z ang. ,Jotnictwo”).

> O

Cocktails have always reflected the trends, fashions and icons of their
time in both ingredients and names. The 1920s and 1930s are often
referred to as the Golden Age of Aviation. The inspiration of this one

is easy to guess then.

GIN / LIKIER FIOLKOWY / LIMONKA / LIKIER MARASCHINO
GIN /VIOLET LIQUEUR / LIME / MARASCHINO LIQUEUR

40ZL

< CLOVER CLUB >

Nazwa koktajlu wywodzi sie od nazwy zatozonego w 1882 roku Gentleman'’s
Club z Filadelfii. W 1909 roku w magazynie ,Esquire” zostat opisany jako
lekka kompozycja dla 0sob, ktdre nie lubig stanowczych koktajli. Aktualnie
rekomendowany dla cenigcych sobie wyczuwalng moc alkoholu. Swietny
przyktad na to, jak zmieniaja sie gusta i upodobania na przetomie lat.

The drink takes its name from the Philadelphia-based Gentleman's Club,
founded in 1882. In 1909, ‘Esquire’ magazine described it as a light mix for
people who don't like assertive cocktails. Currently, the recipe
is recommended for those who appreciate palpable alcohol strength.
A great example of how tastes and preferences change over the years.

O K

GIN/DRY VERMOUTH / MALINA / CYTRYNA / BIALKO JAJA
GIN/DRY VERMOUTH / RASPBERRY / LEMON / EGG WHITE

457L
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< MARTINEZ >

Uwazany za prekursora wszystkich koktajli typu Martini. Jego historia nie jest
doktadnie znana, jednak pochodzenia upatruje sie w miasteczku Martinez w
Stanach Zjednoczonych, gdzie co roku odbywa sie tam swieto tego koktajlu.

Pierwsze udokumentowane receptury pochodza z konca XIX wieku.

> O

The Martinezis a classic cokctail that is widely regarded as the direct
precursor to the Martini. It probably originated in the town of Martinezin the
United States, where a celebration of this cocktail takes place every year. The
first documented recipes date back to the late 19th century.

GIN/ WERMUT / LIKIER MARASCHINO / ORANGE BITTERS
GIN/VERMOUTH / MARASCHINO LIQUEUR / ORANGE BITTERS

457L

< NEGRONI >

Koktajl przygotowywany z trzech réwnych porcji ginu, stodkiego wermutu i
gorzkiego likieru. Napoj po raz pierwszy podano prawdopodobnie w roku
1919 we florenckiej kawiarni Casoni na zadanie hrabiego Camilla
Negroniego, ktory chciat, aby do jego ulubionego drinka Americano dodano
tez gin.

A cocktail prepared with three equal portions of gin, sweet vermouth and

bitter liqueur. The drink was probably first served in 1919 in the Casoni café

in Florence at the request of Count Camillo Negroni, who wanted gin to be
added to his favorite drink, Americano.

O K

GIN /CAMPARI/ CZERWONY WERMUT
GIN / CAMPARI / RED VERMOUTH

40ZL
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TALERZ TAPAS

TAPAS PLATE

Z OLIWKAMI, SUSZONYMI POMIDORAMI,
ORZECHAMI W MIODZIE I KAWALKAMI SERA GRANA PADANO

WITH OLIVES, SUN DRIED TOMATOES,
NUTS MATURED IN HONEY, PIECES OF GRAND PADANO CHEESE

54 7L

SWEET POTATO CHIPS/FRENCH-FRIES
Z PISTACJAMI I PARMEZANEM PODAWANE Z SOSEM AIOLI

WITH PISTACHIOS AND PARMIGIANA REGIANO CHEESE
SERVED WITH AIOLI SAUCE

FRYTKI Z BATATOW %

36 ZL

BRUSCHETTA Z POMIDORAMI
Z KREMEM BALSAMICZNYM
BRUSCHETTA WITH TOMATOES
AND BALSAMIC SAUCE

36 ZL

O K
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DESKA REGIONALNYCH SEROW I WEDLIN

REGIONAL CHEESE & COLD CUTS BOARD

86 ZL

TATAR WOLOWY NA GRZANKACH
BEEF TATAR ON GOURMET TOASTS

(k3 72%;

KANAPKA KLUBOWA BACHLEDA
BACHLEDA CLUB SANDWISCH

{172 /4%,

KREWETKI TYGRYSIE W PANKO
PANKO TIGER PRAWNS

68 ZL

BURGER GORALSKI Z ZURAWINA I OSCYPKIEM

HIGHLANDER BURGER

WITH CRANBERRIES AND OSCYPEK CHEESE

118 ZL
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COGNAC/BRANDY 2CL 4CL
CoNDE DE OSBORNE 40,5% 40 zt
COURVOISIER V.S. 40% 45zt
COURVOISIER V.S.0.P 40% 55 zt
HENNESSY PARADIS 40% 440 zt| 780zt
HENNESSY V.S. 10% 45 zt
HENNESSY X.O. 10% 190 zt
MARTELL CORDON BLEU 40% 160 z1
METAXA 12* 40% 35 zt

REMY MARTIN Louis Xl 40% 1050 zt| 1850 zt

CALVADOS/ARMAGNAC 4CL
CALVADOS BOULARD GRAND SOLAGE 40% 35 zt
CLES DES DUCS V.S.0.P ARMAGNAC 40% 35 zt
BOURBON/WHISKEY 4CL
BULLEIT BOURBON 45% 25 z}
BULLEIT RYE 45% 30 z}
EL1JAH CRAIG BARREL PROOF 62,1% 60 zt
Jack DANIEL'S GENTLEMAN JACK 40% 35z}
Jack DANIEL'S SINGLE BARREL 45% 50 zt
WOODFORD RESERVE 43,2% 40 7zt
BLENDED WHISKY 2CL  4CL
BoAN MARSALA CASK 47% 50 zt
CHIVAS REGAL 12 Y.0. 40% 30 zt
CHIVAS REGAL 18 Y.0. 40% 65 zt
CHIVAS ROYAL SALUTE 21 Y.0. 40% 135 zt
HiBikI HARMONY SUNTORY 43% 105 zt
HIBIKI 17 Y.0. SUNTORY 45% 440 zt| 780zt
JOHNNIE WALKER B. L. 12 v.0. 40% 30 zt
JOHNNIE WALKER 18 Y.0. 40% 60 zt
ROE&CO IRISH 45% 35 zt

SINGLE MALT WHISKY 2CL 4CL
ARDBEG TEN 5% 55 zt
ARDBEG TWENTY ONE 46% 295 z}| 530 z1
ARDBEG UIGEADAIL 54,2% 65 zt
BALVENIE 12 Y.0. DOUBLE WOOD 40% 45 zt
BALVENIE 14 Y.0. CARIBBEAN CASK 43% 55 zt
BALVENIE 16 Y.0. FRENCH OAK 47,6% 155 z1
BALVENIE 21 Y.0. PORT WOOD 40% 175 zt

BALVENIE 25 Y.O. 48% 295 z1| 530 zt

BALVENIE 30 Y.O. 44% 695 zt| 1350 zt

GLEN BRETON ICE WINE 12 Y.O. 40% 60 zt
GLENDRONACH 12 Y.O. 43% 40 zt
GLENFIDDICH 12 Y.O. 40% 40 zt
GLENFIDDICH 15 Y.O. 40% 55zt
GLENFIDDICH 18 Y.O. 40% 75 zt
GLENFIDDICH 30 Y.O. 43% 295 z}| 530 z1
GLENGLASSAUGH 12 Y.O. 45% 45zt
GLENLIVET 21 Y.O. 43% 175 zt
GLENMORANGIE 12 Y.O. 40% 40 zt
GLENMORANGIE SIGNET 46% 125 zt
HAKUSHU 18 Y.O. 45% 275 zt| 475 zt
KNAPPOGUE CASTLE 12 Y.O. 43% 60 zt
LAGAVULIN 16 Y.O. 43% 70 zt
MACALLAN 12 Y.0. D.C. 40% 60 z}
MACALLAN 15 Y.0. D.C. 43% 115 7}
MACALLAN 18 Y.0. D.C. 43% 290 zt
MACALLAN 30 Y.0. D.C. 5% 1100 z}| 1950 z}
TALISKER 10 Y.O. 45,8% 35 zt
RUM 4CL
BoTucAL RESERVA EXCLUSIVA s50% 50 zt
BOTUCAL MANTUANO 40% 40 zt
BRUGAL 1888 GRAN RESERVA 40% 50 zt
BUMBU 40% 35zt
EMINENTE RESERVA 7 Y.0. 43% 55zt
PLANTERAY ORIGINAL DARK 40% 25 z}
PLANTERAY WHITE RUM 3 STARS 41,2% 25 z}
RON ZACAPA SISTEMA 23 SOLERA 43% 55zt
RON ZACAPA XO 40% 95 zt
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GIN
BEEFEATER 40%
BOMBAY SAPPHIRE 40%
MONKEY 47 SLOE 20%
HENDRICK'S 41,4%

GIN MARE 42,7%
O MALFY GIN ROSA 41%

ROKU JAPANESE CRAFT GIN 43%
/\\ TANQUERAY NO. 10 47,3%

VODKA/GRAPPA

BELVEDERE 40%
BELVEDERE LAKE BARTEZEK 40%

CHOPIN POTATO 40%

GREY GOOSE 40%

OSTOYA 40%

STAROPOLSKA 38%

GRAPPA MOSCATO 40%
ZUBROWKA BISON GRASS 37,5%

TEQUILA/MEZCAL

1800 BLANCO 38%
DoN JuLIO 38%

DON JULIO 1942 38%
HERRADURA 40%
MEZCAL 41%
VoLCcAN BLANCO 40%

LIQUEUR /VERMOUTH

LILLET 38%

MARTINI RUBINO 18%
MARTINI AMBRATO 18%
NOLLY PRAT 18%

\ AMARETTO DISARONNO 28%
COINTREAU 40%

BAILEYS 17%
<> ANTICA FORMULA 16,5%

PIWO/BEER

GRIMBERGEN BLONDE 0,33 15,5%
GRIMBERGEN BLANCHE 0,33 15%
GUINNESS 0,44 15%

H——

BELVEDERE SMOGORY FOREST 40%

: NZ7/INNNZ4

4CL
25z}t
30 zt
55 zt
45 zt
45zt
30 zt
35 zt
35 zt

4CL

35 zt
50 zt
50 zt
40 zt
40 z}
25zt
20 z}
30 zt
25zt

4CL
30 zt
45z}
150 z}
55zt
50 zt
50 zt

4CL

28 zt
30 z1
30 zt
25zt
25zt
20 z}
20 z}
48 zt

25zt
25zt
30 zt

HEINEKEN 0,33 15% 25z}
HEINEKEN 0,0% 0,331 25zt
TYSKIE 0,33 15,2% 20 zt

NAPOJE ZIMNE / COLD DRINKS
WODA / WATER

AcQUA PANNA 0,251 18 zt
AcQua PANNA 0,751 35zt
S.PELLEGRINO 0,251 18 zt
S.PELLEGRINO 0,751 35 zt
SOK / JUICE 0,251 16 z}
Coca-CoLa 0,251 16 zt
Coca -CoLA ZERO 0,251 16 zt
FANTA 0,251 16 zt
SPRITE 0,25 L 16 zt
FENTIMANS TONIC WATER 0,21 22 7zt
RED BULL 0,251 26 zt

NAPOJE GORACE / HOT DRINKS
KAWA ILLY / COFFEE ILLY

AMERICANO 18 zt
ESPRESSO 18 zt
DOUBLE ESPRESSO 20 z}
FLAT WHITE 20 z}
CAPPUCCINO 20 z}
CAFFE LATTE 20 z}
IRISH COFFEE 35 z}

HERBATA LISCIASTA / LEAF TEA
RONNEFELDT

CZARNA /EARL GREY /ZIELONA
BLACK / EARL GREY / GREEN

24 zt

KAWA ORAZ HERBATA POCHODZACA Z ZROWNOWAZONEJ UPRAWY

COFFEE AND TEA SOURCED FROM SUSTAINABLE CULTIVATION

> O
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Uprzejmie informujemy, iz do stolika od 5 0sdb,
doliczany jest serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.

g 10% service charge will be added to the bill for parties of 5 people or more |

™ /

P AN A —




