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PRZYSTAWKI

Oscypek grillowany z chipsem
z boczku, zurawing i powidlami

z czerwonej cebuli

38zt

ZupPy

Flaki po staropolsku
ze $wiezg galkg muszkatotowa
i grzankami z mastem czosnkowym

34 z1

Barszcz czerwony na zakwasie
z kiszonych burakow z uszkami

nadziewanymi farszem grzybowym

32zt

DANIA GEROWNE

Pierogi ruskie
z prazong cebulg na masle

32z}

Kotleciki jagniece
w aromacie lasu z puree z groszku
cukrowego z sosem jalowcowym
oraz kaszj gryczang

86 z1

Gicz cieleca duszona w sosie wlasnym
z ziemniakamiw demi-glace, smazonymi

borowikami i glazurowang marchewka

82z}

STARTERS

Grilled oscypek with crispy
bacon, cranberries and red onion

marmalade

38zt

Souprs

Old Polish tripe soup
with fresh nutmeg and croutons
with garlic butter

34 z1

Borscht made with naturally
soured beet juice, served with ear-shaped

mushroom-filled dumplings

321zt

MAIN COURSES

Russian-style dumplings
served with onion roasted in butter

32z

Lamb chops
with forest-like aroma, served
with sugar snap pea puree with juniper
sauce and buckwheat groats

86 z1

Braised veal shank
with potatoes served in demi-glace,
with fried porcini and glazed carrots

82z}t




PRZYSTAWKI

Antonius Caviar *****

z jesiotra polskiego (30g)

na kruszonym lodzie,
z blinami gryczanymi,

jajkiem przepiorczym i cytryng

340 zi

Siekany tatar z poledwicy wotowej
z marynowanymi borowikami

i musztarda Dijon

44 zt

Tradycyjne carpaccio wolowe
z rukola, parmezanem, kaparami,
marynowanym zielonym pieprzem
ioliwg

48 zi

Krewetki tygrysie smazone

7 czosnkiem i chili w sosie

z bialego wina z pomidorkami cherry

i grzankami z mastem czosnkowym

56 z1

STARTERS

Antonius Caviar *****

from Polish sturgeon (30g)
served on crushed ice
with buckwheat blini,
quail egg and lemon

340 zt

Chopped steak tartare
with pickled porcini

and Dijon mustard

44 z1

Traditional beef carpaccio
served with rocket, parmesan,
capers, marinated green pepper
and olive oil

48 zi

Tiger prawns fried
with garlic and chilli, served with
white wine sauce, cherry tomatoes

and garlic butter croutons

56 zi




Consomme grzybowe
z ravioli
iboczniakiem mikotajkowym

oraz pudrem z kani

32 z1

Bulion drobiowo-wolowy
z domowym makaronem,
blanszowang marchewka
i $wiezg natkg pietruszki

26 zi

Krem z bialych warzyw

i pasternaka z oliwa koprowg

28 zi

Mushroom Consomme
with ravioli,
king oyster mushroom

and parasol mushroom powder

32 z1

Chicken and beef stock
served with homemade noodles,
blanched carrot and fresh parsley

26 zi

Creamy soup
made with white vegetables

and parsnip with dill olive oil

28 zl




DANIA GROWNE

Stek z poledwicy wotowej
ze szparagami, karmelizowang

marchewka, smazonym szpinakiem oraz

puree ziemniaczanym lub domowymi

frytkami i sosem grzybowym

118 zi

Smazony comber z jelenia
wboczku z ziemniaczanym gratin,
podsmazanym jarmuzem
i sosem z wisnidwki

98 z}

Pieczona kaczka
z majerankiem i jablkiem
z zurawing oraz domowymi

kluseczkami

74 z1

Baby kurczak
na mtodych zielonych warzywach
z pietruszkowymi kopytkami

w sosie maslanym ze §wiezg

marchewka i jablkiem

68 zl

MAIN COURSES

Beef tenderloin steak
served with asparagus,
carmelised carrots, fried spinach
and potato puree or homemade fries

and mushroom sauce

118 z1

Bacon-wrapped venison loin
served with potato gratin,
fried borecole and cherry

liqueur sauce

98 z1

Duck roasted
with marjoram, apples
and cranberries, served
with homemade dumplings

74 z1

Young chicken meat
served on green baby vegetables
with parsley and potato dumplings
in butter sauce with fresh
carrot and apple

68 z1




DANIA GROWNE

Sandacz smazony
na masle ziolowym z aksamitnym
musem z topinamburu,
karmelizowanym pak choi, glazurowang
marchewka, dzikim ryzem
i sosem Beurre Blanc

84 z1

Okon na musie
z marchewki z mtodymi warzywami,
cukinig, bobem, papryka, porem
oraz mini ziemniaczkami z koperkiem

i sosem szafranowym

86 zi

Risotto na klasycznym ratatouille
warzywnym z parmezanem

i pianka bazyliowg

42 z1

Spaghetti z pomidoroéw pellati
z tartym parmezanem

iswiezg bazylig

38 z1

Tagliatelle z borowikami,
rukolg i ptatkami parmezanu

52 zi

MAIN COURSES

Zander fried
in herb butter with velvet Jerusalem
artichoke mousse, carmelised pak choi
and glazed carrots, wild rice

and Beurre Blanc sause

84 zi

Sea bass
served on carrot mousse
with baby vegetables, courgette,
broad bean, pepper, leek
and mini potatoes with dill

and saffron sauce

86 zi

Risotto on classic vegetable
ratatouille with parmesan
and basil foam

42 z1

Spaghetti with San Marzano
tomatoes served with grated
parmesan and fresh basil

38 z1

Tagliatelle with porcini,
rocket and parmesan flakes

52 zi




SALATKI

Klasyczna satatka Cezar
z grillowang piersig kurczaka,
jajkiem, anchois, chipsami z boczku,
listkami parmezanu, pomidorkami

cherry oraz chrupigcymi grzankami

42 7}

Selekcja pomidorow
z kabaczkiem i cykorig
z nutg kremu balsamicznego
i prazonych pistacji

38 z1

Mieszane zielone sataty z awokado,
pomidorkami cherry, burratg,

mlodym szpinakiem, blanszowanym

groszkiem cukrowym, ogorkiem zielonym,

kalarepa, cebula, ztocistymi platkami
czosnku i parmezanem, skropione

winegretem balsamicznym

44 71

Classic Caesar salad
with grilled chicken fillet, egg,
anchovies, crispy bacon,
parmesan slices, cherry tomatoes

and crunchy croutons

42 7}

Selection of tomatoes
served with squash and endive,
accompanied with a balsamic
cream note and roasted pistachios

38 zi

Mixed green salad with avocado,
cherry tomatoes, burrata, baby spinach,
blanched sugar snap pea, cucumber,
kohlrabi, onion, golden garlic flakes
and parmesan, lightly sprinkled

with balsamic vinaigrette

44 z1




Suflet czekoladowy
z sorbetem pomaranczowym

1 owocami

32zt

Ajerkoniakowe jajko
niespodzianka z biala czekolada

i maslang kruszonka

38 zi

Creme brulee
ze $wieza wanilig z dodatkiem

porzeczek i karmelu

36 zi

Selekcja lodow i sorbetow

Z sezonowymi owocami

26 z1

DESSERTS

Chocolate soufflé
with orange fruit sorbet
and other fruit

32 z1

Ajerkoniak Surprise Egg
with white chocolate
and butter crumb topping

38 z1

Creme brulee
with fresh vanilla,

currant and caramel

36 zt

Selection of ice cream
and sorbets with seasonal fruit

26 zi
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