Krotka opowiesé inspirowans czterema porami
roku, zmieniajaca sie wraz z ich poczatkiem.

S| A, Naszym celem jest wprowadzenie Parstwa
gz&\ /% w stan euforii za sprawa pasiji to tego co tworzymy.
RESTAURACUJA
erula
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PRZYSTAWKI ZUPY
Tatar z poledwicy wotowej Pomidorowa
szalotka/korniszon/natka pietruszki krewetki/bazylia/
67,00 kawior antonius siberian ****
42,00
Watrdbka drobiowa Zurek
wisnia/porto/brioche puree ziemniaczane/
39,00 isjko przepiércze/cebuls
42,00
DANIA GtOWNE
Stek z poledwicy wotowej Okon morski
puree ziemniaczane/sos tatarski/ pomidor malinowy/kuskus z kolendra/
SZparagi z parmezanem kawior antonius siberian ****

140,00 zt 78,00 zt

Kurczak kukurydziany Pieczony filet z kaczki
stodki ziemniak/ogérek/masto knedle/kapusta/ciemny sos
72,00 82,00 z

Makaron jsjeczny
$mietana/brazowa pieczarka/owczy ser

58,00 zt

DESERY

Biata czekolada/palone masto/ Mascarpone/kawa/wanilia
kruche ciastko 4500 z
45,00 zt

Mango/malina/stodka $mietana
4500 zt

Menu degustacyine pigciodaniowe 220,00 zt/os.
Rezerwacii nalezy dokonaé minimum na 7 dni przed planowana wizyta w restauracii.

Jedns z najpiekniejszych rzeczy w zyciu jest sposéb,
w jaki musimy regularnie przerywad to co robimy
i poswiecac nasza uwage jedzeniu.

Luciano Pavarotti
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