
Prawdziwe 
serce Doliny 

Charlotty

W naszej restauracji mieliśmy 
zaszczyt gościć wiele gwiazd, 
min. Boba Dylana, Roberta 

Planta, Deep Purple, ZZ Top, 
Jareda Leto z zespołem �irty 

Second To Mars, Alice Coopera, 
Johna Forgety'ego, Johnego 

Deepa oraz wielokrotnie 
Carlosa Santanę.

Nasze menu obejmuje bogatą 
ofertę dań rybnych oraz 

tradycyjne dania kuchni polskiej.

Oferujemy również wyroby 
własne i wędzone ryby z naszej 

wędzarni.

Szef Kuchni
Tomasz Przyłożyński



Bagietki
Baguette

Z jajkiem na twardo, pomidorem, ogórkiem 
i szczypiorkiem
With hard-boiled egg, tomato, cucumber, chive

26 zł

Z kremem bazyliowym z mozzarellą i pomidorem
With basil cream with mozzarella and tomato

28 zł

Z wędzonym łososiem i serkiem philadelphia
With smoked salmon and philadelphia cheese

32 zł

 Bajgle
bagels

Z twarożkiem, rzodkiewką i szczypiorkiem
With cottage cheese, radish and chives

24 zł

Z pastą jajeczną, szczypiorkiem i sałatą
With egg paste, chives and lettuce

24 zł

Z wędzonym łososiem i serkiem philadelphia
With smoked salmon and philadelphia cheese

28 zł

Z jajem sadzonym, bekonem i pomidorem
With fried egg, bacon and tomato

28 zł

MENU
Śniadaniowe
od 10.00 do 13.00

Breakfast Menu
from 10.00 AM to 1.00 PM



Jogurt
yogurt

Jogurt naturalny z granolą i owocami 
Natural yogurt with granola and fruit

22 zł

 Desery
desserts

Gorąca szarlotka z lodami waniliowymi 
Hot apple cake with vanilla ice cream

29 zł

Strudel z prażonymi gruszkami
Strudel with roasted pears

 32 zł

Torcik bezowy z owocami i kremem mascarpone
Meringue cake with fruit and mascarpone cream

32 zł

Puchar lodowy z bitą śmietaną i owocami 
Ice cup with whipped cream and fruit

39 zł

KAWA I HERBATA 50% ZNIŻKI PO ZAKUPIE 
BAJGLA, BAGIETKI LUB DESERU

COFFEE AND TEA 50% OFF WHEN BUYING A BAGEL, 

BAGUETTE OR DESSERT

MENU
Śniadaniowe
od 10.00 do 13.00

Breakfast Menu
from 10.00 AM to 1.00 PM



Przystawki
Starters

Tatar ze śledzia z rodzynkami i orzechami 
włoskimi z pumperniklem
Herring tartare with raisins and walnuts with pumpernickel

45 zł/ 150 g

Bruschetta z salsą pomidorową, wędzonym 
łososiem i kozim serem    
Bruschetta with tomato salsa, smoked salmon and goat cheese

49 zł/150 g

Krewetki �ambirowane w sosie śmietanowo-
koniakowym z chilli, pomidorkami koktajlowymi 
i bagietką czosnkową
Flambéed shrimps in cream and cognac sauce with chilli, cherry 

tomatoes and garlic baguette

65 zł/150 g 

Zupy
Soups

Bulion z kaczki z lanymi kluseczkami
Duck broth with rolled noodles

26 zł/350 ml

Borowikowa z domową zacierką
Boletus soup with homemade mash

32 zł/350 ml

Zupa rybna
Fish soup

35 zł/350 ml

 

MENU
od 12.00

from noon



Dania główne
Main dish

Sałata "cezar" z grillowanym kurczakiem 
i pieczywem czosnkowym
"Caesar" salad with grilled chicken and garlic bread 

42 zł/ 250 g

Gnocchi zapiekane z boczniakami i suszonymi 
pomidorami
Gnocchi baked with oyster mushrooms and dried tomatoes

55 zł/300 g

Tagliatelle z krewetkami, chorizo i pomidorkami 
koktajlowymi
Tagliatelle with shrimps, chorizo and cherry tomatoes

62 zł/300 g

Pstrąg z pieca faszerowany ratatouille 
z opiekanymi ziemniakami
Baked trout stu�ed with ratatouille with roasted potatoes

72 zł/250 g

Łosoś ze szpinakiem i serem gorgonzola z puree 
z czarnuszką
Salmon with spinach and gorgonzola cheese, potatoes puree with 

nigella

85 zł/200 g

Schab z kością z zasmażaną kapustą i ziemniakami 
puree
Pork loin on the bone with fried cabbage and mashed potatoes

69 zł/220 g

Policzki wołowe na puree ziemniaczanym z musztardą 
francuską i buraczkami zasmażanymi
Beef cheeks on mashed potatoes with French mustard and fried beets

72 zł/200 g

 

MENU
od 12.00

from noon



Desery
desserts

Gorąca szarlotka z lodami waniliowymi
Hot apple cake with vanilla ice cream

29 zł
Strudel z prażonymi gruszkami
Strudel with roasted pears

32 zł
Torcik bezowy z owocami i kremem mascarpone
Meringue cake with fruit and mascarpone cream

32 zł

Puchar lodowy z bitą śmietaną i owocami
Ice cup with whipped cream and fruit

39 zł

Menu dziecięce
Kids menu

Rosół z makaronem
chicken Broth with noodles

20 zł/200 ml

Frytki z ketchupem
Fries with ketchup

22 zł/150 g

Knedle ze śliwką i słodką śmietaną
Potato dumplings with plums and sweet cream

35 zł/150 g

Nuggetsy z frytkami i surówką
Chicken nuggets with fries and salad

39 zł/200 g

Filety rybne z frytkami i surówką
Fish �llets with fries and salad

42 zł/150 g

Deser lodowy z bitą śmietaną 
Ice cream dessert with whipped cream

29 zł/150 g

MENU
od 13.00

from 1.00 PM



Kawy
Co�ee 

Kawa Czarna  100 ml / 12 zł
Kawa Biała  100 ml / 14 zł
Espresso  40 ml / 12 zł
Espresso Doppio 80 ml / 20 zł
Ca�e Latte  200 ml / 15 zł
Latte Macchiato  180 ml / 15 zł
Latte Macchiato Smakowe 180 ml / 18 zł
wanilia/ karmel/ czekolada/ popcorn

Sojowe Latte Macchiato  180 ml / 16 zł
Migdałowe Latte Macchiato  180 ml / 16 zł
Ryżowe Latte Macchiato 180 ml / 16 zł
Cappuccino   100 ml / 15 zł
Irish Co�e  180 ml / 30 zł
Jameson/ bita śmietana  
Gorąca Czekolada/ bita śmietana  180 ml / 16 zł

Herbaty, Grzańce 
Tea, Mulledecks

Herbata w imbryku  200 ml / 15 zł
Herbata "Gościniec"  180 ml / 20 zł
imbir / goździki / pomarańcza / miód  
Herbata "Gościniec" 180 ml / 20 zł 
puree z malin / miód / cytryna 
Grzaniec tradycyjny  250 ml / 25 zł
cynamon / goździki / pomarańcza

Grzaniec z białego wina  250 ml / 29 zł
rum / limonka / miód / rozmaryn

Grzane Piwo   500 ml / 29 zł
miód / pomarańcza / goździki / cynamon 

 

Napoje
Drinks



Napoje zimne 
Cold drinks  

Coca cola   250 ml / 12 zł
Fanta 250 ml / 12 zł
Sprite 250 ml / 12 zł
Tonic 250 ml / 12 zł
Fuzetea  250 ml / 12 zł
Burn  250 ml / 20 zł
Sok  250 ml / 12 zł
pomarańczowy / jabłkowy / grejpfrutowy 
Woda mineralna  330 ml / 10 zł
niegazowana / gazowana 

Sok ze świeżo wyciskanych pomarańczy 250 ml / 20 zł
Sok ze świeżo wyciskanych grejpfrutów 250 ml / 20 zł

Piwo beczkowe
Draft beer     

Książęce Czerwony Lager 500 ml / 20 zł
300 ml / 18 zł

Książęce Złote Pszeniczne 500 ml / 20 zł
300 ml / 18 zł

Tyskie Gronie 500 ml / 18 zł
300 ml / 16 zł

Piwo butelkowe
Bottled beer

Pilsner Urquell 500 ml / 24 zł
Książęce 500 ml / 20 zł
(Ciemne Łagodne, IPA, Porter, Cherry Ale)

Kozel 500 ml / 20 zł
Captain Jack 400 ml / 18 zł

Piwo bezalkoholowe
Soft Beer     

Lech Free 330 ml / 16 zł
Książęce IPA / Złote Pszeniczne 500 ml / 20 zł

Napoje
Drinks



Aperitif 40 ml

Campari  20 zł
Aperol 20 zł

Wódka / Vodka 40 ml  

Finlandia 20 zł
Amundsen 20 zł
Żubrówka bison 18 zł
Żołądkowa Gorzka Tradycyjna 18 zł
Żołądkowa Gorzka Kolonialna 18 zł
Baczewski 18 zł
Potocki 40 zł
Belvedere  30 zł

Gin 40 ml

Roku 32 zł
Bombay Sapphire 26 zł
  
Koniak/Cognac 40 ml  

Hennessy V.S. 32 zł
Hennessy V.S.O.P. 68 zł
Hennessy X.O. 210 zł

Brandy 40 ml  

Metaxa 5* 20 zł
Metaxa 7* 25 zł
Stock 84 V.S.O.P. 20 zł

Rum 40 ml 

Republica 20 zł
Dictador 12y 38 zł
Bumbu Original 38 zł
Bumbu XO 40 zł
Kraken 24 zł

Tequilla 40 ml

Olmeca Silver 30 zł
Olmeca Gold 30 zł
Salitos Silver 20 zł
Salitos Gold 20 zł

Alkohole
Alcohol



Whisky 40 ml

Jack Daniel's  28 zł
Jack Daniel's Gentleman 38 zł
Jack Daniel's Sinatra 130 zł
Jack Daniel's Single Barrel 48 zł
Johnie Walker Red 20 zł
Jameson 26 zł
Dubliner 26 zł
Chivas 18 46 zł
Chivas 12 38 zł
Glendalough 30 zł
Bearface Ttiple Oak 32 zł
Hibiki 100 zł

Bourbon 40 ml

Jim Beam / Red Stag / Apple / Peach / Honey 20 zł
Jim Beam Black 30 zł
Jim Beam Double Oak 30 zł
Makers Mark 46 46 zł

Wermut / Vermouth 80 ml 

Martini Bianco 20 zł
Martini Dry 20 zł
Martini Rosso 20 zł

Likiery / Liqueurs 40 ml

Bailey's 20 zł
Malibu 20 zł
Jagermeister 20 zł
Kahlua 20 zł
Passoa 20 zł
Sheridans 24 zł
Cointreau 22 zł

Alkohole
Alcohol



Drinki
Alcohol drinks

HOT TODDY  40 zł
Jim Beam / goździki / cytryna / miód / gorąca woda

Canchanchara  40 zł
Republica rum / miód / sok z cytryny / woda

Whisky Crema  40 zł
Baileys / Jim Beam / bita śmietana

Aperol Spritz    35 zł
Prosecco / Aperol / Woda gazowana

Long Island Ice Tea  50zł
Wódka Amundsen / Tequila Salitos / Republica Rum / Gin Gordon’s, 

Cointreau / sok z cytryny / Coca- Cola

Margharita  35 zł
Tequia Salitos / Cointreau / sok z cytryny 

Whisky Sour  40 zł
Jim Bim Black / Sok z cytryny / Syrop cukrowy / Białko jaja / Angostura 

Wódka Sour  40 zł
Wódka Amundsen / Sok z cytryny / Syrop cukrowy / Białko jaja / 

Angostura 

Cosmopolitan  32 zł
Wódka Amundsen / Cointreau / Sok z cytryny / Sok żurawinowy

Alkohole
Alcohol


