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Dolina Charlotty
Resort & SPA

Twoj §tub i wesele jak marzenie

Dolina Charlotty Resort & SPA  to miegjsce magiczne, idealne na
zorganizowanie tak waznego w zyciu wydarzenia jakim jest slub i wesele.

Zapierajgce dech w piersiach otfoczenie z urokliwymi stawami, jeziorem
i kaplicg na wyspie, w ktorej moze sie odbyc uroczystos¢ zaslubin, stanowiq
idealng scenerie, aby powiedzieC ukochanej osobie ,tak” i aby swietowac to
wydarzenie wraz z nqgjblizszymi. Szef Kuchni zadba o starannie skomponowane i
urozmaicone menu weselne, ktorego propozycje znajdziecie Panstwo ponizej

W przypadku zainteresowania prosimy o kontakt
z Dziatem Sprzedazy i Marketingu:
konferencje@charlotta.pl
tel: 59 847 43 73

Serdecznie zapraszamy
Zespdt Doliny Charlotty Resort & SPA
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Dolina Charlotty
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OFERTA

Oferujemy organizacje wesela na sali bankietowej w restauracji Gosciniec (maksymalnie
80 0soDb).

Koszt wesela to 320 zt/os. W pigtki organizujemy wesela bez mozliwosci poprawin w
sobote.

Poprawiny: 90 zt/os. Nie organizujemy poprawin w soboty.

Inizka 50% - dla dzieci w wieku od 4 do 12 lat;

Za dzieci w wieku do 3 lat optata za udziat w weselu i w poprawinach nie jest pobierana
Znizka 50% — poczestunek dla obstugi (np. zespdt, fotograf itp.);

20 zt za butelke alkoholu — korkowe za otwartg butelke alkoholu (chtodzenie, obstuga
kelnerska, wymiana pustych butelek na petne, szkto);

Wesele trwa do godz. 4.00. Za kazdg nastepng godzine pobierana jest dodatkowa
optata 250 zt;

Poprawiny trwajg 8 godzin, zazwyczaj od 12:00 do 20:00. Za kazdg nastepng godzine
pobierana jest dodatkowa optata 250 zt;

Minimalna liczba Gosci w Goscincu — 50 oséb. W przypadku mniejszej liczby osoéb,
pobierana jest optata za sale: 2 000 zt za 1 dzien wesela i 2 000 zt za 1 dzieh poprawin;
Sala na wesele udostepniana jest w dniu wesela. Jezeli sala bedzie dostepna dzien
przed uroczysto$cig to zostanie udostepniona Parze Mtodej do montazu dekoracii.
Gwarancjg rezerwacji sali weselnej dzieh przed uroczysto$cig jest wniesienie optaty
rezerwacyjnej: 2 500 zt.

Dekoracja sali jest po stronie Zamawiajgcego;

Zamawiajgcy dostarcza wtasnym staraniem i na koszt wtasny ciasta, tort weselny, napoje
alkoholowe i bezalkoholowe, owoce;

Zamawiqjgcy zapewnia wtasng oprawe muzyczng;
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MENU WESELNE

POWITANIE CHLEBEM | SOLA
APERITIF — lampka wina musujgcego dla wszystkich

Przystawka serwowana (do wyboru jedna propozycja)

Satata rzymska w sosie gorgonzola z orzechami wtoskimi w karmelu
toso$ z kalafiorem w kilku odstonach z sosem marchewkowym
Pate z kaczych watrébek z chatkg i figg
Przepidrka z dynig i emulsjg z pecorino

Zupa serwowana (do wyboru jedna propozycija)

Domowy rosdt z makaronem
Krem z grzybow leSnych z groszkiem ptysiowym
Pikantny krem z kalafiora z curry i mlekiem kokosowym
Krem z pomidordéw i pieczonej papryki
Krem z pora i ziemniakdéw z wedzong $mietang

Danie gtdéwne serwowane (do wyboru jedna propozycja)

Udo kaczki confit z mtodqg kapustq i gratin ziemniaczanym z sosem cafe latte
Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym z kaszg peczak i burakami
Bitki wieprzowe w sosie mysliwskim z puree ziemniaczanym
Piers kurczaka faszerowana szpinakiem, fetq i suszonymi pomidorami podana z czarng
soczewicq z groszkiem zielonym i marchewkq, purre z dyni i kolendry z dodatkiem chrustu
Z warzyw korzeniowych
Smazony sandacz na zielonej soczewicy z grzybami
Okon morski w pomaranczach i koprze wtoskim z anyzowym puree ziemniaczanym
toso$ na pomaranczowym risotto z biatymi i zielonymi szparagami

Deser serwowany (do wyboru jedna propozycja)

Sernik na zimno z sorbetem malinowym
Panna cotta z sorbetem z mango
Mus czekoladowy z sorbetem z wisni
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Zimny bufet

tosos graviax w burakach
Satatka z warzyw grillowanych z serem kozim i balsamicznym dressingiem
Bar satatkowy:
Satata lodowa / rukola / roszponka
Ogodrek / pomidor / papryka mix / czerwona cebula
Oliwki zielone / czarne / suszone pomidory / kapary
Feta / Stonecznik prazony / Orzechy nerkowca prazone
Sosy: klasyczny vinegrette / koktajlowy / sos cezar
Terrine z kurczaka z pieczong paprykg
Terrine z golonki z sosem tatarskim i domowymi piklami
Cielecina dtugo gotowana z musem z tuhczyka z marynowanym ogorkiem w ginie i
smazonymi kaparami
Talerz mies pieczonych: rostbef z sosem musztardowo - miodowym / boczek wolno
pieczonych w Sliwkach i pomidorach o smaku wedzarni / kark wieprzowy w gorczycy
Satatka z szyjek rakowych z ziemniakami i chrzanem
Talerz ryb: ryby wedzone / §ledzie
Pieczywo biate i ciemne, masto

Bufet goracy (do wyboru jedna zupa / 4x dania gorgce / jedna zupa po péinocy)

Zupa

Flaki wotowe na pomidorach i imbirze
Pikantna zupa rybna
Zupa gulaszowa
Zupa grzybowa

Dania gorgce

Udo z kurczaka faszerowane cukinig i suszonymi pomidorami z ziotowym ryzem
Lasagne ze szpinakiem i borowikami w sosie Smietanowym
Sandacz z sosem rakowym z zielong soczewicq
Dorsz na risotto ze szparagami
toso$ na ratatouille warzywnym
Karmazyn na szafranowym ryzu z suszonymi pomidorami
Poledwiczka wieprzowa w sosie borowikowym z kopytkami
Zrazy wotowe z kluskami Slgskimi
Karkéwka z grilla z warzywami grillowanymi
Wotowina po burgundzku z kaszg peczak
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Zupa po pdtnocy (do wyboru jedna propozycja)

Klasyczny bogracz
Barszcz czerwony z pasztecikiem
Domowa kwasnica na zebrach wedzonych

MENU POPRAWIN

W FORMIE GRILLA:

Lurek staropolski
Karkdwka
Kietbasa
Szasztyk drobiowy
Zestaw chleb, smalec, ogdrek
Klasyczna satatka ziemniaczana z boczkiem
Pomidory w Smietanie ze szczypiorem
Domowa mizeria z ogdrka
Pieczywo
Zimne sosy

Lub
OBIAD SERWOWANY:

Zupa do wyboru
Jedno danie gtéwne do wyboru
Dodatki warzywne i skrobiowe
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DODATKOWO

1) Strzecha do 100 oséb
Wariant [ -1 900 zt

kietbasa wiejska, kaszanka, kabanosy, salceson, boczek, schab pieczony, pasztet,
pasztetowa, ogorki kiszone, smalec z cebulkg, chleb wiejski

Istnieje mozliwos¢ wzbogacenia strzechy o:

e szynke znogq 450 zt

e deche seréw pomorskich 400 zt

e ryby wedzone 750 zt

e tososie wedzone 400 zt/sztuka (okoto 4,5 kg)

e prosie pieczone 1200 zt — wyeksponowane na strzesze lub serwowane przez
szefa kuchni

Wariant Il - Istnieje mozliwos¢ organizacji wiejskiego jedzenia we wtasnym zakresie,
wowczas wynajem samej konstrukcji strzechy to koszt 500 zt.

2) Udzce pieczone - 850 zt jeden udziec na 60 osdb serwowany przez kucharza
3) Fontanna czekoladowa z wafelkami — 900 zt
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