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Zupy
Soups

Deska przekąsek
Snack board

Skrzydełka hot&spicy / oliwki marynowane / krewetki butterfly / bruschetta / nachos / mini sajgonki / melon w szynce 
prosciutto crudo / krązki cebulowe / sos mango chili / sos cheddar 

Hot & spicy wings, marinated olives / butterfly shrimp / bruschetta / nachos / mini spring rolls / melon in prosciuto crudo / onion rings /  
mango chili sauce / cheddar sauce

99pln
800 g

Tatar wołowy
Beef tartare
domowe magi / pikle / majonez lubczyk / żółtko / 
musztarda francuska / podgrzybek / chleb żytni / 
bavetta
home-made maggi / pickles / mayonnaise / lovage / egg yolk / 
French mustard / bay bolete / rye bread / bavette

44 pln
200 g

Burata
Burrata
palona brzoskwinia / sałata freeze / citrus dresing 
/ pesto bazyliowe / groszek cukrowy
roasted peach / freeze lettuce / citrus dressing / basil pesto 
/ sugar snap peas

43 pln
220 g

Biała zupa rybna
White fish soup
krokiet ziemniaczany z dorszem / koper włoski / 
oliwa pomidorowa
potato croquette with cod / fennel / tomato oil

35 pln
300 g

Krem ze szczawiu
Sorrel cream
szczaw / jajko / ziemniak z ogniska / wiejska 
śmietana / koperek
sorrel / egg / potatoes baked on a campfire / farmer’s cream 
/ dill

28 pln
300 g

Tatar z marynowanego 
pstrąga tęczowego
Marinated rainbow trout tartare
emulsja awokado / majonez cytrynowy / chips 
ryżowy / koperek puder
avocado emulsion / lemon mayonnaise / rice crisp / dill 
powder

43 pln
220 g

Bułka Bao
Bao bun
krewetki w tempurze / kimchi z młodej kapusty 
/ aioli limonkowe / kapusta czerwona / orzeszki 
ziemne / kolędra
tempura prawns / baby cabbage kimchi / lime aïoli / red 
cabbage / peanuts / coriander

34 pln
230 g

Chłodnik z botwiny
Cold beetroot leaf soup
ziemniak / rzodkiewka / koperek / zielona oliwa / 
szczypior / jajko poshe
potatoes / radish / dill / green olive oil / chives / poached 
egg

29 pln
300 g

Przystawki
Starters
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Dania główne
Main courses

Gnocchi
Krem z czarnej trufli / wiejska śmietana / szalotka 
/ seler naciowy / grana padano / rukola / oliwa 
zielona
Black truffle cream / farmer’s cream / shallots / celery / 
Grana Padano cheese / rocket / green olive oil

41 pln
300 g

Makaron Papardelle
Papardell pasta
emulsja maślana / chorizo / szalotka / pietruszka / 
ricotta / sos pomidorowy
butter emulsion / chorizo / shallot / parsley / ricotta / 
tomato sauce

51 pln
250 g

Szpecle
Spaetzle
Emulsja emilgrana / szparagi / groszek cukrowy / 
oliwa zielona / migdały prażone 
Emilgrana emulsion / asparagus / sugar snap peas / green 
olive oil / roasted almonds

42 pln
300 g

Makaron | Pasta

Cordon bleu 
szynka dojrzewająca / rolada ustrzycka / ziemniaki / 
colesław
matured ham / “Ustrzycka” cheese roll / potatoes / coleslaw

43 pln
400 g

Szarpana wieprzowina
Pulled pork 
brioche / szarpana wieprzowina / majonez anchois 
/ sałata rzymska / musztardowiec / rzodkiewka / 
frytki
brioche / pulled pork / anchovy mayonnaise / romaine lettuce 
/ mustard greens / radish / chips

53 pln
400 g

Polędwiczka wieprzowa
Pork tenderloin
młoda marchew / ziemniaki hasellback / sos demi / 
piklowana szalotka / jeżyna
baby carrots / Hasselback potatoes / demi-glace sauce / pickled 
shallots / blackberries

59 pln
400 g

Polędwica wołowa
Beef tenderloin
młode ziemniaki / młoda marchew / brokuł / cukinia 
/ papryka / sos winny
young potatoes / young carrots / broccoli / zucchini / peppers 
/ wine sauce

115 pln
400 g

Pierogi 
Dumplings
cięlęcina / mus jabłkowy / tymianek / piklowana 
cebula / oliwa zielona / sos demi
veal / apple mousse / thyme / pickled onion / green olive oil 
/ demi-glace sauce

49 pln
350 g

Sznycel
Schnitzel
cięlęcina / ziemniaki z ogniska / sałata masłowa / 
śmietana słodko-kwaśna / rzodzkiewka / emulsja 
maślana
veal / potatoes baked on a campfire / butter lettuce / sweet 
and sour cream / radish / butter emulsion

68 pln
400 g

Beef Burger
sos na bazie whisky / sałata Lollo Bionda /
podwójny cheddar / cebula karmelizowana /
boczek / frytki
whiskey-based sauce / Lollo Bionda lettuce / double 
cheddar  / caramelized onions / bacon / chips

51 pln
250 g

Mięsa | Meet
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Pstrąg
Trout
koper włoski / kuskus perłowy / sos pietruszkowy 
/ szparagi / brokuł / groszek cukrowy / szpinak / 
piklowana szalotka 
fennel / pearl couscous / parsley sauce / asparagus / 
broccoli / sugar snap peas / spinach / pickled shallots

51 pln
250 g Fish and chips

ciasto piwne / dorsz / frytki / sos tatarski
beer battered cod / French fries / tartar sauce

49 pln
350 g

Ryby | Fish

Desery
Desserts

Szarlotka
Apple pie
jabłka prażone / karmel / kruszonka / kwaśna 
śmietana / lody waniliowe
baked apples / caramel / crumble / sour cream / vanilla ice 
cream

28 pln
200 g

Creme Brulee
chupiący karmel / wiśnie w żelu / mięta
crunchy caramel / cherries in gel / mint

29 pln
180 g

Beza Pavlova
Pavlova
sos mascarpone / owoce sezonowe / mus malinowy
mascarpone sauce / seasonal fruit / raspberry mousse

28 pln
180 g

Lody Tartufo 
z kawą w prezencie 
Tartufo ice cream 
with coffe as a gift
nero | bianco | lemon | caffe | alla nocciola | alla fragola

31 pln

dodatki / food additives:

Kruszonka z orzechów laskowych / Kruszonka 
z ciastek czekoladowych / Mus karmelowy / 
Mus czekoladowy
Chocolate mousse / Hazelnut crumble / Chocolate cookie 
crumble / Caramel mousse

Tartufo pistacchio
Kruszonka z palonej białej czekolady/ mus malinowy 
Crumble with caramelized white chocolate/ raspberry mousse 

36 pln

Tartufo cocco nocciola
Kruszonka z palonej białej czekolady/ mus malinowy 
Crumble with caramelized white chocolate/ raspberry mousse

36 pln
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Dania dziecięce
Kids menu

Zupy
Soup

Rosół z makaronem i warzywami
Chicken soup with noodles and vegetables

29 pln
350 g

Dania główne
Main courses

Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surówką
Chicken nuggets with fries and salad

29 pln
350 g

Gnocchi z sosem pomidorowym i parmezanem 
Gnocchi in tomato sauce with Parmesan cheese

29 pln
300 g

Desery
Desserts

Lody w zabawce 
Ice cream in a toy 

28 pln
180 g

Naleśniki z kremem czekoladowym i owocami
Pancakes with chocolate cream and fruit

28 pln
180 g
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Napoje gazowane
Sodas
Coca cola Zero, Coca-Cola Orginal, Fanta,  
Sprite, Kinley
Coca cola Zero, Coca-Cola Orginal, Fanta, Sprite, Kinley

12 pln
250 ml

woda
water
Kropla Beskidu Delice gaz. i n/gaz.   
Sparkling & still mineral water

12 pln 
330 ml  
21 pln

 700 ml

Soki owocowe Cappy  
Cappy juices 
Pomarańcza, jabłko, grejpfrut
Orange, apple, grapefruit

12 pln
250 ml

Burn
Burn
Napój energetyczny 
Energy drink

16 pln
250 ml

SOKI ŚWIEŻO WYCISKANE 
FRESH SQUEEZED JUICES
Pomarańczowy | grejpfrutowy
Orange | grapefruit

22 pln
200 ml

Pigwoniada  
Kwaśna, klasyczna, z herbatą zieloną,  
z herbatą czarną, z miodem
Classic sparkling, with honey, wiht green tea, 
with black tea, sour

20 pln
330 ml

Oranżada 
Orangeade  

9 pln
300 ml

Herbata zielona z cynamonem  
i brzoskwinią 
Green tea with cinnamon and peach
Dilmah Pure Green/Syrop Fabbri Cynamon/ syrop 
Fabbri Żółta Brzoskwinia/ laska cynamonu/imbir 
Fabbri 
Dilmah Pure Green/ Fabbri Cinnamon syrup/ Fabbri Yellow Peach 
syrup/ cinnamon stick/ Fabbri ginger

21 pln 

Earl Grey z maliną i chai
Earl Grey with raspberry and chai
Dilmah Earl Grey/ syrop Fabbri Chai/ syrop Fabbri 
Malina/ laska cynamonu/ wisienka Amarena/malina
Dilmah Earl Grey/ Fabbri Chai syrup/ Fabbri Raspberry syrup/ 
cinnamon stick/ Amarena cherry/ raspberry

21 pln 

Espresso 12 pln 
35 ml

Espresso Doppio 14 pln 
70 ml

Espresso Macchiato 14 pln 
70 ml

Americano 14 pln 
70 ml

Cappuccino 16 pln 
70 ml

Latte 18 pln
70 ml

Herbata Premium 
Premium tea

16 pln
420 ml

Napoje zimne
Cold beverages

Herbaty rozgrzewające
Warming teas

Kawa
Coffee

Herbata Premium
Premium Tea
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facebook
fb/domkrolow

google maps
google.com/maps

WWW.
domkrolow.pl


