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PRZYJECIA
SWIATECZNE

FOCUS HOTEL SZCZECIN
UL. MALOPOLSKA 23, 70-515 SZCZECIN




FOCUS HOTEL SZCZECIN

Focus Hotel Szczecin to idealna sceneria waznego
wydarzenia w Zyciu firmy — przyjecia swigtecznego.
Dopetnimy wszelkich staran, by zachowato sie ono w pamieci
uczestnikow jako jedyne w swoim rodzaju.

Klimatyzowana sala ze swigtecznymi akcentami, wyjqtkowe potrawy przygotowane
przez samego Szefa Kuchni oraz profesjonalna obstuga to trzy filary nietuzinkowego przyjecia.

PONADTO W RAMACH IMPREZY ZAPEWNIAMY BEZPtATNIE:

* OBSEUGE DEDYKOWANEGO OPIEKUNA
* SWIATECZNY WYSTROJ SALI | STOEOW

Serdbcznie zaf’m/fmmy/




MENU SERWOWANE

139 PLN / OSOBA

WELCOME DRINK

W postaci grzanego wina

ZUPA (jedna do wyboru)

Wigilijny barszcz czerwony, uszka z grzybami

Kremowa zupa borowikowa, lane kluski

DANIE GEOWNE (jedno do wyboru)

Sandacz pieczony, kremowe purée ziemniaczane,
marchewka glazurowana w miodzie

Konfitowana noga z kaczki w sosie pomaranczowym,
ziemniaki rustykalne, czerwona kapusta z orzechami
wtoskimi

Poledwiczka wieprzowa z polska wedzong $liwka,
kremowe purée ziemniaczane, zielona fasolka z migdatami

DESER (jeden do wyboru)
Makowiec krélewski, lukier waniliowy

Mus z belgijskiej czekolady, sos z malin

NAPOJE

Swiezo parzona kawa
Wybor herbat

Woda aromatyzowana

?cm)%z zestaw o
ZESTAW PRZEKASEK (4 do wyboru) 59 pln / os.

* Pasztet z kaczki, konfitura z zurawing
* Schab pieczony z suszong $liwka i morelg

* Sled? korzenny w oleju Inianym, czerwona cebula, ziarna
jatowca

e Sledz w $mietanie z jabtkiem, porem i $wiezo mielonym
pieprzem

* Ryba po grecku

¢ Tradycyjna satatka jarzynowa

¢ Satatka z pieczonym burakiem, kozi ser

* Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem

DODATKOWE DANIA CIEPtE
* Pierogiz twarogiem i ziemniakami 30 PLN
* Pierogiz kapustg i leSnymi grzybami 30 PLN
* Bigos staropolski z wedzong sliwka i jatowcem 20 PLN

* Paszteciki z pieczarkami i serem 20 PLN




BUFET SWIATECZNY |

159 PLN / OSOBA

WELCOME DRINK

w postaci grzanego wina

ZUPA

Wigilijny barszcz czerwony, uszka z grzybami

DANIE GtOWNE

Grillowana piers z kurczaka w sosie pomaranczowym
Schab pieczony w sosie grzybowym

Pierogi z twarogiem i ziemniakami

Kremowe purée ziemniaczane

Pieczone ziemniaki z ziotami

Suréwka z burakdéw, orzechy wtoskie

Colestaw z czerwonej kapusty

DESER
Sernik korzenny

Makowiec krolewski, lukier waniliowy

BUFET ZIMNY

Pasztet Swigteczny, konfitura z zurawiny
Schab pieczony z morelg i suszong Sliwka
Karkéwka pieczona w ziotach

Sledz w émietanie z jabtkiem, porem i $wiezo
mielonym pieprzem

Tradycyjna satatka jarzynowa

Pieczywo rzemieslnicze, masto

NAPOJE
Swiezo parzona kawa
Wybor herbat

Woda aromatyzowana

Oferta obowiazuje od 20 0sd6b.




BUFET SWIATECZNY Il

199 PLN / OSOBA

WELCOME DRINK

w postaci grzanego wina

ZUPA

Wigilijny barszcz czerwony, uszka z grzybami

DANIE GtOWNE

Dorsz pieczony w sosie cytrynowym

Karkdwka pieczona w sosie z suszonych owocow
Pierogi z twarogiem i ziemniakami

Pierogi z kapustg i leSnymi grzybami

Kremowe purée ziemniaczane

Pieczone ziemniaki z ziotami

Grillowane warzywa

Suréwka z kiszonej kapusty

DESER

Makowiec krélewski, lukier waniliowy

Ciasto czekoladowe, wisnie, chrupigca bezowa kruszonka

BUFET ZIMNY
Pasztet z kaczki, konfitura z zurawiny
Schab pieczony z suszong sliwkg i morelg

Sledz korzenny w oleju Inianym, czerwona cebula,
ziarna jatowca

Sledz w émietanie z jabtkiem, porem i $wiezo
mielonym pieprzem

Tradycyjna satatka jarzynowa
Satfatka z pieczonym burakiem i kozim serem

Pieczywo rzemiesinicze, masto ziotowe

NAPOJE

Swiezo parzona kawa
Wybor herbat

Woda aromatyzowana

Oferta obowigzuje od 20 osd6b.




BUFET SWIATECZNY PREMIUM

229 PLN / OSOBA

WELCOME DRINK

w postaci grzanego wina

ZUPA

Wigilijny barszcz czerwony, uszka z grzybami

Kremowa zupa borowikowa, lane kluski

DANIE GtOWNE

tosos pieczony, masto cytrynowe

Filet z kaczki w sosie pomaranczowym

Pierogi z twarogiem i ziemniakami

Pierogi z kapustg i leSnymi grzybami

Bigos staropolski z wedzong sliwka i jatowcem
Kremowe purée ziemniaczane

Pieczone ziemniaki z ziotami

Grillowane warzywa

Colestaw z czerwonej kapusty

DESER

Makowiec krélewski, lukier waniliowy

Ciasto czekoladowe, wisnie, chrupigca bezowa kruszonka

Oferta obowigzuje od 20 0sdb.

BUFET ZIMNY

Schab pieczony z suszong $liwkg i morela
Rolada z boczku z majerankiem i czosnkiem
Pstrag wedzony z cytryng i koprem

Ryba po grecku

Sled? korzenny w oleju Inianym, czerwona cebula,
ziarna jatowca

Sled? w $wigtecznym sosie z suszonych $liwek,
moreli i zurawiny

Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka z pieczonym burakiem i kozim serem
Pikle domowe

Pieczywo rzemieslnicze, masto ziotowe

NAPOIJE
Swiezo parzona kawa
Wybor herbat

Woda aromatyzowana




Dodatkowe atrakgje

« Wizyta Swietego Mikotaja z upominkami
WYCENA INDYWIDUALNA

« Swigteczne pierniki z logo firmy
WYCENA INDYWIDUALNA

e Degustacja wina
WYCENA INDYWIDUALNA

* Przyjecie taneczne z DJ-em
4000 PLN

e Muzyka na zywo (skrzypce, gitara)
650 PLN

C%Wamy' swiy w%;r% zestaw!

Powiedz nam, czego potrzebujesz, a przygotujemy oferte
skrojong na miare Twojego wydarzenia.




focushotel

FOCUS HOTEL SZCZECIN
UL. MALOPOLSKA 23, 70-515 SZCZECIN

PAauLINA Kusio
SPECJALISTA DS. SPRZEDAZY
TEL KOM.: +48 693 880 430
E-MAIL: MICE.SZCZECIN@FOCUSHOTELS.PL

WIKTORIA KRAWCZYK
SPECJALISTA DS. SPRZEDAZY
TEL.: + 48 693 880 119
E-MAIL: MICE.SZCZECINGRAND@FOCUSHOTELS.PL

FOCUSHOTELS.PL

INFORMACJE CENOWE DOTYCZACE PREZENTOWANYCH PROPOZYCJI MENU MAJA CHARAKTER ORIENTACY|NY | NIE STANOWIA
OFERTY HANDLOWE] W ROZUMIENIU KODEKSU CYWILNEGO, A JEDYNIE ZAPROSZENIE DO ZAWARCIA UZGODNIONE] UMOWY.
SZCZEGOLOWE WARUNKI ZAMOWIENIA USTALANE SA NA PODSTAWIE INDYWIDUALNE] UMOWY SPRZEDAZY.




