b

Restauracja MOFFO

MENU SWIATECZNE

RESTAURACJA MOFFO
UL. SUWAK 15, 02-676 WARSZAWA

O



MENU |

199 PLN NETTO / OSOBA

PRZYSTAWKI NA STOLE

* Sled? matias, jabtko z szalotka, kwasna $émietana, pumpernikiel, chrzan
* Talerz wedlin: glazurowany boczek, wolno pieczona topatka z wieprzowiny ztotnickiej, pasztet z dziczyzny, rillettes z kaczki
* Marynowana tro¢ fiordowa, burak, kasza gryczana, chrzan

* Wedzony ser Burrata, piklowana sliwka, cykoria, yuzu

ZUPA

* Barszcz czerwony, uszka z kapustg i grzybami

DANIA GEOWNE do wyboru
* Piers z kaczki Magret, gratin ziemniaczane, purée z dyni pizmowej, szatwia, sos z czerwonego wina
* Risotto grzybowe, prazone orzechy makadamia, ser Parmigiano Reggiano 24 miesigce

* Filet z sandacza, czerwona kapusta, masto z kaparami i garnelami

DESER

* Piernik, ciemna czekolada, powidta sliwkowe, mus z pomaranczy i wanilii

Ceny netto od osoby.
Ceny nie zawierajg podatku 8% VAT oraz 10% opfaty serwisowej.
Oferta dotyczy grup od 8 oséb do 20 oséb

*Ze wzgledu na to, ze nasze menu jest oparte o produkty sezonowe, zastrzegamy sobie prawo zmiany poszczegdlnych pozyciji.




MENU [l

249 PLN NETTO / OSOBA

PRZYSTAWKI NA STOLE

e Sled? matias, jabtko z szalotkg, kwasna émietana, pumpernikiel, chrzan
¢ Talerz wedlin: glazurowany boczek, wolno pieczona topatka z wieprzowiny ztotnickiej, pasztet z dziczyzny, rillettes z kaczki
* Marynowana tro¢ fiordowa, burak, kasza gryczana, chrzan

e Wedzony ser Burrata, piklowana $liwka, cykoria, yuzu

¢ Tatar wotowy, majonez, czarny czosnek, zottko confit, grzyby marynowane

ZUPY do wyboru
® Barszcz czerwony, uszka z kapustg i grzybami

¢ Kremowa zupa z lesnych grzybdw, ravioli dyniowe, trufla

DANIA GLOWNE do wyboru
* Poledwica z jelenia, tarta z selerem, pigwa, boréwka brusznica, sos Porto
* Risotto grzybowe, prazone orzechy makadamia, ser Parmigiano Reggiano 24 miesigce

¢ Filet z dorsza atlantyckiego, écrasé z selera, por, pesto z orzechow laskowych i trufli, jus gras

DESERY do wyboru
* Tarta migdatowa, gruszka, cynamon

* Piernik, ciemna czekolada, powidfa $liwkowe, mus z pomararnczy i wanilii

Ceny netto od osoby.
Ceny nie zawierajg podatku 8% VAT oraz 10% opfaty serwisowej.
Oferta dotyczy grup od 8 oséb do 20 oséb

*Ze wzgledu na to, ze nasze menu jest oparte o produkty sezonowe, zastrzegamy sobie prawo zmiany poszczegdlnych pozyciji.




MENU 11

319 PLN NETTO / OSOBA

PRZYSTAWKI NA STOLE

e Sled? matias, jabtko z szalotkg, kwasna émietana, pumpernikiel, chrzan

¢ Talerz wedlin: glazurowany boczek, wolno pieczony schab z Mangalicy, parfait foie gras
* Wedzony wegorz, jabtko, chrzan, ziemniaki, trufla

e Ser Brie de Meaux, gruszka, trufla, sos Madera

¢ Tatar wotowy, majonez, czarny czosnek, zottko confit, grzyby marynowane

ZUPY do wyboru

* Consommé z kaczki, domowy makaron, mtode warzywa

* Kremowa zupa z borowikéw, ravioli dyniowe, trufla

DANIA GLOWNE do wyboru
* Poledwica Wellington, szpinak, truflowe purée ziemniaczane, sos Porto
* Risotto z leSnymi grzybami, prazone orzechy pinia, ser Parmigiano Reggiano 24 miesigce

¢ Filet z halibuta, por w $mietanie, nalesnik z duxelles, sos z czarnym czosnkiem

DESERY do wyboru
* Tarta migdatowa, gruszka, cynamon
* Piernik, ciemna czekolada, powidta sliwkowe, mus z pomaranczg i wanilia

¢ Fondant czekoladowy, sliwka w rumie, lody waniliowe

Ceny netto od osoby.
Ceny nie zawierajg podatku 8% VAT oraz 10% opfaty serwisowej.
Oferta dotyczy grup od 8 oséb do 20 oséb

*Ze wzgledu na to, ze nasze menu jest oparte o produkty sezonowe, zastrzegamy sobie prawo zmiany poszczegdlnych pozyciji.




Restauracja MOFFO

RESTAURACJA MOFFO
UL. SUWAK15, 02-676 WARSZAWA

+48 22 370 27 22
MICEWARSAW@FOCUSHOTELS.PL

FOCUSHOTELS.PL

INFORMACJE CENOWE DOTYCZACE PREZENTOWANYCH PROPOZYCJI MENU MAJA CHARAKTER ORIENTACY|NY | NIE STANOWIA OFERTY
HANDLOWE] W ROZUMIENIU KODEKSU CYWILNEGO, A JEDYNIE ZAPROSZENIE DO ZAWARCIA UZGODNIONE] UMOWY.
SZCZEGOLOWE WARUNKI ZAMOWIENIA USTALANE SA NA PODSTAWIE INDYWIDUALNE] UMOWY SPRZEDAZY.



