
FOCUS HOTEL KATOWICE-CHORZÓW
41-506 Chorzów, ul. Armii Krajowej 15

PRZYJĘCIA
ŚWIĄTECZNE

focushotels.pl

Smacznego



FOCUS HOTEL KATOWICE-CHORZÓW 

Focus Hotel Katowice-Chorzów to idealna sceneria ważnego
 wydarzenia w życiu firmy – przyjęcia świątecznego.

Dopełnimy wszelkich starań, by zachowało się ono w pamięci 
uczestników jako jedyne w swoim rodzaju.

Klimatyzowana sala ze świątecznymi akcentami, wyjątkowe potrawy przygotowane
 przez samego Szefa Kuchni oraz profesjonalna obsługa to trzy filary nietuzinkowego przyjęcia.

Ponadto w ramach imprezy zapewniamy bezpłatnie:
obsługę dedykowanego opiekuna

welcome drink w postaci aromatycznego grzanego wina

opłatek dla uczestników spotkania

specjalne ceny noclegów dla zaproszonych Gości

parking

Serdecznie zapraszamy!
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   Zupa
•	 barszcz biały z chrzanem 

Danie główne
•	 pieczony okoń morski z oliwkami 
•	 purée ziemniaczane z grzybami i kapustą 
•	 sos winny 

Deser
•	 beza pavlova z kremem korzennym, 

marynowaną gruszką i skórką z pomarańczy 

MENU I
100 pln / osoba

   Zupa
•	 barszcz wigilijny z uszkami 

Danie główne
•	 panierowany filet z karpia
•	 pieczony ziemniak nadziewany farszem 

twarogowym
•	 zasmażona, czerwona kapusta 

Deser
•	 piernik z rodzynkami podany z lodami 

waniliowymi i słonym karmelem

MENU II
125 pln / osoba
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   Zupa
•	 consommé grzybowe z nutą cynamonu i suszonej śliwki 

Danie główne (1,5 porcji na osobę)
•	 dorsz pieczony w ziołach 
•	 schab z morelą i czosnkiem
•	 indyk w sosie pomarańczowym z goździkami 

Dodatki
•	 ziemniaki z wody z koperkiem
•	 zasmażane kopytka z cebulką
•	 kapusta z grzybami
•	 brokuły z masłem migdałowym
•	 pierogi ruskie z masłem oraz dymką 

WIELOPORCJOWE
150 pln / osoba

Deser
•	 makowiec
•	 sernik ze skórką z pomarańczy
•	 tiramisu piernikowe

Menu dla minimum 20 osób.
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   Zupa
•	 barszcz wigilijny z uszkami
•	 krem z grzybów z grzankami ziołowymi 

Danie główne
•	 panierowany filet z miruny
•	 schab po sztygarsku z konfiturą żurawinową
•	 indyk szpikowany słoniną i karczochami 

Dodatki
•	 ziemniaki pieczone w mundurkach z ziołami
•	 ryż z warzywami
•	 kasza perłowa z rozmarynem i cebulką
•	 warzywa glazurowane miodem
•	 kapusta z grochem
•	 pierogi ruskie z masłem oraz dymką 

MENU BUFETOWE I
175 pln / osoba

Deser
•	 makowiec
•	 sernik ze skórką z pomarańczy
•	 brownie 

Bufet przekąskowy
•	 półmisek wędlin i mięs pieczonych
•	 deska serów żółtych i pleśniowych
•	 pasztecik z mięsem
•	 tymbaliki drobiowe
•	 pasztet domowy z gęsiej wątróbki na grzance
•	 vol-au-vent z wędzonym łososiem
•	 śląski szałot z kiełbasą wędzoną
•	 śledzie w oleju i śledzie po kaszubsku
•	 pieczywo
•	 masło 

Menu dla minimum 20 osób.

5



   Zupa
•	 barszcz wigilijny z uszkami
•	 krem z grzybów z grzankami ziołowymi 

Danie główne
•	 filet z sandacza saute z masłem czosnkowym
•	 pieczona polędwiczka wieprzowa w sosie  

śliwkowo – pomarańczowym
•	 roladka z indyka z pieczoną papryką i fetą 

Dodatki
•	 gotowane ziemniaki z koperkiem
•	 sałatka ziemniaczana z konfiturą z czerwonej cebuli
•	 ciecierzyca z pomidorami
•	 kasza pęczak z pesto truflowym
•	 zielona fasolka szparagowa z masłem czosnkowym
•	 kapusta z grzybami
•	 mix pierogów (ruskie, z mięsem, z kapustą i grzybami)
•	 surówka z czerwonej kapusty z jabłkiem i żurawiną 

MENU BUFETOWE II
225 pln / osoba

Deser
•	 makówki aromatyzowane rumem
•	 piernik z crunchy miodowo-orzechowym
•	 szarlotka z cynamonem i goździkami 

Bufet przekąskowy
•	 półmisek wędlin i mięs pieczonych
•	 deska serów żółtych i pleśniowych
•	 rolada mięsna z boczkiem i grzybami
•	 tymbaliki drobiowe
•	 pasztet domowy z gęsiej wątróbki na grzance
•	 vol-au-vent z wędzonym łososiem
•	 tartaletka z pastą pesto
•	 bukiet sałat z gruszką, sosem miodowym,  

serem lazur oraz orzechami włoskimi
•	 śląski szałot z kiełbasą wędzoną
•	 sałatka śledziowa
•	 pieczywo
•	 masło

Menu dla minimum 20 osób.
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PAKIET OPEN BAR

Open bar II
2 h - 65 pln / os.
4 h - 85 pln / os.  

•	 Napoje ciepłe
•	 Napoje gazowane
•	 Wino
•	 Piwo
•	 Wódka

Open bar I
2 h - 50 pln / os.
4 h - 70 pln / os.  

•	 Napoje ciepłe
•	 Napoje gazowane
•	 Wino
•	 Piwo

Open bar III
2 h - 105 pln / os.
4 h - 140 pln / os.  

•	 Napoje ciepłe
•	 Napoje gazowane
•	 Wino
•	 Piwo
•	 Wódka

Alkohole premium:
•	 Ballantine’s
•	 Beefeater
•	 Havana Club 3 Y.O.
•	 Martini Dry

Napoje zimne
•	 Coca-cola, Fanta, Sprite, Tonic    
•	 Soki owocowe Cappy    
•	 Sok owocowy - dzbanek   
•	 Piwo Stella Artois    
•	 Piwo regionalne    
•	 Wino domowe białe / czerowne    
•	 Wódka Wyborowa    
•	 Stella Artois KEG    

12 pln / 0,25 l
12 pln / 0,25 l
15 pln / 1 l
21 pln / 0,5 l
22 pln / 0,5 l
75 pln / 0,75 l
115 pln / 0,5 l
1000 pln / 30 l

PAKIET NAPOJÓW 
35 pln / osoba 
Świeżo parzona kawa | Wybór aromatycznych herbat | Kompot z suszonych owoców |Woda mineralna z cytryną | Soki owocowe

Podane ceny są cenami brutto. Oferta open bar ważna od 40 osób.

Dopłata za każdą dodatkową godzinę wynosi 20% ceny wybranej opcji open baru.
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Informacje cenowe dotyczące prezentowanych propozycji menu mają charakter orientacyjny i nie stanowią 
oferty handlowej w rozumieniu Kodeksu cywilnego, a jedynie zaproszenie do zawarcia uzgodnionej umowy.  

Szczegółowe warunki zamówienia ustalane są na podstawie indywidualnej umowy sprzedaży.

focushotels.pl

FOCUS HOTEL KATOWICE CHORZÓW
41-506 CHORZÓW, UL. ARMII KRAJOWEJ 15

KKatrinaatrina K Kozobuckaozobucka

Kierownik ds. Sprzedaży mice 

tel. kom.: +48 669 978 519

e-mail: k.kozobucka@focushotels.pl

Zapraszamy do kontaktu

PPowiedzowiedz  namnam, , czegoczego  potrzebujeszpotrzebujesz, , 
aa  przygotujemyprzygotujemy  ofertęofertę  skrojonąskrojoną  
nana  miaręmiarę T Twojegowojego  wydarzeniawydarzenia..

Skomponuj własny zestaw!


