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Dlaczego Focus Hotel Katowice Chorzow?

- Obiekt z klimatyzowana sala i tarasem
- Rozkladany parkiet do tanca i piekna dekoracja stotéw
- Wsparcie i doradztwo specjalisty na kazdym etapie organizacji wesela
- Pok6j Premium dla Nowozericéw w noc poslubng gratis
- Przedtuzenie doby hotelowej do godziny 14:00 dla Mtodej Pary i Gosci
- Bezptatny parking dla Gosci
- Voucher dla Mtodej Pary na podréz poslubna do wykorzystania w jednym z hoteli
Focus w dowolnym terminie *
- Menu dla dzieci do lat 3 gratis, dzieci do lat 8 - 50 % taniej
- Sniadanie Nowozericéw serwowane na zyczenie do pokoju
- Noclegi w preferencyjnych cenach
- Weselne okrycia na krzesta
- Salka do zabaw dla dzieci
- Pokaz zdje¢ Pary Mtodej

*po uprzednim potwierdzeniu przez hotel dostepnosci

Fezeli masz ciekawy pomyst,
ktory chciatbys zrealizowac podczas Twojej uroczystosci,
powiedz nam o nim - zagmiemy Si¢ jego realizacyq.




MENU WESELNE 1

275 PLN / OSOBA

Powitanie chlebem i solg
Toast winem musujacym

Zupa

Tradycyjny rosé6t krdlewski z kawatkami kurczaka
Krem z pieczonego pomidora z serem feta i oliwa
smakowg

Francuska zupa cebulowa z grzanka

Danie gléwne

(3 do wyboru / 1,5 porcji na osobe)

Slaska rolada wieprzowa

Panierowany filet z kurczaka

Sola zapiekana ze szpinakiem

Pieczen wieprzowa

Sakiewka drobiowa z pieczonymi warzywami
toskanskimi

Dodatki skrobiowe
(2 do wyboru)

Ziemniaki gotowane

Kluski $laskie

Ryz z warzywami

Ziemniaki pieczone - tddeczki

Dodatki warzywne
(2 do wyboru)

Kapusta modra

Warzywa gotowane na parze
Suréwka z marchwi

Buraczki na stodko - kwasno
Suréwka z biatej kapusty

Deser
(1 do wyboru)

Pana Cotta z musem owocowym i kruszonka
Pucharek lodowy z owocami

Brownie z lodami waniliowymi i ziemig jadalng
Tiramisu krolewskie

Bufet stodki

(3 do wyboru)

Ciasto z kruszonka
Ciasto zebra

Ciasto czekoladowo - jogurtowe
Mini paczki

Mini ptysie z musem $mietanowym
Mini musy czekoladowe

Mini Creme Briilée

Bufet zimny

Podstawa

Kompozycja wedlin (3 rodzaje)
Kompozycja mies pieczonych (3 rodzaje)
Deska ser6w (3 rodzaje)

Pieczywo / masto

Dodatkowo

(3 do wyboru)

Sledzie w pomidorach

Tymbaliki drobiowe

Salatka grecka

Pikle warzywne

Jajka faszerowane

Salatka warzywna

Pulpeciki rybne w zalewie octowej
Mini caprese

Kolacja I
(1 do wyboru)

Zeberko na panczkraucie z sosem
miodowo-musztardowym

Filet z sandacza na musie porowo-ziemniaczanym
Z sosem Cytrynowym

Udziec wieprzowy z kasza gryczana

i zasmazang kapustg

Kolacja II
(1 do wyboru)

Barszcz z pasztecikiem
Slaski zur z jajkiem i kietbasg*
Wegierska zupa gulaszowa*

Strogonow drobiowy*
* dania podawane z pieczywem

Napoje
Kawa / herbata / woda




MENU WESELNE II

300 PLN / OSOBA

Powitanie chlebem i solg
Toast winem musujacym

Zupa

(1 do wyboru)

Krem z pora

Tradycyjny rosét krélewski z kawatkami kurczaka
Krem z cukinii z wedzonym boczkiem i twarozkiem

Danie gléwne

(3 do wyboru / 1,5 porcji na osobe)

Schab panierowany

Cieta rolada wieprzowa z suszonymi pomidorami
Sakwa z farszem leSnym

Kurczak zapiekany w sosie BBQ

Pstrag pieczony z rozmarynem

Dodatki skrobiowe
(2 do wyboru)

Ziemniaki z wody

Kasza kuskus z warzywami
Kluski $laskie

Ryz curry

Dodatki warzywne
(2 do wyboru)

Mix dzikich satat

Kapusta zasmazana

Suréwka z marchwi i brzoskwini
Suréwka z biatej kapusty z bakaliami

Deser
(1 do wyboru)

Owocowe Semifreddo

Pieczone jabtko z kruszantem orzechowym i Zurawing
Mini beza Pavlova z kremem mascarpone i owocami
Brownie z lodami waniliowymi i kruszonka

Bufet slodki

(3 do wyboru)

Ciasto Rafaello

Sernik dunski z galaretka

Rolada $mietanowa

Ciasto jogurtowe z sosem i owocami

Ciasto cytrusowe
Ciasto z malinami
Ciasto Cappuccino

Bufet zimny

Podstawa

Kompozycja wedlin (3 rodzaje)
Kompozycja mies pieczonych (3 rodzaje)
Deska ser6w (3 rodzaje)

Pieczywo / masto

Dodatkowo

(4 do wyboru)

Sledzie w pomidorach

Tymbaliki drobiowe

Salatka Cezar

Nale$niki z rukolg i szynka parmenska
Sery wysokogatunkowe

Jajka faszerowane

Pikle warzywne

Carpaccio z buraka z kozim serem

Kolacja I
(1 do wyboru)

Kurczak supreme z ziemniakami, suszonymi
pomidorami oraz mini marchewka z sosem Velouté
Sola pieczona na risotto ziolowym z sosem maslano -
cytrynowym

Udziec wieprzowy podany z zasmazang kapustq

i kasza gryczana

Kolacja II
(1 do wyboru)

Barszcz z pasztecikiem
Slaski zur z jajkiem i kietbasg*
Wegierska zupa gulaszowa*

Strogonow drobiowy*
* dania podawane z pieczywem

Napoje
Kawa / herbata / woda




MENU WESELNE II1

325 PLN / OSOBA

Powitanie chlebem i solg
Toast winem musujacym

Przystawka
(1 do wyboru)

Pieczony pasztet wieprzowy z zurawing i orzechami
Roladki z baklazana z warzywami i serem Halloumi
Mini salatka cezar z grillowanym kurczakiem

Zupa

(1 do wyboru)

Krem z pora

Krem z grzyb6éw le$nych z créme fraiche
i groszkiem ptysiowym

Krem z bialych warzyw

Aromatyczna zupa rybna

Danie gléwne

(4 do wyboru / 1,5 porcji na osobe)

Filet z lososia w sosie chrzanowym

Chrupigca pier$ z kurczaka w panko

Sakwa wieprzowa z farszem leSnym

Rolada $laska

Poledwiczka wieprzowa w suszonych pomidorach
nadziewana serem plesniowym Blue

Udko z kaczki confit

Dodatki skrobiowe
(2 do wyboru)

Ziemniaki z wody

Ziemniaki pieczone - lddeczki
Kluski $laskie

Kasza perfowa z rozmarynem
Gratin ziemniaczano - serowy

Dodatki warzywne
(2 do wyboru)

Modra kapusta

Suréwka z marchwi z ananasem
Zasmazane buraczki z rodzynkami
Warzywa toskanskie

Suréwka Waldorf

Deser
(1 do wyboru)

Szarlotka z kremem angielskim
Semifreddo truskawkowe
Tiramisu krolewskie
Dwukolorowy mus czekoladowy
Posset cytrynowy

Bufet slodki

(4 do wyboru)

Ciasto Rafaello

Sernik dunski z galaretka

Rolada $mietanowa

Ciasto jogurtowe z sosem i owocami
Ciasto cytrusowe

Ciasto z malinami

Ciasto Cappuccino

Bufet zimny

Podstawa

Kompozycja wedlin (3 rodzaje)
Kompozycja mies pieczonych (3 rodzaje)
Deska seréw (3 rodzaje)

Pieczywo / masto

Dodatkowo
(5 do wyboru)

Wybdr serdw wysokogatunkowych oraz plesniowych
Tymbaliki drobiowe

Jajka faszerowane

Nales$niki z rukola i szynka parmenska

Salatka Cezar

Salatka warzywna

Sledzie po japorisku

Pulpeciki rybne w zalewie octowej

Pikle warzywne

Kolacja I
(1 do wyboru)

Cordon bleu z kurczaka z krokiecikiem ziemniaczanym

i pieczonymi warzywami

Filet z pstraga z pieczonymi batatami i mixem salat
Udziec wieprzowy z zasmazang kapusta oraz

kasza gryczang

Kolacja II
(1 do wyboru)

Barszcz z pasztecikiem

Boeuf strogonow *

Wegierska zupa gulaszowa *
Slaski zur z jajkiem i kielbasg *
* dania podawane z pieczywem

Napoje
Kawa / herbata / woda




MENU WESELNE 1V

350 PLN / OSOBA

Powitanie chlebem i solg
Toast winem musujacym

Przystawka
(1 do wyboru)

Roladki z baklazana z warzywami

i serem halloumi

Rostbef z sosem musztardowo

- pieprzowym

Gravlax z tososia z grzanka i awokado
Mini tatar wolowy z majonezem
truflowym

Zupa
(1 do wyboru)

Krem z cukinii z kardamonem i chipsem

warzywnym
Krem z grzybow lesnych

Tradycyjny ros6t krolewski z kawatkami
kurczaka

Krem z czosnku podany z Grissini

i palonym kalafiorem

Danie glowne

(4 do wyboru / 2 porcje na osobe)

Rolada $laska

Dorsz zapiekany z warzywami
szafranowymi

Udko z kaczki confit

Stek z tososia

Indyk faszerowany miesem mielonym
i kasztanami jadalnymi

Sakwa wieprzowa z farszem leSnym
Poledwiczki drobiowe z parmezanem

Dodatki skrobiowe

(3 do wyboru)

Ryz z li$¢mi szpinaku

RyzZ curry z warzywami
Ziemniaki gotowane

Kluski $laskie

Ziemniaki pieczone - t6deczki
Gnocchi

Dodatki warzywne
(3 do wyboru)

Suréwka Waldorf

Suréwka z marchwi z ananasem
Warzywa toskanskie

Pieczone buraczki z rozmarynem
Kapusta biala zasmazana
Kapusta modra

Mix dzikich salat

Deser (1 do wyboru)

Gruszka w winie z sorbetem
cytrynowym

Pty$ $mietanowy z sosem
czekoladowym

Mini beza Pavlova z mascarpone
i owocami

Sorbet szamparniski z brzoskwinig
Brownie z lodami waniliowymi

i kruszonka

Bufet slodki

(4 do wyboru)

Ciasto Rafaello

Sernik dunski z galaretka
Rolada $mietanowa

Ciasto jogurtowe z sosem i owocami

Ciasto cytrusowe
Ciasto z malinami
Ciasto Cappuccino

Bufet zimny

Podstawa

Kompozycja wedlin (3 rodzaje)
Kompozycja mies pieczonych
(3 rodzaje)

Deska ser6w (3 rodzaje)
Pieczywo / masto

Dodatkowo

(5 do wyboru)

Wybdr seréw wysokogatunkowych
oraz plesniowych

Tymbaliki drobiowe

Jajka faszerowane

Nale$niki z rukolg i szynkg parmerniska
Salatka Cezar

Salatka warzywna

Sledzie po japorisku

Pulpeciki rybne w zalewie octowej
Pikle warzywne

Sledzie w $mietanie

Satatka z tuniczykiem

Kolacja I
(1 do wyboru)

Pieczony prosiak nadziewany kasza,
mix salat

Roladka z pstraga nadziewana
grzybami z pieczonymi
ziemniakami oraz brokulami

Udziec wieprzowy z zasmazang
kapustq oraz kasza gryczana

Kolacja II
(1 do wyboru)

Piers$ z kurczaka faszerowana
pieczarkami oraz z6ttym serem na
ryzu z bukietem warzyw

Schab w sosie mys$liwskim, puree
tymiankowe, satatka z burakéw
Poledwiczka wieprzowa z sosem
pieczeniowym, zapiekanka
ziemniaczana, puree z groszku

Kolacja III

(1 do wyboru)

Barszcz z pasztecikiem

Boeuf strogonow *

Wegierska zupa gulaszowa *
Slaski zur z jajkiem i kietbasg *
* dania podawane z pieczywem

Napoje
Kawa / herbata / woda mineralna
/ sok owocowy




USLUGI DODATKOWE

Torty Open bar

Podstawowy - 25 pln / porcja* Napoje gazowane (Coca-cola / Fanta / Sprite / Kinley) 70 PLN/os.
Premium - wycena indywidualna Wdédka Wyborowa / wino biate / wino czerwone 110 PLN/os.
* 0 smaki i konfiguracje zapytaj sprzedawcy Wédka Finlandia / wino biate / wino czerwone 130 PLN/os.
Wodka Wyborowa / Johnnie Walker / Red Label 150 PLN/os.
Piwo beczkowe Okocim 30 1 - 900 PLN

Stol wiejski - 60 PLN / osoba Dekoracja sali
wycena indywidualna
Swojskie wedliny 25 g/os.

Pasztety 2 rodzaje 25 g/os. Kompozycja kwiatowa na stét prezydialny
Krupnioki 25 g/os. Dekoracja kwiatowa na stoly gosci
Sglceson 25 g/0s. Dekoracja sali o$wietleniem LED

Zur 150 ml/os. Fotobudka
Udziec wieprzowy 25 g/os. DJ + wodzirej prowadzacy impreze weselna
Kietbasy 25 g/os.
Smalec 25 g/os.
Ogorki kiszone 25 g/os.
Marynaty 25 g/os.
Pieczywo
Masto osetkowe

KONTAKT

Katrina Kozobucka
tel.: +48 669 978 519
k.kozobucka@focushotels.pl

HOTEL FOCUS KATOWICE CHORZOW
ul. Armii Krajowej 15
41-506 Chorzéw

focushotels .pl

Informacje cenowe dotyczace prezentowanych propozycji menu maja charakter orientacyjny i nie stanowia oferty handlowej w rozumieniu
Kodeksu cywilnego, a jedynie zaproszenie do zawarcia uzgodnionej umowy. Szczegdtowe warunki zamdéwienia ustalane sa na podstawie
indywidualnej umowy sprzedazy.




