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Przed Wami dzien, ktorego wspomnienie bedsie Was ciessyé prses dsiesigtki wspolnie spedzonych lat.
Niech najwazniejsse przyjecie w Waszym syciu odbedsie sie @ miejscu, ktore od 125 lat
jest swiadkiem najdonioslejszych wydarsen » Bydgosscsy.
Sapewniamy wsparcie nassego specjalisly na kasdym elapie organizacji wesela,
wspaniale polrawy prsygolowane pod okiem i wedlug receplur Szefa Kuchni oras profesjonalng obstuge kelnerskq.

* BOGATY WYBOR MENU I WCZESNIEJSZA DEGUSTACJA * POKOJ PREMIUM DLA NOWOZENCOW W NOC POSLUBNA W PREZENCIE
« PRZEDEUZENIE DOBY HOTELOWEJ DLA MEODEJ PARY ¢ LAMPKA WINA MUSUJACEGO NA POWITANIE * SNIADANIE DLA NOWOZENCOW
SERWOWANE NA ZYCZENIE DO POKOJU * PROFESJONALNE WSPARCIE DEDYKOWANEGO OPIEKUNA
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I’rzystawka Do wcze$niejszego ustalenia serwowana talerzowo

piklowanej marchewce 120g
Terrina z kaczych udek z ptatkami gotowanych kasztanow
i konfiturg wisniowa 120ga,

¢ Ser kozi zapiekany na satatce z cukinii, mini salaty rzymskiej oraz

Ciasla 3 kawatki na osobe, 3 rodzaje do wyboru

Puszysty sernik z czekoladowa kruszonka 40g

Szarlotka z cynamonem i mas$lang kruszonka 40g

Ciasto czekoladowe przekladane musem wisniowym 40g
Domowe ciasto z owocami truskawki 40g

Ciasto malinowe z kremem jogurtowym 40g

lep(l Do wezedniejszego ustalenia

Roso6t drobiowo-wotowy z kluseczkami i pietruszka 250g
Krem z pieczonych pomidoréw z pesto bazyliowym 250g
Krem z lesnych grzybéw z tazankami i oliwa truflowa 250g

Zimne Z(lk(!s}{l' Serwowane platerowo, 5 rodzajow, 5 porcji na osobe
Foso$ wedzony ze szpinakiem i twarozkiem oraz §wiezymi ziolami 60g
Wolno gotowany schab wieprzowy z musem chrzanowym

i szczypiorkiem 60g

Tatar wotowy z marynowanymi grzybami i cebulka 60g

Sledz holenderski na satatce krélewskiej 60g

Kark wieprzowy pieczony w niskiej temperaturze z marynowanymi

Dania gio'wne 2,5 szt na osobe, 5 rodzajow, platerowo
Piers z kurczaka zagrodowego nadziewana suszonymi
pomidorami i mozzarella 120g warzywami korzeniowymi 60g

Klasyczny kotlet de Volaille z mastem i pietruszka 120g Wolno pieczona fopatka wieprzowa z sosem tatarskim i duxelle
Pieczen z karczku wieprzowego w sosie mysliwskim grzybowym 60g

z podgrzybkami 120 Sataka z grillowanym kurczakiem zagrodowym i sosem
Wolno pieczona topatka wotowa z rozmarynowym sosem malinowym 60g
demi glace 120g Satatka grecka z kremowg fetg i oliwkami (wegetarianskie) 60g

Filet z karmazyna smazony na masle tymiankowym Tortilla weganska z marynowanym w sosie teriyaki grillowanym
z koprem wloskim i beurre blanc 120g serem tofu (weganskie) 60g

Pieczona poledwica z dorsza z cytrynowa emulsja

i sezonowymi warzywami 120¢

Stek z baklazana na ratatouille warzywnym

ze $wiezymi ziotami (weganskie) 120g

Klopsiki warzywne w sosie curry z mlekiem kokosowym
i$wieza kolendra ( wegetarianskie) 120g

Ifolacja na cieplo Zupa dla kazdego serwowana,

mieso z dodatkami, serwowane platerowo, 1 porcja na osobe

Barszcz czerwony z kiszonych burakéw 250ml

Rolada z kurczaka zagrodowego w szynce parmenskiej z pieczonymi
ziemniakami w rozmarynie 120g

Grillowany kark wieprzowy marynowany w whisky Jack Daniels,
Dodatki do dan Wszystkie rodzaje- 300 g/osoba sos tzatziki 120g

Gotowane ziemniaki z emulsjg maslana i §wiezym koperkiem
Kopytka zrumienione na palonym masle

Chrupiace frytki domowe

Bukiet trzech suréwek z warzyw sezonowych

Buraczki zasmazane

Sniadanie po wyboru wezesniej

1 porcja na osobe dla kazdego serwowana w bulionéwkach

Regionalny zurek kujawski z bialg kietbasa wtasnej produkcji 250g
Klasyczna zupa gulaszowa z pieczarka brunatna 250g

Dodatkowo oferujemy:

Szynka pieczona w catosci, kapusta zasmazana, kremowy peczak

i sos chrzanowy 45 zt/os (min. 40 0s6b)

Poledwica wotowa ala wellington, borowiki z patelni, warzywa
pieczone, sos pieprzowy 75 zt/os

Ges$ faszerowana, modra kapusta, kluski $laskie, zurawina 65 z1/os
Foso$ pieczony w catodci, risotto z groszkiem, mtody szpinak,
oliwa czosnkowa 52 z}/os

Deser po wezesniejszego ustalenia

Panna cotta waniliowa z musem truskawkowym i palona
biatg czekolada 140g

Klasyczne wloskie tiramisu z chrupiacymi biszkoptami

i owocami sezonowymi 140¢

Na Panstwa sycsenie chelnie sajmiemy sie lakse organisacjq innych atrakcji:

Atrakcje kulinarne LIVE COOKING | SUSHI BAR | FONTANNA CZEKOLADOWA
Dla najmtodszych KACIK ZABAW DLA DZIECI | ANIMACJE DLA DZIECI | SLODKI BUFET
Oprazwa przyjecia DEKORACIA SALI | SPRAWDZONY DJ / WODZIREJ | MUZYKA NA ZYWO | DODATKOWA OPRAWA SWIETLNA

Dzieci do 3 r.2. Gratis / Dzieci do 10 r.2. 50% ceny / Obstuga techniczna 50% ceny / Pokoje hotelowe dla gosci w specjalnej cenie

Szymon Gorecki
tel: + 48 695 260 006
e-mail: s.gorecki@focushotels.pl

Focus Hotel Premium Pod Orlem
ul. Gdanska 14, 85-006 Bydgoszcz




