
PRZYSTAWKI | STARTERS

SAŁATKA Z SZARPANĄ WOŁOWINĄ

marynowany burak, cebula czerwona, rzodkiew, pomidorki koktajlowe, mix sałat, dressing 
musztardowy z miodem
Wersja wege: sałatka z tofu
Salad with beef, marinated beetroot, red onion, radish, coctail tomatos, mix salad, mustard dressing with honey
Vege: salad with tofu
300 g | 45 pln

JABŁKO FASZEROWANE KASZANKĄ

z sosem musztardowo- kawowym, cebula, majeranek 
Apple stuffed with blood sousage in mustard and coffe sauce, onion and marjoram
570 g | 38 pln

ZUPA | SOUP

KREM Z KASZTANÓW

z chili i popcornem
Chestnuts cream with chilli and popcorn
250 ml | 30 pln

DANIA GŁÓWNE | MAIN DISHES

POLĘDWICZKA WIEPRZOWA

zapiekanka ziemniaczana, boczek, pieczony kalafior i sos estragonowy
Pork tenderloin, potato casserole, becon, baked cauliflower and estrogen sauce
400 g | 56 pln

PIECZONA GOLONKA

ziemniaki, buraki, musztarda, chrzan, sos śliwkowy
Baked knuckle of pork, potatos, betroot, mustard, horseradish in plum sauce
1000 g | 65 pln

MAKARON TAGIATELLE

łosoś, oliwki czarne, pomidorki koktajlowe, czosnek, rukola, sos śmietanowy z pietruszką 
Tagiatelle with salmon, black olives, coctail tomato, garlic, rukoli, cream sauce with parsley
400 g | 48 pln

Menu
             NA CHŁODNE DNI

Menu
               FOR CHILL DAYS



Menu
             NA CHŁODNE DNI

Menu
               FOR CHILL DAYS

DESER | DESSERT

SERNIK O SMAKU PIERNIKA

mus kajmakowy, owoce dekoracyjne
Cheesecake gingerbread flavour, kajmak mousse with fruit
200 g | 30 pln

NAPOJE | DRINKS

CRANBERRY APEROL SPRITZ
25 pln

WINO GRZANE Z PRZYPRAWAMI KORZENNYMI
Hot wine with spices

19 pln

HERBATA ZIMOWA
Winter tea

17 pln

orzechy 
nuts

seler
celery

gorczyca 
mustard

nasiona sezamu 
sesame

dwutlenek siarki 
sulphur dioxide

łubin 
lupine

mięczaki 
molluscs

skorupiaki 
crustaceans

jaja 
eggs

ryby 
fishes

orzeszki ziemne 
peanuts

soja 
soy

mleko 
milk

gluten 
gluten


