
50-077 WROCŁAW, UL KAZIMIERZA WIELKIEGO 23
WROCLAW.PREMIUM@FOCUSHOTELS.PL

FOCUS HOTEL PREMIUM WROCŁAW

OFERTA 
KONFERENCYJNA

focushotels.pl

Smacznego



   Zupy 
•	 Consomme drobiowe / domowy makaron / marchewka / natka pietruszki

•	 Krem z pieczonych ziemniaków / grillowany bekon / oliwa szczypiorkowa

•	 Francuska zupa cebulowa / białe wino / tymianek / grzanki / pietruszka

•	 Krem z selera / prażony słonecznik / emulsja ziołowa

•	 Włoska zupa jarzynowa Minestrone / fasolka szparagowa / pomidory 

Danie główne 
•	 Fricassee z kurczaka / włoszczyzna / pieczarki / kremowe puree / kalafior

•	 Wolno pieczona łopatka wieprzowa / sos BBQ / młode ziemniaki / sałatka „colesław”

•	 Dorsz pieczony w cytrynie i koperku / kremowe risotto / zielone warzywa

•	 Makaron orzo / indyk sous vide / suszone pomidory / grillowana cukinia / płatki sera dojrzewającego

•	 Pilaw z kaszy bulgur / koper włoski / tofu / cytrusy / kolendra 

Desery 17 zł / szt.
•	 Szarlotka / sos waniliowy / kardamon

•	 Czekoladowe brownie / syrop różany / konfitura z wiśni

•	 Panna cotta / kokos / ananas

•	 Eton mess / truskawki / bita śmietana

•	 Pudding z tapioki / pomarańcza

MENU I 
75 zł / osoba
Po jednym daniu do wyboru

Podane ceny są cenami brutto. 

MENU SERWOWANEMENU SERWOWANE
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   Zupy 
•	 Consomme drobiowe / domowy makaron / marchewka / natka pietruszki

•	 Krem z pieczonych ziemniaków / grillowany bekon / oliwa szczypiorkowa

•	 Francuska zupa cebulowa / białe wino / tymianek / grzanki / pietruszka

•	 Krem z selera / prażony słonecznik / emulsja ziołowa

•	 Włoska zupa jarzynowa Minestrone / fasolka szparagowa / pomidory 

Danie główne 
•	 Ligawa wołowa / kremowy sos kaparowy / puree z batatów / bigos z jarmużu

•	 Policzki wieprzowe / sos z czerwonego wina / zapiekanka ziemniaczana / brokuły / prażone migdały

•	 Pieczony sandacz / kolorowe warzywa / emulsja z białego wina / tymianek

•	 Udko kaczki confit / szpecle z dymką / karmelizowane buraczki / sos balsamiczny

•	 Risotto z kalafiora / żółte curry / grillowana cukinia / falafel z ciecierzycy 

Desery 17 zł / szt.
•	 Szarlotka / sos waniliowy / kardamon

•	 Czekoladowe brownie / syrop różany / konfitura z wiśni

•	 Panna cotta / kokos / ananas

•	 Eton mess / truskawki / bita śmietana

•	 Pudding z tapioki / pomarańcza

MENU II 
83 zł / osoba
Po jednym daniu do wyboru

Podane ceny są cenami brutto. 

MENU SERWOWANEMENU SERWOWANE
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MENU SERWOWANEMENU SERWOWANE

   Przystawka 
•	 Pescaccio z łososia / sałatka goma wakame / 

kompresowany ogórek / dressing ponzu 

Zupa 
•	 Krem ze skorzonery / szyjki rakowe / koper włoski 

Danie główne
•	 Policzki wołowe / czerwone wino / chrzanowe puree / 

palony kalafior 

Deser
•	 Crema catalana / pomarańcza / kardamon

   Przystawka 
•	 Rostbef wołowy sous vide / mus chrzanowo -jabłkowy / 

piklowana cebulka / grzanka / rukola 

Zupa 
•	 Krem z grzybów leśnych / kluseczki półfrancuskie / piana 

truflowa 

Danie główne
•	 Filet z łososia / kremowe risotto / szafran / chorizo / 

grillowana cukinia 

Deser
•	 Tarta czekoladowa / sos wiśniowy / bita śmietana

MENU PREMIUM I 
109 zł / osoba

MENU PREMIUM II 
113 zł / osoba

Podane ceny są cenami brutto. 
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MENU BUFETOWEMENU BUFETOWE

   Bufet sałatkowy
•	 Pomidory koktajlowe / świeży ogórek / czerwona cebula / 

oliwki

•	 Grillowany kurczak / tuńczyk / gotowane jajko

•	 Płatki sera dojrzewającego / ser typu feta / grzanki

•	 Sosy / winegret / cezar

•	 Mix sałat

•	 Wybór pieczywa

•	 Oliwa / masło / margaryna

Zupa jedna do wyboru
•	 Consomme drobiowe / domowy makaron / marchewka / 

natka pietruszki

•	 Krem z selera / prażony słonecznik / emulsja ziołowa 

Danie główne 
•	 Piccata z kurczaka / kremowy sos z kaparami / grana 

padano

•	 Smażony filet z dorsza / duszony szpinak / koperek

•	 Makaron penne / sos arrabbiata / oliwa

•	 Młode ziemniaki / masło

•	 Kalafior pieczony / chrupiąca posypka

   Bufet sałatkowy
•	 Pomidory koktajlowe / świeży ogórek / czerwona cebula / 

oliwki

•	 Grillowany kurczak / tuńczyk / gotowane jajko

•	 Płatki sera dojrzewającego / ser typu feta / grzanki

•	 Sosy / winegret / cezar

•	 Mix sałat

•	 Wybór pieczywa

•	 Oliwa / masło / margaryna

Zupa jedna do wyboru
•	 Krem z pomidorów / salsa paprykowa / bazyliowe pesto

•	 Bulion z pieczonej kaczki / makaron ryżowy / imbir / 
kolendra 

Danie główne 
•	 Smażony filet z kurczaka / sos tonkatsu / warzywa stir fry

•	 Pieczony dorsz / sos cytrynowy / koperek

•	 Gnocchi / palone masło / grillowana cukinia / papryka

•	 Pieczone ziemniaki / oliwa rozmarynowa

•	 Brokuły / prażone migdałya 

Desery 
•	 Pudding ryżowy / biała czekolada

•	 Sernik / kakao

MENU I  
99 zł / osoba

MENU II  
111 zł / osoba

Podane ceny są cenami brutto. 
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MENU BUFETOWEMENU BUFETOWE

   Bufet sałatkowy
•	 Pomidory koktajlowe / świeży ogórek / czerwona cebula / 

oliwki

•	 Grillowany kurczak / tuńczyk / gotowane jajko

•	 Płatki sera dojrzewającego / ser typu feta / grzanki

•	 Sosy / winegret / cezar

•	 Mix sałat

•	 Wybór pieczywa

•	 Oliwa / masło / margaryna

Zupa jedna do wyboru 
•	 Węgierska zupa gulaszowa / pieczona papryka / ziemniaki / 

kmin rzymski

•	 Zupa cebulowa / tymianek / grzanki czosnkowe 

Danie główne 
•	 Grillowany indyk / kremowy sos serowy / por

•	 Filet z karmazyna / sos puttanesca

•	 Gnocchi / pesto bazyliowe / ser Grana Padano

•	 Młode ziemniaki / emulsja ziołowa

•	 Ragout warzywne / grillowana cukinia / pomidory 
malinowe 

Desery 
•	 Pudding z tapioki / mleko kokosowe / mus mango

•	 Ciasto czekoladowe / wiśnie / syrop różany 

MENU PREMIUM  
121 zł / osoba

PRZYSTAWKI ZIMNE 
2 przystawki – 23 zł / osoba 
4 przystawki – 39 zł / osoba 
6 przystawek – 53 zł / osoba 
Każda kolejna przystawka + 13 zł / osoba 

Podane ceny są cenami brutto. 

•	 Kurczak sous vide / szpinak / piklowana cebulka

•	 Polędwiczka wieprzowa / kolorowy pieprz / sos z brusznicy

•	 Terrina z białych ryb / sos tatarski / surimi

•	 Pasztet wieprzowy / konfitura z żurawiny / pomarańcza

•	 Wolno gotowany schab / mus chrzanowy / jabłko

•	 Filet z indyka / rodzynki / jabłko piklowane

•	 Rillettes z kaczki / grzanka / konfitura śliwkowa

•	 Sałatka śledziowa / jabłko / ogórek kiszony / ziemniaki

•	 Pieczony burak / mus z koziego sera / rukola / prażony 
słonecznik

•	 Sałatka Cezar / kurczak grillowany / grzanki / płatki Grana 
Padano

•	 Sałatka grecka / ser solankowy / oliwki marynowane w 
tymianku

Napoje
•	 Woda aromatyzowana w dzbankach / cytryna / ogórek / 

pomarańcze 
(do każdego zestawu bezpłatnie) 

•	 Kawa / herbata

•	 2 rodzaje soków

•	 Kawa / herbata / 2 rodzaje soków

Powiększ zestaw o napoje:
17 zł / osoba

17 zł / osoba

23 zł / osoba
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PRZERWY KAWOWEPRZERWY KAWOWE

Wzbogać swój pakiet o:

   Fit   
    1 szt. / os. / 9 zł 

•	 Sałatka owocowa & mięta 100 g

•	 Jogurt kokosowy & świeży ananas 150 g

•	 „Bircher musli” jabłko & orzech  
włoski 150 g 

Energetyczne   
1 szt. / os. / 9 zł 

•	 Shake z bananem & mlekiem 
migdałowym 150 ml

•	 Shake z bananem & czekoladą 150 ml 

Kanapki   
1 szt. / os. / 9 zł 

•	 Foccacia z mozzarellą 

•	 Bajgel z szynka wiejską  
i piklowanym ogórkiem / ½ 

•	 Wrap  z serem pleśniowym  
i suszonymi pomidorami 

CZAS NA KAWĘ I CZAS NA KAWĘ II CZAS NA KAWĘ III
1 podanie  - 35 zł / os.
2 podania  - 45 zł / os.
3 podania  - 51 zł / os.

1 podanie  - 47 zł / os.
2 podania  - 58 zł / os.
3 podania  - 63 zł / os.

1 podanie  - 43 zł / os.
2 podania  - 53 zł / os.
3 podania  - 59 zł / os.

•	 kawa / wybór herbat / woda z cytryną

•	 ciastka: ( 3 szt. / os. )

     - „Pastéis de nata”

     - „Granola bar”

     -  Ciastka francuskie

     -  Szarlotka 

•	 kawa / wybór herbat / woda z cytryną  
/ soki owocowe ( 2 rodzaje )

•	 ciastka: ( 3 szt. / os. )

     - „Pastéis de nata”

     - „Granola bar”

     -  Ciastka francuskie

     -  Szarlotka 

•	 mus czekoladowy ( 80 g / 1 szt. / os. )

•	 sałatka owocowa ( 100 g / os. )

•	 kawa / wybór herbat / woda z cytryną  
/ soki owocowe ( 2 rodzaje )

•	 ciastka: ( 3 szt. / os. )

     - „Pastéis de nata”

     - „Granola bar”

     -  Ciastka francuskie

     -  Szarlotka 

•	 mus czekoladowy ( 80 g  / 1 szt. / os. )

Podane ceny są cenami brutto. 
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FOCUS HOTEL WROCŁAW PREMIUM
UL. KAZIMIERZA WIELKIEGO 23

50-077 WROCŁAW

Informacje cenowe dotyczące prezentowanych propozycji menu mają charakter orientacyjny i nie stanowią oferty 
handlowej w rozumieniu Kodeksu cywilnego, a jedynie zaproszenie do zawarcia uzgodnionej umowy.  

Szczegółowe warunki zamówienia ustalane są na podstawie indywidualnej umowy sprzedaży.

focushotels.pl

k.kozobucka@focushotels.pl

Zapraszamy do kontaktu

PREMiUM

GRANd

STANdARd

SZCZECIN

BYdGOSZCZ

WARSZAWA

Łódź

CHORZóW

LUBLIN

SOPOT

GdAńSK
ELBLąG

OLSZTYN

WROCŁAW

KRAKóW

POZNAń


