
Menu

NAPOJE ZIMNE
COLD DRINKS LIKIERY LIQUERS 40ml

Baileys 
Kahlua
Malibu 
Jagermeister
Goldwasser

15 pln 
15 pln 
18 pln 
16 pln
18 pln

GIN 40ml
Bombay Sapphire
Bulldog
Gordons

20 pln
26 pln
18 pln

RUM 40ml
Bacardi Superior / Bacardi Spiced 18 pln

PIWO BEER
Okocim 12 pln / 300 ml

Okocim  15 pln / 500 ml

Okocim Klasyczna Pszenica 15 pln / 500 ml

Somersby Apple  15 pln / 400 ml

Żatecky  15 pln / 500 ml

Carlsberg 15 pln / 500 ml

Grimbergen Double-Ambree  15 pln / 330 ml

Piwo regionalne / Regional beer 17 pln / 500 ml

Karmi bezalkoholowe / alcohol-free 15 pln / 400 ml

Carlsberg 0% bezalkoholowe / alcohol-free 15 pln / 500 ml

APERITIFS
Martini 
Campari
Aperol
Martini Rosso, Bianco, Extra Dry, Rossato

13 pln / 100 ml 
14 pln / 40 ml 
14 pln / 40 ml

16 pln / 100 ml

WÓDKA VODKA 40ml
Wyborowa 
Absolut 
Finlandia
Żubrówka Bison Grass
Potocki
Wódka smakowa
Gorzka Żołądkowa

13 pln 
15 pln 
15 pln
13 pln
39 pln 
14 pln
13 pln

WHISKY & WHISKEY & BURBON 40ml
Ballantine’s 
Grant’s 
Jameson 
Jim Beam 
Johnnie Walker Red 
Jack Daniel’s 
Johnnie Walker Black 
Chivas 12 YO 
Beerface Canadian
Glendalough
Jameson
Tullamore
William Pell

20 pln 
20 pln 
21 pln 
21 pln 
20 pln 
24 pln 
25 pln 
27 pln

30 pln
30 pln
22 pln
22 pln
18 pln

WHISKY SINGLE MALT 40ml
Cardhu 12 YO (Speyside) 
Ardbeg 10 YO (Islay)

32 pln 
34 pln

BRANDY 40ml
Metaxa 5* 22 pln / 40 ml

KONIAK / COGNAC 40ml
Hennessy V.S. 32 pln

TEQUILA 40ml
Olmeca Silver 
Olmeca Gold

20 pln 
20 pln

butelka / bottle KEG

NAPOJE ALKOHOLOWE
ALKOHOLIC DRINKS

Coca-Cola
original taste, zero cukru / original taste, zero sugar

250 ml 10 pln  

Fanta / Sprite 250 ml 10 pln  

Kinley 250 ml 10 pln  

Kropla Beskidu, Kropla Délice
niegazowana / gazowana / still / sparkling

330 ml 10 pln  

Fuzetea
cytrynowa z trawą cytrynową
lemon lemongrass

250 ml 10 pln  

Soki Cappy / Cappy juices
pomarańczowy, jabłkowy, multiwitamina, czarna porzeczka, grejpfrutowy, 
pomidorowy
orange, apple, multivitamin, black currant, grapefruit, tomato

250 ml 9 pln  

Soki świeżo wyciskane
pomarańczowy / grejpfrutowy

200 ml 14 pln  

Freshly squeezed juice
orange / grapefruit

Burn
napój energetyczny / energy drink

250 ml 13 pln  



NAPOJE GORĄCE
HOT DRINKS

Americano 180 ml 11 pln  

Cappuccino 180 ml 13 pln 

Espresso 35 ml 11 pln 

Double Espresso 70 ml 13 pln 

Latte 280 ml 13 pln 

Latte smakowe / Flavored latte
toffi, karmel, kokos / toffee, caramel, coconut

280 ml 15 pln 

Flat white 180 ml 13 pln 

Herbata / Tea 280 ml 12 pln 
Informacje dot.  alergenów  w naszych daniach dostępne są u obsługi.  /  All information about allergens in our dishes you can get from our service.

– danie wegetariańskie

– danie wegańskie

– potrawa bez laktozy – gluten

– orzechy – seler – gorczyca – nasiona sezamu – dwutlenek siarki – łubin – mięczaki

– skorupiaki – jaja – ryby – orzeszki ziemne – soja – mleko

PRZYSTAWKI I SAŁATKI
STARTERS AND SALADS

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES

KLASYKI
CLASSICS

ZUPY
SOUPS

DESERY
DESSERTS

Bao  
Wolno gotowany karczek wieprzowy, bułeczka bao, sos Honsin, piklowane 
warzywa, kolendra, sezam   

250g 26 pln

Bao
Slow-cooked pork neck, bao bun, Hoisin sauce, pickled vegetables,  
cilantro, sesame   

     

     

Matias holenderski   
Śledź Matjas, kompresowane jabłko, śledź matias holenderski

250g 28 pln

Dutch brined herring  
Herring Matjes, compressed apple, herring Dutch matias

    

    

Gnocchi nadziewane kozim serem  
Kozi ser, pesto z suszonych pomidorów, kozi ser, gnocchi

250g 30 pln

Gnocchi  
Goat chesse, sun-Dried tomato pesto, goat cheese, gnocchi, arugula, walnut, truffle

    

    

Makaron udon      
Wędzone tofu, papryka, szalotka, czosnek, cukinia, shimeji, sos teryiaky,  
kolendra, limonka

300g 32 pln

Udon noodles  
Smoked tofu, pepper, shallots, garlic, zucchini, shimeji, teriyaki sauce, coriander, lime

       

     

Filet z halibuta  
Sos  porowy, soczewica czarna, ponzu, kapary, marchew, puder ziołowy,  
kawior z pstrąga

300g 59 pln

Halibut fillet 
Leek sauce, black lentils, ponzu, capers, carrots, herbal powder, trout caviar

   

   

Filet z kurczaka zagrodowego   
Sos tymiankowy, puree z pietruszki, pak choi, pomidor, ser dojrzewający

350g 44 pln

Farm chicken breast  
Thyme sauce, parsley puree, pak choi, tomato, ripening cheese

    

    

Noga z kaczki confit  
Puree dyniowo rokitnikowe, kapusta czerwona z żurawiną,  
ziemniaki hasselback, sos porto, pistacje 

350g 58 pln

Duck leg confit  
Sea buckthorn and pumpkin puree, red cabbage with cranberry, hasselback potatoes, 
port wine sauce, pistachios 

    

    

Schab wieprzowy   
Puree szczypiorkowe, kapusta zasmażana, masło kaparowe

350g 38 pln

Pork loin 
Chives puree, fried cabbage, caper butter

    

   

Policzki wołowe   
Puree ziemniaczane, sos grzybowy, buraczki marynowane 

350g 56 pln

Beef cheeks 
Mashed potatoes, mushroom sauce, marinated beets

    

    

Crème brûlée    
Sos malinowy, miechunka 

200g 25 pln

Crème brûlée  
Raspberry sauce, goldenberry 

 

 

Ciasto czekoladowe 
Sos z owoców leśnych, mięta

200g 25 pln

Chocolate cake  
Forest fruit sauce, mint

  

    

Bulion mięsny   
Mięso kaczki i kurczaka, kluski, natka pietruszki

250g 22 pln

Meat broth  
Duck and chicken meat, noodles, parsley

    

    

Cebulowa  
Tymianek, grzanka, szczypior, ser Bursztyn dojrzewający 24mc

250g 24 pln

Onion soup  
Thyme, toast, chives, and Bursztyn cheese ripening 24 months

       

       

Sałatka Cezar z kurczakiem zagrodowym  
Sałata rzymska, anchois, majonez, panierowane jajko, pomidor, grzanki,  
ser dojrzewający 

300g 38 pln

Caesar salad with farm chicken
Romaine lettuce, anchovies, mayonnaise, breaded egg, tomato, croutons,  
ripening cheese 

   

   

Sałatka Cezar z krewetkami (5 szt.) 
Sałata rzymska, anchois, majonez, panierowane jajko, pomidor, grzanki,  
ser dojrzewający 

300g 45 pln

Caesar salad with shrimps (5 pcs) 
Romaine lettuce, anchovies, mayonnaise, breaded egg, tomato, croutons,  
ripening cheese 

   

   

Burger wołowy   
Wołowina, sałata, ser mimolette, boczek, sos majonezowy, piklowana czerwona 
kapusta, warzywa, frytki z parmezanem, oliwa truflowa  

350g 42 pln

Beef burger  
Beef, lettuce, mimolette cheese, bacon, mayonnaise sauce, pickled red cabbage, 
vegetables, fries with Parmesan cheese, truffle oil   

     

     

Burger vege     
Kotlet z komosy ryżowej quinoa, warzywa, sałata, boczniak, frytki z parmeza-
nem, majonez z wędzoną papryką, oliwa truflowa  

350g 39 pln

Vege burger  
Quinoa cutlet, vegetables, lettuce, oyster mushroom, fries with Parmesan cheese, 
mayonnaise with smoked paprika, truffle oil   

     

     


